74/14

KONCESNA ZMLUVA

Tato Koncesna zmluva ( dalej aj len ,Zmluva“) je uzatvorena pod [Fa ustanovenia § 15 ods. 1
zdkona €. 25/2006 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene ad oplneni niektorych zakonov v
zneni neskorSich predpisov ( dalej aj len ,Zakon o verejnom obstaravani®) a ust. § 269 ods. 2
zakona €. 513/1991 Zb. Obchodny zakonnik v zneni neskorSich predpisov ( d’alej aj len
,Obchodny zakonnik”) a § 13c a nasledujuce zak. ¢€.278/1993 Z.z. o sprave majetku Statu
v zneni neskorSich predpisov v de n uvedeny nizSie medzi nasledovnymi zmluvnymi strana mi:

Nazov: Fakultnd nemocnica Trencin
Sidlo: Legionarska 28

1CO: 00610470

IC DPH: SK2021254631

Zastupena: RNDr. JAn Dubovsky, riaditef

(,Verejny obstaravate )

obchodné meno: Hospital Catering Solutions s.r.o.

sidlo spolo¢nost: Patnicka 170, 841 06 Bratislava

|CO: 47243147

DIC: 202360807

zastupena: JUDr. Robert Lencés

zapisana v: Obchodny register Okresného sudu Bratislava I, oddiel Sro, vl. ¢. 85151/B

(,Koncesionar “)
(Verejny obstaravatel a Koncesionar dalej spolu aj ako ,Zmluvné strany *)

1.  Uvodné ustanovenia

1.1. Verejny obstaravatel vyhlasil verejné obstaravanie Projektu zverejnenim oznamenia o Koncesii
na sluzby vo Vestniku Verejného obstaravania €. 126/2013 zo dna 29.6.2013 pod €. 10436 —
KOP.

1.2. V ramci procesu Verejného obstaravania Verejny obstaravatel vybral Koncesionara za u¢elom
realizacie Projektu v zmysle podmienok tejto Zmluvy.



2. VSeobecné ustanovenia

2.1. Pokial z textu v tejto Zmluve jednoznacne nevyplyva inak, majl pojmy upravené v tejto Zmluve
s velkym zaciato€nym pismenom vyznam uvedeny v ¢lanku 2.2. Zmluvy.

2.2.

Prehlad definovanych pojmov:

a)

b)

c)

d)

f)
9)

h)

)

k)

Den uéinnosti Zmluvy je den nasledujuci po dni zverejnenia Zmluvy v Centralnom
registri zmlav.

Doba trvania Zmluvy znamen& obdobie trvania tejto Zmluvy zacinajuce Dnom jej
acinnosti a trvajuce do uplynutia doby dohodnutej v ¢lanku 5 tejto Zmluvy.

Dnom odovzdania sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie den, kedy Koncesionar protokolarne
prevzal od Verejného obstaravatela Priestory, za ucelom rekonStrukcie Priestorov,
inStalacie Novych zariadeni, poskytovania Sluzieb a zavedenia Elektronického systému
objednavania stravy, najneskor do 14 dni od nadobudnutia G€innosti zmluvy,

Elektronickym systémom objednavania stravy sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie
elektronicky systém objednavania pacientskej a Zamesthaneckej stravy splfiujuci
poziadavky uvedené v Prilohe €. 8 tejto Zmluvy.

Externé osoby — fyzické osoby alebo pravnické osoby ktorym odo dfia d&innosti tejto
Zmluvy Koncesionar zabezpeluje a poskytuje stravovanie na zaklade zmluvy
0 zabezpeceni stravovania v suvislosti s vyuZitim Priestorov.

Harmonogramom prac sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie Priloha €. 3 tejto Zmluvy.

Iné osoby s ndrokom na stravu -  poberatelia starobného alebo invalidného déchodku,
pokial ich poslednym zamestnavatelom pred odchodom na tento déchodok bol Verejny
obstaravatel, zamestnanci vykonavajuci pohotovostné zdravotnicke sluzby, zamestnanci,
ktori Cerpaju dovolenku alebo pracovné volno z dévodu prekazok v préaci, fyzické osoby,
ktoré vykonavaju pohotovostné zdravotnicke sluzby u Verejného obstardvatela,
zamestnanci, ktori vykonavaju prace na zaklade dohéd o pracach vykonavanych mimo
pracovného pomeru, ak v kalendarnom dni odpracuju viac ako Styri hodiny, fyzicka osoba,
ktoré na zaklade zmluvy vykonava lekarske preventivne prehliadky vo vztahu k préci u
zamestnancov Verejného obstaravatela v maximélnom pocte 10 Zamestnaneckych jedal
v kalendarnom mesiaci.

Jedlom pre pacientov sa na ucely tejto Zmluvy rozumie denna stravnhd davka pre
pacienta v zloZeni rafnajky, desiata, obed, olovrant, ve€era a pripadne druha vecera alebo
ktorakolvek jej Cast pripravend na zaklade objednavky zo zverejneného jedalneho listku
pre pacientov Verejného obstaravatela.

Koncesiou sa na UcCely tejto Zmluvy rozumie zakazka dohodnuta a definovana v ¢lanku 3
tejto zmluvy.

Koncesn& lehota znamend Dobu trvania tejto Zmluvy, t.j. lehotu podla ¢lanku 5 tejto
Zmluvy od G¢innosti tejto Zmluvy.

Koncesnym majetkom sa na UcCely tejto zmluvy rozumie nehnutelny a hnutelny majetok
Statu v sprdve Verejného obstaravatela, ktory uZiva Koncesionar vrozsahu, za
podmienok a v lehote dohodnutej v Koncesnej zmluve na naplnenie predmetu tejto
zmluvy.



n)

p)

Q)

f)

Libera €éna udalos t znamend ind udalost ako VysSia moc, najma: (a) nezavinenu Skodu
v Priestoroch, pri ich Rekonstrukcii ainStalacii Novych zariadeni spésobenu
nepredvidatelnou udalostou; (b) vyznamne horSi stav Priestorov ako predpokladala
Stadia; (c) zlyhanie alebo vypadky dodavok elektrickej energie, pohonnych hmét alebo
dopravy; oficialny alebo neoficialny Strajk, blok&du, zdrZzovanie prac alebo iny spor pokial
sa takéto udalosti tykaju celého prisluSného odvetvia a nie iba Koncesionara alebo
Subjektu na strane Koncesionara; (c) neziskanie prislusného Povolenia a/alebo neskorSie
ziskanie Povolenia pod podmienkou, Ze ktorakolvek ztakychto udalosti nebola
sposobena ani k nej neprispelo konanie alebo opomenutie Koncesionara alebo Subjektu
na strane Koncesionara.

Minimalnym odberom Jedal pre pacientov sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie pocet
kompletnych dennych stravnych davok uvedeny Verejnym obstardvatelom v zadavacej
dokumentécii v ramci Verejného obstaravania.

Minimalnym odberom Zamestnaneckych jedal  sa na ucely tejto Zmluvy rozumie pocet
zamestnaneckych jedal uvedeny Verejnym obstaravatelom v zadavacej dokumentacii
v ramci Verejného obstaravania.

Novym zariadenim sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie zariadenie dodané a inStalované
Koncesionarom na zéklade Studie, ktora tvori Prilohu &. 4.

Poskytovanim Stravovacich SluZzieb v Obmedzenom rozs ahu sa na UCely tejto
Zmluvy rozumie poskytovanie sluzieb v Prechodnom obdobi, kedy méze (nie hutne musi)
byt z prevadzkovych dévodov, a po dohode s Verejnym obstardvatelom, obmedzeny
sortiment Zamestnaneckych jedal aJedal pre pacientov, ich &asova dostupnost
(otvaracie hodiny jedalne) alebo iny parameter (pocet teplych veceri, rozsah diétneho
systému a pod.).

Poverena osoba znamena Subjekt na strane Verejného obstaravatela, uréeny Verejnym
obstaravatelom na Ucely podla ¢lanku 6 tejto Zmluvy.

Povolenie znamen& akékolvek predbezné alebo konecné povolenie, suhlas, licenciu,
schvélenie, rozhodnutie alebo opravnenie poZzadované v savislosti s Projektom, ktoré ma
vydat prisludna institacia (t.j. organ Uzemnej samospravy, Statnej spravy alebo akakolvek
fyzick& alebo pravnickd osoba, ktorej zakon zveril rozhodovanie v oblasti verejnej spravy
vo veciach suvisiacich s RekonStrukciou Priestorov, inStaldciou Novych zariadeni,
Projektom, SluZzbami).

Pravny predpis znamena:

(i) platné vSeobecne zavazné pravne predpisy, ktoré su sucastou pravneho poriadku
Slovenskej republiky;

(ii) prislusné interné smernice, metodolégiu ainé nariadenia, ktoré su pre Verejného
obstaravatela alebo Koncesionara zavazné; a/alebo

(iii) legislativu Europskej unie.

Prechodnym obdobim sa pre ucely tejto zmluvy rozumie obdobie pocitané odo Dna
odovzdania Priestorov pocas ktorého Koncesionar uskutocriuje Rekonstrukciu Priestorov
a inStalaciu Novych Zariadeni az po den skonéenia Rekonstrukcie Priestorov a inStalaciu
Novych Zariadeni, maximalne v3ak 12 mesiacov, s prihliadnutim na automatické
prediZzenie v zmysle bodu 5.3 Zmluvy.



y)

aa)

bb)

cc)

dd)

Prevadzanym zamestnancom sa na ucely tejto Zmluvy rozumie zamestnanec, ktory je
ku DnAu Udc€innosti Zmluvy preukazatelne v pracovnopravnom vztahu s Verejnym
obstardvatelom s pracovnym zaradenim na Stravovacej prevadzke.

Priestormi sa na ucely tejto Zmluvy rozumeju nebytové priestory, v ktorych sa bude
uskutocnovat Rekonstrukcia, a v ktorych budd umiestnené a indtalované Nové zariadenia
a ktoré bude Koncesionar uzivat za u€elom poskytovania Stravovacich Sluzieb, spravy
Novych zariadeni a plneni prav a povinnosti podla tejto Zmluvy na zaklade udelenej
Koncesie. Priestormi sa na Ucely tejto Zmluvy rozumejd nebytové priestory v sprave
Verejného obstaravatela podla Prilohy €. 2 k tejto Zmluve.

Projekt znamena Koncesiu na Sluzby, projektovanie, stavebné prace a financovanie prac
tykajacich sa realizacie systému nemocni¢ného stravovania podla Stuadie, ktora je
sucast'ou zadavacej dokumentécie.

Sluzby na ucely tejto zmluvy znamenaju akékolvek a vietky sluzby, ktoré je Koncesionar
povinny na zaklade Koncesie poskytnut Verejnému obstaravatefovi vratane Stravovacich
Sluzieb.

Stravovacie Sluzby na UCely tejto Zmluvy znamenaju vyrobu a dodavku jedal
Zamestnaneckej stravy a Jedal pre pacientov v rozsahu stanovenom touto zmluvou, dalej
sluzby zabezpeclenia pitného reZzimu pre zamestnancov a pacientov ako aj Iné osoby
s narokom na stravu, dodavky potravinovych dopinkov, cateringové sluzby na zéklade
objednavky Verejného obstaravatela a dalSie sluzby spojené s vyrobou, dodavkou alebo
predajom jedal, potravin a potravinarskeho tovaru.

Stravovacia prevadzka — Oddelenie lieCebnej vyZivy a stravovania Cast stravovacia
prevadzka.

Subjekt na strane Koncesiondra znamend kazdy z uvedenych subjektov: Koncesionar,
Subdodavatel, Zastupca Koncesionara, projektant Koncesionara aich zastupcovia,
predstavitelia, zamestnanci a splnomocnenci ako aj subdodavatelia alebo osoby, ktoré
zamestnali alebo angaZovali.

Subjekt na strane Verejného obstaravate Fa znamena Verejného obstaravatela a jeho
predstavitelov, zamestnancov a splnomocnencov a subdodavatelov alebo osobu, ktoru
niekto z nich angaZuje (vratane Poverenej osoby), ale ini ako Koncesionar a Subjekt na
strane Koncesionara.

Studiou sa na Gcely tejto Zmluvy rozumie stbor dokumentov presne 3pecifikujtcich
poziadavky na stavebn( rekonstrukciu priestorov a na nové zariadenia s nazvom Stadia
rekon3trukcie stravovacej prevadzky vypracovana spracovatelom — Stidia tvori Prilohu &.
4 tejto Zmluvy.

Vy8Sia moc je mimoriadna okolnost alebo udalost, ktor4 nastala po uzatvoreni tejto
zmluvy a ktoru pri vSetkej starostlivosti zmluvnych strdn nebolo mozné predvidat a
zmluvné strany ju ani pri vynaloZeni maximalneho Usilia, ktoré od nich mozno o¢akéavat,
nemohli odvrétit’ ani ovplyvnit, a ktor4 doasne, alebo trvalo brani splneniu ich povinnosti
vyplyvajucich z tejto zmluvy. Vy$8ou mocou je napr. Zivelnd pohroma, vojna, vzbura
apod. .Za vySSiu moc sa nepovazuju okolnosti, ktoré vyplyvaja z osobnych a
hospodarskych pomerov povinnej strany, ako aj prekézky plnenia, ktoré bola tato strana
povinna odstranit alebo prekonat podla tejto zmluvy, obchodnych zvyklosti alebo
v3eobecne zavaznych pravnych predpisov.



ee) VySSi dodavate I — aktudlny dodavatel energii a poskytovatel sluzieb pre Verejného
obstaravatela vzmysle platnej zmluvy uzatvorenej medzi VysSim dodavatelom
a Verejnym obstaravatelom.

ff) ~ Zamestnaneckym jedlom /Zamestnaneckou stravou sa na Ucely tejto Zmluvy rozumie
obed, vecCera alebo stravovanie v noci pripravené na zaklade objednavky zo
zverejneného jedalneho listka v ramci systému stravovania zamestnancov a Inych osoéb
s narokom na stravu Verejného obstaravatela v zloZeni:
- obed - polievka, hlavné jedlo a napoj,
- vecera a stravovanie v noci — polievka, hlavné jedlo a napoj.

gg) Zariadenia znamenaju spoloéné oznaCenie pre zariadenia v sprave Verejného
obstaravatela, ktoré sa nachadzaju v Priestoroch Verejného obstaravatefa ku Driu
prevzatia uvedené v Prilohach ktejto Zmluve podlfa ¢lanku 2.2. pism. l) az p) tejto
Zmluvy.

2.3. Pokial z kontextu nevyplyva nie€o in€, vyklad tejto Zmluvy sa riadi nasledujacimi pravidlami:

2.3.1. vyrazy v jednotnom €isle oznacuju aj vyrazy v mnoznom ¢isle a naopak;
2.3.2. kazdy z gramatickych rodov oznacuje aj ostatné gramatické rody;

2.3.3. odkaz na tuto Zmluvu je odkazom aj na jej pripadné zmeny, ak boli vykonané
v stlade s touto Zmluvou;

2.3.4. odkazy na Pravny predpis st odkazmi na prislusna pravnu Gpravu v platnom zneni;

2.3.5. odkaz na akykolvek dokument je odkazom na dokument v jeho aktualnom zneni,
vratane jeho zmien, s vynimkou pripadov ked sa podla tejto Zmluvy na zmenu
dokumentu vyZaduje suhlas niektorej zo Zmluvnych stran a tento suhlas nebol
poskytnuty;

2.3.6. nadpisy Vv tejto Zmluve maju iba informativny charakter a nemaju vplyv na vyklad jej
ustanoveni; a

2.3.7. prilohy k tejto Zmluve su jej neoddelitelnou sucastou.

2.4. V pripade rozporu medzi ustanoveniami tejto Zmluvy a jej prilohami alebo inymi dokumentmi

3.1.

vztahujucimi sa k Projektu st rozhodujlce ustanovenia tejto Zmluvy.

3. Predmet Zmluvy

Za podmienok uvedenych v tejto Zmluve sa Koncesionar zavazuje poskytnat pre Verejného
obstardvatela komplexné stravovacie sluzby pre pacientov, zamestnancov Verejného
obstaravatela a Iné osoby s narokom na stravu. Koncesionar sa zaroven zavazuje, Zze sucastou
poskytovanych sluZieb bude:

(i) na vlastné naklady vypracovat projektovi dokumentaciu skuto€ného vyhotovenia,
(ii) na vlastné naklady realizovat nevyhnutné stavebné prace v sulade so Studiou,

(i) na vlastné naklady realizovat dodavku, inStalaciu a sprevadzkovanie Novych zariadeni
v stilade so Studiou,



3.2.

3.3.

3.4.

4.1.

(iv) poskytovat stravovanie pre pacientov a to v rozsahu a sulade:

- So schvalenym (a platnym) diétnym systémom Verejného obstaravatela priCom sa
predpoklada, Ze tento odpoveda Metodickému pokynu MZ SR €. 719/92-C [Odporucané
zasady stravovania Uprava diétneho systémul]

- S0 Zavaznym opatrenim MZ SR €. 1685/1998-A [Zabezpeclenie lieCebnej vyZivy chorych -
Vestnik MZ SR Ciastka 17-18]

- s Odbornym usmernenim €. 168/2006 [Organizécia klinickej vyZivy - Vestnik MZ SR,
Ciastka 48-51]

- s VyhlaSkou MZ SR €. 533/2007 Z.z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenie
spoloCenského stravovania

- s VyhlaSkou MZ SR ¢. 553/2007 Z.z. o podrobnostiach o poziadavkach na prevadzku
zdravotnickych zariadeni z hfadiska ochrany zdravia

- s Potravinovym kédexom SR pri zavedeni a prevadzkovani systému u HACCP ako
Spravna vyrobné prax.

(v) poskytovat stravovanie pre zamestnancov a Iné osoby s narokom na stravu v rozsahu
stanovenom touto zmluvou.

Za podmienok uvedenych v tejto Zmluve sa Verejny obstaravatel zavazuje:

(i) odovzdat Koncesionarovi Priestory na UCely uskutoCnenia RekonStrukcie Priestorov
a inStalacie Novych zariadeni,

(i) umoznit Koncesionarovi uZivanie Priestorov, Zariadeni a Novych zariadeni po€as Doby
trvania tejto Zmluvy,

(i) poskytnut Koncesionarovi sucinnost pri plneni povinnosti podla tejto Zmluvy a

(iv) zaplatit Koncesionarovi dohodnuté platby za poskytnuté Stravovacie Sluzby v termine a vo
vySke podfa tejto Zmluvy.

Za podmienok uvedenych v tejto Zmluve sa Koncesionar zavazuje prevadzkovat Priestory za
Ucelom poskytovania Stravovacich SluZieb a bude tieto Priestory dalej prevadzkovat pocas
Doby trvania Zmluvy.

Podstatnou zloZkou spojenou s Koncesiou je tiez zadvazok Koncesiondra uzivat po dohodnutu
dobu (zhodnd s Koncesnou lehotou) Priestory a uskutoénit v/na nich RekonStrukciu v
dohodnutom rozsahu a dodavku, inStalaciu a sprevadzkovanie Novych zariadeni, a to sulade s
touto Zmluvou.

4, Vyhlasenia Zmluvnych stran a Zaruky

Koncesionar je riadne zaloZenou obchodnou spolo¢nostou v sulade so vSeobecne zavaznymi
pravnymi predpismi aje drzitefom vSetkych povoleni, opravneni a suhlasov potrebnych
k vykonu Koncesie podla tejto Zmluvy.



4.2. Koncesionar nema voci tretim osobam zavéazky, ktorych splnenie by malo negativny vplyv na

5.1.

5.2.

5.3.

6.1.

6.2.

jeho schopnost plnit povinnosti podla tejto Zmluvy.

5. Doba trvania Zmluvy

Tato Zmluva sa uzatvara na dobu urciti a to na obdobie 10 rokov (slovom: desiatich rokov)
odo Dna ucinnosti zmluvy.

Zmluvné strany sa vyslovne dohodli, Ze Doba trvania tejto Zmluvy sa automaticky predlZuje
0 dobu, pocas ktorej nebolo mozné ukondit RekonStrukciu Priestorov a instalaciu Novych
zariadeni ku Driu skon¢enia Prechodného obdobia z nasledovnych dévodov:

(i) neposkytnutie poZadovanej sucinnosti a/alebo iné konanie, prip. nekonanie zo strany
Verejného obstaravatela, ktoré malo za nasledok prediZzenie Prechodného obdobia;

(i) VysSia moc a/alebo
(iii) Libera¢na udalost.

Automaticky prediZit Dobu trvania tejto Zmluvy v zmysle bodu 5.2. tohto &lanku Zmluvy mozno
maximalne o 31 kalendarnych dni.

6. Prava a povinnosti Verejného obstaravate Fa

Verejny obstardvatel sa zavazuje, Ze po dobu trvania Zmluvy vyvinie primerané Gsilie na to,
aby poskytol Koncesionarovi suc¢innost’ pri plneni jeho zavazkov podla tejto Zmluvy.

Za UcCelom odstranenia akychkolvek pochybnosti sa za poskytnutie potrebnej sucinnosti zo
strany Verejného obstaravatela podla tejto Zmluvy povazuje najma:

6.2.1. odstranenie a likvidacia vSetkych Zariadeni vo vlastnictve Verejného obstaravatela
nachadzajuceho sa v Priestoroch, ktoré by predstavovali prekdzku pri poskytovani
SluZieb, pri uskuto€fiovani RekonStrukcie Priestorov a/alebo inStalacii Novych
zariadeni Koncesiondrom na zaklade udelenej Koncesie a v sulade s touto Zmluvou
po dohode s Koncesionarom zabezpecCi Verejny obstaravatel, ako aj odstranenie
a likvidacia vSetkych Zariadeni vo vlastnictve Verejného obstaravatela, ktoré
Koncesionar po vzajomnej dohode s Verejnym obstaravatelom za prekdzku pisomne
oznaci na zaklade predchadzajucej obhliadky Priestorov a/alebo dodatoéne zabezpeci
Verejny obstaravatel. V pripade nedosiahnutia konsenzu v otdzke urenia a oznacenia
prekdzky sa ma zato, Ze Zariadenie prekazkou nie je.

6.2.2. bezodkladné poskytnutie potrebnej sucinnosti pri predkladani v3etkych podkladov,
informacii alebo dokumentacie, ktoré su nevyhnutne potrebné pre riadne plnenie tejto
Zmluvy zo strany Koncesionara,

6.2.3. bezodkladné poskytnutie sucinnosti pri ziskavani akychkolvek Povoleni potrebnych na
plnenie zavazkov Koncesionara podla tejto Zmluvy,

6.2.4. zabezpeclenie Poverenej osoby, ktora bude k dispozicii Koncesionarovi po¢as celého
obdobia uskutoChovania Rekonstrukcie Priestorov a inStalacie Novych Zariadeni,
a ktor4 bude Verejnym obstaravatefom poverend na komunikaciu medzi Verejnym
obstardvatelom a Koncesiondrom azodpovednd za rieSenie  poZiadaviek
Koncesionara vo veciach prav a povinnosti na zaklade udelenej Koncesie a v sulade



6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

7.1.

s touto Zmluvou osobne v pracovnej dobe a telefonicky po pracovnej dobe. Verejny
obstaravatel urcil ako poverenld osobu za Cast tykajucu sa RekonStrukcie Priestorov:
technicky namestnik riaditefa FN Trencin, a za €ast tykajucu sa poskytovania sluzby:
namestnik riaditela FN Tren&in pre zdravotni starostlivost, alebo nim priamo
poverena osoba.

6.2.5. ak m& Koncesionar vykonat v zmysle tejto Zmluvy nejaky ukon, ktory méze vykonat
iba Verejny obstaravatel, potom Verejny obstaravatel suhlasi s tym, Ze vykona takéto
kroky v ramci svojich kompetencii ato tak, Ze tieto ukony vykona sdm namiesto
Koncesionara alebo udeli Koncesionarovi splnomocnenie alebo iné opravnenie, ktoré
umozni Koncesionarovi tento ukon vykonat, za predpokladu, Ze Verejny obstaravatel
ma pravomoc tento Ukon vykonat alebo takéto spinomocnenie &i iné opravnenie udelit.

Verejny obstaravatel je povinny zdrZat sa akéhokolvek konania, ktoré by €o i len potencialne
mohlo znamenat prekazku v plneni prav a povinnosti Koncesionara podfa tejto Zmluvy.

Verejny obstaravatel je ku Driu odovzdania Priestorov povinny odovzdat Koncesionarovi do
uzivania Priestory.

O odovzdani Priestorov Koncesionarovi podla bodu 6.4. tejto Zmluvy bude vypracovany
preberaci protokol podpisany oboma Zmluvnymi stranami, priCom sucastou preberacieho
protokolu bude aj zoznam Zariadeni preberanych Koncesiondrom do uZivania ako aj
Zariadeni, ktoré maju byt podla tejto Zmluvy odstranené a zlikvidované Verejnym
obstaravatelom podla bodu 6.2.1 tejto zmluvy. Sucastou preberacieho protokolu podfa
predchadzajucej vety budu okrem iného aj Udaje o stavoch na meraoch energii (napr.
elektricka energia, plyn, tepla voda (dalej len TUV) a studena voda (dalej len SV) atd.)
viazuce sa k Priestorom a pripadne dalSia dokumentacia potrebnd k uZivaniu tychto
Priestorov v rozsahu tejto Zmluvy a/alebo dokladujuca stav priestorov ku Driu odovzdania
Priestorov.

Pocas Doby trvania Zmluvy ma Koncesionar k tymto Priestorom uZivacie pravo. Obsahom
uzivania Priestorov je najma RekonStrukcia Priestorov a inStaldcia Novych zariadeni,
prevadzka a udrzba Priestorov a Novych zariadeni ako aj poskytovanie Stravovacich Sluzieb
v rozsahu tejto Zmluvy. Koncesionar je povinny Koncesny majetok udrZiavat v riadnom stave,
dodrZiavat Gcel, na ktory je urCeny, zabezpelovat jeho udrZzbu a prevadzku a uhradzat
néklady s tym spojené, zabezpelovat jeho ochranu, informovat Verejného obstaravatela
o koncesnom majetku v rozsahu povinnosti dohodnutych v Koncesnej zmluve a pinit’ dalSie
povinnosti dohodnuté v Koncesnej zmluve. Verejny obstaravatel je zodpovedny za udrzbu,
prevadzku a opravy tych sucasti budovy, ktoré nie su Priestormi, resp. za udrzbu, prevadzku
a opravy rozvodov, ktoré sa nachadzaju mimo Priestorov, ale maju priamy vplyv na ich
uzZivanie.

Verejny obstaravatel je povinny umozZnit Koncesionarovi nerusené uzivanie Priestorov po
celt Dobu trvania Zmluvy.

Verejny obstaravatel sa zavazuje, Ze po€as Doby trvania Zmluvy neprevedie, nezatazi alebo
inak nescudzi Priestory a/alebo akukolvek ich ¢ast v prospech akejkolvek tretej osoby.

7. Prava a povinnosti Koncesionara

Koncesionar sa zavazuje vypracovat projektovu dokumentaciu v sulade s ¢lankom 8. tejto
Zmluvy.



7.2.

7.3.

7.4.

Koncesionar sa zavazuje uskuto¢nit na vlastné naklady RekonsStrukciu Priestorov a inStaléaciu
Novych zariadeni v Priestoroch v zmysle Stadie, v stlade s Pravnymi predpismi a élankom 9.
tejto Zmluvy.

Koncesionar sa zavazuje poskytovat Stravovacie Sluzby v rozsahu podfa ¢lankov 13., 14., 15.
a 16. tejto Zmluvy.

Koncesionar sa zavazuje hradit naklady na elektricki energiu, zemny plyn, technologicku
paru, vodu a tepelnu energiu ur€enu na vykurovanie a pripravu teplej Uzitkovej vody, na odvoz
a likvidaciu komunalneho odpadu:

7.4.1 pred zahdjenim RekonStrukcie Koncesionar na vlastné néklady nainStaluje docasné
meradla s platnym overenim na jednotlivé druhy médii, na zaklade ktorych bude Verejny
obstaravatel Koncesionarovi fakturovat energie resp. ak je to mozné, budu vyuzité
pévodné podruzné meradl& Verejného obstaravatela,

7.4.2 najneskoér ku driu skoncenia Prechodného obdobia Koncesionar na vlastné néklady
nainstaluje fakturaéné meradla (s plathym overenim a certifikdtom), na zdklade ktorych
bude Verejny obstaravatel fakturovat Koncesionarovi energie,

7.4.3. inStaldciu meradiel podla bodu 7.4.1 a 7.4.2 zrealizuje registrovana osoba resp. jej
zastupca s platnym certifikdtom na tento U€el. Za spravnost merania a udrZiavanie
meradiel v dobrom technickom stave je v plnej miere zodpovedny Koncesionar. Meradla
budd nainStalované na mieste, ktoré v sucinnosti s Koncesionarom uréi Verejny
obstaravatel ako bod napojenia, ktory je technicky a pristupom najvhodnejsi,

7.4.4 zmluvné strany sa zavazuju najneskér do 3 dni od inStalacie meradiel podfa bodu 7.4.1
a7.4.2 spisat asvojimi podpismi spolo¢ne potvrdit vyrobné cisla meradiel aich
pociato¢ny stav, od ktorého sa bude odpocitavat hodnota spotrebovanych energii pre
Ucely tejto Zmluvy,

7.4.5 spotreba jednotlivych druhov energii bude Koncesionarovi fakturovana v zavislosti od
skuto€ne odobratého mnoZstva jednotlivych energii na zaklade odpodtu z meradiel, ktory
Verejny obstaravatel uskuto¢ni vzdy prvy pracovny den kalendarneho mesiaca. Za
Ucelom uskuto€nenia odpoctu sa Koncesionar zavazuje spristupnit meradla veddcemu
oddelenia energetiky Verejného obstaravatela alebo nim na tento (el vyslovne
poverenej osobe,

7.4.6 Verejny obstardvatel sa zavazuje poskytovat a fakturovat Koncesionarovi dodavky
energii a poskytovanie sluzieb za rovnakych podmienok, aké ma dohodnuté
v samostatnych zmluvach uzatvorenych so svojimi Vy3Simi dodavatefmi. Koncesionar sa
zavazuje Verejnému obstardvatelovi uhradzat cenu za dodavané energie a sluzby
v sulade s ¢lankom 7.4 a Prilohou €. 16 k tejto zmluve,

7.4.7 ceny za dodané energie a poskytnuté sluzby sa zavazuje Koncesionar platit Verejnému
obstaravatelovi na zaklade vystavenej faktary. Zmluvné strany suhlasia so skuto¢nostou,
Ze ceny, spbsob vypoctu ceny ako aj dodavatelia energii a poskytovatelia sluzieb
Verejného obstaravatefa v ¢ase uzatvorenia zmluvy su uvedené v Prilohe €. 16 tejto
zmluvy. Akékolvek zmeny Prilohy &. 16 nebudi predmetom dodatku k zmluve, ale len
predmetom pisomného oznamenia Verejného obstaravatela Koncesionarovi.

7.4.8 Koncesionar berie na vedomie a suhlasi so skuto&nostou, Ze Verejny obstaravatel moéze
zmenit ceny za dodavky energii a poskytovanie sluzieb, podla aktualnych cenovych
predpisov a aktualnych cien vysSich dodavatelov,



7.4.9 v pripade zmeny cien za dodavky energii a poskytovanie sluzieb podla Prilohy ¢&. 16
k tejto zmluve sa tato skuto¢nost premietne do faktary bez uzatvorenia dodatku k tejto
zmluve, o zmene ceny za dodavky energii a poskytovanie sluzieb Verejny obstaravatel
informuje pisomne Koncesionara najneskor sucasne s doru¢enou faktarou,

7.4.10 Verejny obstaravatel doruci faktary za dodavky energii a poskytovanie sluzieb
najneskér do 20. kalendarneho dna nasledujuceho mesiaca, za ktory sa fakturuju
dodavky energii a poskytovanie sluzieb, pri¢om splatnost faktur je 30 dni odo dna jej
dorucenia Koncesionarovi, v pripade omeSkania Koncesionara s Uhradou faktiry je tento
povinny zaplatit Verejnému obstaravatefovi zmluvnu pokutu v sume 0,05% z dlZnej sumy
za kazdy den omeSkania az do zaplatenia dlznej sumy,

7.4.11 Zmluvné strany sa dohodli, Ze Verejny obstaravatel bude Koncesionarovi poskytovat
dodéavky energii a sluzby za nasledovnych podmienok:

7.4.12 DODAVKA VODY a ODVADZANIE ODPADOVYCH VOD

7.4.12.1 Zmluvné strany bert na vedomie a suhlasia s tou skutonostou, Ze dodavka pitnej
vody a odvod vody verejnou kanalizaciou bude zo strany Verejného obstardvatela
realizovanad za rovnakych podmienok, za akych su tieto realizované na zéklade
uzatvorenej zmluvy medzi Verejnym obstaravatefom a VySSim dodavatelom.

7.4.12.2 Verejny obstaravatel bude fakturovat Koncesionarovi dodavku pitnej vody
a odvadzanie odpadovych vdd za cenu, ktord Verejny obstaravatel plati VysSiemu
dodavatelovi, a ktora je blizSie Specifikovana v Prilohe €. 16 tejto zmluvy. Podkladom
pre fakturéaciu bude skuto€ny odber.

7.4.12.3 Koncesionar sa zavazuje uhradzat Verejnému obstaravatelovi ndklady za dodanie
pitnej vody, odvod odpadovej vody verejnou kanaliz&ciou vo vyske rovnajlucej sa vySke
skuto€ne vynaloZenych nakladov Verejnym obstaravatefom na zéklade platnej zmluvy
s Vy38im dodéavatelom.

7.4.12.4 Koncesiondr sa zavazuje uhradzat Verejnému obstaravatefovi cenu za odvod
dazdovej vody verejnou kanalizaciou vo vyske skutoCne vynaloZenych nékladov za
odvod a Cistenie dazdovej vody verejnou kanalizaciou na zé&klade zmluvy s VySSim
dodavatelom.

7.4.12.5 Koncesionar je Verejnému obstardvatelovi povinny preukazat, Ze nim namontované
docCasné aj fakturacné meradlo — vodomer ma platné overenie, tzn. je spbésobily na
meranie privodu vody podla platnych pravnych predpisov — predloZi certifikat
metrolégovi Verejného obstaravatela do 10 dni od inStalacie vodomeru.

7.4.12.6 Koncesionar berie na vedomie, Ze podla zak. & 142/2000 Z.z. o metroldgii
a o zmene adoplneni niektorych zakonov, vodomery podla bodu 7.4.1 a7.4.2
podliehaju metrologickej kontrole (naslednému overeniu), ktor vykonava SMU, SLM
a autorizovana osoba. Odberatel berie na vedomie, Ze je v plnej miere zodpovedny za
spravnost merania a udrziavanie vodomerov v dobrom technickom stave.

7.4.12.7 Koncesionar sa zavazuje uhradzat Verejnému obstaravatelovi naklady na adrzbu
zariadeni pri dodavke vody, ktoré su v Priestoroch.



7.4.12.8 Sucastou zmluvy s VysSim dodavatefom je odber vdéd z povrchového odtoku z
nehnutelnosti odvadzanych do verejnej kanalizacie. Tieto vody budu vypoditané na
zaklade Vyhlasky &. 397/2003 Z.z. podra jednotlivych kategorii a celkovej plochy v m?,

7.4.12.9 Koncesiondr sa zavazuje odvadzat do kanalizacie Verejného obstaravatela
odpadové vody v povolenej kvalite a zabranit vniknutiu nedovolenych latok do
kanalizacie Verejného obstaravatela v zmysle zmluvy s VyS§im dodavatefom.

7.4.12.10 Pri vzniku havérie je Koncesionar povinny havarijny stav v prevadzke vodovodnych
a kanaliza¢nych zariadeni bezodkladne nahlasit Verejnému obstaravatelovi a vykonat
opatrenia na zniZzenie dopadu havarie na prevadzku vodovodnej siete alebo
kanalizicie Verejného obstaravatela.

7.4.12.11 Koncesionar sa zavazuje namontovat na kanaliziciu Verejného obstaravatela
vyhovujuci odlu€ovac tukov a olejov na odpadové vody a pravidelne ho kontrolovat,
vyprazdrnovat a vykonavat jeho Gdrzbu.

7.4.13 ELEKTRICKA ENERGIA

7.4.13.1 Zmluvné strany berd na vedomie a suhlasia s tou skuto¢nostou, Ze tak dodavka
elektrickej energie, ako aj distriblcia elektrickej energie bude zo strany Verejného
obstardvatela realizovana za rovnakych podmienok, za akych je tato dodavka
realizovana na zaklade uzatvorenej zmluvy medzi Verejnym obstaravatelom a Vy3Sim
dodéavatelom.

7.4.13.2 Verejny obstaravatel bude fakturovat Koncesionarovi dodanie a distriblciu elektrickej
energie za cenu, ktorl Verejny obstaravatel plati VySSiemu dodavateflovi, a ktora je

bliz8ie Specifikovana v Prilohe €. 16 tejto zmluvy. Podkladom pre fakturaciu bude
skuto€ny odber po od¢itani takejto hodnoty z fakturacného meradla.

7.4.13.3 Koncesionar sa zavazuje uhradzat Verejnému obstaravatelovi cenu za dodanie a
distribaciu elektrickej energie vo vysSke rovnajucej sa vyske skutocne vynaloZenych
nakladov na dodanie a distribaciu elektrickej energie Verejnym obstaravatelom
dodavatelovi (skutoCne spotrebované mnozZstva elektrickej energie) na zaklade
zmluvnych podmienok s vy3Simi dodavatelmi.

7.4.13.4 Verejny obstaravatel je opravneny mesacne aktualizovat Koncesionarovi cenu za
dodavku a distribaciu elektrickej energie, ato na zaklade fakturacie VysSieho
dodéavatela.

7.4.13.5 Koncesionar je Verejnému obstaravatelovi povinny preukézat, Zze nim namontované
fakturacné meradlo — podruzny dvojtarifovy elektromer s meranim kW maxima (dalej
len ,elektromer") na meranie mnoZstva skutoCne odobratej elektrickej energie je
certifikovany, tzn. spdsobily na meranie mnozstva odobratej elektrickej energie podla
platnych predpisov. Typ elektromera vopred odsuhlasi Verejny obstaravatel.
Koncesionar je povinny predlozit metrologovi Verejného obstaravatela ,Certifikat o
overeni meradla" autorizovanym metrologickym pracoviskom. Za spravnost merania
a udrziavania elektromera v dobrom technickom stave je v plnej miere zodpovedny
Koncesionar.

7.4.13.6 Do doby nainStalovania elektromera Koncesionarom sa spotreba elektrickej energie
bude fakturovat’ na zdklade skutoéného odpoctu z pévodného podruzného elektromera



alebo doc¢asného elektromera, ktory bol inStalovany pred zahajenim rekonsStrukénych
prac.

7.4.13.7 Koncesionar je povinny najneskér do 30.04. kazdého kalendarneho roka, alebo na
vyzvanie pisomne oznamit vedicemu oddelenia energetiky Verejného obstaravatela
planované mnozstvo odberu elektrickej energie pre nadchadzajuce roné zmluvné
obdobie v objemovych ukazovateloch (kWh) a vykonovla zloZzku (kW maximum).
Koncesionar berie na vedomie, Ze tato informécia je z jeho strany bezpodmienecne
potrebn& k tomu, aby Verejny obstaravatel vedel s dodavatelom elektrickej energie pre
Koncesionara objednat poZadované mnoZstvo elektrickej energie ako pre svoju
potrebu, tak aj pre potreby vSetkych podruznych odberatelov.

7.4.13.8 Ak dbjde v priebehu aktualneho roka k zmene - odchylke (k prekroceniu alebo
nedocCerpaniu) od Koncesionarom objednaného mnoZstva odberu elektrickej energie
alebo 1/4 hodinového kW maxima, je Koncesionar povinny tato skutoCnost
bezodkladne pisomne ozndmit vedldcemu oddelenia energetiky Verejného
obstaravatefa. Zmluvné strany sa nasledne dohodnd, ¢i bude a za akych podmienok
zmena povodne Koncesiondrom objednaného limitu odberu elektrickej energie a 1/4
hodinového kW maxima umoznena.

7.4.13.9 V pripade, Ze zo strany dodavatela elektrickej energie pre Verejného obstaravatela
déjde k uplatneniu zmluvnych a/alebo zakonnych sankcii a/alebo Skody voci
Verejnému obstaravatefovi z dévodu nedoCerpania alebo prekrocenia Koncesionarom
dohodnutého mnoZstva, alebo z dbvodu prekroCenia zmluvne dohodnutého kW
maxima, Koncesionar sa zavazuje podiefat sa na uUhrade uplatnenych sankcii alebo
Skodach, v miere akou sam zapricinil vznik naroku dodavatela elektrickej energie pre
Verejného obstaravatela na ich uplatnenie.

7.4.13.10 Pri 3kode spbsobenej neopravnenym odberom elektriny sa spbsob vypoctu
ustanovuje na zaklade Vyhlasky €. 292/2012 Z.z.

7.4.14 ZEMNY PLYN

7.4.14.1 Zmluvné strany berd na vedomie a suhlasia stou skuto¢nostou, Ze dodavka
zemného plynu bude zo strany Verejného obstaravatefa realizovana za rovnakych
podmienok, za akych su tieto realizované na zaklade uzatvorenej zmluvy medzi
Verejnym obstaravatelom a Vy3Sim dodavatefom.

7.4.14.2 Verejny obstaravatel bude fakturovat Koncesionarovi spotrebu zemného plynu za
cenu, ktora Verejny obstaravatel plati Vy3Siemu dodavatelovi, a ktora je bliZzSie
Specifikovana v Prilohe &€. 16 tejto zmluvy. Podkladom pre fakturaciu bude skutony
odber zemného plynu po od¢itani takejto hodnoty z fakturacného meradla.

7.4.14.3 Koncesionar sa zavazuje uhradzat Verejnému obstaravatelovi cenu za dodanie
zemného plynu vo vySke rovnajucej sa Verejnym obstaravatefom skutocne
vynaloZzenych nakladov na dodanie zemného plynu dodavatelovi (skutoCne
spotrebované mnoZstvd zemného plynu) na zéklade zmluvy s VySSim dodavatelom.

7.4.14.4 Koncesionar je Verejnému obstardvatelovi povinny preukazat, Ze nim namontované
fakturacné meradlo — podruzné meradlo na odber zemného plynu na meranie



mnoZstva skutocne odobratého zemného plynu je certifikované, tzn. spdsobilé na
meranie mnozstva odobratého zemného plynu podfa platnych predpisov. Koncesionar
je povinny predlozit metrolégovi Verejného obstaravatefa ,Certifikdt o overeni
meradla" autorizovanym metrologickym pracoviskom. Za spravnost merania
a udrZiavania plynomera v dobrom technickom stave je v plnej miere zodpovedny
Koncesionar.

7.4.14.5 Koncesionar je povinny najneskoér do 30.11. kazdého kalendarneho roka, alebo na
vyzvanie pisomne oznamit veducemu oddelenia energetiky Verejného obstaravatela
planované mnoZstvo odberu zemného plynu pre nadchadzajuci kalendarny rok
v objemovych ukazovatelfoch (kWh) a denné maximéalne mnoZstvo (dalej DMM) v m®.
Zmluvné strany bert na vedomie, Ze tato informacia je zo strany Koncesionara
zavazna a je bezpodmieneCne potrebnda k tomu, aby Verejny obstaravatel vedel s
dodavatelom zemného plynu pre Verejného obstardvatela objednat poZadované
mnozZstvo zemného plynu pre potrebu Verejného obstaravatela ako aj pre potreby
vSetkych podruznych odberatelov.

7.4.14.6 Ak dojde v priebehu aktudlneho roka k zmene — odchylke od Koncesionarom
objednaného mnoZstva odberu zemného plynu (k prekroCeniu alebo nedocerpaniu),
alebo prekroCeniu DMM, je Koncesionar povinny tato skuto¢nost bezodkladne
pisomne oznamit vedicemu oddelenia energetiky Verejného obstaravatela. Verejny
obstaravatel a Koncesionar sa néasledne dohodnu, &i bude a za akych podmienok
zmena povodne Koncesiondrom objednaného limitu odberu zemného plynu
a denného maximalneho mnozZstva umoznena.

7.4.14.7 V pripade, Ze zo strany dodavatela zemného plynu pre Verejného obstaravatela
déjde Kk uplatneniu zmluvnych a/alebo zakonnych sankcii a/alebo Skody vodci
Verejnému obstaravatefovi z dévodu nedocerpania alebo prekroCenia Koncesionarom
dohodnutého mnoZstva, alebo z dévodu prekroCenia DMM, Koncesionar sa zavazuje
podiefat sa na uUhrade uplatnenych sankcii a/alebo Skodach, v miere akou sém
zapri€inil vznik naroku dodavatefa zemného plynu pre Verejného obstaravatela na ich
uplatnenie.

7.4.15 TEPELNA ENERGIA (technologicka para, vykurovanie, priprava teplej uzitkovej vody)

7.4.15.1 Zmluvné strany beru na vedomie a suhlasia s tou skuto€nostou, Ze vyrobu tepla
zabezpecuje centralny zdroj vykurovania Verejného obstaravatela.

7.4.15.2 Koncesionar v postaveni Odberatela s nemeranym mnozZstvom odberu tepelnej
energie — Meranie a Fakturacia poCas Prechodného obdobia.

a) Zmluvné strany sa dohodli, Ze dodavka tepelnej energie na vykurovanie a pripravu
teplej UZitkovej vody sa vypocita na zaklade technického prepoctu.

b) Pri technickom prepocte sa vychadza z vykurovanej podlahovej plochy (m2). Urci
sa koeficient pre vypocet spotreby tepelnej energie pre Koncesionara. Pomocou
tohto koeficientu sa vypocita spotreba tepla. Priklad vypoctu je uvedeny v Prilohe
€.16 k tejto Zmluvy.

7.4.15.3 Koncesionar v postaveni Odberatela s meranym mnozstvom odberu tepelnej
energie: Spotreba tepelnej energie bude Verejnym obstaravatefom fakturovana



7.5

7.6

7.7

Koncesionarovi v zavislosti od mnoZstva odobratej tepelnej energie po od¢itani

hodnoty z podruznych meracov.

a) Koncesionar je Verejnému obstaravatelovi povinny preukazat, Ze nim
namontované faktura¢né meradla — podruzné meradla skuto€ne odobratej tepelnej
energie uréenej na vykurovanie, pripravu teplej uzZitkovej vody, technologickej pary
su certifikované, tzn. spdsobilé na meranie mnoZstva odobratej tepelnej energie
ur€enej na vykurovanie, pripravu teplej uzitkovej vody, technologickej pary podfa
platnych predpisov. Koncesionar je povinny predlozit metrologovi Verejného
obstaravatela ,Certifikat meracich zariadeni". Za spravnost merania a udrZiavania
mera¢a tepla vdobrom technickom stave je vplnej miere zodpovedny
Koncesionar.

b) Koncesionar je povinny najneskdr do 30.11. beZzného roka pripadne na vyzvanie
Verejného obstaravatela pisomne oznamit veddcemu oddelenia energetiky
Verejného obstaravatela predpokladané mnoZstvo odberu tepelnej energie pre
nadchadzajaci kalendarny rok v objemovych ukazovateloch (kWh) a regulacny
prikon (KW).

c) Ak dojde v priebehu aktualneho roku k zmene — odchylke od Koncesiondrom
oznameného predpokladaného mnoZstva odberu tepelnej energie (k prekroceniu
alebo nedocerpaniu), je Koncesionar povinny tato skuto¢nost bezodkladne
pisomne oznamit vedlucemu oddelenia energetiky Verejného obstaravatela.
Verejny obstaravatel a Koncesiondr sa nasledne dohodnu, za akych podmienok
bude zmena pdvodne Koncesiondrom nahladseného limitu odberu tepelnej energie
umoznena.

7.4.16 ODVOZ a LIKVIDACIA KOMUNALNYCH A TRIEDENYCH ODPADOV

7.4.16.1 Zmluvné strany rovnako beri na vedomie a suhlasia s tou skutoCnostou, Ze
nakladanie s komunalnymi odpadmi si bude Koncesionar zabezpeCovat vo vlastnej
rézii ana vlastné naklady v sulade s platnou legislativou a vSeobecne zavaznym
nariadenim obce. Koncesionar je povinny predlozit Verejnému obstaravatefovi na
vyZiadanie kopiu uzatvorenej zmluvy s opravnenou firmou.

Koncesionar si vo vlastnej rézii a na vlastné naklady v sulade s platnou legislativou zabezpeci
nakladanie s biologicky rozloZitelrnym odpadom (vratane zvySkov stravy) a kazdym odpadom,
ktory vznikne pri jeho prevadzkovej €innosti. Koncesionar je povinny predloZit Verejnému
obstaravatelovi na vyZiadanie kopiu uzatvorenej zmluvy s opravnenou firmou.

Koncesionar si vo vlastnej rézZii a na vlastné naklady v sulade s platnou legislativou zabezpeci
nakladanie a zne3kodnenie stavebného odpadu, ktory vznikne pri rekonstrukcii objektu.
Koncesionar je povinny predlozit Verejnému obstardvatelovi na vyZiadanie kopiu uzatvorenej
zmluvy s oprdvnenou firmou.

Koncesionar je povinny nakladat sodpadmi bez poSkodzovania Zivotného prostredia,
ohrozovania zdravia ludi a majetku Verejného obstaravatela.

7.8 Koncesionar si vo vlastnej rézii a na vlastné naklady zabezpeci napojenie na telekomunikacné a

7.9

datové siete. V pripade potreby je Verejny obstaravatel povinny neodkladne poskytnat su€innost
potrebnu pre inStalaciu zariadeni potrebnych pre toto pripojenie.

Koncesionar nesmie Koncesny majetok pouZit na zabezpelenie svojich zavéazkov alebo
zavazkov tretej osoby, ani previest do vlastnictva inych os6b. TaktieZ nesmie prenechat tento
majetok do najmu, vypozi¢ky alebo zriadit zmluvné vecné bremeno v prospech tretej osoby.



7.10 Zmluvné strany sa dohodli, Ze Koncesionar poskytne Verejnému obstardvatelovi
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8.2.

8.3.

8.4.

8.5.

k nahliadnutiu képie uzatvorenych platnych zmlldv s firmou opravnenou zabezpecovat zber,
odvoz a likvidaciu odpadov podla tohto ¢lanku Zmluvy v lehote do 10 dni odo dfia doru€enia
pisomnej Ziadosti. V pripade omeSkania so splnenim tejto povinnosti zaplati Koncesionar
Verejnému obstaravatelovi zmluvnu pokutu vo vysSke 200 Eur za kazdy den omeSkania.

8. Projektova dokumentacia

Koncesionar zabezpeci a na vlastné naklady vypracuje Projektovd dokumentaciu k Rekonstrukcii
Priestorov ako aj k umiestneniu Novych zariadeni. Projektovd dokumentéacia bude vypracovana
v stllade so Stadiou, sttaznymi podmienkami a Pravnymi predpismi.

Akakolvek dokumentacia pre realizaciu Rekonstrukcie Priestorov a inStalaciu Novych zariadeni
v Priestoroch v zmysle Studie, ktor( vytvoril Koncesionar, musi byt predlozena Verejnému
obstaravatefovi na schvalenie. Sucastou dokumentacie pre realizaciu Stavebnych prac
a instalaciu Novych zariadeni bude stanovisko podpisané stavebnym dozorom Koncesionara
vratane stanoviska stavebného dozoru Koncesionara k vhodnosti Projektovej dokumentéacie pre
pouzitie pri Projekte. Verejny obstaravatel je povinny pripomienkovat Projektova dokumentéaciu
pre realizaciu RekonStrukcie Priestorov a inStalaciu Novych zariadeni v Priestoroch v zmysle
Studie, do péatnastich (15) pracovnych dni od jej obdrzania a oznacit kazdy dokument ako
.Schvaleny”, ,Schvaleny s pripomienkami“ alebo ,Predlozit opéatovne“. Pripomienky mézu
spocivat vylu€ne v nedodrzani zdsad a podmienok Rekonstrukcie Priestorov a inStalacie Novych
zariadeni zadanych v sitaznych podkladoch, v Stadii alebo v poruseni Pravnych predpisov.
V pripade, ak Verejny obstardvatel nepredlozi pripomienky k predloZzenej Projektovej
dokumentécii v rdmci vysSie uvedenej lehoty, ma sa za to, Ze ju oznadcil za ,Schvalenu*.

V pripade, ak bude dokumentécia pre realizaciu RekonStrukcie Priestorov a inStalacie Novych
zariadeni oznaCena ako ,Schvélend” alebo ,Schvélena s pripomienkami“, m6ze Koncesionar
postupovat dalej s prislusnymi pracami, av3ak iba za predpokladu, Ze v pripade Projektovych
dokumentéacii oznacenych ako ,Schvélené s pripomienkami* bude Koncesionar postupovat
v stlade s tymi pripomienkami.

V pripade, ak bude Dokumentacia pre realizaciu stavby oznagena Verejnym obstaravatefom ako
.Predlozit opatovne“, Koncesionar je povinny zohladnit pripomienky Verejného obstaravatela a
podla nich Projektovi dokumentéciu pre realizaciu Stavebnych prac a inStalaciu Novych
zariadeni v Priestoroch v zmysle Studie upravit. Koncesionar je povinny bez zbytoéného odkladu
zaslat upravenu Projektovu dokumentéciu pre realizaciu Stavebnych prac a inStalaciu Novych
zariadeni v Priestoroch v zmysle Studie, Verejnému obstaravatelovi opatovne na schvélenie
v sulade s ¢lankom 8.2. Zmluvy, priCom lehota uvedena v ¢lanku 8.2. Zmluvy sa pre tento Ucel
skracuje na pat (5) pracovnych dni.

V pripade, ak pripomienky Verejného obstaravatefa podfa ¢lanku 8.2. az 8.4. budu v rozpore
s Pravnymi predpismi, Stadiou alebo ustanoveniami tejto Zmluvy a jej priloh, Koncesionar nie je
povinny takéto pripomienky Verejného obstaravatela vobec zohladnit a je opravneny postupovat
tak, ako keby bola dokumentécia pre realizaciu Rekonstrukcie Priestorov a inStalacie Novych
zariadeni oznacena ako ,Schvéalena“.
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9.2.
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9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

9. Rekonstrukcia Priestorov a inStalacia Novych zar iadeni

Koncesionar sa zavazuje na vlastné naklady uskuto¢nit Rekonstrukciu Priestorov a inStalaciu
Novych zariadeni v Priestoroch v zmysle Studie, v stlade s Pravnymi predpismi, v stlade so
schvélenou Projektovou dokumentéciu a za tymto u¢elom sa zavazuje zabezpecdit akékolvek
potrebné Povolenia vyZadované Pravnymi predpismi, k éomu sa Verejny obstaravatel
zavazuje poskytnat mu vSetku potrebnud sacinnost, vratane udelenia plnej moci na konanie za
Verejného obstaravatefa pred prisluSnymi inStitciami (najma pred orgdnom Uzemnej
samospravy, Statnej spravy alebo pred akoukolvek 3. osobou, ktorej zakon zveril
rozhodovanie v oblasti verejnej spravy vo veciach suvisiacich s Rekonstrukciou Priestorov,
inStalaciou Novych zariadeni, Projektom, Sluzbami).

Koncesionar sa zavazuje uskuto¢nit na vlastné naklady Rekonstrukciu Priestorov Verejného
obstardvatela a dodavku a inStalaciu Novych zariadeni pre vyrobu a distriblciu Jedal pre
pacientov hospitalizovanych u Verejného obstaravatela a RekonStrukciu Priestorov na vydaj
jedal pre zamesthancov. Uvedené c&innosti sa Koncesionar zavazuje vykonat v sulade s
Harmonogramom préc pre realizaciu Rekonstrukcie Priestorov a inStalaciu Novych zariadeni
v Priestoroch v zmysle Stadie, ktory tvori Prilohu €. 4 tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny priebeZzne kontrolovat dodrZiavanie Harmonogramu prac pre
realizaciu RekonStrukcie Priestorov ainStalaciu Novych zariadeni v Priestoroch v zmysle
Stadie, vratane vietkych prevadzkovych skasok a v pripade zistenia akychkolvek nedostatkov
bezodkladne o nich informovat Verejného obstaravatela a prijat opatrenia k naprave. Ak je
k ndprave zistenych nedostatkov potrebna sac€innost Verejného obstaravatela, Verejny
obstaravatel je povinny poskytnat’ potrebnu sucinnost na odstranenie zistenych nedostatkov.

Koncesionar je povinny zabezpedit, dodat a nainStalovat Nové zariadenia v sulade so
Stadiou, touto Zmluvou, Pravnymi predpismi a pokynmi Verejného obstaravatela.

Koncesionar je povinny zabezpecit, aby Subjekty na strane Koncesionara podielajici sa na
realizacii Rekonstrukcie Priestorov a inStalacii Novych zariadeni boli kvalifikovani a skuseni
v danej profesii, disponovali primeranymi znalostami zaru€ujacimi uspokojivé a bezpecné
vykonanie prac a SluZieb podfa tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny kedykolvek umoZnit vstup Subjektu na strane Verejného
obstaravatela za ucelom vykonu kontroly Priestorov pofas uskuto€fiovania RekonStrukcie
Priestorov a inStalacie Novych zariadeni. Verejny obstaravatel je opravneny vykon tohto prava
realizovat vyluéne v sprievode Subjektu na strane Koncesionara a za dodrZiavania v3etkych
bezpecnostnych predpisov pohybu v Priestoroch.

Koncesionar je povinny zabezpecit, aby v Priestoroch bol pocas celej doby realizacie
Rekonstrukcie Priestorov a inStalacie Novych zariadeni Verejného obstaravatela k dispozicii
Subjekt na strane Koncesionara zodpovedny za prejednanie a rieSenie pripadnych zistenych
nedostatkov.

Koncesionar je povinny zabezpedit RekonStrukciu Priestorov ako aj inStalaciu Novych
zariadeni na svoje néklady ana vlastnu zodpovednost, priCom je povinny postupovat
s nalezitou odbornou starostlivostou a v zmysle platnej legislativy.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze Koncesionar je opravneny zabezpecit uskutoénenie
Rekonstrukcie Priestorov a inStalaciu Novych Zariadeni podla tejto Zmluvy prostrednictvom
tretich oséb, subdodavatelov s tym, Ze v takom pripade zodpoveda za vysledok, ako keby
tieto ¢innosti vykonaval sam.



10.1.

10.2.

10.3.
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11.1.

12.1.
12.2.

12.3.

10. Vlastnictvo a uzivacie prava

Pokym nie je vtejto Zmluve dohodnuté inak, zostavaju Nové zariadenia nainStalované
Koncesionarom v Priestoroch vo vlastnictve Koncesionara pocas celej doby trvania tejto
Zmluvy.

K Zariadeniam a Priestorom, ktoré zostavaju pocas trvania Koncesie vo vlastnictve Verejného
obstaravatela vznik4 Koncesionarovi Driom odovzdania uzivacie pravo. V rozsahu potrebnom
na uskuto¢nenie RekonStrukcie Priestorov a inStalacie Novych zariadeni v Priestoroch
Verejného obstaravatela je Koncesionar opravneny uzivat’ Priestory i pred Dfiom odovzdania
tychto Priestorov, ato na z&klade predchadzajuceho pisomného suhlasu Verejného
obstaravatela.

Udelenie suhlasu podla bodu 10.2. tejto Zmluvy sa povaZuje za povinnost Verejného
obstaravatela poskytnat’ potrebnud sucinnost podfa tejto Zmluvy.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze o vykonanych investiciach je opravneny uctovat Koncesionar,
vratane investicii do rekonstrukcie Priestorov a ich odpisovania, Verejny obstaravatel nebude
vykonavat uctovanie investicii do Priestorov a Zariadeni a zavézuje sa k udeleniu suhlasu
s odpisovanim rekonStrukcie priestorov.

11. Prevod vlastnickeho prava k Novym zariadeniam

Zmluvné strany sa dohodli, Ze ku Dru uplynutia Koncesnej lehoty podfa tejto Zmluvy bude
prevedené vlastnicke pravo k Novym zariadeniam v Priestoroch z Koncesionara na Verejného
obstaravatela za zostatkovu cenu 1€. VSetky Zariadenia vratane Novych zariadeni musia byt
v ¢ase prevodu vlastnickeho prava funkéné a nesmu byt v horSom stave ako je ich bezné
opotrebovanie. Prevodu vlastnickeho prava bude predchadzat obhliadka Zariadeni vratane
Novych zariadeni za 0Casti osdb urCenych Verejnym obstaravatelom a Koncesionarom
a vysledkom bude spisanie Preberacieho protokolu.

12. Uzivanie Priestorov

Koncesionar je opravneny pocas Doby trvania tejto Zmluvy uZivat Priestory.

Koncesionar je opravneny pocas doby platnhosti tejto Zmluvy uzivat Priestory, vratane
uskutoCnenia RekonStrukcie Priestorov ainStalacie Novych zariadeni, za (&elom
zabezpecenia a poskytovania Stravovacich sluZzieb pre Verejného obstaravatefa ako aj za
Ucelom zabezpelenia a poskytovania stravovacich Sluzieb pre Externé osoby. Koncesionar
nesmie poskytovat stravovacie SluZzby pre Externé osoby na ukor poskytovania stravovacich
Sluzieb pre Verejného obstaravatela. V pripade, Ze Verejny obstaravatel zisti opakovanu
znizenu kvalitu poskytovanych jedal, opakované meSkanie limitnych ¢asov rozvozu jedal
pacientom na oddelenia/kliniky, zmenSenie sortimentu arozsahu Zamestnaneckych jedal
a pod., ktoré je zretefne dosledkom poskytovania stravovacich SluZieb pre Externé osoby, je
opravneny pozadovat od Koncesionara ukonCenie poskytovania sluzieb stravovania pre
Externé osoby do vykonania napravy smerom k poskytovaniu stravovacich SluZieb pre
Verejného obstaravatela. V pripade, Ze v lehote do 5 dni od poZiadania neddjde k naprave
bude sa to povazZovat za podstatné porusenie tejto Zmluvy.

Verejny obstaravatel sa zavazuje poCas celej Doby trvania tejto Zmluvy vyuZivat pri
zabezpeCovani stravovania hospitalizovanych pacientov a zamestnancov zamestnanych u



12.4.

12.5.

13.1.

13.2.

13.3.

13.4

Verejného obstaravatela ako aj Inych os6b s narokom na stravu, vylu¢ne Stravovacie Sluzby
Koncesionara. Verejny obstaravatel nie je poc¢as celej Doby trvania tejto Zmluvy opravneny pri
zabezpeCovani stravovania pacientov hospitalizovanych a zamestnancov zamestnanych u
Verejného obstaravatela a Inych osdb s narokom na stravu vyuzivat Stravovacie sluzby oséb
odlidnych od osoby Koncesionara. V pripade, Ze si zdravotny stav pacienta vyZaduje podanie
diéty alebo stravy mimo zoznamu druhov diét podla Prilohy &. 5 tejto Zmluvy a Koncesionar
ani na dodato¢nu vyzvu Verejného obstaravatela nezabezpeci poZadovanu diétu je Verejny
obstaravatel opravneny zabezpedit stravovanie tohto konkrétneho pacienta prostrednictvom
iného subjektu. PoruSenie tejto povinnosti Verejného obstaravatela sa povazuje za podstatné
poruSenie tejto Zmluvy.

Verejny obstaravatel zabezpecuje neruseny vykon prav Koncesionara v Priestoroch. Verejny
obstaravatel je povinny zabezpecit funk&nost budovy, v ktorej sa Priestory nachadzaju,
vratane jej konStrukcie, strechy, a funkénost privodov médii do Priestorov aich neruSenu
moznost ich odoberania Koncesionarom, s prihliadnutim na ich vek, Zivotnost ako aj obvyklé
opotrebovanie.

Zmluvné strany sa dohodli, v pripade nedodrzania povinnosti Verejného obstaravatela podla
tohto ¢lanku, ak tieto priamo ovplyvnia plnenie povinnosti Koncesionara podla Zmluvy,
nezodpoveda Koncesionar za omeskanie s plnenim svojich povinnosti. Zmluvné strany sa
dohodli, ak Verejny obstaravatel nevykona bezodkladne odstranenie vad, za ktoré zodpoveda,
modZe tieto odstranit Koncesionar na naklady Verejného obstaravatela, ak na toto pisomne
Verejného obstaravatela vopred upozorni a poskytne mu primerand lehotu na samostatné
odstranenie vad. Narok na nadhradu Skody Koncesionara tym nie je dotknuty. Zmluvné strany
sa dohodli, ak nedodrZanie povinnosti Verejného obstaravatela podla tohto ¢lanku bude mat
za nasledok udelenie finan€nej sankcie voci Koncesionarovi, zo strany prislusnych Statnych
alebo samospravnych organov, Verejny obstaravatel Koncesionarovi nahradi jej vySku. Tym
nie je dotknuty narok na nahradu Skody.

13. Stravovacie Sluzby pre pacientov

Koncesionar bude poc¢as Doby trvania tejto Zmluvy zabezpec€ovat pripravu a distriblciu Jedal
pre pacientov hospitalizovanych u Verejného obstaravatela.

Koncesionar je povinny pocas Doby trvania tejto Zmluvy zabezpedit' pripravu, distribtciu a
vydaj Jedal pre pacientov. Denna stravna davka pozostava z 5 jedal (rafajky, desiata, obed,
olovrant a veCera + 2. veCera podla typu diéty), ktoré budi zéaroven uréené zo 7 zakladnych
druhov diét. Zoznam druhov diét (Diétny systém) je uvedeny v Prilohe €. 5 tejto Zmluvy. Diéty
su roz€lenené/zoskupené podla zakladnych spoloénych znakov pri technologickej Uprave
pokrmu a vyberu potravin do 7 skupin, a to: diéta sondova a tekuta, diéta Setriace kaSovita,
diéta racionalna a vyZivna, diéta Setriaca, diéta neslana, diéta diabeticka, Standardizované
a Specialne diétne postupy.

Koncesionar je povinny zabezpecit po€as Doby trvania tejto Zmluvy pripravu, distribtciu a
dodanie dennej stravnej davky pre pacientov na zéklade objedndvok z jednotlivych
oddeleni/klinik  Verejného obstaravatela. Limitné ¢asy objednavok z jednotlivych
oddeleni/klinik a zavéazné intervaly pre dodavku jedal na oddelenia/kliniky su uvedené
v Prilohe €. 6 tejto Zmluvy.

Za UcCelom zabezpeclenia poZadovanej kvality pri poskytovani sluzby lieCebnej vyzivy pre
pacientov budd poc¢as doby trvania Koncesnej zmluvy asistentky vyZivy v pracovnhom pomere
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u Verejného obstaravatela a buda pésobit najma pri kontrole poskytovani Stravovacich
sluzieb. Prava a povinnosti asistentiek sa spravuju predovsetkym podla Prilohy €. 14.

Koncesionar je povinny zabezpecit po€as Doby trvania tejto Zmluvy pripravu, distribtciu a
dodanie dennej stravnej davky pre pacientov na zéklade 4 tyZzdnového jedalneho listka, ktory
pripravuje Koncesionar. Jedalny listok musi byt zverejneny najmenej 14 dni dopredu a musi
zodpovedat schvalenému diéthemu systému, ktory je pouZivany pri tvorbe receptur
a technologickych postupov pripravy diétnych pokrmov.

Jedalny listok podlieha schvaleniu zo strany Verejného obstaravatefa. Koncesionar v ramci
schvalovania jedalneho listka, alebo jeho zmien, predloZi receptlry jednotlivych jedal
v jedalnom listku uvedenych. Pokial jedalny listok zodpoveda schvalenému diétnemu
systému, zavéazuje sa Verejny obstaravatel k jeho schvaleniu bez omesSkania, najneskér v
lehote do 3 pracovnych dni od predloZenia bezchybnej verzie jedalneho listka.

V pripade pozZiadavky Verejného obstardvatela na pripravu stravy mimo schvéleny diétny
systém (mimo zoznam diét, ktory je prilohou tejto Zmluvy), predloZi Verejny obstaravatel v€as
poZadované nutricné parametre tejto stravy a Koncesionar sa zavazuje splnit tato poziadavku
bez omeSkania, pokial tato terminom alebo rozsahom nevyboCuje zo Standardnych
prevadzkovych moznosti.

Distribdciu transportnych vozikov s tabletmi so stravou pre pacientov na jednotlivé 16Zkovée
oddelenia/kliniky bude zabezpeCovat vo vlastnej rézii a na vlastné néklady Koncesionar.
Koncesionar taktieZz zabezpeci vo vlastnej réZii a na vlastné naklady distribuciu transportnych
vozikov s tabletmi so stravou spat z oddeleni/klinik. Koncesionar zarovern zodpoveda za
véasny ariadny prevoz tychto transportnych vozikov stabletmi so stravou z/na
oddelenie/kliniku.

14. Stravovacie Sluzby v oblasti Zamestnaneckej st ravy

Koncesionar bude poc€as Doby trvania tejto Zmluvy zabezpedovat pripravu, distribaciu a vydaj
Zamestnaneckych jedal.

Koncesionar je povinny po€as Doby trvania tejto Zmluvy zabezpedit pripravu, distribdciu,
vydaj a dodanie Zamestnaneckych jedal najmenej v rozsahu, ktory je uvedeny v Prilohe €. 7
tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny pocas Doby trvania tejto Zmluvy zabezpedit vydaj Zamestnaneckych
jedal minimélne vo vydajnych dobach uvedenych v Prilohe €. 7 tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny zabezpedit poCas Doby trvania tejto Zmluvy pripravu, distriblciu
a vydaj Zamestnaneckych jedal pre zamestnancov zamestnanych u Verejného obstaravatela
v mnoZstve podla objednavok realizovanych spésobom upravenym v ¢lanku 17 tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny zabezpecit 1 (jedno) Zamestnanecké jedlo denne (obed). V pripade,
ak by mali zamestnanci alebo Iné osoby s narokom na stravu v zmysle Pravnych predpisov
narok na dalSie jedla po¢as dna je Koncesionar povinny zabezpecit 3 Zamestnanecké jedla
denne (obed aveleru a stravovanie v noci) pre zamestnancov zamestnanych u Verejného
obstardvatela alné osoby snarokom na stravu, ato na z&klade objednavok
realizovanych sp6sobom upravenym v ¢lanku 17 tejto Zmluvy.

Koncesionar je povinny zabezpedit poskytovanie diétnej stravy pre zamestnancov alebo Iné
osoby s narokom na stravu na zaklade odporucania lekéra a zdravotnych obmedzeni: diéta €.
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2, diéta €. 4, diéta €. 9, diéta €. 10, diéta Blp. Diéty su pripravované spolu so stravou pre
pacientov podla jedalneho listka, ktory je dany na aktuélny defi a prislusnu skupinu diét.

15. Poskytovanie Sluzieb po €as Prechodného obdobia

Pocdas Prechodného Obdobia je Koncesionar opravneny Poskytovat Stravovacie Sluzby
v Obmedzenom rozsahu, vopred pisomne odsuhlasenom namestnikom riaditela pre
zdravotnu starostlivost’ Verejného obstaravatela.

Verejny obstardvatel je povinny pocas Prechodného obdobia strpiet Poskytovanie
Stravovacich Sluzieb vo vopred odsuhlasenom Obmedzenom rozsahu za podmienok
stanovenych v tejto Zmluve.

Zmluvné strany sa vyslovne dohodli, Ze Poskytovanie Stravovacich Sluzieb vo vopred
odsuhlasenom Obmedzenom rozsahu pocas prechodného obdobia sa nepovaZzuje za
poruSenie povinnosti zo strany Koncesionara, najma& nezakladd pravo Verejného
obstaravatela na odstupenie od Zmluvy a ani narok Koncesionara na zmluvna pokutu podla
¢lanku 24 tejto Zmluvy.

Koncesionar je opravneny odopriet Poskytovanie Stravovacich Sluzieb v Obmedzenom
rozsahu podla tohto ¢lanku v pripade, ak Verejny obstaravatel je v omeSkani s Ghradou
odplaty za Stravovacie Sluzby dlhSie ako tridsat (30) dni a Koncesionar Verejného
obstardvatela vopred pisomne o vyuZziti svojho prava odopriet poskytovanie Stravovacich
Sluzieb upozornil, ato najmenej pat pracovnych dni pred odopretim poskytovania
Stravovacich Sluzieb. Odopretie Poskytovania Stravovacich Sluzieb v Obmedzenom rozsahu
podla tohto bodu nemoZno povaZovat za poruSenie povinnosti Koncesionara poskytovat
Stravovacie Sluzby. Verejny obstaravatel je povinny nahradit Koncesionarovi Skodu, ktora
Koncesionarovi vznikla v dosledku neposkytovania Stravovacich Sluzieb podla tohto bodu.

Ak Koncesionar odoprie poskytovanie Stravovacich Sluzieb v Obmedzenom rozsahu podfa
bodu 15.4, je opravneny poskytovat’ stravovacie sluzby v Priestoroch aj pre iné tretie osoby
ako Verejného obstaravatela, aj v pripade ak by to inak bolo v rozpore s inymi ustanoveniami
tejto zmluvy. Koncesionar je opravneny pokracovat v poskytovani stravovacich sluzieb pre
tretie osoby po nevyhnutny ¢as a v nevyhnutnom rozsahu aj po tom, ¢o ddjde k zaniku dévodu
na odmietnutie poskytovania Stravovacich SluZieb v Obmedzenom rozsahu podla bodu 15.4
a dbjde k obnoveniu poskytovania Stravovacich sluZzieb v Obmedzenom rozsahu pre
Verejného obstaravatela, pokial je to nevyhnutné pre odvratenie Skody, sankcie, vydavkov
ainych nékladov, ktoré hrozia Koncesionarovi, a ktoré by vznikli v dbésledku néhleho
skoncenia poskytovania stravovacich sluZieb pre tretie osoby v Priestoroch.

16. Poskytovanie Sluzieb po skon €eni Prechodného obdobia

Odo dna skoncenia Prechodného obdobia je Koncesionar povinny poskytovat Sluzby podla
¢lankov 13. a 14. tejto Zmluvy v plnom rozsahu za podmienok upravenych touto Zmluvou
a vSetkych jej priloh.

Koncesionar je opravneny odopriet poskytovanie Stravovacich SluZieb podfa tohto ¢lanku
v pripade, ak Verejny obstaravatel je v omeSkani s Uhradou odplaty za Stravovacie Sluzby
dihSie ako tridsat (30) dni a Koncesionar Verejného obstaravatela vopred pisomne o vyuZiti
svojho prava odopriet poskytovanie Stravovacich Sluzieb upozornil, ato najmenej pat
pracovnych dni pred odopretim poskytovania Stravovacich SluZieb. Odopretie poskytovania
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Stravovacich SluZzieb podla tohto bodu nemoZno povaZzovat za poruSenie povinnosti
Koncesionara poskytovat Stravovacie Sluzby. Verejny obstaravatel je povinny nahradit
Koncesionarovi Skodu, ktord Koncesionarovi vznikla v désledku neposkytovania Stravovacich
Sluzieb podfa tohto bodu.

AK Koncesionar odoprie poskytovanie Stravovacich SluZieb podla bodu 16.2, je opravneny
poskytovat stravovacie sluzby v Priestoroch aj pre iné tretie osoby ako Verejného
obstaravatela aj v pripade, ak by to inak bolo v rozpore s inymi ustanoveniami tejto zmluvy.
Koncesionar je opravneny pokracovat v poskytovani stravovacich sluzieb pre tretie osoby po
nevyhnutny ¢as a v nevyhnutnom rozsahu aj po tom, ¢o déjde k zaniku dévodu na odmietnutie
poskytovania Stravovacich Sluzieb podla bodu 16.2 a dbjde k obnoveniu poskytovania
Stravovacich sluzieb pre Verejného obstaravatela, pokial je to nevyhnutné pre odvratenie
Skody, sankcie, vydavkov a inych nakladov, ktoré hrozia Koncesionarovi alebo ktoré by vznikli
v dosledku nahleho skoncenia poskytovania stravovacich sluzieb pre tretie osoby
v Priestoroch.

17. Objednavanie jedal prostrednictvom elektronické ho systému

Za ucelom poskytovania Sluzieb podla ¢lanku 13.2. a 13.3. Zmluvy sa Koncesionar zavazuje
uskutoénit na vlastné néklady technologické Upravy umoZziujuce objednavanie Jedal pre
pacientov hospitalizovanych u Verejného obstaravatela prostrednictvom Elektronického
systému objednavania stravy so zberom objednavok elektronicky prostrednictvom
komunikacie cez internet/intranet.

Koncesionar sa zavazuje uskutoCnit na vlastné néklady technologické Upravy umoziujuce
objedndvanie Zamestnaneckych jedal pre zamestnancov zamestnanych u Verejného
obstardvatela prostrednictvom Elektronického systému objednavania stravy so zberom
objednavok elektronicky prostrednictvom komunikdcie cez internet/intranet alebo na
dotykovych zariadeniach naintalovanych Koncesiondrom na jeho néklady podfa Studie
priamo v jedalenskych zariadeniach.

Poziadavky na Elektronicky systém objednavania stravy tvoria Prilohu &. 8 tejto Zmluvy.

Verejny obstaravatel je povinny pri objednavani stravy v zmysle tejto Zmluvy vyuZivat
Elektronicky systém objedn&vania stravy.

V pripade, ak z akéhokolvek dévodu nebude moZné uskutoCnit objednanie Jedal pre
pacientov a/alebo Zamestnaneckych jedal prostrednictvom elektronického systému (napr.
z dévodu vypadku el. energie, internetového pripojenia a pod.), Zmluvné strany sa zavazuju
bezodkladne dohodndt nahradny spdsob objednavania Jedal pre pacientov a/alebo
Zamestnaneckych jedal, tak aby bolo zabezpeCené riadne av€asné poskytovanie
Stravovacich Sluzieb.

18. Odplata za Sluzby

Koncesionar ma narok na odplatu za Stravovacie Sluzby poskytované na zaklade tejto
Zmluvy a Verejny obstaravatel je povinny Koncesiondrovi uhradit odplatu za Stravovacie
Sluzby poskytované na zaklade tejto Zmluvy.

Cena dennej Jedla pre pacientov je uréena v Prilohe &. 9 ktora tvori neoddelitelnu sucast tejto
Zmluvy.
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Verejny obstaravatel sa zavazuje poc€as trvania Koncesnej lehoty odoberat Jedla pre
pacientov v Minimalnom dennom odbere 630 dennych stravnych davok za sledované
obdobie, ktorym sa rozumie vzdy 12 po sebe nasledujlcich kalendarnych mesiacov, pricom
prvé sledované obdobie za¢ina plynit odo Dria odovzdania prevadzky do uZivania tejto
Zmluvy. V pripade, ak celkovy poc¢et odobranych dennych stravnych davok v prislusnom
sledovanom obdobi klesne o viac ako 5 % pod Minimalny odber uréeny podfla
predchadzajlcej vety (Minimélny denny odber x 365 dni) je Verejny obstaravatel povinny
zaplatit Koncesionarovi odplatu rovnajucu sa sucinu Neodobratych dennych stravnych davok
pre pacientov a ceny za jedlo podla ¢lanku 18.2. tejto Zmluvy, ktora bude zniZzenéa o variabilné
néklady za kompletna stravovaciu davku. Neodobratymi dennymi stravnymi jednotkami na
Ucely tohto ¢lanku sa rozumie rozdiel medzi Minimalnym odberom a skutoénym odberom za
sledované obdobie. Variabilnymi nakladmi pre GCely vypoctu odplaty podla tohto ¢lanku sa
rozumeju priemerné néklady na tzv. vloZzené potraviny na 1 stravnu jednotku za Sledované
obdobie. VloZzenymi potravinami sa pre Ucely vypoctu odplaty podfa tohto ¢lanku sa rozumeju
priemerné néklady na potraviny pouZzité v 1 stravnej jednotke vo finanénom vyjadreni. Tieto
néklady musi Koncesionar transparentne dolozit.

V pripade, ak pocet odobranych dennych stravnych davok v prislusnom sledovanom obdobi
prekro€i o viac ako 5 % nad Minimalny odber uréeny podfa prvej vety je Koncesionar povinny
poskytnut’ Verejnému obstaravatelovi zfavu vo vyske 10 % z ceny stravnych davok bez DPH
odobranych nad Minimalny odber.

Cena Zamestnaneckych jedal a zloZenie jednotlivych druhov jedal pre zamestnancov su
uréené v Prilohe €. 10 ktora tvori neoddelitelnu sucast tejto Zmluvy.

Verejny obstardvatel sa zavazuje pocas trvania Koncesnej lehoty odoberat Zamestnanecké
jedla v Minimalnom dennom odbere 410 obedov v pracovny derfi a 120 obedov cez soboty,
nedele a sviatky za sledované obdobie, ktorym sa rozumie vzdy 12 po sebe nasledujucich
kalendarnych mesiacov, pricom prvé sledované obdobie zacina plynut odo Dria odovzdania
prevadzky do uZivania tejto Zmluvy. V pripade, ak pocet odobranych obedov pre
zamestnancov v prislusnom sledovanom obdobi klesne o viac ako 5 % pod Minimalny odber
uréeny podfa predchadzajucej vety (Minimalny denny odber x pocet pracovnych dni +
Minimalny odber cez soboty, nedele a sviatky x po¢et sobét, nedeli a sviatkov v Sledovanom
obdobi), je Verejny obstaravatel povinny zaplatit Koncesionarovi odplatu rovnajicu sa sucinu
neodobratych jedal a ceny za jedlo podla ¢lanku 18.4. tejto Zmluvy, ktora bude zniZzen& o
variabilné néklady. Neodobratymi jedlami na UcCely tohto &lanku sa rozumie rozdiel medzi
Minimalnym odberom a skuto¢nym odberom za sledované obdobie. Variabilnymi nékladmi pre
Gcely vypoctu odplaty podla tohto ¢lanku sa rozumeju priemerné néklady na tzv. vloZzené
potraviny na 1 stravnu jednotku za sledované obdobie. VloZzenymi potravinami sa pre ucely
vypoctu odplaty podla tohto ¢lanku sa rozumeju priemerné naklady na potraviny pouZzité v 1
stravnej jednotke vo finanénom vyjadreni. Tieto naklady musi Koncesionar transparentne
dolozit.

V pripade, ak poc¢et odobratych jedal v prislusnom Sledovanom obdobi prekro€i o viac ako 5
% nad Minimalny odber uréeny podla prvej vety je Koncesionar povinny zaplatit Verejnému
obstaravatelovi zlavu vo vyske 10 % z ceny Zamestnaneckych jedal bez DPH odobranych
nad Minimélny odber.

V pripade zabezpelovania stravovania pre Externé osoby v priestoroch Verejného
obstaravatela je Koncesionar povinny vyziadat’ si pisomny suhlas od Verejného obstaravatela
a uhradit mu na tento ucel 20 centov z kaZdej predanej stravovacej jednotky.
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V pripade zabezpelovania stravovania pre Externé osoby mimo priestory Verejného
obstaravatela je Koncesionar povinny vyZziadat' si pisomny suhlas od Verejného obstaravatela
a uhradit mu na tento ucel 20 centov z kaZzdej takto predanej stravovacej jednotky.

19. Platobné podmienky a fakturacia

Verejny obstaravatel je povinny uhradit dohodnutl odplatu za Sluzby na G¢et Koncesionara
uvedeny v zahlavi tejto Zmluvy na zaklade mesacnych faktur vystavenych Koncesionarom
vzdy k poslednému diu kalendarneho mesiaca, v ktorom boli Sluzby poskytnuté. Sucastou
faktar bude zoznam vyrobenych, dodanych a distribuovanych Jed&l pre pacientov a
Zamestnaneckych jedal s uvedenim jednotkovej ceny jedla a druhu jedla.

Splatnost faktar je 60 dni odo drfa doru€enia podpisaného originalu faktiry Verejnému
obstaravatelovi.

Faktira musi obsahovat vSetky nalezitosti danového dokladu stanoveného Pravnymi
predpismi. V pripade, ak faktira nebude obsahovat predpisané néleZitosti danového dokladu,
resp. budd v nej uvedené nespravne alebo nedplné Udaje, Verejny obstardvatel vrati faktaru
Koncesionarovi, ktory je povinny faktdru upravit, resp. doplnit najneskér do 5 dni odo dna jej
doruéenia. Uprava a/alebo doplnenie faktary podla predchadzajicej vety ma vplyv na
splatnost faktdry, tzn. Ze sa splatnost faktary predlZzuje o dobu doru€enia opravenej a/alebo
doplnenej faktiry Verejnému obstaravatelovi.

Odplata podla ¢lanku 18.3. a 18.5. tejto Zmluvy bude premietnuta do faktlry vystavenej
Koncesionarom podfa ¢lanku 19.1. tejto Zmluvy, ktora bude vystavena do 2 (dvoch) mesiacov
od skoncenia Sledovaného obdobia.

Odplata podla bodu 18.6. a 18.7. Zmluvy bude fakturovana Koncesionarom formou dobropisu
vzdy k poslednému dnu kalendarneho mesiaca v ktorom boli sluzby poskytnuté.

V pripade omeSkania Verejného obstardvatefa s Uhradou dohodnutej ceny za Sluzby
poskytované Verejnému obstaravatelovi na zéklade tejto Zmluvy, je Verejny obstaravatel
povinny vyplatit Koncesionarovi urok z omeSkania vo vySke urenej podla prislusnych
ustanoveni z&k.¢.513/1991 Z.z. Obchodny zakonnik.

20. Infla éna dolozka

Koncesionar sa zavazuje, Ze cena Jedla pre pacientov uvedena v Prilohe & 9 acena
Zamestnaneckého jedla uvedena v Prilohe €. 10 bude zo strany Koncesionara viazana vo vyske
dohodnutej v ¢ase nadobudnutia uUc€innosti zmluvy najmenej po dobu 24 mesiacov od
nadobudnutia G¢innosti Koncesnej zmluvy.

Cena Zamestnaneckého jedla a cena Jedla pre pacientov podfa ¢lanku 16 tejto Zmluvy sa bude
kazdorocne, vzdy k 1. aprilu kalendarneho roka (po¢nac uplynutim doby uvedenej v bode 20.1),
zvySovat oro¢nu (na béaze kalendarneho roka) priemernd mieru inflacie merand
harmonizovanym indexom spotrebitel'skych cien (HICP) zverejnenym Eurostatom pre oblast
Slovenskej republiky uverejnenych Eurostatom na webovom sidle:
http://epp.eurostat.ec.europa.eu

Ak HICP prestane platit alebo bude upraveny alebo ak bude uréeny novy zaklad, Zmluvné
strany sa dohodnu na nahradnom indexe, ktory bude platit namiesto neho, alebo na novej
metode, ktord bude pouZita pre uréenie kazdého zvySenia.



20.3. Aby sa prediSlo pochybnostiam, plati, Ze Suma ceny Zamestnaneckého jedla, ceny Jedla pre
pacientov upraveného o indexaciu nikdy nebude niZSia ako cena Zamestnaneckého jedla, cena
Jedla pre pacientov, ktoré bol Verejny obstaravatel povinny platit za predchadzajuci rok trvania
Koncesie.

21. Zabezpe éenie prechodu zamestnancov Verejného obstaravate l'a

21.1. Zmluvné strany bert na vedomie, Ze v sulade s ust. § 28 ods. 1 zdkona ¢&. 311/2001 Z. z.
Zakonnik prace v zneni neskorSich predpisov (dalej len ,Zakonnik prace “) tym, Ze sa
prevadza cinnost Verejného obstardvatela ako zamestnavatela, konkrétne c&innost Casti
Stravovacej prevadzky suvisiacej s pripravou Jedal pre pacientov a Zamestnaneckej stravy
Verejného obstaravatela na Koncesionara, prechadzaju aj prava a povinnosti
z pracovnopravnych vztahov Prevadzanych zamestnancov na Koncesionara, ato ku dnu
acinnosti Zmluvy. Tuto skuto€nost' potvrdzuju podpisom tejto Zmluvy obe Zmluvné strany.

21.2. Zmluvné strany sa tymto zavazuju vykonat voci preberanym zamestnancom vsetky pravne
ainé ukony, ktoré im ako prevodcovi a preberajucemu zamestnavatelovi ukladd Zakonnik
prace a ostatné vSeobecne zavazné pravne predpisy v oblasti pracovného prava.

21.3. Pre vyltugenie pochybnosti prikladaja Zmluvné strany k tejto Zmluve ako jej Prilohu €. 11
zoznam preberanych zamestnancov, ktori s ku dfu ucinnosti tejto Zmluvy v
pracovnopravnom vztahu s Verejnym obstaravatelom.

21.4. Verejny obstaravatel sa zavazuje bezodkladne nahradit Koncesionarovi akékolvek néklady,
ktoré mu vznikni v dbésledku pracovnopravneho néaroku uplatneného preberanym
zamestnancom voci Koncesionarovi v rozsahu, v akom tento uplatneny narok suvisi so
skuto€nostami, ktoré nastali v obdobi pred uc¢innostou tejto Zmluvy (najma kompenzéacie za
nevyCerpanu dovolenku, akékolvek uplatnené naroky a/alebo pohladavky preberanych
zamestnancov).

21.5. Zmluvné strany bert na vedomie, Ze v pripade ukon&enia Koncesnej zmluvy uplynutim jej
doby platnosti alebo v pripade pred€asného ukonéenia Koncesnej zmluvy z akéhokolvek
dbévodu, av pripade prevodu c&innosti z Koncesiondra na Verejného obstaravatela,
prechadzaju aj prava a povinnosti z pracovnopravnych vztahov zamestnancov prevedenych
podfa stavu ku Driu uginnosti tejto zmluvy na Verejného obstaravatela v sulade s ust. 8§ 28
ods. 1 Zakonnika préace.

22. Poistenie

22.1 Koncesionar je povinny odo Dna odovzdania uzatvorit na vlastné néklady poistenie Novych
zariadeni pre pripad poSkodenia, zni€enia, straty alebo kradezZe a zabezpedit' trvanie poistenia
az do Dna ukoncenia Koncesie.

22.2 Koncesionar je poCas doby trvania tejto Zmluvy povinny mat uzatvorené poistenie
zodpovednosti.

22.3 Koncesionar je povinny uzatvorit a udrziavat v platnosti vSetky poistenia, ktoré vyZzaduju Pravne
predpisy a zabezpeci, aby takéto poistenie uzatvorili aj subdodavatelia Koncesionara.

22.4 Koncesionar je povinny poskytnat Verejnému obstaravatelovi na poZiadanie képie vSetkych
poistnych zmllv a potvrdenie o Uhrade poistného na dané poistné obdobie, ktoré sa tykaju
poZzadovaného poistenia (spolu s akymikolvek dal§imi informaciami, ktoré Verejny obstaravatel



22.5

poZaduje a ktoré suvisia s takymito poistnymi zmluvami) a Verejny obstaravatel je opravneny do
nich po¢as beznych prevadzkovych hodin nahliadnut. Uvedené je Koncesionar Verejnému
obstaravatefovi povinny predlozit v lehote do 10 dni od dorucenia vyzvy, inak sa ma za to, Ze
poistenie nie je platne dojednané.

Koncesionar je povinny poskytnat Verejnému obstaravatelovi na poZiadanie képie poistnych
zmluv k poZzadovanému poisteniu

22.6 Pokial Koncesionar porusi ustanovenie bodu 22.1. a 22.2. Zmluvy, Verejny obstaravatel méze

uhradit poistné poZadované za Ucelom zachovania platnosti poZadovaného poistenia podla
¢lanku 22.1 a 22.2. alebo sam zabezpecit také poistenie a v oboch pripadoch sa Koncesionar
zavazuje nahradit takto zaplatent sumu na zaklade pisomnej vyzvy Verejnému obstaravatelovi.

22.7 Koncesionar je povinny bezodkladne informovat Verejného obstaravatela o akejkolvek zmene

23.1.

23.2.

23.3.

23.4.

tykajlcej sa poistenia poZzadovaného touto Zmluvou.

23. Zodpovednos t za Skodu

Zmluvné strany su povinné pocas trvania tejto Zmluvy vynakladat maximélne usilie, aby sa
prediSlo vzniku alebo minimalizovala moznost vzniku $kéd a désledkov, na nadhradu ktorych
ma zmluvna strana podla Zmluvy narok poZadovat ju od druhej zmluvnej stravy.

Kazd4 zmluvnd strana zodpoveda za Skodu, ktord svojim konanim, opomenutim spésobila
druhej zmluvnej strane alebo tretim osobam, pokym nie je vtejto Zmluve uréené inak.
Koncesionar nezodpoveda za Skodu, ktora vznikla Verejnému obstaravatelovi alebo inému
subjektu, pokial tato vznikla v désledku vykonu prava Koncesionara podfa bodov 9.3., 15.4.
a 16.2. tejto Zmluvy.

Verejny obstaravatel sa zavazuje bezodkladne nahradit Koncesionarovi akékolvek platby
z titulu sankcii uloZenych zo strany Statnych organov a/alebo tretich oséb, povinnost
uhradenia ktorych vznikla Koncesionarovi v dosledku poruseni prav a povinnosti Verejného
obstaravatela upravenych Zmluvou alebo Pravnymi predpismi.

Koncesionar je povinny nahradit Verejnému obstaravatelovi Skodu, ktora Verejnému
obstaravatelovi vznikne v désledku:

— néaroku na ndhradu Skody na Zivote alebo zdravi, ktory vznesie opravnena osoba voci
Verejnému obstaravatelovi a ktory vyplyva alebo akokolvek suvisi so Zariadenim,
Novymi zariadeniami alebo plnenim prav a povinnosti, ktoré je Koncesionér povinny
pinit podla tejto Zmluvy,

— néaroku na nahradu Skody na majetku, ktory vznesie opravneny subjekt voci Verejnému
obstaravatefovi, aktory vyplyva alebo akokolvek suvisi so Zariadenim, Novymi
zariadeniami alebo plnenim prav a povinnosti, ktoré je Koncesionar povinny pinit podla
tejto Zmluvy,

— Uhrady akychkolvek platieb a sankcii uloZzenych Verejnému obstaravatelovi, ktorych
povinnost uhradenia mu vznikla v désledku poruSenia prav a povinnosti Koncesionara
upravenych touto zmluvou alebo pravnymi predpismi,

okrem pripadov, kedy bola Skoda sp6sobend umyselnym konanim Verejného obstaravatela
alebo porusenim povinnosti Verejného obstaravatela vyplyvajicich z tejto Zmluvy a Pravnych
predpisov.



24.1.

24.2.

24, Sankcie

Ak Koncesionar v rozpore s vitaznou ponukou v ramci Verejnym obstaravatelom vyhlasenym
verejnym obstaravanim nespini svoju povinnost ukon&it RekonStrukciu Priestorov ku Driu
ukon¢enia Rekonstrukcie Priestorov, je povinny uhradit Verejnému obstaravatelovi
jednorazovd zmluvna pokutu vo vyske 200 000 EUR (slovom dvestotisic EUR), av3ak len
v pripade, Ze poruSenie tejto povinnosti Koncesionara nebolo spésobené VySSou mocou
alebo Liberanymi udalostami alebo neposkytnutim suac€innosti zo strany Verejného
obstaravatela. Pod nesplnenim povinnosti ukonéit RekonStrukciu Priestorov ku Driu
ukonc¢enia Rekonstrukcie Priestorov sa nerozumeju drobné nedorobky, ktoré nebudd mat
vplyv na riadne uZivanie ktoré sa malo Rekonstrukciou Priestorov zabezpecit. Koncesionar
nie je povinny zaplatit zmluvnd pokutu podla tohto bodu, pokial rekonStrukcia Priestorov
nebola ukon¢ena ku Driu ukon&enia rekonstrukcie Priestorov z dévodu zdrZania sp6sobeného
vyuzitim prava Koncesionara podla bodu 9.3. tejto Zmluvy.

Ak Koncesionar v rozpore s objednanym poctom jedal nezabezpeci dodanie poZzadovanych
Zamestnaneckych jedal a Jedal pre pacientov, je povinny uhradit Verejnému obstaravatelovi
zmluvnu pokutu vo vyske 7,- €, (slovom: sedem EUR) za kazdé riadne objednané a nedodané
jedlo, avSak len v pripade, Ze poruSenie tejto povinnosti Koncesionara nebolo spésobené
VyS8Sou mocou alebo Liberanymi udalostami alebo neposkytnutim sucinnosti zo strany
Verejného obstaravatela.

24.3 Ak je Koncesionar v omeskani so splnenim pefiazného zavazku alebo jeho Casti fakturovaného

25.1.

25.2.

26.1.

26.2.

Verejnym obstaravatefom v sulade so bodom 7.4, vznik4 Verejnému obstaravatelovi, ktory si
splnil svoje zmluvné a zkonné povinnosti, pravo pozadovat z nezaplatenej sumy Uroky
z omeSkania vo vySke podfa § 1 ods. 1 nariadenia vlady SR ¢&. 21/2013 Z. z.

25. Pred éasné ukon éenie Zmluvy

Okrem zéniku tejto Zmluvy uplynutim doby, na ktora bola uzatvorena, mézu Zmluvné strany
predasne ukongit tito Zmluvu len z dévodov vyslovne dohodnutych v €lanku 26 a 27 tejto
Zmluvy.

Pred€asnym ukon&enim tejto Zmluvy nezanikaju prava a povinnosti Zmluvnych stran,
o ktorych je to vyslovne stanovené vtejto Zmluve alebo z ktorych povahy vyplyva, Ze
pretrvavaju aj po dni ukoncenia Zmluvy.

26. PoruSenie zmluvy na strane Koncesionara

V pripade, ak dojde k poruSeniu Zmluvy na strane Koncesiondra je Verejny obstaravatel
opravneny odstupit od tejto Zmluvy za podmienok uvedenych v tomto ¢lanku zmluvy. Pred
odstupenim od Zmluvy je Verejny obstaravatel povinny dorucit Koncesionarovi vyzvu na
ndpravu, ktord musi obsahovat popis poruSenia Zmluvy na strane Koncesionéra a
primeranu lehotu na napravu.

Verejny obstaravatel je opravneny odstupit od Zmluvy po uplynuti lehoty na napravu, ak
Koncesionar nezabezpecil napravu poruseni Zmluvy, alebo v poruSovani Zmluvy pokracuje;
za pokrac¢ovanie poruSenia Zmluvy sa nepovazuje, ak k opatovnému poruseniu Zmluvy
Koncesionarom dojde po uplynuti troch mesiacov odo dfia uplynutia lehoty na napravu. Tato
Zmluva skon¢i dniom doru€enia pisomného odstapenia z dévodu poruSenia Zmluvy
Koncesionarovi.



26.3.

26.4.

26.5.

27.1.

27.2.

27.3.

27.4.

Odstupenie z dévodu poruSenia prav a povinnosti podla Zmluvy Koncesionarom musi
obsahovat popis porusenia Koncesionara.
Za poruSenie Zmluvy na strane Koncesionéara sa na Ucely tejto Zmluvy povaZzuje:

— podstatné poruSenie niektorej z povinnosti Koncesionara podla tejto Zmluvy, ktoré
podstatne ovplyviiuje realiziciu rekonStrukcie priestorov, inStalacie novych zariadeni a
poskytovania Sluzieb podla tejto zmluvy, najma povinnosti ku ktorym sa zaviazal v ¢&l. 3.1.
tejto zmluvy,

- opakované porusenie ktorejkolvek z povinnosti Koncesionara podfa tejto Zmluvy, ktoré
ovplyvriuje realizaciu poskytovania Sluzieb,

— nezacatie plnenia povinnosti Koncesionara podla tejto Zmluvy do 30 dni odo dna ucinnosti
Zmluvy,

— akékolvek rozhodnutie o zruSeni Koncesionara likvidaciou,
— Upadok Koncesionara,

- ak Koncesionar neuzavrie a nebude udrziavat v nepretrzitej platnosti poistenie v zmysle
Clanku 22,

— opustenie staveniska zo strany Koncesionara a nevykonavanie sluzieb predpokladanych
zmluvou po dobu 20 za sebou nesledujucich kalendarnych dni,

Pre pripad poru3enia zmluvnej povinnosti zo strany Koncesionara sa zmluvné strany dohodli,
Ze Koncesionar uhradi Verejnému obstaravatelovi zmluvnu pokutu vo vySke 200.000 Eur v
lehote do 5 dni odo dfia doru€enia pisomnej vyzvy na jej zaplatenie.

27. PoruSenie Zmluvy na strane Verejného obstaravat efa

V pripade, Ze Verejny obstaravatel alebo jeho pravny nastupca podstatnym spésobom porusil
povinnost vyplyvajlcu z tejto Zmluvy a/alebo Pravnych predpisov, najmé povinnost poskytnut
sucinnost’ podfa Clanku 6 tejto Zmluvy al/alebo povinnost zaplatit odplatu za poskytnuté
Stravovacie Sluzby podla ¢lanku 18 tejto Zmluvy, je Koncesionar opravneny odstupit’ od tejto
Zmluvy. Pred odstipenim od Zmluvy je Koncesionar povinny dorudit Verejnému
obstaravatelovi vyzvu na napravu, ktora musi obsahovat popis poruSenia Zmluvy na strane
Verejného obstaravatela a primeranu lehotu na népravu. V pripade poruSenia povinnosti
zaplatit odplatu za poskytnuté Stravovacie sluzby podla ¢lanku 18 tejto Zmluvy je primeranou
lehotou na napravu lehota 30 dni.

Koncesionar je opravneny odstupit od Zmluvy po uplynuti lehoty na napravu, ak Verejny
obstaravatel nezabezpedil napravu poruseni Zmluvy, alebo v porusovani Zmluvy pokracuje.

Odstupenie  z dévodu poruSenia  prav  apovinnosti  podla  Zmluvy Verejnym
obstaravateflom musi obsahovat popis poruSenia Verejného obstaravatela .

Odstupenie od Zmluvy nadobuda uc€innost diiom dorucenia odstupenia z dévodu poruSenia
Zmluvy Verejnym obstaravatefom Verejnému obstaravatelovi.



28.1.

28.2.

28.3.

29.1.

29.2.

29.3.

29.4.

29.5.

29.6.

28. Kompenzacia v pripade pred €asného ukon €éenia Zmluvy

Zmluvné strany sa dohodli, Ze v pripade pred€asného ukon&enia Zmluvy ma& Koncesionar
narok na kompenzaciu.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze dfiom ucinnosti pred€asného ukonenia Zmluvy vznika
Koncesionarovi narok ha kompenzéaciu vo vyske na zaklade nezavislého znaleckého posudku,
ktory bude vypracovany na zaklade podkladov poskytnutych Koncesionarom, a to minimalne
v rozsahu neodpisanej zostatkovej ceny majetku. Presny spdsob vypoctu kompenzécie je
uvedeny v Prilohe €. 13 tejto Koncesnej zmluvy.

Verejny obstaravatel je povinny vyplatit Koncesionarovi kompenzaciu v zmysle zmluvnymi
stranami odsuhlaseného splatkového kalendara.

29. Zavere éné ustanovenia

Tato Zmluva nadobuda platnost okamihom jej podpisu Zmluvnymi stranami a G¢innost dern
nasledujici po dni zverejnenia zmluvy v Centrdlnom registri zmlav. Verejny obstaravatel je
povinny zabezpecit splnenie tejto zdkonnej povinnosti, inak zodpoveda Koncesionarovi za tym
sposobenu Skodu, pricom za Skodu sa povaZzuje aj usly zisk.

;oo

Tato Zmluva je vyhotovena v Styroch (4) rovnopisoch, z ktorych kazdy ucastnik obdrzi dva (2)
rovnopisy.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze pohladavku, ktord vznikne ztohto zmluvného vztahu
Koncesionarovi ako veritefovi, Koncesionar nepostlpi tretej osobe bez predchadzajluceho
pisomného suhlasu Verejného obstardvatela ako diznika. Pisomny suhlas za Verejného
obstaravatela je opravneny udelit len Statutarny organ Verejného obstaravatela.

Menit alebo dopifat tito Zmluvu je mozné len na zéklade dohody Zmluvnych stran, ato vo
forme pisomnych dodatkov k tejto Zmluve.

Ak niektoré ustanovenia tejto Zmluvy nie su celkom alebo s€asti platné alebo uc¢inné alebo
neskoér stratia platnost alebo G&innost, nie je tym dotknuta platnost alebo Uc€innost ostatnych
ustanoveni. Namiesto neplatnych alebo neucinnych ustanoveni a na vyplnenie medzier sa
pouZzije Uprava, ktora, pokial je to pravne mozné, sa €o najviac priblizuje zmyslu a Ucelu tejto
zmluvy, pokial pri uzatvarani tejto Zmluvy zmluvné strany tato otadzku brali do Gvahy.

Zmluvné strany vyhlasuju, Ze su spdsobilé na pravne ukony, ich zmluvnd volnost nie je
obmedzend, Zmluvu uzatvorili po vzajomnej dohode na z&klade ich slobodnej a vaZznej vole,
ktor( prejavili urcite a zrozumitelne, Zmluvu neuzavreli v tiesni za napadne nevyhodnych
podmienok, Zmluva je urobena v predpisanej forme, Zmluvu si pred jej podpisanim precitali
a na znak suhlasu s jej obsahom a pravnymi u¢inkami ju vlastnoruéne podpisali.

V Trenéine, dia V Trenéine, dia

RNDr. Jan Dubovsky, riaditel Ing. Peter Bittd, na zaklade plnej moci



Zoznam priloh:

1) Zoznam existujucich zariadeni, ktoré Koncesionar prebera od Verejného obstaravatela
2) Popis a presné vymery priestorov, ktoré Koncesionar prebera od Verejného obstaravatela
3) Harmonogram realizécie prac (stavebnych uprav)

4) Studia

5) Zoznam druhov diét, diétny systém

6) Limitné Casy objednavok z jednotlivych oddeleni a rozvozovy plan.

7) Rozsah pripravy, distribucie, vydaja a dodania Zamestnaneckych jedal

8) Poziadavky na elektronicky systém objednévania stravy

9) Cena dennej stravnej jednotky Jedla pre pacientov

10) Cena Zamestnaneckych jedal a zloZenie jednotlivych druhov Zamestnaneckych jedal
11) Zoznam preberanych zamestnancov

12) Pracovnopravne podmienky Prevadzanych zamestnancov

13) Ur€enie vysky kompenzécie v pripade pred€asného ukonéenia zmluvy

14)Prava a povinnosti Asistentov vyZivy Verejného obstaravatela

15) Minimélne zabezpecenie stravovacich sluZieb v prechodnom obdobi

16) Ceny za dodavané energie a sluzby

17) PInomocenstvo Koncesionara zo dfia 19.3.2014



Priloha ku Koncesnej zmluve

Zoznam existujucich zariadeni, ktoré Koncesionar pr

¢.1

DLHM - DIhodoby hmotny majetok

Odd. lieCebnej vyZivy a staravovania - inv.usek 821

eberd od Verejného obstaravate

Sériové — vyrobné

Inventarne c¢islo DM | POPIS Cislo
1998/9741 KONVEKTOMAT FCV 401 DM 9,82814E+11
2009/10585 Konvektomat Rational SCC 202E E225G08112163987
2004/10215 KONVEKTOMAT RATIONAL SCC 102 | E 12SC04062006295
1998/9619 KUCHYNSKA VAHA SMK AS 200 72585
2007/10415 Mixér SA 37 605016
2005/10275 MRAZIACI A CHLADIACI BOX 05-183,05-184
2008/10577 Panvica elektricka BR80-98ET 106000100

SKRABKA NA ZEMIAKY NEREZOVA

1996/9365 SK 331
2012/10756 Sporak elektricky SE-940 A 2092 011
2012/10757 Sporak elektricky SE-940 A 2052011
2004/10225 STOL K UMYVACIEMU STROJU
2012/10760 SuSicka priborov MIG 1570
2012/10758 Skrabka zemiakov KG-501 10 059
2002/10129 TLACIAREN EPSON FX 2180 CLGY023477
2012/10759 Umyvacka tanierov HOOD 110 DDE DWF 1011 523
1986/9126 UNIVERZALNY STROJHU 1 360128
1991/9109 VARNY KOTOL 300 L 94
1991/9110 VARNY KOTOL 300 L 97
1991/9111 VARNY KOTOL 300 L 91
1991/9112 VARNY KOTOL 300 L 88
1991/9113 VARNY KOTOL 300 L 93
1991/9114 VARNY KOTOL 300 L 96

DHM - Drobny hmotny majetok

Inv. €islo
OPE Popis MnoZstvo
994 | Vozik vydajny vov 3
995 | Umyvadlo ner, zmie§, bater, UM 1
996 | Stél prac. PSS 6 1
2073 | Polica plna so stoj. 12
2074 | Polica rebrované so stojkou 3
2075 | Polica rebrovana so stoj. 8
2076 | Regél komplet 1
2077 | Regél komplet 1
2078 | Regél komplet 4

la



2079 | Regél komplet 2

2080 | Regél- police rebrované 1

2081 | Polica rebrova so stoj. 1

2082 | Polica rebrova so stojinou 2

2083 | Polica rebrova so stojinou 4

2084 | Polica rebrova so stojinou 1

2085 | Polica rebrova so stojinou 1

2086 | Regél komplet 5

2087 | Regél komplet 1

2088 | Regél komplet 1

2089 | Polica rebrové so stojinou 2

2090 | Polica rebrové so stojinou 1

0001020 _24 LAVICA SVEDSKA 1
0001042_13 STOLIK POD PISACI STROJ 3
0001050_23 STOL PISACI 9
0001051_19 STOL PISACI DVOJSTR. 1
0001052_18 KRESLO KANCELEX 13
0001053 19 SKRINA DREV.NA SATY A PRADLO 49
0001054 20 KRESLA CALUNENE 4
0001056_20 STOLIK KONFERENCNY 1
0001057_19 SKRINA 3
0001060_12 SKRINA 4
0001062_12 STOLIK POD TERMINAL 1
0001067_11 REBRIK 1
0001068_12 STOLICKA KANCELARSKA VELKA 2
0001070_14 STOLIK POD POCITAC 2
0001073 17 STOL PRACOVNY PSJ 2N 6
0001074 13 DREZ JEDNODIELNY ANT. 6
0001075_11 DREZ JEDNODIEL. 70X70 8
0001077_10 STOL PRAC. 5
0001078 _13 REGAL NEREZ. 1
0001079 9 REGAL KOMPL. 6
0001080_8 STOLIK KOV POD LAB PRISTR 2
0001081_13 STOL PRACOVNY 3
0001082_9 STOL PRACOVNY 3
0001083_14 SPALOK STOL 2
0001085_14 STOL PRACOVNY 2
0001086_10 STOL PRACOVNY 2
0001087_8 ZOSTAVA POLICOVA 8
0001088_10 STOL PRACOVNY 2
0001089 8 STOL PRACOVNY 1
0001090 7 STOL PRACOVNY 1
0001091_7 STOL PRACOVNY 2
0001096_8 CHLADNICKA 275L 1
0001098_10 STOL PISACI JEDNOSTR. 1
0001099 9 REGAL KOMPLET. 2
0001104 9 REGAL KOMPLETNY 2
0001106_9 REGAL KOMPLETNY 1
0001107_7 REGAL KOMPLETNY 1
0001108_11 REGAL KOMPLETNY 1
1

0001109_12

STOLIK POD POCITAC




0001157_1 SKRINE A 100,125 1
XX01009_34 STOLIK KONFERENCNY 1
XX01010_25 STOLY 1
XX01012_50 STOLY POD PRISTROJE 1
XX01013 50 SKRINKA 05-2417,05-1212 1
XX01014 45 SKRINKA 2
XX01021_45 SKRINA 1-DVEROVA - SATNIK 1
XX01024 41 TREZOR KOVOVY 1
XX01026_51 SKRINKA 05-245, U-450 1
XX01027_49 SKRINKA 05-137,05-145,05-135,05-136 1
XX01028 12 SKRINKA 02-126,04-126,07-233 2
XX01029_38 SKRINKA 01 124 01 225 3
XX01030_39 SKRINKA 07-237 1
XX01043_34 REBRIK 1
XX01046_4 SKRINKA 3
XX01048 35 REGAL 12
XX01049 14 SKRINKA 1
XX01049 28 REGAL KOVOVY
XX01053 2 SKRINKA
XX01058_28 SKRINKA 9
XX01060_26 STOLICKA 102
XX01061_30 STOL 2
XX01062_30 STOLIK KONFERENCNY 1
XX01063_14 SKRINKA 4
XX01064_25 SKRINKA 4
XX01065_30 SKRINKA 05-136 4
XX01071_19 STOLICKA 14
XX01796_1 STOL JEDALENSKY 1
xx09002_16 Lekarni¢ka 1
730 | Nadoba plast. 120 | 9
7905 | Cisti& vysokotlaky 1
0002009 9 VOZIK 2
0002010_7 VOZIK 5
1535 | Véha kuchynské DS 700 3
2287 | Chladnicka 1
2508 | Chladni¢ka 1
3244 | Krdja¢ zeleniny 1
4193 | Vaha kuch. 1
4194 | Spalok masiarsky 1
4983 | Rezacka mésa TS 12L 1
5939 | Vyrobnik chleba 1
5940 | Chladni¢ka Whirpool 1
7860 | Mixér FRI300 1
8029 | Mixér ponorny B 3000 1
9023 | Gastronadoba GN 2/1 5
10603 | Chladnicka WHIRLPOOL 1
0004031_6 STROJCEK PRIPOJNY MASOVKA RMA 26 1
0004032_7 STROJCEK PRIPOJNY UNIVERZALNY 1
0004047_3 ODSTAVOVAC MOULINEX 1
0004058 _3 KANVA NA CAJ 5
1

0004059_1

HRNIEC NEREZ




0004061_1 HRNIEC NEREZ 4
0004067_1 VAHA SKLONNA 1
0004070_1 PANEV EL. 1
0004083 1 VAHY DO 200 KG 2
0004085_1 ODSTAVOVAC 1
0004100_1 PLECH DIEROVANY 9
0004101_1 PLECH 20
0004104_1 PANVICA ELEKTRICKA PE 13 1
0004106_1 VYDAJNY STOL SME 3.1 EL. 1
0004107_1 EL. VYDAJNY STOL SME 301 2
0004108 _1 UNIVERZALNY STROJ RE 22 1
0004109 _1 PARNY KOTOL 80 L 1
0004110_1 PARNY KOTOL 80 L 1
0004111 _1 UNIVERZALNY STROJ RE 22 2
0004112_1 EL. VYDAJNY STOL CEO 12 1
0004115_1 SMAZIACA PANEV EL. PE 15 2
0004116_1 SMAZIACA PANEV EL. PE 15 2
0004118 1 PODSTAVEC NA ROSTY 2
0004123 1 VOZIK VYDAJNY VOV1 2
0004124 1 STOLICKA ELEKTR. ES 1
0004126 _1 GASTRONADOBA GN 1/2 3
0004138 _1 HRNIEC NEREZ. 3
0004140 _1 KASTROL 50/49 2
0004141 1 KASTROL 40/25 4
0004149 1 RURA MIKROVLNNA 1
0004150_1 NAREZOVY STROJ ELEKTR. 1
0004151_1 KOTOL VARNY PARNY 1
0004152_1 KOTOL VARNY PARNY 1
0004153 1 ROBOT UNIVERZALNY 1
XX04023 10 HRNCE NEREZ 10L 3
XX04067_3 TACKY 101
XX04154 1 KOTLIK VACSI 2
XX04155 1 KOTLIK MENSI 2
221 | Tla¢. EPSON LX-300+ 1
1650 | PC Intel Celeron 1
2148 | Tla¢. HP LJ 1022n 1
2205 | ventilator 2
4703 | Kotol parny 250 L-1986/9117 1
4704 | Kotol varny 250 L-1986/9136 1
4705 | Kotol varny 250 L- 1986/9137 1
4706 | Kotol parny 250 L- 1987/9116 1
4708 | St6l prac. nerez.-1998/9726 1
4709 | Rost na plechy-1998/9742 1
4710 | RoSt na plechy-1998/9743 1
4986 | Pocita¢ FUJITSU 1
4987 | Pocita¢ FUJITSU 1
6159 | Tlagiareri HP LJ 1000 series 1
0007018_23 ZDROJ NAPAJACI APCUPS BACK 600 VA 1
0007027_18 TLACIAREN EPSON LX300,1YYY 143 161 V.C. 1
0007034_15 CHLADNICKA 2
0007035_10 APC-BK 400 EC VPS 1




0007039_2

PC BULL

0007049 11

VENTILATOR STOJANOVY




Priloha ku Koncesnej zmluve

Popis a presné vymery priestorov, ktoré Koncesionar

€. .2

Suterén
Poradove . . . 2
&islo Nézov miestnosti Plocha (m?3)

1. Chodba 10,35
2. Chodba 10,98
3. Chodba 33,37
4. Kompresory 18,65
5. Sklad 8,17
6. Sklad 9,46
7. Miestnost €. 6,00
8. Schodiskovy priestor 19,65
9. Vydaj mrazenych jedal 19,78
10. Predsien chladiarne 4,65
11. Mraziaren 17,52
12. Kompresory 3,68
13. Prazdny sklad 33,6
14, Prazdny sklad 13,32
15. DKP sklad 34,38
16. Chodba 14,40
17. Prazdny sklad 2,40
18. Chodba 20,17
19. Prazdny sklad 9,12
20. Prazdny sklad 9,12
21. Prazdny sklad 26,17
22. Prazdny sklad 7,22
23. Maly sklad 1,19
24. Hruba priprava zeleniny 16,43
25. Sklad Eistiacich prostriedkov 13,56
26. Priru¢ny sklad 3,72
27. Sklad zemiakov 62,23

Spolu: 429,29

prebera od Verejného obstaravate

la.



Prizemie

P0[§1dove Nazov miestnosti Plocha (m?3)
Cislo
1. Registracia listkov 5,04
2. Satna jedalen 15,12
3. Jedalen 147,60
4. WC muZi + predsien 3,45
5. WC Zeny + predsien 10,22
6. Odber stravy 18,55
7. Vydajiia stravy 16,82
8. Sklad potravin 5,83
9. Schodiskovy priestor 15,85
10. Upratovacka — vylevka 1,44
11. WC Zeny + predsien 3,18
12. WC muZzi + predsien 3,18
13. Kanceléria 5,66
14. Sklad ovocia 2,12
15. Sklad odpadu 6,63
16. Kompresoroviha 3,71
17. Chladiaca miestnost — méso 12,72
18. Sklad 513
19. Chodba 27,90
20. Chodba 15,57
21. sklady — predsier 2,88
22. sklad udenin 5,76
23. Prirava mucénikov 28,68
Chodba + schodisko + vytah +
24. strojovna 31,80
25. Pripravoviia mésa 24,60
26. Chladiaca miestnost — méso 13,68
27. Chladiaca miestnost — vajcia 4,80
28. Chladiaca miestnost - maso 5,80
29. Varna 190,97
30. Chodba 12,05
31. Miestnost €.031 22,10
32. Miestnost €.032 16,35
33. Miestnost €.033 96,05
Spolu: 781,24




1. Poschodie

Potgdove Nazov miestnosti Plocha (m?)
Cislo
1. Satha asist.vyZivy 34,77
2. Chodba 10,26
3. Satria — kuchyna 21,09
4, Satna — umyvaren 11,97
5. Satna Zeny — kuchynia 13,68
6. Satna Zeny — kuchynia 27,93
7. Chodba 15,23
8. Stravné referentky 12,25
9. Asistentky vyzivy 17,64
10. Predaj listkov 15,20
11. Kancelaria veducej 16,86
12. Satria muzi — umyvaren 8,55
13. WC Zeny + predsien 5,70
14, WC muzi + predsien 5,70
15. Chodba 6,75
16. Satria muzi 7,20
17. Chodba 7,20
18. Upratovacka — vylevka 1,44
19. Schodiskovy priestor 17,69
Spolu: 257,11




Priloha ku Koncesnej zmluve €. 3

Harmonogram realizacie prac (stavebné Upravy)

zagiatok | ukon éenie | diZka trvania

Stavba . ; .

prac prac (dni)
stavebné upravy 1.7.2014| 31.3.2015 273
technologické zariadenie 1.7.2014| 31.3.2015 273
elektroinStalacie 1.7.2014| 31.3.2015 273
ustredné vykurovanie 1.7.2014| 31.3.2015 273
demontéz zariadeni 1.7.2014| 31.3.2015 273
protipoZiarna bezpeénost 1.7.2014| 31.3.2015 273
zdravotechnické inStalacie 1.7.2014| 31.3.2015 273
plynofikacia 1.7.2014| 31.3.2015 273
vzduchotechnika 1.7.2014| 31.3.2015 273
CELKOM 1.7.2014 | 31.3.2015 273




Priloha ku Koncesnej zmluve €. 4

Studia



A.  Sprievodna sprava

A.1 Identifika éné Udaje stavby

1. Nazov stavby:

2. Miesto stavby:

3. Kategoria stavby:
4. Charakter stavby:
5. Investor:

6. Stupe n:

Modernizacia stravovacej prevadzky
Fakultn4 nemocnica Trencin
zdravotnicka, obcianska
Modernizécia stravovacej prevadzky
Fakultna nemocnica Trencin

Stadia

A.2 Identifika ¢né Udaje investora a spracovaia

1. Investor:

2. Spracovate

%

1CO:
DIC:

Fakultn4d nemocnica Tren ¢&in
Legionarska 28

911 71 Trenégin

00610470

2021254631

SK2021254631

MISTAV - Ing. Peter MitoSinka
Autorizovany projektant a kolektiv
Mlynska 2643/18

921 01 Pie&any

33699372

1020867914



A.3

Zakladné udaje charakterizujuce stavbu a jej bulicu prevadzku

Stadia pre danu stavbu ,Modernizécia stravovacej prevadzky* vo Fakultnej nemocnici
Trencin, Legionarska 28, Trencin je spracovand pre potreby stanovenia rozsahu stavebnych
prac a dodavok technolégii. Stadia riedi celkovi rekonStrukciu stravovacej prevadzky vo
Fakultnej nemocnici Tren€in.

Suéasny stav

V sucCasnosti je vyroba stravy pre pacientov jednotlivych oddeleni nemocnice rieSena
centralne v hlavnej varni, ktora je umiestnend v samostatnom objekte vramci arealu
nemaocnice.

Nasledne je strava distribuovana do jednotlivych objektov (pavilbnov) vramci arealu
nemocnice a nasledne na jednotlivé oddelenia v termoizolaénych nadobach. Na oddeleniach
je strava rozdefovana na jednotlivé davky a distribuovana pacientom.

Vyroba stravy pre zamestnancov nemochice je rieSena taktieZz v hlavnej varni a nasledne
vydavana pre zamestnancov nemocnice v centralnej jedalni, ktor4 sa nachadza v tom istom
objekte ako hlavna varna.

Navrhovany stav

Cielom S&tadie je navrhnat také rieSenie, aby strava pre pacientov ako aj zamestnancov
Fakultnej nemocnice Trencin bola pripravovana centralne v hlavnej varni, ktor4d sa bude
nachadzat v priestoroch jestvujucej hlavnej varne.

Nasledne bude v zmysle Studie strava distribuovana pre pacientov na jednotlivé oddelenia
pomocou tabletového systému v termoizoacnych transportnych vozikoch.

Vydaj stravy pre zamestnancov ostava v priestoroch centralnej jedalne, ktora je umiestnena
v tom istom objekte ako hlavna varfa.

Rekonstrukcia stavebnej Casti  stravovacej prevadzky ako aj vymena technologického
zariadenia je vyvolana nevyhovujucim technickym stavom infraStruktiry a technologického
vybavenie prevadzok. Technologické zariadenie stravovacej prevadzky je fyzicky v zlom
technickom stave ako aj moralne zastaralé. Od uvedenia do prevadzky neboli dané
zariadenia modernizované, boli rieSené len havarijné stavy v ramci jednotlivych technoldgii.
V priestoroch kuchyne neboli vykonané Ziadne podstatnejSie zmeny a Upravy. Zastaralé
technologické zariadenia vplyvaju na ekonomiku prevadzky, zvySuju pracnost pripravy jedal.
Dany technicky stav kladie zvySené naroky na udrziavanie technoldgii, prevadzkovatelnom
technickom a hygienickom stave, zvySuje naroky na obsluhu a udrZbu priestorov. Dany stav
technologie nezarucuje bezproblémova prevadzku a méze znamenat ohrozenie fungovania
nemocnice z hlfadiska zabezpe€ovania pacientskej ako aj zamestnaneckej stravy.

Stadia stanovuje rozsah realizacie stavebnych Gprav ako aj rozsah dodavky a realizacie
jednotlivych technologickych zariadeni tak, aby bola vytvorena modernad a vyhovujlca
stravovacia prevadzka, zabezpecujuca dodavku stravy na urovni su¢asnej doby pri dodrzani



vSetkych hygienickych, technickych a stravovacich noriem.

Studia stanovuje rozsah rekonstrukcie stravovacej prevadzky tak, aby bolo mozné zabezpeéit
dodavku stravy v rozsahu min. 806 pacientskych jedal tabletovym systémom a minimalne 600
zamestnaneckych jedal denne.

Studia neriedi dodavku stravy pre pacientov a zamestnancov Fakultnej nemocnice Trenéin
v ase realizacie stavby. Toto bude vzhlfadom na SpecifikA prevadzky rieSené v ramci
spracovania realizacného projektu prislusnym prevadzkovatelom stravovacej prevadzky.

Termin realizacie diela ako aj termin realizacie jednotlivych etdp nie je predmetom tejto
Studie.



B.  Suhrnna technicka sprava

B.1 Prevadzkoveé subory
- PS 01 Wel, funkcia, kapacita a opis rieSenia technolégiehlyne

B.2  Stavebné objekty
- SO 01 Stavebné upravy kuchyne
- SO 02 Vzduchotechnika
- SO 03 zdravotechnicka inStalacia
- SO 04 Vykurovanie
- SO 05 Elektroinstalacia, slaboprud
- SO 06 Datoveé rozvody
- SO 07 Rozvody EPS
- SO 08 Plyn
- SO 09 Protipoziarna bezpeog’

B.3  Manipulacia s materialom a skladovanie

C. Technicka Specifikacia technologického zariadeai kuchyne a prislusnych
prevadzok

D. Prepafet nakladov — suhrnny rozp&et

E. Vykresovacas’

Udaje o spracovat&ovi:

Spracovatkom Stadie je MISTAV — Ing. Peter MitoSinka — auzowvany
projektant a kolektiv.

Ing. Peter MitoSinka
autorizovany projektant



B.  Sdhrnna technicka sprava

B.1 Prevadzkové subory

PS 01 Wel, funkcia, kapacita a opis riedenia technoldgie
kuchyne

VSeobecné informacie — 1.0

V projekEénom celku zariadeni kuchynskej Casti boli zohladnené normativy o hygienickych
poZiadavkadch na zriadovanie a prevadzku zariadeni spolocného stravovania, podla vyhlaSok:
533/2007 , €iastka 224 Ministerstva zdravotnictva SR 0 poZiadavkach na zariadenia spoloéného
stravovania a NARIADENIE (ES) é. 852/2004 EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY z 29. april a
2004 o hygiene potravin. Vynos ministerstva MP SR a MZ SR — Potravinovy Kdédex , 355/2007 Z. z.
o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia, Vyhlaska Ministerstva zdravotnictva SR &. 554/2007
Z. z. 0 podrobnosti o pozZiadavkach na zariadenia starostlivosti o ludské telo,

Projektovd dokumentacia rieSi technologické vybavenie prevadzky kuchyne - ak nej
patriacich prislusnych potrebnych prevadzok, aby boli zabezpe&ené hygienické normativy.

Pozadované vyrobné kapacity — 1.1

PoZadované kapacity na vyrobu stravy pre pacientov a zamestnancov Fakultna nemocnica Trenc&in
vychédzaju zo sucasnych kapacit poskytnutych vedenim nemocnice.

PoZadované hodnoty vychadzaju z 16Zkovej kapacity jednotlivych oddeleni (vid. tabulku)

pavilon poschodie oddelenie oSetrovacia jednotka Fﬁ%%elz
Chirurgicky pavilon | prizemie OAIM 1 o3etrovacia jednotka 10
1. posch. FRO 1 oSetrovacia jednotka 24
1. posch. | chirurgicka KI. vazenska Cast 12
1. posch. | chirurgicka kl. Zeny 32
2. posch | chirurgick& K. muzi 35
2. posch | chirurgicka kl. sept.Cast 24
2. posch | chirurgicka kl. JIS 10
sept.Cast pod chirurg.
2. posch |ortopedické odd. KI. 6
3. posch |ortopedické odd. | 1 o3etrovacia jednotka 31
3. posch OUCH muzZi 21
3. posch OUCH JIS 6
4. posch | urologické odd. | 1 o3etrovacia jednotka 25
4. posch OUCH Zeny 23
Neurologicko —

1.posch neurologické muzi 22



psychiatricky odd.
neurologické
1.posch odd. Zeny 22
neurologické
2.posch odd. JIS 6
1. posch | psychiatrick& K. muzi 31
1. posch | psychiatricka KI. Zeny 24
2. posch | psychiatrick& K. sanatorne 16Zka 25
AD trakt prizemie ORL K. 1 o3etrovacia jednotka 13
2. posch ocna kl. 1 oSetrovacia jednotka 6
Gyn-pérodnicka
3. posch KI. gynekologick4 Cast 24
Gyn-porodnicka
4. posch Kl. porodnica 46
1. posch | Pediatricka K. JIS (neoficialna) 6
2. posch | Pediatricka K. vacSie deti 13
3. posch | Pediatrick& K. dojCeneckeé 11
fyziologicky
4. posch | Novorod.odd. novorodenci 25
4. posch | Novorod.odd. JRSN 6
4. posch | Novorod.odd. JISN 14
Interno — infekény | prizemie interné odd. JIS 8
1. posch interné odd. MmuZi 30
2. posch interné odd. zeny 33
3. posch | infekéné odd. | 1 o3etrovacia jednotka 13
4. posch | infek&né odd. | 1 o3etrovacia jednotka 25
Geriatricko — plucny | 1. posch | geriatrické odd. Zeny 31
1. posch | geriatrické odd. muzZi 31
2. posch TaPCH odd. 1 oSetrovacia jednotka 20
Odd. dlhodobo
2. posch ch. 1 oSetrovacia jednotka 20
onkologicky onkologické
prizemie odd. 1 oSetrovacia jednotka 31
onkologické
1. posch odd. 1 oSetrovacia jednotka 11
Celkovy pocet 16Zok 806

V rdmci zabezpeCenia stravy pre zamestnancov FakultnA nemocnica Tren€in pocita Stadia
s minimalnym dennym poctom 600 hlavnych jedal. Vydaj jedal pre zamestnancov bude v centralnej
vydajni zamestnaneckej stravy, ktora sa nachadza v objekte hlavnej varne. Na zaklade poZiadaviek
nemocnice sa uvazuje s distriblciou Casti zamestnaneckych jedal v tablete. Jedna sa o obmedzené
mnoZstvo jedal distribuované pre ¢ast zamestnancov, napriklad chirurgia.

Rekapitulacia
- celodennd pacientska Strava ...........ccccceeeeeeeiiiiiiieeneeenn. 806 celodennych jedal
- zamestNanecka Strava .........cccceeeveveveeeeeriierieeeeeereeeeeeeeees min. 600 hlavnych jedal

V rdmci navrhnutych technoldgii su vytvorené rezervy pre zvySenie vySSie uvedenych poctov.



Popis su éasného stavu — 2.0

Hlavnd var na — 2.1

V sucasnosti sa v objekte hlavnej varne pripravuje strava pre pacientov a zamestnhancov

nemocnice. V rdmci hlavnej varne sa nachadzaju:

priruc¢né sklady pre potreby varne

jednotlivé hrubé pripravy surovin

jednotlivé €isté pripravy surovin

Cast hlavnej kuchyne

Cast diétnej kuchyne

vydaj stravy pre distribGciu na jednotlivé oddelenia
umyvanie prepravnych nadob

chladiace a mraziace boxy

Stavebna €ast hlavnej varne je pomerne zachovala, bez viditelnych

stavebnych problémov. Vzduchotechnika v objekte je funk&na, avSak pri prevadzke vznikaju
problémy zanaSanim systému. V €asti varne je inStalovany nerezovy odsavaci strop.

Technologické zariadenie hlavnej varne je zastaralé z fyzického ako aj moralneho hladiska.

Sucasny stav nie je zarukou bezproblémovej a ekonomickej prevadzky.

Distribucia stravy na oddelenie — 2.2

Na jednotlivé oddelenia je strava pre pacientov distribuovana z hlavnej varne v

termoizolacnych nadobach - termoportoch. Néasledne je strava na jednotlivych oddeleniach
porcovanad avydavana pacientom. Na jednotlivych oddeleniach sa nachadzaja malé umyvarne
bieleho riadu, kde umyvanie zabezpeduje personal jednotlivych oddeleni.

Uvedeny systém je nevyhovujluci, zataZuje personal jednotlivych oddeleni. Strava sa

nedostava k pacientom v poZadovanej kvalite, ¢ uZ z hladiska tepelnych ako aj estetickych
poZiadaviek.

Stravovanie zamestnanci — 2.3

Stravovanie zamestnancov je zabezpelované v centralnej jedalni, ktorA sa nachadza

v objekte hlavnej varne. Vydaj stravy pre zamestnancov je zastaraly a nezabezpecuje poZadovanu
kvalitu vydavanej stravy.

Navrhovany stav — 3.0

Hlavna var na — 3.1

Hlavna varha bude umiestnena v priestoroch suasnej hlavnej kuchyne. V ramci objektu

hlavnej varne su rieSené tieto prevadzky:

skladové hospodarstvo pre potreby varne
chladené a mrazené boxy



- jednotlivé hrubé pripravy surovin

- jednotlivé Cisté pripravy surovin

- Cast hlavnej kuchyne

- Cast diétnej kuchyne

- tabletovacia linka pre distribGciu pacientskej stravy na oddelenia
- umyvacia linka tabletového systému

- depo distribuénych vozikov tabletového systému

- vydaj stravy pre zamestnancov

- umyvanie prepravnych gastronadob pre chirurgické oddelenie

- Satne a socialne zazemie

V rdmci jednotlivych prevadzok hlavnej varne budl realizované moderné technologie
zabezpedujuce ekonomicku a bezproblémovu vyrobu stravy v pozadovanych mnoZstvéach.
Jednotlivé technologické zariadenia vid. Technologickl Specifikaciu vratane technologického
popisu.

Technologicky popis — 4.0

Technologicky projekt rieSi navrh a moderniziciu kuchyne, vratane prislusnych prevadzok,
distribucie jedal a celkovi vymenu a modernizaciu technologického zariadenia.

Prevadzka je dotvorend v zmysle platnych pravnych predpisov pre zriadovanie prevadzok
spolo¢ného stravovania, aby nedochadzalo ku krizeniu pracovnych a manipula¢nych tras polotovarov
a surovin a ma za ulohu vydat minimalne 1406 hlavnych jedal denne.

Prevadzka kuchyne je zabezpecena dostatoénymi mnozstvami pracovnych pléch a drezovych
stolov s privodmi teplej a studenej vody, pre kazdy pripravny proces. Prevadzka bude zabezpecena
sanitacnymi umyvadlami na ruky pre personal kuchyne s bezdotykovym ovladanim batérii
s moznostou umytia rak umyvacim pripravkom na ruky, osuSenim a koSom na pouZité utierky.

Prevadzka ma vytvorené separatne sociélne zariadenia a priestory Satni. Prevadzka musi
mat vytvoreny samostatny sklad odpadov s priamym vychodom na zasobovaciu rampu.

Pre poZiadavky na vetranie ostatnych priestorov pozri Cast VETRANIE.

V prevadzke sa nebude vykonavat cukrarenska priprava.

Prevadzka ma vytvorené stavebne a prevadzkovo oddelené priestory podfa zdkona 533/2007 Z.z.

Prevadzkovy popis — 4.1

Technologicky navrh pre rekonStrukciu oddelenia lieCebnej vyZivy a stravovania ma za ulohu
primarne zabezpecit zladenie prevadzky s platnou legislativou a vytvorit komplexnu prevadzku ktora
bude spinat tie najprisnejsie hygienické a bezpe&nostné poZziadavky. Zaroveh musi zabezpedit
pripravu typologicky rozdielnej stravy pre potreby nemocni¢ného komplexu.

Prevadzka kuchyne je technologicky vybavend na pripravu minimélne 1406 jedal denne
z ¢oho tvori podielovu Cast priprava diét pre jednotlivé oddelenia a priprava jedal pre zamestnancov.



Navrh bol konzultovany v technickych veciach s pracovnikmi technického oddelenia a vo
veciach stravovania s kompetentnymi pracovnikmi oddelenia lie€ebnej vyZivy a stravovania.

Koncepcia navrhu spociva v rozdeleni kuchynskej prevadzky na skladovy sektor , sektor
hrubych priprav , vSetky stavebne oddelené, sektor Cistych priprav a termického spracovania a sektor
distribucie stravy.

SEKTOR 1: SKLADOVE HOSPODARSTVO

Celé hlavné skladové hospodarstvo ma vyc€leneny priestor, kde sU obsiahnuté primarne
skladové priestory delené podla druhu a poZiadaviek uskladnenia. Pre navoz tovarov a surovin je
vy€lenena samostatna zasobovacia cesta a vytah na to uréeny.

Jedna sa osklady pre maso azeleninu a polotovarové produkty. Suché sklady su
umiestnené v navaznej blizkosti kuchyne.

SEKTOR 2 : HRUBE PRIPRAVY

V navaznej blizkosti skladového hospodarstva je umiestnené Cast hrubych priprav a to hruba
priprava zeleniny a masa, z ktorych spracované suroviny budd prevadZzané do Casti Cistych priprav v
uzavretych naddobach pomocou manipulaénych vozikov. Hrub& priprava zeleniny a hruba priprava
masa je umiestnend v samostatnych stavebne oddelenych priestoroch.

SEKTOR 3 : CISTE PRIPRAVY a TERMICKE SPRACOVANIE:

V samotnej Casti kuchyne su podla legislativnych poZiadaviek stavebne oddelené Cdisté
pripravné Useky pre postupnost technologickych krokov pred tepelnou Upravou. Jedna sa
o prevadzky Cistej pripravy zeleniny, masa, mucnej pripravy, pripravy tekutej stravy, pripravy vajec,
umyvarne kuchynského riadu.

Technologicky je prevadzka navrhnutd na zabezpecenie pripravy stravy v pocte minimalne
1406 hlavnych jedal denne.

Prevddzka ma technologicky upravené rieSenie pre zabezpelenie varenia pre pacientov
hotovymi jedlami a termické spracovanie pre diétnu pripravu.

SEKTOR 4 : DISTRIBUCIA STRAVY

Vid. vySSie uvedeny popis.

MnoZstvo odpadovych latok — 5.0

Prevadzka musi byt napojend na kanalizaciu na odvadzanie odpadovych vod s moznostou
vyvazat odpady s vylu€enim rizika kontaminacie potravin, produktov aj prevadzok kuchyne.
Prevadzka kuchyne musi mat odlu¢ovac tukov (lapol) a musi byt umiestneny mimo priestorov, kde sa
manipuluje s potravinami a produktami.

Odpadové latky z celej prevadzky je mozné rozdelit nasledovne:



¢ odpadky tuhé z vydaja stravy
¢ odpadky tuhé z pripravovni
¢ odtah par z pripravovni a umyvarni riadu

Odtah par v pripravovni bude zabezpeleny velkoploSnymi nerezovymi odsavacmi par,
vybavenym tukovymi filtrami a samostatnym osvetlenim — musia zabezpecit 15-25 nasobna vymenu
vzduchu. Samotné ovladanie je zabezpecené plynulou regulaciou intenzity odsavania podla potrieb
prevadzky.

Odpadové latky zvydaja stravy budl pocas prevadzky vydaja uskladnhiované v plne
uzatvaratefnych pojazdnych nerezovych nadobach a ukon&eni vydaja budd premiestnené do
priestoru skladu odpadov, odkial bude zabezpelend dennd expedicia odpadov podfa Specifikacie
prevadzkovatela.

Potravinarsky odpad

1. Potravinarsky odpad, nejedlé vedlajSie produkty a iny odpad sa musi ¢o najrychlejSie
odstrafiovat z miestnosti, v ktorych sa nachadzaju potraviny tak, aby sa zabranilo jeho hromadeniu.

2. Potravinarsky odpad, nejedlé vedlajSie produkty a iny odpad sa uklada do uzatvératelnych
kontajnerov, pokial prevadzkovatel potravinarskeho podniku neméze prislusnému organu preukézat,
Ze su vhodné iné typy pouZzivanych kontajnerov alebo systémov odstranovania odpadu. Tieto
kontajnery musia mat vhodnu konstrukciu, byt udrZiavané v nalezitom stave, byt lahko Cistitefné a
podla potreby, dezinfikovatelné.

3. Musi sa primerane zabezpedlit skladovanie a likvidacia potravinarskeho odpadu,
nepozivatefnych vedlajSich produktov a iného odpadu. Sklady odpadu musia byt skonStruované a
vedené takym spdsobom, aby bolo mozné udrzZiavat ich v Cistote a tam, kde je to potrebné, bez
zvierat a Skodcov.

4. VSetok odpad sa musi odstranovat hygienickym a pre Zivotné prostredie priaznivym
sposobom v sulade s pravnymi predpismi spolo¢enstva uplatnitefnymi v tomto zmysle a nesmie
predstavovat priamy alebo nepriamy zdroj kontaminacie.

Vetranie — 6.0

V prevadzke umyvania riadu je potrebné zabefpel5 nasobnd vymenu vzduchu. Nutné
rieSi’ cas’ umyvania bieleho riadu zabez{fnim rozvodov VZT, alebo umiesthnad umyvaci stroj
samostatny digestor s sdhom — o kapacit&50m?h. (vyska spodnej hrany digestora 2000 mm)

V prevadzke kuchyne zabezp&t max. 25 nasobni vymenu vzduchu. Pre bezproblémovu
funk énost’ zariadenia odsav#ov par je nutné zabezpé&t pravidelné ¢istenie tukovych filtrov — 1
X tyzdennéd!!

Zabezpeenie vetrania skladovych priestorov a dodrzanevduizkovych podmienok musia
byt v sulade s vyhlaSkou 214/2003 a poziadaviek paros profesie v stalil tejto spravy.

PRIMARNE UPOZORWUJEME NA VETRANIE CHLADENYCH
A MRAZENYCH SKLADOV, V KTORYCH BUDU OSADENE CHLADIACE A
MRAZIACE SKRINE. JE NEVYHNUTNE ABY BOLA DODRZANA MIN. 6
NASOBNA VYMENA VZDUCHU , NAKOI’KO TIETO ZARIADENIA ZNACNE



PRODUKUJU TEPLO. V PRIPADE PORUCH CHLADIACICH A MRAACICH
ZARIADENI VPLYVOM NEDOSTATOCNEHO ODVETRANIA DODAVATELD

Specifikacia vetrania je uvedené ako priloha tedtejispravy prepiet vetrania poth smernice/Dl
2052 (06/1999) SRNeurbépska norma)

Je nevyhnutné, aby boli z&ené MIKROKLIMATICKE PODMIENKY pre
kuchyiiu a pomocnych prevadzok v nasledovnych parametroch

- Optimalna teplota vzduchipracovné pasmo) — tiop= 18 — 26 °C

- rychlog’ pradenia vzduch(pripustné)- Wha= 0,25 - 0,45 m/s
- optimalna relativna vihk@qpre ti = 20 -26 °C) — rhopt = 80 @z 55 %

- maximalna vlhkos odsavaného vzduchu maX= 16,5 kg s.v.
- optiméalna vihkos vzduchu(pre rh = 65 %) X opt = 11,5 g/kg s.v.

- maximalna hladina hluku v prac. pasme max® 50 (az 60) dB

Chladenie — 7.0

V objekte sa uvaZzuje s umiestnenim chladniCiek a chladiacich stolov v bezfrebnovom
prevedeni a s cyklopentdnom v polyuretanovej izolacii.

CHARAKTERISTIKA SKLADOV:

Suchy sklad vihkost 70 %

Chladny sklad 8st. Caz1l0C —vlhkos t 80 — 90 %
Chladeny sklad -2st.C az-6stC — vlhkost’ 80 —90 %
Mraziarensky -18 st. C

Skladové priestory musia byt vybavené meracim zariadenim na dodrziavanie a kontrolu
podmienok skladovania potravin.

Zivotné prostredie — 8.0

Prevadzka musi byt zasobena te€ucou pitnou vodou napojenou na zdroj pitnej vody. Pre
pripravu pokrmov a ¢innosti s tym spojenych musi byt pouzita vyhradne len pitna voda. Pocas celej
prevadzkovej doby musi byt zabezpecena teClca tepla voda, ktora mé teplotu najmenej + 45 °C.
Tecuca tepld voda sa nesmie pouziva ¢ na pripravu jedal a vyrobu produktov !!!

Hlu€nost vo vnutri - jedalne max dB 55
kuchyne 70
ostatné priestory 70

Relativna vihkost vzduchu (%)
v jedalni 40 - 60



v kuchyni 70

v umyvarni riadu 85
v skladoch 60 - 85
v ostatnych prev. 20 - 60

Relativna teplota vzduchu v zimnom obdobi ()

v jedalni +18 +20

v kuchyni +15

Vv umyvarni riadu +15
v skladoch potravin +6 +10

v skladoch suchych +12

v ostatnych +10 +20

Relativna teplota vzduchu v lethom obdobi je podla vonkajSej teploty.

Vymena vzduchu pocet / hod.

v jedalni 3 - 4 krat

v kuchyni max. 25-krét

Vv umyvarni riadu 15 krat

v ostatnych 1 — 6-krét
Rychlost vzduchu v pasme pohybu 0,2-04m/s

Poziadavky na technoldgiu — 9.0

V navrhovanom rieSeni sa uvaZuje s pouZitim vysokokvalitnych zariadeni spinajicich
hygienické pozZiadavky, Setrenie elektrickou energiou, vodou a pracovnou silou, €o prinesie kone¢ny
ekonomicky efekt. SuU to zariadenia nenaro€né na udrzbu s vysokou Zivotnostou. TaktieZ sa neda
spochybnit ani kvalita nerezu z ktorého su vyrobené pracovné stoly, umyvacie drezy a regaly. Su
vyrobené z potravinarskej ocele - NEREZ, ktor4 vyhovuje poZiadavkam STN 17 240. Aktivna
technolégia je certifikovana pre pouZivanie na uzemi Slovenskej republiky. Certifikacné listiny sa
dodéavaju spolu so zariadenim pri odovzdavani diela + ndvody na obsluhu v Slovenskom jazyku.

PoZiadavky na zariadenia

1. VSetky predmety, prisluSenstvo a zariadenia, s ktorym potraviny prichadzaju do styku, musia byt

a) uginne Sistené a tam, kde je to potrebné, dezinfikované. Cistenie a dezinfekcia sa musi
vykonavat s dostato¢nou frekvenciou, aby sa zabranilo akémukolvek riziku
kontaminacie;

b) skonstruované tak, byt z takych materialov a byt udrziavané v takom dobrom
technickom stave a poriadku, aby sa minimalizovalo akékolvek riziko kontaminacie;



c) s vynimkou nevratnych kontajnerov a obalov vyhotovené z takych materialov a
udrziavané v takom dobrom technickom stave a poriadku, aby bolo mozné udrziavat
ich Cisté a tam, kde je to potrebné, dezinfikovat ich;

d) inStalované takym spdsobom, aby sa umoZznilo dostatoéné Cdistenie zariadenia a
okolitého priestoru.
2. Tam, kde je to potrebné, musi byt zariadenie vybavené v3etkymi vhodnymi kontrolnymi pristrojmi,
aby sa zabezpecilo splnenie cielov tohto nariadenia.
3. Ak sa na zabranenie korézii zariadenia a kontajnerov pouzivaju chemické prisady, musia sa

pouzivat' v sulade so spravnou praxou.

Udrzba technolbgie + nerez !'! — 10.1

UPOZORNUJEME na nutnost zabezpedenia pravidelného &istenia a udrZiavania vsetkych
nerezovych povrchov ato nielen z dévodu poZiadavky HAACP, ale aj z dévodu predch&adzania
znehodnotenia nerezovych pracovnych, pripravnych a manipulaénych pléch. KedZe samotny nerez je
citlivy na kyslé prostredia, je potrebné ho neutralizovat kazdy defi po ukon&eni pracovnych €innosti.

Prave ztychto ddévodov odporucame Specialne nasledovné pripravky, ktoré zabezpecia
trvacnost nerezovych pléch pred ich znehodnotenim.

ODPORUCGANE PRIPRAVKY - vyrobca

Pracovné nerezové plochy

Suma Inox Classic D7 /pévodna Suma D7/ (3,8kg)
Suma Inox D7.1 (4,5kQ)

Pracovné nerezové plochy prichadzajuce do styku s potravinami + dezinfekcia
Suma Chlorsan D10.4 (5,5kg)
Cistenie konvektomatov, sporékov, rur, grilov, panvic

Suma Grill D9 (13,4kg)

Je mozné variabilita pouZzitia Cistiacich prostriedkov, ale alternativne prostriedky musia byt
certifikované  (pouZivanie chémie pre potravinarstvo schvalenej hlavhym hygienikom SR) na danu
¢innost’ pre zaclenenie so sanitatného poriadku prevadzky. Nepouzivanim vyhradenych Cistiacich
prostriedkov zaniké& narok na reklaméciu pre nerezové zriadovacie predmety !!!!



(kazda prevadzka musi mat spracovany sanitaény poriadok s vy€lenenim prostriedkov na Cistenie
pre vSetky prevadzkoveé €innosti)

Podlahy a steny - Obklady, stropy — 11.0

Podlahy musia byt udrZzované v bezproblémovom stave, lahko Cistitelné a dezinfikovatelné.
Pouzité materialy musia byt odolné, netoxické, nepriepustné pre vodu avodu odpudzujlce,
umyvatelné.

Podlaha v kuchyni a vSetkych ostatnych k nej prislichajucich prevadzkach vratane vydaja
stravy a umyvania stolového riadu musi byt rieSend ako protiSmykova dlazba z dévodu moznej
zvysenej koncentracie vody na podlahach. Cim sa ma zabranit vzniku Grazu personalu kuchyne.
Priestor kuchyne a jej pripravovni ma byt zabezpeéeny dobre umyvatelnym obkladom do vySky
minimalne h = 1800 mm.

Skladové priestory na odpad s chladiacimi boxami musia byt zabezpecené podlahovymi
vpustami s protizapachovou uzavierkou.

Steny astropy, podhlady aj pripadné zavesné zariadenia musia byt konStruované
a prevedené tak, aby nedochadzalo ku kondenzacii par, k nadmernému usadzovaniu prachu, ku
vznikom plesni, odpadavaniu omietky, odlu¢ovaniu €asti a musia byt dobre umyvatelné.

Dvere musia by t' hladké, lahko ¢istite 'né a musia ma t’ dezinfikovate Pny povrch. Pouzi t
odolné , hladké a nenasakavé materidly. KonStrukcia okien musi minimalizova t usadzanie
negistot.

a) povrchy podlah sa musia udrZiavat v neporusenom stave a musia byt fahko Cistitelné a
tam, kde je to potrebné, dezinfikovatefné. Toto si vyZaduje pouZitie nepriepustnych,
nesavych, umyvatelnych a netoxickych materialov, ak prevadzkovatel potravinarskeho
podniku nepresvedci prislusny organ, Ze su vhodné iné pouzité materialy. Tam, kde je
to vhodné, musia podlahy umoznovat’ primerany odvod vody z povrchu;

b) povrchy stien musia byt udrZiavané v neporusenom stave a musia byt lahko Cistitelné
a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatelné. Toto si vyZaduje pouZitie nepriepustnych,
nesavych, umyvatefnych a netoxickych materidlov a hladky povrch az do vysky
vhodnej pre operéacie, ak prevadzkovatel potravindrskeho podniku nepresvedci
prislusny orgén, Ze su vhodné iné pouzité materialy;

c) stropy (alebo vnutorny povrch zastreSenia tam, kde nie sU stropy) a stropné
konstrukcie musia byt vyhotovené a povrchovo upravené tak, aby zamedzovali
hromadeniu necistoty a obmedzovali kondenzaciu, rast neZiaducej plesne a
opadéavanie Castic;

d) okna a ostatné otvory musia byt skonStruované tak, aby zabranovali hromadeniu
necistoty. Tie, ktoré sa daju otvorit do vonkajSieho prostredia, musia byt, kde je to
potrebné, vybavené sietkami proti hmyzu, ktoré sa daju lahko vyberat na Cistenie. Ak



by mali otvorené okna za nasledok kontaminaciu, musia zostat okna pocas vyroby
zatvorené a zaisteneg;

e) dvere musia byt lahko Cistitelné a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatelné. Toto si
vyZaduje pouzitie hladkych a nesavych povrchov, ak prevadzkovatel potravinarskeho
podniku nepresvedci prislusny organ, Ze st vhodné iné pouzité materialy.

f) povrchy (vratane povrchov zariadeni) v priestoroch, kde sa manipuluje s potravinami a
najma tie, ktoré prichadzaju do styku s potravinami musia byt udrZiavané v nalezitom
stave a musia byt fahko Cistitelné a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatelné. Toto si
vyZaduje pouZitie hladkych, umyvatelnych nehrdzavejlcich a netoxickych materialov,

O vykonavani dezinfekcie ani ¢€eni Zivo €iSnych Skodcov sa musi v zariadeni
spolo €ného stravovania vies t’ evidencia.

Celkova bilancia — 12.0

VODA
Ak je tvrdost vody > 7 dH (nem)zabezpecit zmakEovanie vody

pre zariadenia — podla stati 11.0 PoZiadavky pre ostatné profesie.

ELEKTRICKA ENERGIA

* inStalovany prikon vid'. elektro
koeficient su¢asnosti 0,60
PLYN
* inStalovany prikon vid’. plyn
koeficient si¢asnosti 0,70

Navrhované prostredia — 13.0

technologicka ¢€ast’

—kuchy na, varna
— uvaZuje sa s prostredim kde najvysSia teplota vzduchu nepresiahne + 30 st. C
— najniZSia teplota vzduchu 10 st. C
— najvysSia priemerna relativna vlhkost pocas 24 h - 95 %
— najvy3Sia priemernéa absolutna vihkost vzduch poéas 24 hodin — 16,4 g/m®
— najvysSia zmena teploty pocas 8 hodin — 20 C
— zabezpelCené efektivne odsavanie



navrhované prostredie - ZAKLADNE (311)

- umyvare n ¢ierneho riadu

prostredie kde vzduch obsahuje viac nez 15 g vody na 1 m 3
- relativna vihkost vzduchu vacsia nez 80 %

navrhované prostredie — VLHKE (323)

— Gisté pripravy
— uvaZuje sa s prostredim kde najvysSia teplota vzduchu nepresiahne + 30 st. C
— najniZSia teplota vzduchu 10 st. C
— najvysSia priemerna relativna vlhkost po¢as 24 h - 95 %
— najvySSia priemerna absolitna vihkost vzduch poéas 24 hodin — 16,4 g/m®
— najvysSia zmena teploty pocas 8 hodin — 20 st. C
zabezpecené efektivne odsavanie

navrhované prostredie - ZAKLADNE (311)

— umyvére i bieleho riadu
" prostredie kde vzduch obsahuje viac nez 15 g vody na 1 m 2
- relativna vihkost vzduchu vacsia nez 80 %

navrhované prostredie — VLHKE (323)
— vydaj stravy
- vid. charakteristika kuchyra
- skladové priestory a ostatné
vid. charakteristika ako — kuchyna, varna
navrhované prostredie - ZAKLADNE (311)
— Hruba priprava zeleniny - Skrabka
" prostredie kde vzduch obsahuje viac nez 15 g vody na 1 m ®
- relativna vihkost vzduchu vacsia nez 80 %
navrhované prostredie — VLHKE (323)
Prostredia ur ¢it' na zaklade protokolu o prostredi na ktorom musia byt zu€astneni
vSetci profesisti ako  €lenovia komisie na ur €enie druhu prostredia pod Fa STN 33 03 00 a STN
EN 60079-10 (33 2320)

Podla STN EN 60079-10 — hodnotime prostredie ako oblast bez moznosti  vzniku vybuchu.

CHARAKTERISTIKA SKLA DOV:



Suchy sklad - vihkost 70 %

Chladny sklad 8 st. Caz 10 st.C — vlhkost 80 — 90 %
Chladeny sklad 2st. C az 6 st. C— vlhkost 80 —90 %
Mraziarensky -18stCaz—-24st.C

Skladové priestory musia byt vybavené meracim zariadenim na dodrziavanie a kontrolu
podmienok skladovania potravin

POZIADAVKA VZDUCHOTECHNIKA:

Skladové priestory, kde st osadené chladiace zariadenia ako sklady CHLADENY , MRAZENY
alebo kombinovany sklad, musi byt zabezpecena 6 nasobna vymena vzduchu, zabezpe ¢ena
natenym vetranim. Priestor, kde sU osadené chladiace boxy a su ich sucastou blokové chladiace
jednotky musi byt taktiez vetrany so zabezpecenim 6 nasobnej vymeny vzduchu.

Poziadavky pre stavbu — 11.0

Pre nainStalovanie pasivnej technolégie (stoly, drezy), poZadujeme v Case montaZze dodat
nastenné batérie a sifony pre kompletaciu drezovych stolov nakolko nie su sucastou dodavky
technologického zariadenia.

Pred ukonenim obkladacich prac stien Ziadame upovedomit dodavatela technoldgie, aby
bolo mozné zamerat stavbu, pre presné zameranie pre pasivnu technolégiu.

Pre potreby nainStalovania technologie poZadujeme zabezpecit stavebné otvory a pristupové
komunikacné trasy pre navezenie technoldgie na miesta ur€enia dispozi€nym vykresom. Minimélny
prechodovy otvor je 1100 mm.

Cez skladové priestory a prevadzkove priestory zari  adenia spolo ¢éného stravovania
nesmie prechadza t'nechranené kanaliza éné a teplovodné potrubie.

Upozornenie pre stavbu a Udrzbu - 11.1

Upozornenie !
- Pristroj sa nesmie ostriekat’ priamym pruddom vody.
- Ocelové Casti sa nesmu Cistit' prostriedkami obsahujtcimi chlér (bieliaci lah,
chlorovodik atd’.), ani vtedy, ak su zriedené.
- Na Cistenie podlahy pod strojom nie je mozné pouZit' leptavé prostriedky
(ako napr. kyselinu chlorovodikova).

CISTENIE A UDRZBA

Predtym, ako sa za¢ne s Cistenim a udrzbou, je potrebné prerusit privod elektrického prudu.
Vsetky diely z nehrdzavejucej ocele je potrebné kazdy den predistit vlaznou mydlovou
vodou, potom dokladne preplachnut €istou vodou a osusit.



Diely z nehrdzavejucej ocele sa v zZiadnom pripade nesmu Cistit mechanickymi Cistiacimi
latkami, ocefovou vinou ani ocelfovymi kefami a taktiez ani Spachtfami z normalnej ocele.
V pripade, ak je pristroj dIhsi ¢as mimo prevadzky, je potrebné dodrzat nasledovné:
- vypnut hlavny vypina¢ dodavky pradu;
- handrou nasiaknutou trochou vazelinového oleja naniest tenkll  ochrannu vrstvu na
v3etky Casti z nehrdzavejucej ocele;
- miesto vystavenia pravidelne vetrat.

Bezpeénost prace —12.0

Spustanie a zaistovanie strojov — podla 8 42 vyhlasky Slovenského Uradu bezpecnosti prace
Cislo 59/1982 Zzb., ktorou sa ur€uju zakladné poZiadavky na zaistenie bezpecnosti prace
a technickych zariadeni.

Druhy oddiel — spu$ tanie a zais tovanie strojov

= — Zariadenia strojov uréené na ich uvedenie do chodu a vypnutie sa musia dat ovladat
Z miesta obsluhy strojov tak, aby ich funkcia bola spolahlivA a nepripustala samovolné,
pripadne ndhodné spustenie stroja do chodu. Hlavné vypinace sa musia dat fahko dosiahnut
Z0 stanovista obsluhy a musia byt oznacené bezpec&nostnymi znackami.

= - Stroje , ktoré obsluhuje viacej osdb, musia mat zariadenie na vypnutie stroja, alebo jeho
jednotlivej Casti na kazdom mieste obsluhy.

= - Stroje poh&nané vilastnymi, so strojom spojenymi motormi (energetickymi jednotkami) musia
mat hlavny ovladac, ktorym sa stroje odpoja od vSetkych zdrojov energie pri preruseni prace,
Cistenim, opravach, havariach.

Siesty oddiel — pracovné stanovistia

§ 50 — Pracovny stél

- Plocha pracovného stola a jej vySka nad podlahou musi byt prispésobena druhu vykonavanej
prace, velkosti predmetov, s ktorymi sa manipuluje na pracovnej ploche a potrebam zrakovej
kontroly

- pre prevadzky kuchynské - vySka stolov + 850 mm az 900 mm

HACCP —13.0

Potraviny ako faktor prenosu sa neustale podielaju na stupajucom trende alimentarnych
nakaz. Tejto skupine nékaz pocetnostou dominuju salmonel6zy. V porovnani s priemerom sa ich
pocet za predchadzajucich 5 rokov zdvojnasobil (index 2,05), mierny vzostup sa zaznamenal aj v
skupine inych bakterialnych otrav potravinami (index 1,09) a inych bakterialnych ¢revnych infekcii, v
ktorych dominovali campylobakteriozy(index1,09).



Vzhladom na stupajtce riziko potravin ako vektorov prenosu ndkazy su ich doterajSie
sposoby kontroly nedostato¢né, a preto v USA vyvinuli novy spdsob preventivneho zabezpecenia
kvality pozZivatin so zretelom na ich mikrobiélne rizika -- Hazard Analysis and Critical Control Point
(HACCP) -- Analyza rizik a kritické ochranne/kontrolne body. Tento systém zakotvila do svojej
legislativy aj Rada Eurdpy v smernici 93/43 EHS.

Systém kritickych bodov HACCP v praxi znamena predc  hadzanie vzniku rizika
poSkodenia zdravia stravou, €im je chraneny prevadzkovate I a zaroven su splnené zakonné
povinnosti.

Postup v zavedeni HACCP:

analyza rizik

-

ur€enie kritickych bodov

-

vypracovanie dokumentacie

-

zavedenie do praxe

-

kontrola, evidencia a aktualizacia

Pric¢iny ohrozenia zdravotnej nezavadnosti potravin a el  iminécia rizik:

1. pracovnici
o dbsledné dodrziavanie zdsad hygieny a vyrobnej praxe

o pracoviskd, kde dochadza k epidemiologickému znedisteniu rik, zariadit umyvadlom
bez ruéného ovladania

2. predmety
o pracovné plochy hladké a bez spar, z materialov vyhovujacich technologickym

poziadavkadm, umoZznujucich lahké cistenie a odolnych voc&i pésobeniu pouzivanych
dezinfek&nych prostriedkov

o dobsledné dodrziavanie zasad prevadzkovej hygieny

o pouzivanie chémie pre potravinarstvo schvalenej hlavnym hygienikom SR

3. prostredie
o0 spravne stavebné rieSenie prevadzkovych priestorov

o Vvhodné rieSenie vzduchotechniky a vykurovania
o spravne dispozi¢né rieSenie bez krizenia ciest s oddelenymi pracovnymi plochami
podla charakteru potravin

4. suroviny



o primarna kontaminacia surovin mimo prevadzku
= dbsledna kontrola surovin pri vstupe

o kontaminacia po€as skladovania
= vhodné skladovacie priestory s oddelenym skladovanim nezlucitelnych druhov
potravin
= dodrzanie spravnych skladovacich podmienok

o sekundarna krizova kontaminacia pri spracovani

= prisne oddelenie Cistej a necistej zony
» vyclenenie samostatného Useku na vytlkanie vajec

5. technologické postupy

o dodrzanie spravnych technologickych postupov pri hrubej a €istej priprave surovin

o dodrzanie chladiaceho a mraziaceho retazca s dodrzanim teploty, vlhkosti a ¢asu
skladovania podfa noriem

o spravna tepelnd Uprava pokrmov s dodrZzanim pasterizatného faktora, ato vo
vSetkych Castiach pokrmov

o dodrZzanie maximalnej teploty tukov a olejov 180C

o schladzovanie, zmrazovanie a rozmrazovanie za pouZzitia vhodného technologického
zariadenia a spravnych postupov

o dodrzanie maximalnych ¢asov od pripravy po vydaj

o dodrzanie a udrZzanie stanovenej teploty pokrmov medzi pripravou a vydajom

o ochrana pokrmov pred kontaktom so spotrebitefom

o dodrZanie a udrZzanie stanovenej teploty pokrmov pocas prepravy

o oddelené umyvanie kuchynského a stolového riadu, prepravnych nadob, pohéarov
a priborov s dodrzanim hygienickych noriem s pouzitim zodpovedajucich detergentov
a spravnym davkovanim cez nastavené davkovate s c€o najnizSou zataZzou na
odpadové vody

o eliminacia usadenin pouzitim zmék&ovaca vody pred privodom vody k technologickym

zariadeniam



Pravne upozornenie — 14.0

Cely tento suhrnny dokument (ako vykresovéa Cast tak aj textova) je oznaceny ako original,
jeho kopirovanie, upravovanie, alebo inak digitalne Sirenie, predavanie tretim osobam je bez
pisomného suhlasu ZHOTOVITELA * zakazané a trestné podla § 21. odst. (d), zdkona &. 383/1997
Z.z SR.

Technologicka Specifikacia

Vid. ¢ag’ C.

Poziadavky na elektronicky systém objednavania stra vy 15.0

Zamestnanecka strava :

Odber stravy uskutoCriuju vSetci zamestnanci vyhradne pomocou zamestnaneckej Cipovej karty.
Karty si majetkom zadavatela, ktory ich taktiez vydava. Zadavatel bude poskytovatelovi dodavat
identifikatné Udaje o Cipovych kartach vyhradne v elektronickej podobe, pomocou automatického
suboru, ktory bude obsahovat nasledujluce Udaje:

* Meno a priezvisko zamestnanca,

* Osobné dislo,

* Nakladove stredisko,

» Pocet narokov na dotovanu stravu (pocet bonov),
» Vnutorny Ciselny kod Cipovej karty,

Poskytovatel musi tieto Udaje spracovavat automaticky, a to minimalne v podte Styroch davkovych
prikazov na pracovny den. Zadavatel dalej poZaduje moznost vyuZitia burzy jedal (pre jedla, ktoré uz
nie je mozné objednat, napr. z dévodu uplynutia ¢asového limitu).

Elektronicky objednavkovy systém musi umoZnit objednavku stravy vSetkym zamestnancom priamo
v zamestnaneckej jedalni cez objednavkovy termindl. Musi sa jednat o dotykovy display s
minimalnou velkostou 19 palcov. Stravnik sa vzdy identifikuje pomocou zamestnaneckej Cipové
karty. Stravnikovi musi byt umoZznen& objednavka jedal s Casovym predstihom minimalne 27dni.
Elektronicky objednavkovy systém musi dalej umoznit objednavku stravy vSetkym zamestnancom
pomocou internetovej/intranetovej aplikacie. Pre vyuZitie sluZieb internetovej/intranetovej aplikacie
objednavok musi mat’ kazdy stravnik pridelené individualne prihlasovacie meno a heslo. Stravnikovi
musi byt umoZnena objednavka jedal s asovym predstihom minimalne 27dni. Po prihlaseni sa
stravnikovi musia zobrazit nasledujuce informécie:

* Meno a priezvisko stravnika,
e Pocet predanych dotovanych jedal od zaciatku do konca aktualneho mesiaca,

» Pocet dotovanych jedal (bonov), ktoré si moéze stravnik v aktualnom mesiaci eSte objednat,



Pocet bonov na nasledujucom mesiaci,
Zostatok finanénych prostriedkov na Ucte stravnika,

Aktualny jedalny listok,

Zadavatel pozaduje, aby aplikacia umoZfiovala stravnikom nasledujuce operécie:

Objednavanie jedal,

Zmenu alternativy objednaného jedla,
RuSenie objednavok,

VloZenie jedla na burzu,

Zobrazovat podrobnu hist6ériu Gctu stravnika,
Menit pristupoveé heslo stravnika,

Pohlad pomocou web kamery bez zaznamu do priestorov zamestnaneckej jedalne,

Vystupom z objednavkového systému budu podklady pre vyucétovanie odberu stravy formou zrdZzok
zo mzdy. Zadavatel poZaduje automatické zasielanie suborov obsahujicich minimalne tieto adaje:

Meno a priezvisko zamestnanca,

Osobné ¢&islo,

Nakladové stredisko,

Celkovy pocet odobranych jedal,

Celkovy pocet odobranych dotovanych jedal,

Ciastku za odobrané doplnkovy tovar v jednotlivych hladindch DPH,

Aktualny zostatok Uctu stravnika,

Sucastou vyactovania budu tiez mesacné uzavierkové zostavy obsahujlice nasledujuce informacie:

Sumarny prehlad odobranych jedal podla jednotlivych cenovych hladin za jednotlivé
nakladove strediska,

Sumarna rekapitulacia nakladov (FKPS, socialny fond, prispevok zamestnavatela atd.) podfla
jednotlivych cenovych hladin,

Zrazky zo mzdy pre jednotlivych zamestnancov v abecednom poradi,

Zrazky zo mzdy pre jednotlivych zamestnancov podla nakladovych stredisk,



Pacientska strava:
Zadavatel poZaduje, aby vSetka strava pre pacientov bola objednavana vyhradne elektronickou
formou pomocou internetovej/intranetovej aplikacie. Kazdy zamestnanec povereny objednavanim
stravy pre pacientov musi mat pridelené individualne pristupové meno a heslo. Vzhladom
k rozdielnym kompetenciam jednotlivych zamestnancov, poZaduje zadavatel viacurovhove
pridelovanie prav pre jednotlivych pracovnikov. Minimalne poZiadavky na arovne opravneni:

e Stani¢na sestra — objednavanie stravy len pre jednu stanicu,

* Nutriéna terapeutka — objednavanie stravy pre viac ako jednu stanicu,

< Pracovnik stravovacej prevadzky — moznost nahliadnutia do objednéavok vsetkych stanic,

» Administrator — mozZnost nahliadnutia a editacia objednavok vSetkych stanic, editacia
pristupovych préav,

Kazdému pracovnikovi musi byt automaticky po prihlaseni nastaveny individuélny pristup do
prisludnej stanice. Zadavatel poZaduje, aby bolo mozné pre kazdi stanicu nastavit individualny
¢asovy limit pre objednavanie rafajok, obedov a veceri.
Pre prihlasenie do aplikacie internetoveého/intranetového objednavania musi aplikadcia ponukat
pracovnikovi minimalne tieto operacie:

* Objednavanie stravy — ranajky, desiate, obedy, veCere a druhé vecere,

e Zmeny alternativy stravy,

* RuSenie objednavok,

* Objednavanie individualnych diét pre vybranych pacientov,

¢ Objednavanie individualnych pridavkov ku strave pre jednotlivych pacientov,

» Priradenie textovej poznamky k jednotlivym objednavkam,

» Kopirovanie objednavok na nasledujuce dni,

e Zobrazovat historiu objednavok minimalne 7 kalendarnych dni spat,

» Zobrazovat a tlagit’ histériu objednavok pre potrebu kontroly mesacného vyuétovania,

Vystupom z objednavkového systému budu podklady pre vyucétovanie odberu stravy. Sucastou
vyuctovania budu tiez mesacné uzavierkové zostavy obsahujdce nasledujuce informacie:

« Vylctovanie odobranych diét a pridavkov za jednotlivé stanice v €leneni ranajky, desiata,
obed, vecéera a druha vecera,

e Sumarne vyuctovanie odobranych diét a pridavkov za jednotlivé oddelenia v ¢leneni ranajky,
desiata, obed, vedera a druha vedera,



Sumarne vyuctovanie odobranych diét a pridavkov za vSetky oddelenia v ¢leneni ranajky,
desiata, obed, veCera a druh& vecera,

Rozpis odobranych diét a pridavkov za jednotlivé stanice v suméarnom finanénom vyjadreni,

Vyuctovanie pitného rezimu ,



B.2 Stavebné objekty

SO 01 Stavebné upravy kuchyne

IDENTIFIKACNE UDAJE STAVBY

E.1. UCEL OBJEKTU

Funkcia objektu: Objekt budazgl ako kuchyia Fakultnej nemocnice Tré&in, s
pripravou a vydajom jedal.

E.2. POVODNE KONSTRUK €ENE RIESENIE
P6ovodné konStriéhé riesSenie

Existujace priestory kuchyne,vydajov :
- Podlahy — keramické spadované do ek, hrubka podlahovej vrstvy , 150 mm.
- Obklady keramické vySka keramického obkladu na egfiku kuchyne - vaa
- Oknéa drevené, drevené — plastové 4kscstsd plastové pristavba
- Dvere interiérové plne, zarubne toeé
- PodHiad - omietka, nerezovy odsavaci -iar
- Omietky vapennocementové

E.3. STAVEBNOTECHNICKE RIESENIE

BURACIE PRACE:
Bdracie prace pozostavaju :

Vyburanie drevenych okien existujucich

Demontaz okennych konstrukcii /v zmysle novych dispozicii/.

Vyburanie novych stavebnych otvorov pre nové dverné konStrukcie v zmysle novej dispozicie.
Vyburanie existujucich zakladov pod technologiu

Demontédz okennych zostav.

Vyburanie existujucich dveri v&itane zarubni.

Odstranenie pévodnej skladby keramickej dlazby, v€itane spadového beténu, hr.150 mm —
kuchyna, vydaje len keramicka dlazba.



e Qdstranenie naslapnej vrstvy podlahy — PVC — 1.p.p.

« Vybdranie prie¢ok tehlovych v zmysle novej dispozicie.

« V odsekani pdvodnych keramickych obkladov.

» V odsekani pévodnych omietok, podkladnych vrstiev pod keramicky obklad.
* V.demontézi SDK podhladu - jedaleri.

eV demont'Zi interiérového obkladu - jedaler

eV barani otvorov pre technologické rozvody.

/Buranie ru¢né, burané Casti nespustat volnym padom./

ZEMNE PRACE

Zemné prace je nutné realizovat’ v Casti novej pristavby a presklennej vstupnej steny. Pred
zacCatim zemnych prac sa objekt vytyCit vSetky inZinierske siete. Vykopové prace je nutné realizovat
rucne. Predpokladana trieda taZitelnosti zeminy lll. VytaZzend zeminu je potrebné odviest na vopred
uréent skladku. Vykopy zékladovych ryh su Siroké 500 mm a s realizované do hibky -1,500 —
obvodovy zéklad .

ZAKLADOVE KONSTRUKCIE

Zéakladové pasy su z betonu prostého C 16/20. Sirka hibka a spdsob zaloZenie — vid
E.6.1. VYKOPY . Zéaklady musia byt zhutfiované. Sirka zakladovych pasov je 500 mm, hibka
zaloZenia -1,500 — obvodovy zéklad a -1,200 m. Podkladovy betdn je hruby 150 mm armovany KARI
sietou KH-30. Pod podkladnymi beténmi je rieSeny Strkovy podsyp hr.150 mm.

ZVISLE KONSTRUKCIE:

Modernizacia zachovava povodné dispoziné rieSenie a zasah do zvislych konStrukcii je
minimalny, /zamurovanie dvernych a okennych otvorov/. Vymurovanie novych deliacich konStrukcii,
prieCkové tvarnice POROTHERM hr.115 mm resp.80 mm. Nad novymi vybaranymi dvernymi
otvormi sa dodatoCne osadia preklady POROTHERM PTH-KPP 125x15x6,5 cm, v dodatoCne
vybuaranych otvoroch v nosnom murive preklady z ocelovych valcovanych nosnikov.

Cast pristavby : Nosné obvodové murivo hribky 300 mm a vnatorné nosné murivo hr.300 mm je
navrhnuté z presnych tvarnic YTONG P2-400 P+D murované na tenkovrstvl lepiacu maltu YTONG.
Do sty€nej horizontélnej Skary medzi predposlednym a poslednym radom muriva pod okennym
parapetom je nutné vlozit dva ocelové praty E 6mm s presahom minimalne 500 mm pod pilier. Pri
murovani je nutné dodrZiavat pracovny podklad pre realizaciu stavie spracovany spolocnostou
XELLA — YTONG.

HORIZONTALNE KONSTRUKCIE:

Strop v casti pristavby je Zelezobeténovy C25/30 hr.180 mm. Vence sU Zelezobetonové C
25/30. Zelezobeténové konstrukcie si vo fasddnom murive  obloZené tepelnou izolaciou PPS 50
mm, resp KOMBIDOSKOU.



VNUTORNE POVRCHY:

Podlaha kuchyha:

Podlahy keramické su rieSené ako protiSmykové, lepené pruznym lepidlom FLEXMORTEL, a
Skarované epoxidovou Skarovacou hmotou UNIPOX 842. Podklad pod dlaZzbou tvori pruZzna
hydoizolacia ARDALON 2K plus, s vyvedenim 200 mm na stenu, v mieste styku steny s podlahou sa
do izolacie zapracuje pruzni paska DICHTBAND-120. Nova spadovéa vrstva betéonova 100 mm
armovana KARI-siet, podklad polystyrén hr.50 mm podlahovy. Pod skladby podlah sa po vyburani
poévodnych naslapnych vrstiev /1.p.p./ realizuje samonivelacny poter pripojny a realizuje sa nova
keramicka dlazba protiSmykova.

Steny kuchyna:

Po odsekani pévodného keramického obkladu sa realizuje podkladna vyrovnavajuca omietka hladka
na ktord sa lepi keramicky obklad - lepeny lepidlom ARDALITH PRO, a Skarovany Skarovacou
hmotou SPECIAL FUGE. Omietka nad keramickym obkladom sa realizuje ako nova -
vapennocementova, s malbou odolnou proti vihkosti.

Steny poschodie:
Po prebruseni sa realizuje nova interiérovd malba s umyvatefnym naterom do vySky 1500 mm.

Stop
Realizuje podhlad zo sadrokarténu hr.12.5 mm impregnovaného véitane nosného rostu a s malbou
odolnou proti vihkosti.

Cast pristavba
Na murive z pérobetdénovych tvarnic je navrhnutd vniatorna jednovrstva hladkd omietka hr.10mm

uréena na tvarnice YTONG nanaSana vcitane celoploSného bandazovania sklotextilnou sietkou. Na
omietky sa realizuje 2x nater interiérovou farbou. Keramicky obklad do vySky 2200 mm. Strop je
sadrokarténovy.

Obvodové murivo je zateplené kontaktnym zateplovacim systémom, napr. Cemix
s polystyrénom EPS-F hr. 100mm a vonkajSou tenkovrstvou omietkou, resp. keramickym obkladom —
tehlovy pasik.

Sokel — extrudovany polystyrén XPS hr. 50mm + mozaikova soklova omietka.

Podlaha je hrub& 150 m. NaSlapna vrstva je keramick& protiSmykova.

DVERNE A OKENNE KONSTRUKCIE:

Vnutorné dvere budu interiérové féliované so zvySenou odolnostou proti vihkosti s ocelovou
zarubnou, so zachovanim existujiceho stupfia protipozZiarnej odolnosti. Nové okna su plastové. Nové
okenné konstrukcie a vstupné dvere su plastové véitane presklenia vstupnej rampy.

STRESNA KONSTRUKCIA:

Cast pristavba: Plocha strecha v &asti pristavby je tvorena v skladbe :
- asfaltovy modifikovany pas — nataveny
- asfaltovy modifikovany pas — mechanicky kotveny
- tepelnaizolacia 2x90 mm PPS



- asfaltovy pas tvoriaci parozabranu
- spadova vrstba -polyst.beton + penetraény nater
- Zbstrop

|IZOLACIA PROTI ZEMNEJ VLHKOSTI :

Izolécia proti zemnej vihkosti je navrhnuta 1xALp+1x HYDROBIT V 60 S 35.

BEZPECNOST PRI PRACI

Pri vystavbe a uZivani stavby je potrebné dodrZiavat platné STN ako aj ostatné bezpecnostné
predpisy a normy. Bezpec¢nost prace a technickych zariadeni musi byt v rozsahu a spdsobe ako ju
uréuju prislusné predpisy, vyhlasky, smernice a normy platné v SR. Pocas vystavby je nutné dodrzat’
Zakon €.124/2006 Z. z. o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci.

Nar.vlady €.396/2006 Z. z. o minimalnych bezpec€nostnych a zdravotnych poZiadavkach na
stavenisko.
Nar.vlady €. 392/2006 Z. z. o minimélnych bezpecnostnych a zdravotnych poZiadavkach pri
pouzivani pracovnych prostriedkov.
Vyhl. SUBP a SBU &. 374/1990 Zb. o bezpe&nosti prace a technickych zariadeni pri stavebnych
pracach.
Nar.vlady €. 387/2006 Z. z. o poziadavkach na zaistenie bezpe¢nostného a zdravotného oznacenia
pri praci.

V3etky suvisiace platné bezpecnostné normy a priloZzené technické materialoveé listy.

Stavebné prace mo6zu vykonavat len opravnené fyzické osoby, pripadne pravnické osoby, ktoré
maju na prislusny druh a charakter prac odbornu spoésobilost, pripadne platné osvedZenia
opraviujuce vykonavat takéto druhy préac.



SO 02 Vzduchotechnika

1. VSEOBECNE UDAJE
1.1 Uvod

Studia riesi navrh vzduchotechnickych zariadeni pre rieSené priestory stavby. Vetranie jedalni
a ostatnych priestorov neriesi Studia VZT.

Podkladmi pre vypracovanie projektu boli:

- stavebné vykresy — pédorysy rieSenych priestorov
- Studia PO nebola dodana
- Studia zariadenia kuchyne

Chladenie priestorov nie je rieSené

Stadia vetrania je vypracovana v stlade s platnymi normami a predpismi pre navrh vetracich
zariadeni v zmysle hygienickych poZiadaviek, poZiadaviek bezpecnosti a ochrany zdravia
a poziadaviek zabezpecujucich pozZiarnu ochranu. Pri navrhu zariadeni sa vychadzalo z platnych
slovenskych predpisov a noriem, ako aj z uznavanych technickych zasad, pokial nie su obsiahnuté
v prislusnych normach:

STN EN 13779 - Vetranie nebytovych budov. V3eobecné poZzZiadavky na vetracie a klimatizacné
zariadenia

STN 730872 - Ochrana stavieb proti Sireniu poZziaru vzduchotechnickym zariadenim

STN 730802 — PoZiarna bezpecénost stavieb — spoloéné ustanovenia

Zakon €. 124/2006 Z.z. o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci a o zmene a doplneni niektorych
zakonov

Vyhl. MV SR €.94/2004 Z.z., ktorou sa ustanovuju technické poZiadavky na poZziarnu bezpecénost pri
vystavbe a uzivani stavieb

Nariadenie vlady SR ¢.391/2006 Z,z. o minimalnych bezpeénostnych a zdravotnych poZiadavkach na
pracovisko

Vyhlaska MZ SR €. 549/2007 Z. z., ktorou sa ustanovuju podrobnosti o pripustnych hodnotach hluku,
infrazvuku a vibracii a o poziadavkach na objektiviziciu hluku, infrazvuku a vibracii v Zivotnom
prostredi v zneni neskorsich predpisov

Zbierka zakonov &. 237/2009 ktorou sa meni a dopifia vyhlaska Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky €. 549/2007 Z. z., ktorou sa ustanovuju podrobnosti o pripustnych hodnotach hluku,
infrazvuku a vibracii a o poziadavkach na objektiviziciu hluku, infrazvuku a vibracii v Zivotnom
prostredi.

a dalSie suvisiace normy, odborna literatira a technické podklady jednotlivych VZT vyrobkov.
Technické podklady od vyrobcov navrhnutych zariadeni
1.2 Pripustné hladiny hluku:
Hlukovy vykon od VZT zariadeni nesmie prekrocit hrani€éné hodnoty stanovené

v nariadeniach vlady ¢. 416/2005 a ¢. 115/2006 Zb. V potrubiach budd na dosiahnutie
poZadovanej Urovne hladiny hluku vo volhom priestranstve pouZzité timi¢e hluku. UloZenie potrubi



a prvkov vzduchotechnickych zariadeni musi byt rieSené tak aby sa zamedzilo Sirenie hluku do
stavebnych konStrukcii. Budu pouzité pruzné manZzety, timiace podlozky, atd. Potrubie VZT sa
nesmie dostat do styku so stavebnymi konStrukciami. Potrubie je zavesené na zavesoch
s timiacou gumou. VSetky prestupy VZT potrubi cez stavebné konStrukcie budi obloZzené

a tesnené izolaciou ( napr. Fibrex).

Energetické pozZiadavky:

- elektricka energia: 230 V/ 400V /50 Hz

2. POPIS RIESENIA A CLENENIE ZARIADENI V RIESENOM OBJEKTE

» Zariadenie €.1 Vetranie kuchyne a prislichajacich priestorov
e Zariadenie €.2 Vetranie skladu a hrubej pripravy zeleniny

Zariadenie €.1 (Vetranie kuchyne a prislichajdcich priestorov).

Navrhované jestvujuce VZT zariadenie Z1 je umiestnené v exteriéri na streche objektu a
zabezpecuje vetranie priestorov kuchyne a prislachajdcich priestorov.

Zariadenia su dimenzované:

kuchyna varia: 400m3/h — na funk&nu plochu digestora
sklady: 3X
predsieri: 3x
umyvanie tabletov: 15x
depo voziky: 3X
agregaty: 6X
sklad odpadu: 15x
vylevka: 60 m3/ h
vydaj: 15x
studena kuchyna: 15x
vydaj stravy so tablet: 15x
kompresor: 15x

Parametre jestvujucej VZT jednotky BKL-KR 40.29

- mnoZstvo privadzaného vzduchu: Vp = 37 400 m3/ h

- mnoZstvo odvadzaného vzduchu: Vo = 37 800 m3/ h

- potrebné mnoZstvo vykurovacej vody pri teplothom spade 70/50C — 116 kW
- ELI 3x400V, 2 x 15 kW, 2 x 28.5 A

- pre usporu tepelnej energie je zariadenie vybavené spatnym ziskavanim tepla — rotacny rekuperator

— 71% uginnost )
- hmotnost VZT jednotky 5800 kg (dlZzka, Sirka, vySka — 6665mm x 3944mm x 2904 mm)



Privod upraveného vzduchu do vetraného sa priestoru sa prevedie pomocou jestvujucej
vetracej jednotky osadenej v exteriéri na streche objektu. VZT jednotka, timi¢e hluku a vzt potrubie
ostdva nezmenené aZ do vetraného priestoru (vyustenie oblikom). Ostatné VZT potrubie v rieSenych
priestoroch je potrebné demontovat. Odsavaci strop v priestore kuchyni sa demontuje a premiestni
do priestoru ,umyvanie tabletov, depo voziky, umyvanie vozikov. Pri odsdvacom strope je potrebna
Uprava odséavacich a privodnych komér podla novej dispozicie. Privod vzduchu do priestorov sa
prevedie pomocou novych potrubnych rozvodov osadenych pod stropom. Na distriblciu vzduchu su
pouzité distribuéné elementy. Odvod vzduchu sa prevedie jednak pomocou odsavacich zakrytov
osadenych nad hlavnym technologickym vybavenim kuchyne s napojenim na odsévacie potrubie
a tieZ pomocou odsavacich distribuénych elementov. V jednotlivych vetvach budld osadené regula¢né
klapky s ovlddanim tak, aby bolo moZné naregulovat mnozZstva vzduchu podla potreby. Nasavanie
a vytlak vzduchu je prevedeny z vonkajSieho priestoru.

VZT jednotka je riadend jestvujucim systémom MaR.

Priestory kompresor, sklad odpadu, vylevka, agregaty su vetrané cez samostatné lokélne
odsavacie ventiladtory s vyustenim do exteriéru. Miestnosti kompresor, agregaty sa ventilatory budu
spustat od nastavenej teploty v priestore. Ostatné miestnosti bud na samostatny vypina¢, alebo od
svetla.

Kompresor, sklad odpadu, vylevka, agregaty:

- ELI : 4x (230V, 0.08 W, 0.35 A)

Zariadenie €.2 (Vetranie skladu a hrubej pripravy zeleniny)

Navrhované VZT zariadenia Z2 zabezpecuju vetranie priestoru hrubej pripravy zeleniny.
Zariadenia dimenzované:

sklad : 3x
hruba priprava zeleniny: 15x

Privod upraveného vzduchu do vetraného priestoru hrubej pripravy zeleniny sa prevedie
pomocou novej vetracej podstropnej jednotky osadenej v priestore sklad zemiakov. Ohrev vzduchu
bude elektricky. Privod vzduchu do priestorov sa prevedie pomocou novych potrubnych rozvodov
osadenych pod stropom. Na distribaciu vzduchu budu pouzité distribuéné elementy. Odvod vzduchu
sa prevedie pomocou odsavacich distribuénych elementov. V jednotlivych vetvach budd osadené
timi€e hluku. Nasavanie a vytlak vzduchu je prevedeny cez vzt potrubny rozvod z vonkajSieho
priestoru. VZT jednotka bude riaden& vlastnym systémom MaR.

- mnoZstvo privadzaného vzduchu: Vp =1 500 m3/ h
- mnoZstvo odvadzaného vzduchu: Vo =1 500 m3/ h
- ELI ddaje: ohrieva¢: 400V, 17.3A, 6+6 kW: Ventilatory: 2x (0.5kW , 11.6A, 400V), Regulator
napajanie 230V, Celkové istenie VZT jednotky 42A



- pre usporu tepelnej energie je zariadenie vybavené spatnym ziskavanim tepla — doskovy
rekuperator — uc€innost: zima 58% - leto 44 %
- hmotnost VZT jednotky 310 kg

Odvod vzduchu od skladu sa prevedie pomocou potrubného ventilatora, VZT potrubia a
odsavacich distribu¢nych elementov. Vytlak vzduchu bude prevedeny do vonkajSieho priestoru.

Kazdy ventilator bude mat svoje ovladanie. Ovladanie sa spresni v realizatnom projekte
v koordinacii s ELI a bude rieSené z vetraného priestoru. RieSi ELI.

Sklad:
- mnozstvo odvadzaného vzduchu: Vo = 260 m3/ h
- ELI: 230V, 0.08 W, 0.35 A

3. VZT POTRUBIE

Pre odvod vzduchu je navrhnuté vzduchotechnické potrubie z pozinkovaného plechu sk.l -
Spiro, Stvorhranné. Potrubie je navrhnuté bez nateru. VSetky konStrukcie, konzoly, zavesy atd'., ktoré
nie st vyrobené z pozinkovaného materiédlu, budi po montézi natreté zakladnym naterom. Potrubie
prechadzajluce cez stavebné konstrukcie bude obloZené plstou, obmurované a omietnuté. Stavebna
konstrukcia nesmie zataZovat steny potrubia, aby ich nedeformovala.

Spoje su utesnené a vodivo prepojené pre odvod statickej elektriny. Kotvenie potrubia je
typovymi drziakmi na stavebné konStrukcie.

4. 1ZOLACIE

Nasdavacie potrubia vedené do VZT jednotiek budu tepelne izolované izolaciou hr. 32 mm s Al.
féliou. Tepelné izolacie potrubia VZT sa prevedu podla technologickych postupov vyrobcu a musi ju
prevadzat odborne zaSkoleny pracovnik.

Izolacie interiér:
- potrubny rozvod cerstvého vzduchu bude zaizolovany tepelhou izolaciou hr.32mm s hlinikovou
féliou.

5.0CHRANA STAVBY PROTI SIRENIU POZIARU VZT POTRUBIM

Stavba je proti Sireniu poZiaru VZT potrubim chranena v zmysle STN 73 0872, zmena A-
04/87, B-02/91. VZT potrubia ktoré nemaju prierez viac ako 0.04m2 a ich krajné vnatorné hrany su
vzdialené viac ako 500mm a prechadzaju poziarnym Usekom netreba protipoZiarne izolovat (v
opacnom pripade treba poZiarne izolovat), pripadne je ich potrebné opatrit poziarnou klapkou PKI (ak
je taky vyrobny rozmer k dispozicii, prev. klapiek ruéné a tepelné s koncovym spinacom) s poziarnou
odolnostou EIS (urCuje projekt poZiarnej ochrany) D1 podfa STN 73 0852. Pri osadeni PPK mimo
poZziarne deliacu konstrukciu je nutné ¢ast potrubia po PPK opatrit' protipoZiarnou izolaciou
o rovnakej odolnosti ako PPK. ProtipoZiarna izolacia potrubia VZT sa prevedie podla technologickych
postupov vyrobcu a musi ju prevadzat odborne zaSkoleny pracovnik. Na protipoZiarnych klapkéch je
nutné prevadzat pravidelné prehliadky a revizie v zmysle prislusnych predpisov. Stuperi PO odolnosti
ur€uje projekt PO ochrany.



6. NATERY

Nie sU uvazované

7. VYREGULOVANIE VZT SYSTEMOV, SKUSKY VZT ZARIADEN | A TECHNICKE ZARUKY

Po zrealizovani vzduchotechniky uskuto¢ni montédzna firma komplexné skusky, vramci
ktorych sa zareguluju jednotlivé VZT systémy. Po komplexnych skudSkach uZivatel preberie
vzduchotechniku do uZivania. Pripravu ku komplexnym skudskam prevadza montér pri montazi a je
sucastou dodavky VZT. Komplexné skusky sliZia k preukdzaniu prevadzkyschopnosti zariadenia
VZT. Tieto sa musia objednat samostatne. SkdSobnu prevadzku prevadza uZivatel na prevzatom
zariadeni (doba dopredu uréena 1-3 mesiace). SkuSobné prevadzka slizi na zistenie &i zariadenie
dosahuje projektované parametre. Garancné skusky a ich vykonanie je za Uhradu a preto musia byt
zo strany investora objednané.

Vykony jednotlivych elementov podla PD su vrozsahu tolerancii udadvanych vyrobcami
jednotlivych VZT zariadeni a to mnoZstvo dopravovaného vzduchu zariadeniami je v tolerancii £ 15
%.

Dodéavatel VZT zariadenia prebera zaruky za spravnu funkciu vzduchotechnickych zariadeni
v ramci obchodného zakonnika, pricom bude poZadovat aby kvalita subdodavok a stavebnych prac
bola v zmysle projektovej dokumentacie. Predmetom zaruky je bezporuchovy chod a dodrzanie
predpisanych parametrov.

8. MONTAZNE PRACE A POZIADAVKY NA DODAVKU VZDUCHOTE CHNICKYCH DIELOV A
ZARIADENI

Presné osadenie VZT zariadeni, potrubia a distribuénych prvkov upresnit na montaZi
v koordinacii s ostatnymi profesiami, architektom a investorom. Montdzi VZT zariadeni je nutné
venovat zvySenu pozornost adodrziavat pokyny uvedené v montaznych a prevadzkovych
predpisoch jednotlivych VZT vyrobkov a dodrzZiavat koty a pokyny uvedené na jednotlivych vykresoch
atejto sprave. Presné osadenie a umiestnenie jednotlivych VZT zariadeni sa spresni pred ich
montaZzou po zamerani stavebnych konstrukcii vratane prevedenia potrebnych dprav a po
odsuhlaseni projektantom.

- jednotlivé VZT zariadenia budld upeviiované na prislusné stavebné konstrukcie podla pozZiadaviek
v montéznych predpisoch tychto zariadeni. Spdsob upevnenia sa spresni pri montazi podla



poziadaviek Séfmontéra a po dohode s veducim projektantom.

- presné osadenie a vySkové umiestnenie potrubnych rozvodov sa pred ich montdZou spresni po
koordinacii s ostatnymi rozvodmi a stavebnymi konstrukciami

- vSetky &asti potrubia VZT oznagené (napr. 2000+), budli pri montaZi dizkovo upravené a pri
Stvorhrannom vzt potrubi budu priruby upevnené.

- kazdy prirubovy spoj musi byt opatreny vodivym prepojenim podfa PM 120270. TImiace vlozky
musia byt vodivo preklenuté pruznymi Cu vodiémi. Kazdy spoj potrubia SPIRO bude vodivo
prepojeny pomocou 2 samoreznych skrutiek s vejarovitymi podloZzkami a pruznym vodi¢om.

- cely VZT systém musi byt pripojeny k systému ochranného spajania elektro

- tesnenie potrubia previest podla TPA 04-004 alebo podla PM 129160 pomocou samolepiaceho
tesnenia vloZzeného do prirubového spoja s prekrizenim v rohoch

- na zvySenie tesnosti sa odporuca utesnit’ Strbinu medzi profilom a stenou potrubia vytmelenim

- odvodné potrubia u zariadeni s moznostou odvodu pary je nutné previest s vodotesnymi spojmi a je
potrebné ich v najnizSom mieste odvodnit

- pri montézi je potrebné nastavit’ predpisané mnozstvo vzduchu na regulatoroch prietoku

- regulaéné organy (klapky, nabehové plechy a pod.) nechat po montazi otvorené na maximum

- otvory v potrubi VZT pre osadenie vyustiek alebo nastavcov pre nich, vratane Upravy a osadenia
néstavcov sa prevedu az pri montazi

- vyustky pri montazi nechat otvorené na maximum

- potrubie VZT bude upeviiované na typovych zavesoch a ocelovych konsStrukciach, umiestnenie
a osadenie ktorych sa spresni pri montazi

- tiahla zavesov upevnovat na streSnu alebo stropnd konstrukciu pomocou ocelovych hmoZdiniek
alebo nastrelenim pripadne na pomocnu ocefovl konstrukciu

- jednotlivé zavesy budul opatrené pruznym uloZenim proti prenosu vibracii do stavebnych konstrukcii
- rozvodné potrubia inych profesii nesma branit vyberaniu filtrov a obsluhe a musia mat
rozoberatelné spoje

- v8etky zmeny schvalené projektantom zakresli veduci montér do jednej sady dokumentacie

- technické a vykonové parametre vzduchotechnickych jednotiek musia v plnom rozsahu zodpovedat
parametrom uréenym v tejto Studii

- ostatné VZT diely a zariadenia musia kvalitou a technickymi parametrami zodpovedat’ havrhovanym
v tejto PD

- hranaté VZT potrubia sk. |st navrhované z pozinkovaného plechu o hribke plechu podfa
prislusnych noriem a budu vystuzené striedavym prelisovanim

- kruhové VZT potrubia sk. | a SPIRO su navrhované z pozinkovaného plechu o hrubke plechu podfa
prislusnych noriem

- tesnost VZT potrubia musi zodpovedat norme PK 120036

- pri objednavani vzt jednotiek upresnit prevedenie vzt jednotiek (pravé / lave)

9. BEZPECNOSTNE OPATRENIA

VSetky pohyblivé a rotujuce Casti musia byt zakrytované. Poc€as stavebnych a montaZnych
prac je potrebné dodrZiavat vSetky bezpecnostné predpisy v zmysle zakona €.374/90 Zb., ako aj
vSetky dalSie predpisy dodavatela technického vybavenia o bezpecénosti prace. Elektroinstalacia musi



byt vykonana tak, aby vyhovovala STN 33 2180, 33 2190 a suvisiacim normam. Pred prvym
spustenim systému musi byt vykonanda revizia elektrického zariadenia podla STN 33 2000-6-61,
ochrana pred Urazom elektrickym prudom podfa STN 33 2000-4-41. Pri uvedeni do prevadzky je
potrebné vykonat premeranie nastavenia, prekontrolovanie ¢&innosti a prevadzkyschopnosti
jednotlivych €asti a celkového technického vybavenia systému a to v ramci komplexnych skusok.

10. OBSLUHA , UDRZBA A NAHRADNE DIELY

Prevadzkovatel zabezpecli zaSkolenie pracovnikov na obsluhu VZT zariadeni. ZaSkolenie
vykona realiza¢na firma. Udrzbu VZT zariadeni je vhodné zabezpeéit u Specializovanej firmy. Pokyny
pre obsluhu, adrZzbu a servis VZT zariadeni zapracuje prevadzkovatel do ,Prevadzkového poriadku
objektu“ a vyvesi ho v mieste obsluhy.

Medzi pravidelné Ukony obsluhy a UdrZby patri:
- udrziavanie zariadeni VZT v Cistote
- Cistenie vzduchovych filtrov a vymennikov
- kontrola a vymena filtraCnych vloZiek
- kontrola spravnej funkcie VZT zariadeni a MaR
- kontrola vstupnej teploty vykurovacieho média
- mazanie a kontrola loZisk
- hapinanie remenov
- vymena vodnych tesneni
- oprava pohybovych mechanizmov
- kontrola uzatvarania klapiek pri odstaveni VZT
- kontrola otvarania klapiek pri spustani VZT
- kontrola a revizie protipoziarnych klapiek

UPOZORNENIE PRE POUZIVATELA:

V pripade poruchy MaR alebo v dodavke elektrickej alebo tepelnej energie je nutné zabranit
zamrznutiu vymennikov vzduchu vypustenim vody zvymennikov a uzatvorenim regulacnych
klapiek!!

Pri prevadzkovani VZT zariadenia je bezpodmiene€ne nutné dodrzat v priestore kuchyne, kde
su plynové spotrebice, rovnotlakovi vzduchovl bilanciu, t.j. v chode musi byt su€asne privod aj
odvod vzduchu. VZdy v €ase pouZivania plynovych spotrebi¢ov je nutné, aby bolo v prevadzke aj
vzduchotechnické zariadenie. Digestory musia byt vybavené odlu¢ovaémi tuku.

Nahradné diely prvého vybavenia su suc¢astou dodavky jednotlivych vyrobcov klimatizacnych
a vzduchotechnickych zariadeni — v zmysle obchodnych podmienok dohodnutych pri objednavani.

11. VPLYV NA ZIVOTNE PROSTREDIE

Pri prevadzke vzduchotechnickych zariadeni bude do vonkajSieho prostredia vyfukovany
vzduch, ktory neobsahuje Ziadne chemické Skodliviny iba zapachy z hygienickych zariadeni, vodné



pary a teplo. Vyfukovany vzduch nepredstavuje ohrozenie Zivotného prostredia. Odpady vznikajlce
pri prevadzke vzduchotechnickych zariadeni (filtre) sa musia skladovat v zmysle prisludnych
predpisov pre nakladanie s odpadmi a likvidovat k tomu opravnenymi firmami.

12. POZIADAVKY NA SUVISIACE PROFESIE

Pre realizaciu navrhnutych vzduchotechnickych zariadeni je treba vykonat :

STAVBA:
- montazne otvory
- zabezpecit dopravnu cestu pre presun dielov VZT jednotiek do priestoru ich osadenia vratane
prevedenia potrebnych Gprav
- previest potrebné Upravy teplotechnickych vilastnosti stavebnych konstrukcii
- prestupy pre vzduchovody a ich domurovanie a utesnenie po montaZzi, kone¢né zacistenie otvorov
je dodavka

stavby
- otvory pre nasavacie a vyfukové potrubia
- dverové mriezky (dodavka stavby)
- prevedenie utesnenia protipozZiarnych klapiek a prestupov potrubi VZT cez poZiarne deliace
konStrukcie podra prislusnych predpisov
- prevedenie prestupov cez potrubia cez streSné konstrukcie vratane ich oplechovania a utesnenia
- prevedenie otvorov a prestupov cez prieCky astropy vratane spoluprace pri osadzovani
distribucnych prvkov — previest priamo na stavbe podla dodanych VZT zariadeni
- zakrytie potrubnych rozvodov VZT stropmi, podhladmi a obkladmi v potrebnom rozsahu je mozné
previest aZ po ich osadeni
- prevedenie pristupovych otvorov v obkladoch a podhladoch k jednotlivym VZT zariadeniam
vyzadujucim pristup pre obsluhu, UdrZzbu arevizie vratane protipoZiarnych klapiek, regulatorov
prietoku, regula¢nych klapiek a pod.

ELI:

- prevadzkové rozvody silnoprudu

- napojit’ spotrebice el. energie

- vykonat vodivé prepojenie a ochranné pospajanie, podla platnych STN

ElektroinStalacia musi byt vykonana v stlade s STN 34 1050 a STN 33 2000-4-41. Pred spustenim
jednotlivych zariadeni musi byt vykonand revizia el. Casti elektrického zariadenia.

ZTI:

- prevedenie odvodu kondenzatu od rekuperatora vzt jednotky pre hrubu pripravu zeleniny a jeho
zaustenie cez protizdpachové uzévery do najblizSieho rozvodu ZTI.

- protizapachové uzavery musia byt v prevedeni s moZnostou doplfiovania vody alebo so suchou
klapkou

KUCHYNA:
- dodavka digestorov s lapacmi tuku a osvetlenim



13. ZAVER

Stadia je spracovana podra prislusnych noriem, predpisov a katalégov vyrobcov. Navrhované
VZT zariadenia su dostupné. Navrhnuté rieSenie bude pracovat spravne za predpokladu spravnej
montaze, zaregulovania a kvalifikovanej obsluhy. V3etky rozmery vyplyvajuce z PD pred vyrobou
a zapocatim prac premerat na stavbe. Rozdiely zistené na stavbe oproti PD je nutné v technickom
rieSeni odsuhlasit z projektantom a autorom, eSte pred samotnou realizaciou. VSetky stavebneé
Upravy a zasahy do nosnych konStrukcii zrealizovat iba po odsuhlaseni projektantom statiky.
Dodrziavat vSetky platné STN. Dokumentacia Studie nenahréddza dodavatelsko — vyrobnad
dokumentéciu. Vzt nerieSi PO vetranie.

Zmeny a zameny je nutné konzultové s projektantom.



SO 03 Zdravotechnicka inStalacia

1. Uvod

Rekonstrukcia kuchyne vo FN Trenc&in bude spocivat v demontazi pévodnych zariadeni a
technologickych a potrubnych inStalacii uvedenych profesii a v navrhu novych zariadeni a inStalacii.

Popis technického rieSenia je su€astou Studie rieSenia z cielom stanovit hranice budiceho
projektu, rozsah nutnych zdsahov do existujucich inStalacii a zariadeni a tieZz vypracovat odhad
investi¢nych nakladov na rekonstrukciu.

VSetky uvedené profesie su vypracované na z&klade obhliadky tvare miesta dna 26.9.2012 a
konzultacie HIP. Tento dokument stanovi poziadavky na dalSie podklady k dopracovaniu Stadie a tiez
nutné podklady pre zacatie projekénych prac.

Zdravotechnika bude vypracovana v sulade s aktualne plathymi normami a legislativou SR,
najma predpisy MVaRR SR a MZ SR a MV SR, a technické normy STN 06 0320, STN EN 12 828,
STN 73 6005, STN EN 246, STN 73 0873, STN 73 6660, STN EN 806, STN 73 6655, STN 75 7111,
STN EN 476, STN EN 12 056, STN EN 12109 a STN 73 6760. Pri navrhu konkrétneho zariadenia
bude jeho vhodnost konzultovana s vyrobcom.

Je stanovena poZiadavka na meranie spotreby médii a energii v rieSenej prevadzke. Toto si
vyziada vyc&lenenie navrhovanej kuchyne z prevadzkového i funk&éného kontextu instalacii budovy
nemaocnice tak, aby vSetky média vstupujuce do rieSeného Useku boli sustredené do jedného miesta,
kde sa osadia prislusné meracie a uzatvarajuce armatary a aby za tymto bodom uZ nepokracovalo
vedenie média mimo Usek prevadzky kuchyne.

Navrhovana prevadzka bude napojena na nasl. média: - studena pitna voda (SV)
(varenie a hygiena) )
- tepl& pitnéa voda (TUV) (dtto)

Predmetom rekonstrukcie budu inStalacie uvedenych profesii v samostatnom objekte
kuchyne.

2. Popis technického rieSenia

2.1 Zariadovacie predmety varnej techniky a sanitarnej techniky

Existujuce zariadenia sanitarnej techniky sa zdemotnuju a osadia sa nové zariadenia podfla
prevadzkovych a hygienickych poZiadaviek novej kuchyne. Polohy zariadovacich predmetov
sanitarnej techniky vyplynu z disp. rieSenia kuchyne. Navrhovana prevadzka bude osaden& novymi
zdravotechnickymi zariadovacimi predmetmi podla poZiadaviek na danu prevadzku. VSetky
zariadovacie predmety musia spinat poZiadavky na ergonémiu ovladania, bezpeé&nost pri pouZivani a
adrzbe a najma hygienické kritéria - teda sa inStaluju pakové, resp. bezdotykové ovladacie prvky.
vSetky zariadenia buda vybavené zapachovou uzavierkou.

Pdvodna varna technogia sa zdemontuje. Podla navrhu varnej technolégie sa osadia nové
zariadenia. Je poziadavka na 1 teplotu TUV . Technol6g kuchyne kladie poZiadavku na centréaine
zmak éovanie studenej vody.



Odvodnenie varnej technolégie bude cez nerezové odvod novacie rosty , ktoré buda v
dodavke varnej technolégie, podlahy budd odvodnené nerezovymi podlahovymi odtokmi s
protiSmyk. mriezkou a az pod stropnou konStrukciou -4. NP bude realizovany prechod na plast.
kanal. potrubie.

2.2 Vodovod v budove

Vnuatorny vodovod v rieSenom priestore sa prebuduje tak, Ze sa zdemontuju existujuce
pripojovacie a rozvodné potrubia studenej a teplej vody k pdvodnym zariadeniam a napoja sa nové
zariadenia varnej technoldgie a sanitarnej techniky.

Vodovod bude koncipovany ako jednovetvovy, zdvojeny pre 2 kvality média nezmakéenu a
zmakcenu studend vodu. SV sa napoji na hlavné rozvodné potrubie vody, ktoré vstupuje do objektu
kuchyne v suteréne. Za vstupom sa napdjaju aj ostatné prevadzky v objekte, ktoré nebudud
predmetom rekonStrukcie, preto hned za vtsupnou armatirou sa vybuduje odbocka k novému
rozvodnému systému pitnej vody pre samotnu prevadzku kuchyne. Na tomto mieste sa inStaluje aj
vodomer na meranie spotreby vody a zméak¢ovacie zariadenie, od ktorého povedie potrubie rozvodu
zmakéenej vody. Podobne sa napoji aj rozvod teplej pitnej vody. Rozvod TUV bude vedeny stbezne
s rozvodom SV a bude tiez jednovetvovy zdvojeny pre 2 kvality meédia - nezmakCent a zmakcenu
TUV.

VSetko bude spadované do novovybudovanych miest vypastania lezatych rozvodov SV a
TUV v suteréene

ZmakcEovanie sa prevedie Duplex. demineralizaénou jednotkou dimenzovanou na plny vyp.
prietok potrebny pre bezpoblémovy chod kuchyne. Preplach a vymnu napini straZi integrovana MaR,
ktora poskytuje informaciu stanovenej obsluhe v pripade servisného zdsahu. Rozvod zmaké&enej vody
bude vedeny stbezne s vedenim SV a TUV. Voda na plnenie kotlov musi mat’ strazeny obsah chloru
podla poziadaviek vyrobcu varnej technoldgie.

Navrh zmakdéovacej jednotky:

4 x konvektomat 4 * 25 1/min=4*0,42 /s = 1,68 /s
1 x umyvacka riadu 15 I/min = 0,25 I/s

gmax=168+0,25=1931/s

dimenzia pripojovacieho potrubia:
1,93 /s -> PE 50x4,6

Navrh centralneho zmék¢&ovacieho zariadenia:

WFH-CF-050G Rukavovy potrubny filter s manualnym odkalovanim; 2" - 1 ks

WFH-CC-xxxF-S025 Sada 5 rukavov; 25 uym -1 ks

WSF-050-0125CN-VNT Automaticky zméakc&ovac vody; 2"; Qn=6,6 - 8,0 m3/h - 2 ks -
Duplexny systém

WSF-A-CN-SBV-1 Plavakovy ventil - 2 ks

Pred pripojenim na vodovod sa musi vodovodné potrubie preplachnut studenou vodou a
potom vykonat tlakovl skusku a dezinfekciu podfa &l. 141 — 153 STN 73 6660. Voda na
preplachnutie nesmie prist do styku s vodou na nasledné napustenie systému vodovodu. Dezinfekciu



vykonat podla STN 73 6660 vodou kratkodobo ohriatou na 80C. Pr e zabranenie pripadnych Grazov
uzavriet vSetky vytokové armatur.

Z dovodu charaktery spotreby TUV bude navrhovana kuchyna vybavena cirkulaciou len od
najvzdialenejSieho vytok. miesta, ak si to vyZiada celkova situacia rozvodov pocas projektovej
pripravy. Ak budl najvzdialenejSie miesta do 15 m od bodu napojenia na rozvod, cirkulacia sa
nebude inStalovat.

Rozvodné potrubia pitnej vody navrhujeme z materialu PeX-Al-PeHD (napr. Herz PE-RT

PN10). Potrubia budd spajané mechanickym lisovanim pomocou mosadznych tvaroviek min. PN10
PT58 odolnou vodi odzinkovaniu. Napojenie vytokového miesta sa prevedie skrutkovanymi spojmi
opatrenymi silikbnovym tesnenim schvalenym na rozvody pitnej vody. Za vnatornym uzdverom bude
potrubie rozvedené ku jednotlivym odbernym miestam potrubnym systémom leZatych rozvodov v
podlahe a drazkach obvodovej konStrukcie. Potrubie bude spadované a bude izolované nasuvnou
trubkovou PP izolaciou Pripajacie potrubia navrhujeme z rovnakych plastovych rar PeX-Al-PeHD.
Napojenie na armatlry a zariadenia sa prevadzaju zavitovymi tvarovkami, alebo Srubenim s
prevleCnou maticou. Pouzit vylu¢ne teflonovu tesniacu pasku, tesniace pasty sa zakazuju! Potrubia
su vedené v sklone 0,5 % smerom k vytokovym armatdram jednotlivych zariadovacich predmetov,
alebo smerom von z objektu. Pri montaZi potrubia treba dodrziavat montdzne postupy a podmienky
skladovania a spojovania materialu podfa navodu vyrobcu s prihliadnutim na predpokladané
prevadzkové tlaky, teploty a mechanické namahania. Min. polomer ohybu bez néastroja 5 d, min.
polomer ohybu s nastrojom 3 d. Plastové rurky su zaradené do triedy poZiarnej odolnost B2
(normalne zapalné stavebné materialy) podfa DIN 4102, ¢ast 1. Linearny sucinitel roztaznosti 0,024
mm/mK.
Stupajuce potrubia budd kotvené na ocel. kotviacich konzolach do staticky nosnych stavebnych
konStrukcii. Konzoly budud tvorené objimkou s pryZovou vystelkou prisluSnej dimenzie na zavitovej
ty&i. Rozostup kotviacich prvkov podfa montdZzneho navodu vyrobcu potrubia. Potrubia sa zaizoluju
podla poZiadaviek Vyhl. 282/2012 Z..z .

Vypustenie lezatého rozvodu bude mozné vypustat z vypuastacieho kohuta vo vodomernej
Sachte, rozvodné potrubia sa budu vypustat z vytokovych miest. Dimenzovanie sa previedlo metédou
v STN 73 6655. Pozadovany pretlak na hydraulicky najvzdialenejSej armature je stanoveny pyq = 0,1
MPa. Armatudry, ktoré nie su vybavené preruSovacom prudu maju garantovanu funkénost pri preq =
0,05 MPa.

2.3 Kanalizacia v budove

Vnuatorné splaskova kanalizécia je gravitacna jednovetvova. Navrhnuty je kanalizacny systém
| (STN EN 12 056) s jednotnym odpadovym potrubim a s €iastocne plnenymi pripajacimi potrubiami
(stupen plnenia 50%). Zvodova siet je navrhnuta na max. stupen plnenia 70%. VSetky vody z
kuchyne budl charakterizované ako tukové splaskové vody . napojené budd do pdvodnych
odpadovych potrubi vedenych v inStalaénych Sachtach, podobne ako je napojend po6vodna
kanalizacia, resp. sa pod stropom -4.NP vytvoria Useky novych zvodovych sdstav, ktoré si vyZiada
nova dispozicia kuchyne. Z toho dévodu budu vsSetky nepotrebné zvody demontované, aby
nekolidovali s novym systémom.

Material kanalizacie volime z nerozoberatefnych spojov - zvarové elektrodifizne spoje. Mat.
bude PE-HD vyrobcom garantovany na pouzitie so splaskovymi vodami z kuchyi. V nemocnici
nepovo lujeme pouzite hrdlovych spojov  na vollne vedenych potrubiach na splaskovej kanalizacii!



Pripajacie potrubia su vedené volne, resp. v drdZzkach v murive v min. spade 3% smerom ku
odpadovému potrubiu, resp. pod podlahou v ramci nosnej beton. vrstvy podlahy. Pripajacie potrubia
su napajané na odpadové potrubie jednoduchymi a zdvojenymi odbo¢kami s uhlom odboc&enia 87°
alebo 45° Kazdy zaria dovaci predmet ja opatreny sifonom so zapachovou uzavierkou. V miestach,
kde sa predpoklada orosovanie potrubia — teda vo vSetkych inStalaénych Sachtach opatrit aj potrubie
kanalizcie izolaciou hr. 9 mm.

V strojovni VZT na najvys$3om podlaZi sa vybuduje novy odvod kondenzatu zo VZT jednotky.
Osadia sa hové kondenz. siféony.

Uvedenim kanalizicie do prevadzky musi predchadzat skiska potrubného systému podla
STN EN 476 a STN 73 6760.

2.4  Priprava TUV

Ostava pbévodna v rdmci energohospodarstva nemocnice. V mieste pripojenia na hlavny
rozvod TUV sa osadia prislusné armatury a meranie spotreby TUV. Cirkulacia - vid. vySSie.

2.5 Rekonstrukcia rozvodov pre sterilizaénl prevadzku na -2. NP

Cez priestory kuchynskej prevadzky su vedené stdpajuce rozvody aj pre sterilizacna
prevadzku na -2. NP nad kuchyriou. Nasledne su pod stropom -3. NP (teda v priestoroch kuchynskej
prevadzky) vedené rozvodné a pripojovacie potrubia zariadeni steriliaCnej prevadzky. Tieto rozvody
sa budu rekonStruovat spésobom takym, Ze sa vSetky vymenia za nové a budl vyhotovené z
rovhakeého materialu a rovnakej dimenzie ako pévodné.Vynimku bude tvorit ocel. pozinkové
potrubie, ktoré bude zamenené za nerezové spdjané lisovanymi spojmi rovnakej dimenzie. Potrubia
sa namontuju na certifikovany zavesny systém a spétne zaizoluju podla poziadaviek Vyhl. 282/2012
Z.z.

Rozvody spladkovej vody zo sterilizacnej prevadzky budl povaZzované ako infekéné vody a
budl odvedené samostatnym odtokovym potrubnym systémom do stupaciek, do ktorych nebudu
napojené roozvody spalSkovych véd z kuchyne!

3. PoZiadavky profesie

- kontrola vSetkych inStalaCnych Sacht na moZnost vedenia novych stupajacich potrubi médii
- overit moznost vybudovat prierazy a kastliky v miestach planovaného vedenia potrubi
- ochrana potrubia a tesnenia prestupov cez konstrukcie s hydroizolaciou

- stanovit bod napojenia na hlavny rozvod SV na -4.NP

- stanovit' bod napojenia na hlavny rozvod TUV a cirkulaciu TUV na -4.NP

- overit kapacitu dodavky SV a TUV na novy stav

- elektr. napajanie demineralizacie SV a TUV

- napajanie pripadnych cirkulaénych ¢erpadiel

- meranie spotreby vody podfla poZiadaviek nemocnice

- vyZiadat poZziadavky nemocnice na vybavenie meracej rady SV a TUV

- vyZiadat poziadavky nemocnice na zaregulovanie cirkulacie TUV



4. Zaver

Tento dokument je Studiou mozného prevedenia rekonstrukcie kuchyne na novu varnu
technologiu. Po zapocati projekénych prac sa prevedd merania na mieste, z ktorych mézu vyplynuat
zmeny navrhovanej technologie. VSetky zmeny budd konzultované s HIP a zaroven s
prevadzkovatelom budovy, aby na z&klade projektu nedoSlo k naruSeniu chodu existujuceho
technického, technologického, resp. energetického vybavenia budovy.



SO 04 Vykurovanie

1. Uvod

Rekonstrukcia kuchyne v FN Trencin bude spocivat v demontdzi pdévodnych zariadeni a
technologickych a potrubnych inStalacii uvedenych profesii a v navrhu novych zariadeni a inStalacii.

Popis technického rieSenia je sucastou Studie rieSenia z ciefom stanovit hranice budiceho
projektu, rozsah nutnych zasahov do existujucich inStalacii a zariadeni a tieZz vypracovat odhad
investiCnhych nakladov na rekonstrukciu.

V3etky uvedené profesie su vypracované na zaklade obhliadky tvare miesta dria 23.10.2012 a
konzultécie HIP. Tento dokument stanovi poziadavky na dalSie podklady k dopracovaniu Studie a tiez
nutné podklady pre zacatie projekénych prac.

V Stadii budu dodrzané vsetky platné STN a predpisy SR, najmd STN 07 0703, STN EN
12828 (STN 06 0310), STN 06 0830, STN 38 3350, STN EN 14336 (STN 06 0812), vyhl. €. 25/1984

Zb a vyhl. €. 508/2009 Z.z. Tepelna bilancia bude spracovana formou vypoctu projektovaného
tepelného prikonu na zaklade STN EN 12831.

Je stanovenda poZiadavka na meranie spotreby médii a energii v rieSenej prevadzke. Toto si
vyziada vyc&lenenie navrhovanej kuchyne z prevadzkového i funk&éného kontextu instalacii budovy
nemocnice tak, aby vSetky média vstupujuce do rieSeného Useku boli ststredené do jedného miesta,
kde sa osadia prisluSné meracie a uzatvarajuce armatary a aby za tymto bodom uz nepokracovalo
vedenie média mimo Usek prevadzky kuchyne.

Navrhovand prevadzka bude napojena na nasl. média: - vykurovanie (UK) (ohrev
vetracieho vzduchu v systéme VZT)
- vykurovanie (UK) (vykurovanie admin.-prev.
zazemia)

Predmetom rekonStrukcie buda inStalacie uvedenych profesii v samostatnom objekte
kuchyne.

2. Popis existujuceho stavu

Okrem ohrevu vetracieho vzduchu su prevadzkové priestory kuchyne vykurované
konvenénymi rebrovymi ocl, resp. liatinovymi telesami. Rozvodna sustava je identifikovana ako
dvojtrubkova s horizont. potrubim vedenym nad podlahou prisl. podlazia. Telesa s umiestnené
zvéacsa pri obvodovych stenach pod oknami. Dodavka tepla je realizovana permanentne, uzatvaranie,
resp. reguldcia na jednotlivych telesach nie je mozna z dévodu nevyhovujiceho technického stavu
armatar.

VZT jednotka je existujaca, plne funkéna, ohrieva¢ privodného vzduchu ostava pdvodny bez
zmeny. Na pripojovacich potrubiach ohrieva¢a vzduchu sa inStaluje merac spotreby tepla.



3. Technicky popis rieSenia
3.1 Charakteristika

V navrhovanej prevadzke sa nepocita s vyuzivanim ustredného vykurovania v prevadzkovych
priestoroch kuchyne, poCas prevadzky vznika velké mnoZstvo odpadového tepla, ktoré pokryva
potrebu tepla na vykurovanie a taktieZ sa predpoklada rezerva vo vykone ohrievaca vzduchu vo VZT
jednotke takej urovne, aby boli pokryté potreby tepla na vykurovanie z prechodu tepla cez obalové
konsStrukcie objektu kuchyne. Vykurovanie v admin-Uprev. zazemi sa prebuduje tak, Zze bude mozné
merat’ spotrebu tepla na celom Useku. Telesa sa odpoja z horizontalneho rozvodu, vybuduje sa novy
spodny rozvod nad podlahou prislusného podlaZzia z ktorého sa napoja jednotlivé telesad. Na odbocke
sa osadia regula¢né armatury a mech. tep.-prietokovy merac spotreby tepla.

PoZiadavky na tep. vykon UK admin.-prev. zdzemia

Dhei = 10 KW - 80/60<C (alt. 90/70C) - 0,43 m ¥/h

Poziadavky na tep. vykon VZT jednotiek

Parametre jestvujucej VZT jednotky BKL-KR 40.29

- mnozstvo privadzaného vzduchu: Vp = 37 400 m3/ h

- mnoZstvo odvadzaného vzduchu: Vo = 37 800 m3/ h

- potrebné mnoZstvo vykurovacej vody pri teplothom spade 70/50C — 116 kW

- ELI 3x400V, 2 x 15 kW, 2 x 28.5 A

- pre usporu tepelnej energie je zariadenie vybavené spatnym ziskavanim tepla — rotacny
rekuperator — 71% ucinnost

Exist. VZT jednotka bude napojena na pévodné pripojenie pévodnej privodnej VZT jednotky
situovanej na streche objektu cez samostatny pripojovaci modul, ktory je su€astou vybavy VZT
jednotky. Pripojovaci modul je vybaveny 3-cest. ventilom, skratom, obehovym Cerpadlom, prislusnymi
regulaénymi a uzatvaracimi armatarami. DopIni sa mera¢ spotreby tepla, ktory bude umiestneny v
interiéri vo vhodnej na to ur€enej miestnosti, kadial vedie pripojovacie potrubie UK pre VZT jednotku.

3.2 Potrubné rozvody

Hlavné rozvodné potrubia vykurovacieho systému su navrhnuté z trubiek ocelovych
zavitovych. z materialu 11 353.1, STN 42 5710. Sp4jané budu zavitovymi, alebo zvaranymi spojmi.
ZAavitové spoje musia byt tesnené silikbnovou paskou a natreté. Zvarové spoje priamych potrubi sa
prevedu podla prislusnych noriem zvaranim na tupo, odbocky rohovymi zvarmi.

VSetky potrubia budd kotvené na konzolach, alebo zavesoch z vhodnych ocel. profilov,
upevnené ocel. paskami s pryZovou vystelkou, alebo objimkami zo zahnutej zavitovej ty¢ky od M4 po
M8 s pryZzovou vystelkou. Mozno pouZzit aj certifikované upeviovacie systémy s preukdzanym
schvalenim pre pouZzitie na kotvenie technologickych potrubi s kotvenim nosnych elementov do
betdnu, alebo privarenim k ocefovej nosnej konstrukcii stavby. Potrubia musia byt spadované



smerom k miestu vypustenia prislusného Useku a smerom od miesta odvzdu3nenia v spade 0,5%.

Vykurovacim médiom je voda z vodovodného systému. Menovity tepl. spad 80/60C. Voda
ma spifat poZiadavky kladené v STN 83 0616 na pitni vodu. Pre ochranu zdrojov tepla st do sytému
vradené potrubné filtre s odkalenim na spiatoCke kazdej vykurovacej vetvy.

3.3 Merace tepla

VZT jednotka a vetva admin.-prev. zdzemia bude osadena meracom tepla s mechanickym
prietokomerom do zvislého, resp. horizontalneho potrubia Sensus Pollucom M Quom = 10 m%h s
oddelenym displejom umiestnenym max. 1,2 m od meraca tepla. Kompaktny merac¢ tepla/chladu je
ur€eny pre meranie spotreby energie vo vykurovacich alebo chladiacich okruhoch. Vdaka
metrologickym parametrom prietokomernej ¢asti méZe slizit na meranie spotreby energie v bytoch
alebo prevadzkovych miestnostiach. PolluCom M m& moznost pouZitia meraca ako kombinovaného
meraca pre meranie tepla/chladu. Pre moznosti dialkového od¢itania meraca a datovej komunikécie
s merac¢om su k dispozicii nasledovné moduly: M-Bus v zmysle EN 13757, Local-Bus v zmysle EN
13757 ako plug&play rozhranie pre radiové odcitanie meraca, M-Bus alebo Local-Bus v zmysle EN
13757 s dvomi vstupmi pre meraCe spotreby s impulznym vystupom, Integrovany data-logger
(registracia a ukladanie udajov), Modul impulzného vystupu pre prenos mnozstva tepla (1 impulz = 10
kWh). Pripojovacia dimenzia G 6/4“. Napéjanie je z batérie so Zivotnostou 6 rokov. Teplotny rozsah 5
- 90 €. Vetvy VZT ¢&. 3 a admin.-prev. zazemia budd osadené mera¢mi tepla do horizontalneho a
zvislého potrubia Sensus Pollucom E Quom = 2,5 m®h. Zariedenie ma rovnaki technologicki
Specifikaciu ako predchadzajuci merac tepla. Pripojovacia dimenzia R 3/4“. Napjanie je z batérie so
Zivotnostou 10 rokov. VSetky merace tepla su vybavené snimaémi teploty PT500 s teplomerovym
plzdrom di. 65 mm. Merace sa budi montovat do spiatocky a tepl. snima¢ do privodného potrubia!
Pri montaZzi dodrzat manuél vyrobcu.

3.4  Odborné prehliadky a skusky

Bezpecnost plynovych zariadeni po ukon&eni montaze, rekonsStrukcie a opravy a pocas ich
prevadzky sa preveruje odbornymi prehliadkami a odbornymi skaSkami podla 8 9, 811 a § 12 vyhl. &.
508/2009 Z.z.

3.5 PoZiadavky na montaZ a odovzdavanie systému do prevadzky

1./ Pri montazi dodrzat ustanovenia STN EN 12828 (STN 06 0310) — Ustredné
vykurovanie, projektovanie a montaz, STN 06 0830 — Zabezpeclovacie zariadenia pre Ustredné
vykurovanie a ohrev TUV a STN 38 3350 — Zasobovanie teplom, vieobecné zasady — navrhovanie.

2./ Z hladiska prevadzky kotolne sa jedna o vykurovaci syst  ém, ktory nevyZaduje
vySkolenu obsluhu a preto je nutné aby dodavate I vyhotovil dokumentaciu o prevadzke,
adrzbe a pouzivani systému v zmysle STN EN 12171, k de je uvedené, ¢€o vSetko ma
dokumentéacia PUaP obsahova t.

3./ Pri realizacii dodrzat poZziadavky na montaz a odovzdavanie systému UVK v zmysle
STN EN 14336 (STN 06 0812) — Vykurovacie systémy budov, montaZz a odovzdavanie vodnych
vykurovacich systémov a Vyhl. 508/2009 Z.z. Jednotlivé zariadenia sa vyskaSaju podla navodu



vyrobcu opravnenou osobou, al. servisnou organizaciou. Na zariadeni sa vykonaju skisky tesnosti,
prevadzkové skusky a vykurovacia skuska. Navody na vykonanie skiuSok uvadza STN EN 14336.

4./ Funk&né skusky sa vykonaju po ukon&eni montaze v zmysle STN 06 0310 a vyhl.
508/2009 Z.z., a vyhlaSky 25/1984 Zb v zneni nesk. predpisov. Jednotlivé zariadenia sa skuSaju
podfla navodu vyrobcu. Skuska tesnosti sa vykona s pretlakom 300 kPa. Dilatacna skuSka sa vykona
pri pracovnej teplote média 80C. Skuska sa opakuje 2 x za sebou a o jej vysledku sa vykona zapis.
Vykurovacia sku3ka trva 72 h nepretrzite a musi byt vykonana vo vykurovacom obdobi za Gcasti
vSetkych zu€astnenych subjektov — investora, dodavatela a projektanta. O vysledku skusky sa
vystavi protokol. Uvedenie kotlov do prevadzky vykond opravnena organizacia v zmysle Vynhl.
508/2009 Z.z..

5./ Opravnena organizacia, ktora vykonala montadZ alebo rekonStrukciu zariadenia, je
povinna preukazatelne oboznadmit prevadzkovatela so zdsadami tykajucimi sa prevadzky a kontroly
vykurovacieho systému. Tieto pokyny mu musi odovzdat pisomne! Obsluhu odmerného plynového
zariadenia (ktorym vykurovacie kotly si) mdZzu vykonavat len poverenné osoby so spdsobilostou
podfa vyhl. €. 718 / 2002 Z.z. , ktorych povinnosti st podfa § 17 vyhl.€. 25/1984 Zb.

4, Poziadavky profesie

- VZT - stanovit potrebu tepla na vykurovanie a tep. prikon vzduchovych ohrievacov vo
vSetkych dotknutych VZT jednotkach

- vyZiadat od spravcu budovy vyjadrenie k Uprave spotreby tepla

- vyZiadat od spravcu budovy povolenie k bodu napojenia na NTL vnutorny rozvod plynu

- vyZiadat od spravcu budovy poZiadavky na prevedenie meracov spotreby tepla

- MaR VZT jednotiek

- dodat vykres ustredného vykurovania predmetnej sekcie budovy

5. Zaver

Tento dokument je Studiou mozného prevedenia rekonstrukcie kuchyne na novu varnu
technolégiu. Po zapocati projekénych prac sa prevedl merania na mieste, z ktorych mézu vyplynat
zmeny navrhovanej technologie. VSetky zmeny budld konzultované s HIP a zéaroven s
prevadzkovatelom budovy, aby na zaklade projektu nedoSlo k naruSeniu chodu existujuceho
technického, technologického, resp. energetického vybavenia budovy.



SO 05 Elektroinstalacia, slaboprud
SO 06 _Datové rozvody
SO 07 Rozvody EPS

Stadia je vypracovana na zaklade platnych noriem a predpisov a obsahuije:
a) Demontaz existujucej elektroinStalacie a rozvadzacov v plnom rozsahu v priestoroch:

-prizemie kuchyna
-suterén- sklady
b) Novy privod do RH

c) Novu svetelna a zasuvkovu inStalaciu.
d) Napojenie technolégie kuchyne , zdzemia kuchyne , jedalne , vydaja a suterénu (sklady).
e) Napojenie zariadeni VZT a chladenia
f) Nové rozvadzace
g) Ochranné pospojovanie
h) Slaboprudové rozvody
- Struktdrovanu kabeléz (internet , telefon)
- rozvody EPS

Projektové podklady

a) Stavebné podklady v M 1:50

b) Zistenie skuto€ného stavu priamo na stavbe.

c) STN 332000-4-41, STN 332000-5-54, STN 332000-5-52, STN 332000-6, STN 332000-4-43, STN
332000-5-523, STN 332000-4-473, STN 360400,STN EN 12665 (STN 360070), STN EN 12193
(STN 360071), STN EN 124641(STN 360074), STN EN 1838 (STN 360075).

d) Konzultéacie s prevadzkovatefom.

e) Podklady od technoléga kuchyne, podklady VZT a chladenia.

Z&kladné udaje

Nap. sustava : 3/PEN AC 400/230 V 50Hz, TN-C-S

Ochrana pred nebezpe¢nym dotykom neZivych Casti: samocinnym odpojenim napdjania podla
STN 33 2000-4-41

Ochrana Zivych asti : krytim a izolaciou podfa STN 332000-4-41

Prostredie :

Vid protokol

Svetelna a zasuvkova bilancia : Pi = 18 kW
Vzduchotechnika : Pi=62 kW
Chladenie : Pi =15 kw
Technoldgia kuchyne Pi =516 kW
Celkovy inStalovany prikon : Pi=611kW
Koeficient sudobosti : 0,55

Vypoctovy prikon : Ps = 336 kW

Roc¢na spotreba elektrickej energie =404 MWh/r
Podla miery ohrozenia je elektrické zariadenie zadelené do skupiny A



Stupen dblezitosti dodavky elektrickej energie
Elektrické zariadenia patriace do 3. stupria dolezitosti dodavky elektrickej energie.

Skratové pomery:

Novy rozvadzac RH1je napojeny z exist. NN rozvodne trafostanice .
Udaje o odbornej sposobilosti projektanta v zmysle.

Ing. Rudolf Bukovina - osvedc&enie &islo: 009 IKO 1997 EZ P A,B E1
Ing. Lubomir Pisarcik - osvedcenie ¢&islo: 310 IPV 1998 EZ P A,B E2

Technicky popis

V rdmci rekonStrukcie objektu kuchyne, skladov, vydaja, jedalne, suterénu a prifahlych priestorov sa
existujuca elektroinstalacia v plnom rozsahu zrusi vratane rozvadzacov .

Rozvadzace

Napdjacim bodom pre celd nova kuchyrfiu je rozvddzaC RH osadeny na mieste pévodného
rozvadza€ v existujucej miestnosti rozvodne. Tento rozvadza¢ sa napoji novymi dvomi kablami
AYKY-J 3x240+120 z exist. NN rozvodne .

Pbévodné kable sa budu demontovat, vytiahnu sa z exist. kdbelovodu . Na ich miesto sa zatiahnu
nové dva kable AYKY-J 3x240+120.

Z rozvadzaCa RH sa napoji novy rozvadza¢ RS v suteréne (sklady) a exist. podruzné rozvadzace ,
ktoré boli napdjané z existujuceho rozvadzaca kuchyne prepojime do rozvadzaca RH.

Svetelné a zasuvkové rozvody

Svetelné rozvody su navrhnuté kdblami CYKY-J 3x1,5, zasuvkové rozvody kablami CYKY-J 3x2,5.
Vypina¢e sa osadia vo vySke 1,2m a zasuvky 1m od podlahy mimo zasuviek, ktoré slizia pre
technologiu kuchyne, ktorych vySka je ur€end na vykresoch. V miestnostiach varne a prifahlych
miestnosti je celd inStalacia (zasuvky, vypinace, svietidld) vo vyhotoveni do daného prostredia.
Osvetlenie musi vyhovovat podla STN EN 12464-1 (STN 360074). Typy svietidiel sG navrhnuté
podfa ucelu miestnosti a prostredia. Intenzita osvetlenia je vypocitana tokovou metodou.
Osvetlenie kuchyne a a prifahlych priestorov bude navrhnuté :

- Hlavné osvetlenie 500Ix pre kuchyru, 200Ix, 100Ix

- Unikové nudzové osvetlenie (ma vlastny invertor na 2h)

- Nahradné osvetlenie (10% z poZzadovanej intenzity pre danu &innost), ma aj vlastny invertor

na 2h

Technologické rozvody pre kuchyriu

Technologické spotrebi¢e v kuchyni a v prifahlych priestoroch budd napojené podfa poZiadaviek
spracovatela technoldgie kuchyne. Z rozvadzaca RH budl napojené v3etky spotrebic¢e v miestnosti
kuchyne a v prifahlych miestnostiach.

K spotrebicom osadenym pri stene, ku ktorym su privody ukoncené trojfdzovou zasuvkou, budu
privody rieSené tak, Ze od trojfazovej k spotrebiCu je vedend 3nura . K spotrebiCom osadenym



v priestore bude z rozvadzaCa navrhnuty privod po stene a do priestoru mimo steny v trubke FXP
v podlahe. Trubka bude ukonéend upchavkou 10cm nad podlahou.

Hlavné trasy rozvodov budu vedené v Zlabe pod stropom .Osadenie vSetkych vyvodov pre
technologické spotrebice ( vySkové a smerové) je na vykrese technoldgie kuchyne .

V priestoroch budd kuchyne budld osadené stop tlaCidla v pripade nebezpelenstva pre vypnutie
technolégie okrem osvetlenia.

Technologické rozvody pre VZT a chladiacie boxy

Tieto rozvody budu napojené podla spracovatela projektu VZT a chladiacich boxov.

Ochranné pospojovanie

Z hlavnej uzemnovacej pripojnice HUP su napojené podruZné pripojnice EP.

Z podruznych pripojnic je navrhnuté hviezdicovo ochranné pospgjanie kuchyne vSetkych neZivych
vodivych &asti zariadeni voditom CY 6 ZZ v trubke pod omietkou a v trubke FXP v podlahe.
Pripojnice budd uzemnené .

SLABOPRUDOVE ROZVODY

V ramci slabopruadovych rozvodov bude rieSeny:
- Struktirovanu kabeléz (internet , telefén)
- rozvody EPS

Strukturovanu kabeldZ (internet , telefon)

V priestoroch kuchyne a prifahlych priestorov sa existujuce rozvody Struktirovanej kabelaze zrusia.
Nové rozvody kabelaze budua z existujucich rozvodov.

Strukturovana kabelaz je navrhovana v kategorii 6 a riesi pasivnu ¢ast LAN siete. . Topoldgia siete
bude navrhnuté do hviezdy.

Strukturovana kabelaZ bude rieena kablom FTP CAT 6 uloZenym v trubkéach pod omietkou. Vyvody
kabeldZze v priestoroch budld ukonéené v datovych zasuvkach 2x RJ-45 namontovanych
v inStala¢nych krabiciach HWD65 zapustené do muru.

UrcCenie, ktord zasuvka bude pripojena k telefénnej Ustredni a ktord k aktivnym prvkom siete LAN je
rieSené prepojovacimi kdblami (patch kable) v datovom rozvadzadi.

Prepojenie zasuviek a jednotlivych portov aktivnych prvkov LAN siete bude zabezpelené patch
kablami s konektormi RJ 45.

Tieto rozvody su navrhnuté pre vydajné miesta , pre objednavaci automat a pre nové kancelarie.
VSetky slabopriudové rozvody musia byt zrealizované podla prislusnych noriem STN. Pri subehu tras

elektro rozvodov a slabopradovych rozvodov musi byt dodrzana minimalna vzdialenost 10cm.

Rozvody EPS
V rekonstruvanych priestoroch kuchyne a skladoch sa uvaZzuje s rozvodmi EPS.



Rozsah a koncepcia rozvodu elektrickej poZiarnej signalizacie (rozmiestnenie automatickych a
tlaCidlovych hlasi¢ov, ovladanie a snimanie ostatnych zariadeni) a evakuacného rozhlasu je uréené
projektovou dokumentaciou poziarneho zabezpecenia objektu.

EPS pozostava :

- Rozvod elektrickej poziarnej signalizacie

- Automatické hlasice

- Tlacgidlové hlasice

Rozvody EPS budu ukon&ené v Skatuliach.

Podla poziadaviek prevadzkovatela je potrebné rozvody EPS prepojit na vréatnicu, ktora je vzd. od
kuchyne cca 300m. Na vratnici je existujuca Ustredfia EPS. Prepoj medzi kuchynou a vratnicou , kde
je stala sluzba tento projekt neriesi.

Pre hlasiCové slucky je uvaZzované vedenie kablov vyhovujuce pre tieto rozvody do nemocni¢nych

priestorov.
Subehy kablovych tras musia byt vyhotovené v stlade s STN 34 1050 a STN 34 2300.

UdrZba a bezpeénost

Udrzba osvetlovacej sUstavy sa bude robit podla planu udrzby, ktory vypracuje veduci Gdrzby.
Udrzba svietidiel sa bude robit pomocou dvoijitého rebrika.

Pred uvedenim elektroinStalacie do prevadzky sa o vykonanej odbornej prehliadke alebo o odbornej
skuske vyhotovi pisomny dokument (z4pisnica, sprava). Elektrické zariadenia umiestnené na
miestach verejne pristupnych musia byt oznacené bezpecénostnou tabulkou podla STN EN 610310-
1.

Obsluhovat’ elektrické zariadenia mézu pracovnici s odbornou spésobilostou min. podla 8§ 20 Vyhl.
508/2009 Zb. Udrzbu na el. zariadeniach mozu prevadzat pracovnici s odbornou spdsobilostou min.
podfa 8§ 21 Vyhl. 508/2009 Zb. Odborné prehliadky a odborné skusky na el. zariadeniach mézu
prevadzat pracovnici s odbornou sposobilostou podfa § 24 Vyhl. 508/2009 zb. Udrzba, odborna
prehliadka a odborna skuska elektrického zariadenia sa prevadza podla miestnych prevadzkovych a
bezpecnostnych predpisov.

Prevadzkovatel zhotovi pre objekt poZiarne predpisy, s ktorymi zoznami prisluSnych pracovnikov. V
poziarnych predpisoch bude uréené, ktoré Casti el. zariadenia a ako sa budu pri poZziari vypinat.



SO 08 Plyn

1. Uvod

Rekonstrukcia kuchyne vo FN Trenc&in bude spocivat v demontazi pévodnych zariadeni a
technologickych a potrubnych inStalacii uvedenych profesii a v navrhu novych zariadeni a inStalacii.

Popis technického rieSenia je su€astou Studie rieSenia z cielom stanovit hranice budiceho
projektu, rozsah nutnych zdsahov do existujucich inStalacii a zariadeni a tieZz vypracovat odhad
investi¢nych nakladov na rekonstrukciu.

VSetky uvedené profesie su vypracované na zéklade obhliadky tvare miesta dia 23.10.2012 a
konzultacie HIP. Tento dokument stanovi poziadavky na dalSie podklady k dopracovaniu Stadie a tiez
nutné podklady pre zacatie projekénych prac.

Plynofikdcia bude vypracovana v sulade s aktudlne platnymi normami a legislativou SR,
najméa predpisy MVaRR SR a MZ SR a MV SR, a technické normy, najma TN 38 6415, 38 6415, 73
3050, 73 6005, STN EN 12007-1, 1555-1, 12208-2, 12279, 12327, 1775, TPP 702 01, 702 02,
704 01, 609 01, suavisiacich noriem a predpisov, najméa Vyhl. ¢. 508/2009 Z.z. Pre navrhovany
regulator tlaku plynu plati norma STN EN 12279, ktora rozSiruje TPP 609 01 a nasl. Zariadenie s
tepelnym vykonom nad 50 kW nepodlieha STN 07 0703, pretoZze sa nejedn& o kotolfiu, inStalacia
plynovych zariadeni v rieSenom priestore vSak bude tdato normu reSpektovat kvéli zvySenej
bezpecnosti zariadenia, nakolko sa jedna o objekt s vysokou prioritou prevadzky a spol. funkcie.

Je stanovena poZiadavka na meranie spotreby médii a energii v rieSenej prevadzke. Toto si
vyziada vyc&lenenie navrhovanej kuchyne z prevadzkového i funk&ného kontextu instalacii budovy
nemaocnice tak, aby vSetky média vstupujuce do rieSeného Useku boli sustredené do jedného miesta,
kde sa osadia prisluSné meracie a uzatvarajuce armatary a aby za tymto bodom uz nepokracovalo
vedenie média mimo Usek prevadzky kuchyne.

Navrhovana prevadzka bude napojena na nasl. média: - zemny plyn (ZP) (varenie)

Plynofikdcia bude odberné plynové zariadenie ( dalej len OPZ), teda o zariadenie vo
vplastnictve aj sprdve odberatela. Meranie spotreby plynu bude prevedené podruznym
plynomerom .

Predmetom rekonStrukcie budu inStalacie uvedenych profesii v samostatnom objekte kuchyne
a blizkeho susedného objektu kotolne, kde je situovana STL regula¢na stanica plynu PN 100 kPa, v
ktrorej je umiestnené aj faktura €né meranie spotreby plynu tej €asti nemocni¢ného arealu, ktory je
vykurovany z centrélnej plynovej kotolne.

V objekte pdvodnej varne sme pri obhliadke zistili pritomnost parnej varnej technlogie.
Paramatre pary na meracich amratirach v technickom podlazi T = 130C, p = 1,6 bar. Z dévodu
nevhodnosti média na pouZzitie v novej varnej technolégii a z dévodu komplik&cii pri merani spotreby
tepla, navrhujeme pouZitie plynovych (a elektrickych) varnych zariadeni.



1.1 Parametre poZzadovaného média

Médium: zemny plyn naftovy

Vyhrevnost: 33,4 -35MJ.m?

Merna hmotnost’: 0,72 kg.m™®

Pracovny tlak: 2 kPa

InStalovany vykon spotrebicov: 138,8 kW

Spotreba plynu pri men.vykone spotrebicov: 33,7m%h

(Spotreba plynu pri min.vykone spotrebicov: 3,0 m*h)

Predpokladanéa ro¢né spotreba plynu: 98 400 m®/rok.
2. Popis technického rieSenia

V existujucej DRS sa oasdi odbocka STL plynovodu za fakturanym meranim spotreby plynu
s uzaverom a potrubie STL privodu plynu povedie po fasadde kotolne na fasaddu kuchyne, kde sa
osadi skrinka DRS. V skrinke sa inStaluje regulator tlaku plynu Alz 6U/AB, plynomer PS G-25 prip.
dim. DN50 bez vstavanej mechanickej, alebo elektronickej teplotnej kompenzéacie, nakolko sa
nejedna o fakturané meranie, BAP DN50 a prislusné uzatvaracie armatury. RTP bude 100 kPa / 2
kPa od ktorého povedie NTL rozvod plynu PN 2 kPa ku spotrebi¢om plyn. varnej techniky. Plynomer
bude osadeny tak, aby bol trvale pristupny spravcovi budovy aj najomcovi pre kontroly spotreby, ale
zaroven, aby nebolo mozné na fiom vykonat neodborné zasahy. Navrhujeme ocl skrinku, priestor
musi byt trvale vetratelny, dodrzat zasady uvedené v norme pre montéz plynomera STN 38 6442.
Pod stropom suterénu sa osadi pl. zasobné potrubie dim. podfa vypoctu. Zo zasobného potrubia sa
spatne vyvedie na fasddu odvetranie DN15 zakondené vo volnom ovzdusi "fajkou". Odvetranie
spotrebi¢ov bude cez zariadenie. VSetky rozvody sa vodivo pospajaju ochrannym el. pospajanim.

Rozvodné potrubie je navrhnuté z rdr ocefovych bezSvovych mat. 11 353.1, STN 42 5710.
Cast potrubia, ktor4 je vedend murom, musi byt opatrend ocelovou chréni¢kou, plynotesne
uzatvorena plastovou, alebo elastickou hmotou, ¢lanokv 4.2.3 a 4.3.4 v TPP 704 01. Presah
chrani¢ky min.10 mm. Potrubie spadovat spadom 0,3% smerom ku spotrebi€u a uloZit na zavesy,
alebo konzoly a dodrzat’ ustanovenia TPP 704 01 ¢&l. 4.3. Pred kazdy kotol je nutné osadit plynovy
gulovy uzaver prisludnej dimenzie.

KedZe hlavny rozvod je vedeny v podlazi pod navrhovanou prevadzkou, osadit na bod
napojenia bezpecnostny rychlouzaver (BAP). Napojenie BAP sa prevedie podla platnych noriem.

Kuchyha bude vybavena detektorom dniku plynu a CO. Detektory budud 3 ks, nad kazdou
varnou zonou 1 ks a napojené budu na signalizaciu a zabezp. EPS , ktoré po alarme musi spustit’
havarijné vetranie a pokyn na uzéver privodu plynu. Opéatovné spustenie privod plynu len na zaklade
manualneho zdsahu. Automatické, resp. dialkové otvaranie privodu plynu sa zakazuje!

Odtah spalin a privod vzduchu na horenie a vetranie bude vedené v ramci zariadenia VZT,
nakofko sa jedna o otvorené spotrebi¢e bez samostatného odtahu spalin - podfa TPP 704 01 - typ
"A",



3. Vypo ¢ty

3.1 Vypocet spotreby plynu:

Vstupné udaje:

Wkon kotla (kW) 235,000
Deklarovana Ginnos’ kotla (-) 0,750
Whrevnog’ paliva (kJ/m) 33 500,000
Wstupné udaje:

Spotreba kotla (ffh) 33,672

3.2 Vypocet predpokladanej ro¢nej spotreby plynu:
Qmax =N . qq = 365 * 269,6 = 98 400 m°®/rok

n = 365 dni; denna spotreba qq = h . Qumax = 8 * 33,7 = 269,6 m®/deri
h = 8 hodin denne, vSetky spotrebice; gy max = 33,7 m®h

3.3 Vypocet dimenzie hlavného rozv. potrubia:

34 Posudenie objemu miestnosti varne:

Spotrebi¢e v zhotoveni A s varnymi hordkmi bez poistiek plamefia s celkovym prikonom
vacsim ako 15 kW sa mézu umiestnit’ len v priestoroch, ktoré su pri prevadzke tychto spotrebi¢ov
trvalo vetrané pomocou vetracieho zariadenia (TPP 704 01). PoZiadavka objemu priestoru varne 1 m®
na 1 kW vykonu spotrebigov, teda 138,8 m®. Objem priestoru varne 212,7*3 = 638 m*® > 138,8 m°.
Podmienka objemu priestoru varne je splnena!

Zabezpecenie priestoru proti Uniku plynu sa prevedie podla obr.




4, Bezpe énostné opatrenia a predpisy

1./ Pri pracach na vnutornych plynovodoch dodrzat ustanovenia TPP 704 01 a vonkajSich
usekov STN 38 6413 a tiez STN EN 1775. Zvéaracie prace na plynovode mézu vykonavat iba zvaradi,
ktori maju platni skusku zodpovedajiceho rozsahu podla STN EN 287-1 Skisky zvaracov. Casti,
ktoré nebudu za prevadzky pod pretlakom, moézu zvéarat zvéaraci, ktori absolvovali zvara¢sky kurz
podfa STN 05 0705 Zvéranie - Predpisy pre zakladné skusky zvéaracov. Pri zvaracich pracach sa
musia dodrZiavat bezpecnostné predpisy a ustanovenia podla STN 05 0610 Zvaranie -
Bezpec€nostné ustanovenia pre pre zvaranie plamefiom a rezanie kyslikom, resp. STN 05 0630
Bezpecnostné ustanovenia pre zvaranie elektrickym obliukom. Plynové zariadenie méze montovat len
organizacia, ktora ma pre tato ¢innost odbornd spésobilost podla vyhl. €. 508/2009. Plynovod musi
byt uloZeny v spathom spade a pevne uchyteny k stavebnej konStrukcii. MontaZz potrubia s
prislusenstvom sa musi previest bez neZiaducich pnuti. Zavitové spoje sa utesfiuju materidlmi
vhodnymi pre montaz, odolnymi voci pésobeniu topného plynu, neagresivnych ucinkov na plynovod a
umoziujacimi rozoberatelnost spojov.

2./ Po ukon€eni montaznych prac prevadzajuca organizécia prevedie tlakovi skasku pevnosti
a tlakovl skusku tesnosti inStalacie v sulade s TPP 704 01 ¢l. 7. Tlakova skuska sa prevadza
skuSobnym pretlakom rovnym 2,5 nasobku prevadzkového pretlaku, najmenej viak pretlakom 5 kPa.
Skuska tesnosti sa vykoné prevadzkovym pretlakom, najviac v8ak 15 kPa. Skasobny pretlak sa meria
vodnym U-manometrom. Plynovod je tesny, ked po 15 min. zrovnani teploty nie je behom dalSich 15
min. pozorovana Ziadna zmena sku3obného pretlaku. Tesnost plynovodu sa skuSa len vzduchom,
alebo inertnym plynom. Tesnost sa overuje potieranim penivym roztokom, alebo postrekom penivou
latkou. O skuSkach spracuje autorizovand osoba zéapis s jasnou identifikaciou skuSanej Casti,
namerané hodnoty a dosiahnuté vysledky podla TPP 704 01 pril. E. JE ZAKAZANE HCADAT UNIK
PLYNU POMOCOU OTVORENEHO OHNA! Mont4Zna organizacia musi mat opravnenie podla vyhl.
508/2009 .

3./ Kontrolu plynovodu a spotrebiov ma prevadzat dodavatelsky podnik plynu min. kazdé 3
roky v zmysle Vyhl. ¢. 508/2009 Z.z.

4./ Dvere kde sU umiestnené plyn. spotrebi¢e, nesmu byt tesnené, dvere otvaravé von!
Trvalé vetranie priestoru zabezpeci zariadenie VZT.

5./ Vyrobca plynovych spotrebiC¢ov ma dodavat navod k obsluhe a montézi, ktory musi
obsahovat Udaje o bezpe&nostnych opatreniach z hladiska poziarnej ochrany pri inStalacii a
pouzivani podfa STN 92 0300 a Vyhlasky MVSR ¢.95/2004 Z.z.

6./ Plynovod bude opatreny zdkladnym naterom S 2005 a vrchnym naterom S 2013 so Zltym
odtienom ¢&. 6200, RAL 1021 emailovanim. Znacgenie potrubia sa prevedie podla STN 13 0072 -
Oznacovanie potrubia podla prevadzkovej tekutiny. Natery budu prevedené na rozvodnom potrubi
plynu po Uspednej tradnej tlakovej skiske pevnosti a tesnosti rozvodov podla STN 67 3067.

7./ Opravnend organizacia, ktora vykonala montaz alebo rekonstrukciu odberného plynového
zariadenia, je povinna preukazatelne oboznamit prevadzkovatela so zasadami tykajucimi sa
prevadzky a kontroly plynovodu. Tieto pokyny mu musi odovzdat pisomne. Obsluhu odmerného
plynového zariadenia m6zu vykonéavat len poverené osoby so sp6sobilostou podra vyhl. €. 508/2009
Z.z. , ktorych povinnosti st podfa § 17 vyhl.¢. 25/1984 Zb.

8./ OdvzduSnenie plynovodu, napustenie plynu a uvedenie do prevadzky vykona zhotovitel za
UCasti objednavatela a po suhlase dodavatefa plynu podla STN 38 6405. O napusteni plynu do
plynovodu zhotovitel zhotovi zapis a odovzda ho objednavatelovi podla vyhlasky ¢. 508/2009 Z.z.



5. PoZiadavky profesie

- spravca budovy doda vyjadrenie k navySeniu spotreby plynu

- spravca budovy doda povolenie k bodu napojenia na NTL vnutorny rozvod plynu

- spravca budovy podéa Ziadost io rozSirenie poctu spotrebi€ov dodavatelovi plynu (SPP, a.s.,
RWE, alebo inému) a vypocet predpokladanej spotreby plynu podla pouZzitej technologie, ktory
vypracuje projektant OPZ

- spravca budovy doda pisomné vyjadrenie k prevedeniu merania spotreby plynu kuchyne
(najma, &i suhlasi s opuZitim plynomera bez vstavanej teplotnej kompenzacie)

- MaR - detektory uniku plynu a CO

- nakdblovanie signalizacie a ovladanie BAP

- el. ochranné pospéjanie

- VZT - privod vzduchu na horenie a vetranie plynovych spotrebi¢ov

- spriahnutie ovladanie chodu VZT systému vo varni a plynovych varnych spotrebi¢ov

6. Zaver

Tento dokument je Studiou mozného prevedenia rekonstrukcie kuchyne na novu varnu
technologiu. Po zapocati projekénych prac sa prevedd merania na mieste, z ktorych mézu vyplynuat
zmeny navrhovanej technologie. VSetky zmeny budd konzultované s HIP a zaroven s
prevadzkovatelom budovy, aby na z&klade projektu nedoSlo k naruSeniu chodu existujuceho
technického, technologického, resp. energetického vybavenia budovy.



SO 09 Protipoziarna bezpgpos’

Posudenie technolégie pripravy stravy

Technoldgia pripravy stravy umiestnena v posudzovanych priestoroch nepredstavuje zvySené
poZiarne riziko. Tepelné spotrebiCe su elektrické a plynové, ktoré su urCené do stanoveného
prostredia. Navrhované su vylu¢ne zariadenia s certifikaciou pre pouZitie v SR.

Kazdy elektricky spotrebi€ méa vlastné istenie proti prehriatiu avypina¢ na bezpecné
odstavenie spotrebica.

Prevadzka kuchyne je zabezpelena vypinatom CENTRAL STOP na nutné vypnutie
vSetkych aktivnych zariadeni v priamom dosahu obsluhy pre pripad havarijného vypnutia zariadeni.

Kazdé zariadenie méa vlastny navod od vyrobcu na bezpeénu instalaciu, navod na bezpelné
uZivanie a pokyny na udrZbu a opravy s uvedenim terminov a poZadovanej odbornej spésobilosti
0s6b zodpovednych za prevadzku, udrzbu a opravy tychto zariadeni.

VSetky vypinace a uzavery su riadne oznacené bezpecnostnymi symbolmi.

VSetky technologické zariadenia musia byt pri kolaudacnom konani dokladované certifik&tmi
0 posudeni zhody podfa zakona €. 264/1999 v zneni neskorSich doplneni.

Dokumentacia rieSi rekonStrukciu priestorov  avymenu technoldgie pripravy stravy
v jestvujucich priestoroch objektu kuchyne.

Minimalne stavebné Upravy reSpektuja poziadavky projektu prevadzkového suboru
technolégie zariadenia kuchyne pri zachovani jestvujiuceho prevadzkového napojenia na
zasobovanie kuchyne a vydaj jedal.

Je nevyhnutné, aby protipoZiarna bezpecnost bola rieSend komplexne, v ramci rieSenia
protipoZiarnej bezpecnosti celej organizcie. Nakladova polozka v rekapitulacii ndkladov predstavuje
iba ndklady na vybavenie priestorov hasiacimi pristrojmi.

B.3  Manipulacia s materiadlom a skladovanie surovin

Prisun materialu, ako aj odvoz odpadkov organizacne zostava nezmeneny. Prisun materialu
do vSetkych skladov je realizovany cez nakladaciu a vykladaciu rampu. Nakladnym vytahom za
pomoci ploSinovych a inych vhodnych vozikov je tovar prepravovany na uskladnenie podla druhov do
jednotlivych skladov.



C. Technické Specifikacia technologického zariadeni a
kuchyne a prislusnych prevadzok

Cast’
: Technolégia kuchyne
Nap
P. Prik. | Prik. .
Popis Poé€. Rozmer pl. el.
¢. [ks] [mm] [KW] | [kW] | [V]
Varna - varné bloky
) 1600x900x80

46, 48 | Multifunk ¢éné panvica, TLAKOVA, sklopnd, el. 170 |, dizkacca 1600 mm, hlbka cca 900 mm 2 0 20,6 | 400

- inStalacia na sokel

- varny povrch je zloZeny z viacvrstvého dna

- topné ¢lanky v hlinikovom bloku maju stalu teplotni vodivost a

nizSiu povrchovu teplotu

- kontaktna vrstva vyrobena z kyselinovzdornej ocele

- 2 zonovy varny povrch s moznostou nastavenia oddeleného ohrevu

pravej a lavej polovice panvice

- sendvi€ové dno umoziiuje smazenie, opekanie, pripravu omacok,

sauté, varenie, dusenie, vratane varenie v tlaku

- dokonale rovné a leStené dno zniZuje spotrebu tukov a olejov pri

opekeni a smazeni

- dno je odolné vodi teplotnym Sokom

- dotykovy panel s moznostou vyuZzitia viac ako 20 jazykov vratane

¢eského

- elektronicka mikroprocesorova riadiaca jednotka s digitdlnym

displejom, vorba teploty pokrmu (50 - 250C), moZnost

preprogramovania doby varenia a zaciatku varenia

- automatické rozpoznavanie cyklu tepelnej Upravy "smazenie" a

"varenie" a "varenie v tlaku" vdaka tlakovému a 2 teplotnym

senzorom:

a, Rezim smazenie : pri nastaveni teploty 110C alebo vySSej je

teplota merand teplotnym senzorom umiestnenym vo dne

b, Rezim varenie: pri teplote pod 110C je teplota riadena

postrannym pokrmovym senzorom, umiestnenym na bocénej stene.

Vdaka elektronickej riadiacej doske je energia dodavana len v

efeknej miere, aby nedochadzalo k nechcenému prekmitu

teploty.

¢, Rezim tlakovy: ked tlakovy senzor zaregistruje pretlak vo vnutri

panvice, prepne automaticky riadenie teploty zo spodného

senzoru na postranny a automaticky nastavi vykon panvice pre

optimélne udrZiavanie tlaku v panvici

Vyhody varenia v tlaku:

- varenie v pretlaku 0,35 bar skracuje dobu varenia skoro o 50%

- zvySuje vytaznost a znizuje vahové Ubytky (-13 -15 %)

- ZniZuje spotrebu energie az 0 60%

Nadstavbova funkcia elektronickej dosky umoznuje vyuzitie

spdsobu tzv. varenie cez noc

Funcia: ideélny pre pripravu pokrmov, ktoré maju tendenciu

pripalovat sa pri maximélnom vykone. Principom je riadeny

pozvolny nabeh ohrevu na pozadovanu teplotu s rovnomernym

prehrievanim. Vhodné pre mlie¢ne produkty, oméacky, apod.

Funkcia: principom je dosiahnutie bodu varu a




nasledné udrziavanie teploty na 100 pri ¢o najmenSej spotrebe

energie. Nastavenie 9 stupriou vykonu

- moznost varenia v GN s pouzitim rdmu na zavesenie

- systém automatickej KONDENZACIE PARY , umoZfiuje otvorenie

natlakovanej panvice skoro okamzite po ukonéeni varného cyklu.

- izolované a vyvazené veko

- motorové sklapanie s variabilnou rychlostou a uhlom vyklapania

vacsim ako 90°

- excentricky umiestnend os skldpania umoznuje plnenie aj

vy§Sich nadob

- ochrana proti prieniku vody

46, 48

Nerezovy sokel

46, 48

ZmieSavacia batéria

N

46, 48

Zakrytovanie zadnej €asti n6h

45, 49

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

1200x1100

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

39, 40

Panvica plynova, 100 |, sendvi &ové dno, d fZka cca 1600 mm, hibka cca 900 mm

1600x900x80
0

26,0

0,2

230

- multifunkénd panvica, sklopna, plynova, 100 |, nerezové sendvicové

dno, inStalacia na sokel

- viacvrstvené dno

- kontaktna vrstva vyrobena z kyselinovzdornej ocele

- sendvi¢ové dno umoziiuje smazenie, opekanie, pripravu omacok,

soté, varenie, dusenie...

- bezpeénostny termostat

- elektronické zapalovanie a elektronické regulacia nerezovych

horakov

- dotykovy panel s moznostou vyuZzitia viac ako 20 jazykov vratane

Ceského

- elektornicka mikroprocesorova riadiaca jednotka s digitalnym

displejom, volba teploty pokrmu (50 - 250C), moznos t

predprogramovania doby varenia a zaciatok varenia

- izolované a vyvazené veko

- presné motorové skldpanie s variabilnou rychlostou a uhlom

vyklapania va¢sim ako 90°

- excentricky umiestnend os skladpania umoznuje plnenie aj

vy§Sich nadob

- ochrana proti prieniku vody IPX6

39, 40

Nerezovy sokel

39, 40

ZmieSavacia batéria

N

39, 40

Zakrytovanie zadnej €asti néh

41, 42

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

800x1100

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

43, 47

Kotol sklopny 150! plyn, d  fzka cca 1300 mm, h Joka cca 1000 mm

1300x1000x8
00

27,0

0,3

230

- celonerezova vnitorna konstrukcia

- hibokotazena vara vyrobend z kyselinovzdornej nerez ocele

- izolované a vyvazené veko

- motorizované sklapanie s premenlivou rychlostou sklapania

- 0s sklapania umozriuje i plnenie vy$Sich nadob

- uhol sklapania vacsi ako 90°

- uzavrety nepriamy ohrev_pomocou integrovaného bojleru




zaistuje vyhrievanie duplikdtora pomocou saturovanej pary o max.

teplote az 125C a max. tlaku v duplikatore 1,5bar.

- teplotny rozsah 25 - 110C

- automaticky odvzdusSriovaci systém s bezpeénostny ventilom

- HD dotykovy panel s moZnostou vyuZitia viac ako 20 jazykov vratane

¢eského

- ochrana proti prieniku vody

43, 47

Nerezovy sokel

43, 47

ZmieSavacia batéria

43, 47

Scedzovacie sito

43, 47

Mierka

43, 47

Zakrytovanie zadnej €asti néh

NN NN (B

44, 50

QOdvod rfiovacia vani ¢ka s roStom

1100x1000

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

43.1

Neutralny pracovny stél (nerez)

600x1000x90
0

- 2 x spodna polica, kapotaz

38

Odséva ¢ par - nastenny

2800x1100

- bez ventilatora

38

Odséva ¢ par - nastenny

2800x1400

- bez ventilatora

38

Osvetlenie pre (36W/IP65)

1257x65x125

50, 60

Kotol sklopny 150l plyn, d  fzka cca 1300 mm, h jbka cca 1000 mm

1300x1000x8
00

27,0

0,3

230

- celonerezova vnitorna konstrukcia

- hibokotazena vara vyrobend z kyselinovzdornej nerez ocele

- izolované a vyvazené veko

- motorizované sklapanie s premenlivou rychlostou sklapania

- 0s sklapania umozriuje i plnenie vyS$Sich nadob

- uhol sklapania vac¢si ako 90°

- uzavrety nepriamy ohrev_pomocou integrovaného bojleru

zaistuje vyhrievanie duplikdtora pomocou saturovanej pary o max.

teplote az 125 a max. tlaku v duplikatore 1,5bar.

- teplotny rozsah 25 - 110C

- automaticky odvzduSriovaci systém s bezpeénostny ventilom

- HD dotykovy panel s moZnostou vyuZitia viac ako 20 jazykov vratane

Ceského

- ochrana proti prieniku vody

50, 60

Nerezovy sokel

50, 60

ZmieSavacia batéria

N

50, 60

Zakrytovanie zadnej €asti néh

58, 61

Odvod riovacia vani ¢ka s roStom

800x1100

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

64

Univerzélny vari ¢ plyn.. 2x190l, d fZka cca 1800 mm, h Jbka cca 1200 mm

1800x1200x9
00

60,0

0,5

230

- vyklapacie koSe

- spalovacia komora z nereze

- elektronicka kontrola plameria, dvojice nerezovych horakov

- bezpe€nostna poistka

- automatické, elektornicky riadené zapalavanie




- 2 vane s 1 ks koSom

- celonerozova konstrukcia

- vafna so zaoblenymi vnatornymi rohmi z ocele

- kazda vana vybavena vypustnym kohdtom s izolovanym madliom

- nizkonapatovy motor a ovladaci panel

- koSe sa po uplynuti nastavenej teploty automaticky zdvihna nad

hladinu

- digitalny ovladaci panel s dotykovou tastaturou

- 3 Grovne vykonu

- automatické plnenie a doplfiovanie vody

- nezaviské nastavenie kazdej vane

- nerezové vyvazené veko

64 | Vozik pre vari ¢ cestovin s vyklopnou nadobou 1
65 | Odvod riovacia vani €ka s roStom 1 2000x600
- celonerezové prevedenie
- protizapachovy uzaver
- odpadové potrubie o priem 100 mm
] ] 1000x900x80
56, 62 | Neutralny diel, d /zka cca 1000 mm, h /bka cca 900 mm 2 0
- inStal4cia na stavebny alebo nerezovy sokel
- hladky, leSteny povrch
- konStrukcia z nerezu
- pracovna doska vystuzena
- systém nerezovych profilov
56, 62 | Nerezovy sokel 2
62.1 | Neutrélny diel so zmieSavacou batériou, d  fzka cca 200 mm, h Jbka cca 900 mm 2 | 200x900x800
- inStalacia na stavebny alebo nerezovy sokel
- privod vody
- batéria je umiestnend v stredovej €asti vrchnej plochy
- konstrukcia z nerezu
62.1 | Nerezovy sokel 2
] ] 1000x900x80
59, 63 | Plynovy sporék 4 horak na otvorenom podstavci, d Izka cca 1000 mm, h /bka cca 900 mm 2 0 21,6
- precizne ovladanie intenzity plamena
- s liatinovymi sporakovymi mriezkami
- mriezka vhodné na ohrev malych aj velkych hrncov
- posun nadob po varnej ploche bez nutnosti ich zdvihania
- vonkajSia aj vnitorna konStrukcia z nereze
- Specialna detekcia umiestnenia nddob - automatické zapalenie hlavného horaka
na predom nastavitelnu teplotu, po jej odsunuti z horaky déjde k opojeniu
hlavného horédka a prepnutiu na Startovaci plamienok
59, 63 | Nerezovy sokel 2
54 | Odséava ¢ par - nastenny nad vari ¢ cestovin 2 2400x1400
- bez ventilatora
54 | Odséava € pér - nastenny 2 2400x1100
- bez ventilatora
54 | Osvetlenie pre (27W/IP65) 12 645x65x125
Varna - konvektomaty
34, 1243x1107x1
35, 36 | Konvektomat parny, 20 GN2/1, el., dotykovy displej 3 795 50 400

- dotykovy displej s vysokym rozliSenim

- bojlerové vyvijanie pary, programovatelné

- 3 ovladacie rezimy ( plnoautomaticky, vyber z uloZzenym




programov, manualne nastavenie )

- meranie a regulécia skutoénej vihkosti v komore

za pomoci sondy, zaru€uje opakovatelné vysledky

pecenia bez zavislosti od mnozstva pokrmu v komore a obsahu

vody Vv surovine, moznost riadenia vlhkosti pri teplovzduSnom

cykle

- rovnomernost ohrevu garantovana systémom

nasavania a predohrievania vstupujéco vzduchu a nasledného

rozvodu pomocou ventilatora

- umyvaci systém: integrovany, automaticky

systém umyvania komory, 4 prednastavené umyvacie programy

roznej intenzity a 1 poloautomaticky cyklus Cistenia

- nizkoteplotné pecenie s extra nizkymi vahovymi

Ubytkami

- plna programovatelnost, komunikéacia v €J - 1000 volnych

programov so 16 fdzami, prednastavené recepty

- automatické schladzovanie, automatické predohrievanie

- dvojité dverové sklo, atermické vrstva a systém prirozenej

tepelnej izolacie pomocou vzduchovej medzivrstvy

- moznost napojenia na pocitacovy systém alebo na

tlaCiaren

51,
52, 53 | - v cene integrovana klietka s vozikom pre 20GN 2/1
Externa sprcha 3
Tukovy filter pre 20 2/1 - 2 ks 3
PInéa gastronadoba GN 2/1 60 | 650x530x65
PIna gastronadoba GN 2/1 - smalt 60 | 650x530x65
Dierovana gastronadoba GN 2/1 60 | 650x530x100
PIna gastronadoba GN 1/1 60 | 530x325x150
Dierovana gastronadoba GN 1/1 45 | 530x325x150
37 | Odséava ¢ pér - nastenny, BEZ VENTILATORA!!! 2 2000x1400
BEZ OSVETLENIA !
Dietna kuchy na
1208x1065x1
105 | Konvektomat parny 10 GN2/1, el., dotykovy displej 1 058 25,0 | 400

- dotykovy displej s vysokym rozliSenim

- bojlerové vyvijanie pary, programovatelné

- 3 ovlddacie rezimy ( plnoautomaticky, vyber z ulozenym

programov, manualne nastavenie )

- meranie a regulécia skutoénej vihkosti v komore

za pomoci sondy, zaru€uje opakovatelné vysledky

pecenia bez zavislosti od mnozstva pokrmu v komore a obsahu

vody Vv surovine, moznost riadenia vlhkosti pri teplovzduSnom

cykle

- rovnomernost ohrevu garantovana systémom

nasavania a predohrievania vstupujéco vzduchu a nasledného

rozvodu pomocou ventilatora

- umyvaci systém: integrovany, automaticky

systém umyvania komory, 4 prednastavené umyvacie programy

r6znej intenzity a 1 poloautomaticky cyklus Cistenia

- nizkoteplotné pecenie s extra nizkymi vahovymi

Ubytkami

- plna programovatelnost, komunikéacia v CJ - 1000 volnych

programov so 16 fazami, prednastavené recepty

- automatické schladzovanie, automatické predohrievanie

- dvojité dverové sklo, atermické vrstva a systém prirozenej




tepelnej izolacie pomocou vzduchovej medzivrstvy

- moznost napojenia na pocitacovy systém alebo na

tlaciaren

- v cene vnutorné vedenie GN a navinovacia sprcha

Otvoreny podstavec s vedenim na GN

1201x912x80
3

Tukovy filter pre konvektomat

PIna gastronadoba GN 2/1

10

650x530x65

PIna gastronadoba GN 2/1 - smalt

10

650x530x65

Dierovana gastronadoba GN 2/1

10

650x530x100

PIna gastronadoba GN 1/1

10

530x325x150

Dierovana gastronadoba GN 1/1

530x325x150

106

Odséva ¢ par - nastenny

1200x1400

- bez ventilatora, bez osvetlenia

104

Pracovny stél (nerez)

1600x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

103

Pracovny st6l (nerez)

900x700x850

- spodnd polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

107

Drezovy stél (nerez)

1400x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel

- spodna polica

108

Drezovy st6l (nerez)

700x700x850

- drez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

112

Multifunk éné panvica plyn. 60, sklopné, d fZka cca 1200 mm, h Joka cca 900 mm

1200x900x80
0

16,0

0,2

230

- multifunkéna panvica, sklopna, plynova, 60 |, nerezové sendvi¢ové

dno, inStalacia na sokel

- viacvrstvené dno

- kontaktna vrstva vyrobena z kyselinovzdornej ocele

- sendvi€ové dno umoziiuje smazenie, opekanie, pripravu omacok,

soté, varenie, dusenie...

- bezpe€nostny termostat

- elektronické zapalovanie a elektronické regulacia nerezovych

horakov

- dotykovy panel s moznostou vyuZitia viac ako 20 jazykov vratane

¢eského

- elektornicka mikroprocesorova riadiaca jednotka s digitdlnym

displejom, vorba teploty pokrmu (50 - 250C), moZnos t

predprogramovania doby varenia a zaciatok varenia

- izolované a vyvazené veko

- presné motorové sklapanie s variabilnou rychlostou a uhlom

vyklapania va&Sim ako 90°

- excentricky umiestnend os skldpania umoznuje plnenie aj

vysSich nadob

- ochrana proti prieniku vody IPX6

112

ZmieSavacia batéria




112

Nerezovy sokel

112

Zakrytovanie zadnej €asti néh

117

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

1100x1000

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

113

Plynovy sklopny kotol 100 |, dizka cca 1200 mm, h  Jbka cca 900 mm

1200x900x80
0

21,0

0,3

230

- celonerezova vnitorna konstrukcia

- hibokotazena vara vyrobend z kyselinovzdornej nerez ocele

- izolované a vyvazené veko

- elektronické zapalovanie a regulacia plamena

- tlakované nerezové horaky

- motorizované sklapanie s premenlivou rychlostou sklapania

- 0s sklapania umozriuje i plnenie vy$Sich nadob

- uhol sklapania vacsi nez 90°

- uzavrety nepriamy ohrev pomocou integrovaného bojleru

- teplotny rozsah 25 - 110C

- automaticky odvzduSnovaci systém s bezpeénostnym ventilom

- HD dotykovy panel s moZnostou vyuZitia viac ako 20 jazykov vratane

¢eského

- moznost viacfdzového programovania, ukladania receptov,

automatické programy

- vstavany teplotny senzor

- ochrana proti prieniky vody

113

Nerezovy sokel

113

ZmieSavacia batéria

[

112

Zakrytovanie zadnej €asti néh

116

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

900x1100

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

114

Kotol sklopny plyn, 60 |, d fzka cca 1100 mm, h foka cca 900 mm

1100x900x80
0

15,0

0,3

230

- celonerezova vnitorna konstrukcia

- hibokotazena vara vyrobend z kyselinovzdornej nerez ocele

- izolované a vyvazené veko

- elektornické zapalovanie a regulacia plamena

- tlakové nerezové horaky

- motorizované sklapanie s premenlivou rychlostou sklapania

- 0s sklapania umozriuje i plnenie vyS$Sich nadob

- uhol sklapania vacsi nez 90°

- uzavrety nepriamy ohrev pomocou integrovaného bojleru

- teplotny rozsah 25 - 110C

- automaticky odvzduSnovaci systém s bezpecnostnym ventilom

- HD dotykovy panel s moZnostou vyuZitia viac ako 20 jazykov vratane

¢eského

- moznost viacfdzového programovania, ukladania receptov,

automatické programy

- vstavany teplotny senzor

- ochrana proti prieniky vody

114

Nerezovy sokel

114

ZmieSavacia batéria

[N

112

Zakrytovanie zadnej €asti néh

115

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

700x1100




- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

109, ] ] 1000x900x80
111 | Plynovy sporék 4 horak na otvorenom podstavci, d Izka cca 1000 mm, h /bka cca 900 mm 2 0 21,6
- precizne ovladanie intenzity plamena
- s liatinovymi sporakovymi mriezkami
- mriezka vhodnd na ohrev malych aj velkych hrncov
- posun nadob po varnej ploche bez nutnosti ich zdvihania
- vonkajSia aj vnitorna konStrukcia z nereze
- Specidlna detekcia umiestnenia nddob - automatické zapalenie hlavného horaka
na predom nastavitelnu teplotu, po jej odsunuti z horaky doéjde k opojeniu
hlavného horédka a prepnutiu na Startovaci plamienok
369 | Nerezovy sokel 2
1100x900x90
110 | Neutralny pracovny stél (nerez) 1 0
- 2 x spodna polica, kapotaz
110.1 | Neutralny diel so zmieSavacou betériou, d  fzka cca 200 mm, h fbka cca 900 mm 2 200x900x800
- inStal4cia na stavebny alebo nerezovy sokel
- privod vody
- batéria je umiestnend v stredovej ¢asti vrchnej plochy
- konStrukcia z nerezu
110.1 | Nerezovy sokel 2
118 | Odsava € par - nastenny 4 2000x1100
- bez ventilatora
118 | Osvetlenie pre (27W/IP65) 12 | 645x65x125
Dolnkové prislusenstvo do dietnej kuchyne (mimo vy kresu)
+ Kuter - mixér s nerezovou naddobou 3,5 | 1 | 247x407x303 0,5 | 400
- 2 rychlosti cca 1500/3000 ot4¢./min.
- vrtane nadoby 3,5 | a jemne zubkovaného noZového
bloku
- sekanie, jemné nasekavanie, priprava oméacok, pyré, mletie
zmrazenych potravin, sekanie alebo drtenie tvrdych potravin
- misa z nerez ocele s priehladnym vekom s vodotesnym tesnenim
- beznapetovy blokovaci systém
- veko s magnetickym bezpeénostnym spinaom
+ Kraja € zeleniny stolovy, nasypka, kapacita cca 650 kg/24h  od. 1 | 252x500x502 0,5 | 230

- nasypka z nerez ocele

- pritla¢na paka s integrovanym otvorom a pritlaénym

kolikom z nerez ocele

- naklonena zéakladra krajaca

- vysoka odoberacia zéna

- vSetky &asti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami st z uSlachtilej

nerez ocele alebo z plastu, jednoducho sa demontuju a je ich mozné

umyvat v umyvacke riadu

- dotykovy ovladaci panel

- pulzné ovladanie

- 2 oddelené bezpeénostné spinace - jeden pracuje pri zdvihu pritlaénej

péaky alebo vytiahnutiu vodiacého kolika krytu nasypky, druhy ma vyznam

pri otvaraniu krytu nasypky - v oboch pripadoch sa kraja¢ okamzité

zastavi

- vysoko spolahlivy asynchronni priemyslovy motor s tichym chodom,

nerezova hriadel motoru




Kapacita cca 650 kg/24 hod.

Sada 8 krajacich diskov

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50 |

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 10 kg

Studenda kuchy na

95

Planetarny mixer

685x1050x14
45

400

- nerezovy kotlik 60 | a 3 nastroje - nerezovy hnetaci hak, mixovacie

padlo a nerezova Slahacia metla

- ovladaci panel, osvetlenie kotliku

- nerezovy dréteny bezpec€nostny kryt kotliku

- variabilné elektronické ovlad.rychlosti

- motorické zdvihanie/spustanie kotlika

- samobrzdeny motor - ochrana proti pretazeniu,

- svetlo

- planetova prevodovka

- nadstavec pre pridavné zariadenia

- vySkovo nastavitelné nohy

Sada 40 | redukcie

- kotlik 40 | a 3 nastroje

Vozik pre 40 | kotlik

Pridavny krja ¢ s bezpe énostym zariadenim

Externy nastavec pre masovy mlyn  cek

Sada - nerezovy pridavny masovy mlyn  éek 82 mm

N

96

Pracovny stél (nerez)

900x700x850

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

97

Drezovy stol (nerez)

1400x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

- spodna polica

98

Chladiaca digitalna skri fa 670 I na GN 2/1

710x837x205
0

0,2

230

- pIné dvere vpravo

- digitalne ovladanie s teplotnym displejom a nastavenim a moznostou

manualnej aktivdcie odmrazovacieho cyklu, vratane viditelnych alarmov

- velky skladovaci priestor pr GN 2/1 naddoby/police na vodiacich liStach

s profilom proti preklopeniu nadob

- optimalizovana nutena cirkulacia vzduchu zozadu dopredu, pre

rovnomerné rozloZenie teploty

- automatické rozmrazovanie

- vnltorna konsStrukcia s velkym poctom zakladacich miest na rosty

- prevadzkova teplota v rozsahu od 0 do +6C

- pre prevadzky pri teplote okolia do +43C

- s penovou izolaciou s Cyklopentanom

- optiméalne, 3-komorové magnetické balénové tesnenie

- Struktira BEZUDRZBOVEHO drateného ramového kondenzatora




- automatické odparovanie kondenzéatu hortcim plynom

- izolacia vyparnika

- priprava pre napojenie integrovaného systému HACCP

- 3 roStové police GN 2/1

99

Kombinovana vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

100

Drezovy stél (nerez)

700x700x850

- drez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

101

Drezovy stol (nerez)

1400x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

- spodna polica

102

Pracovny stél (nerez)

1200x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

Dolnkové prisluSenstvo do studenej kuchyne (mimo v ykresu)

Narezovy stroj - gravita ¢ény, AUTOMAT

760x520x590

0,5

230

- priemer 300 mm

- priamy prevod

- hladké vonkajSie povrchy, tvarovany néZ, integrovany ostri¢

- s digitdlnym displejom/pogitadlom

- pohyb voziku na kuli¢kovom loZisku

- odnimatelny vozik

- bezpeénostna poistka

- ochranny kryt noZa odnimatelny

- otoény gombik na nastavenie hribky platku

- samochladeny motor

- ochrana proti vode

Kr4ja € zeleniny stolovy, nasypka, kapacita cca 650 kg/24h  od.

252x500x502

0,5

230

- ndsypka z nerez ocele

- pritlacna paka s integrovanym otvorom a pritlaénym

kolikom z nerez ocele

- naklonena zéakladna krajaca

- vysoka odoberacia z6na

- vSetky Easti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami su z uSlachtilej

nerez ocele alebo z plastu, jednoducho sa demontuju a je ich mozné

umyvat v umyvacke riadu

- dotykovy ovladaci panel

- pulzné ovladanie

- 2 oddelené bezpeénostné spinade - jeden pracuje pri zdvihu pritlaénej

paky alebo vytiahnutiu vodiacého kolika krytu nasypky, druhy ma vyznam

pri otvaraniu krytu nasypky - v oboch pripadoch sa kraja¢ okamzité

zastavi

- vysoko spolahlivy asynchronni priemyslovy motor s tichym chodom,

nerezova hriadel motoru

Kapacita cca 650 kg/24 hod.




Sada 8 krajacich diskov

Narezovy stroj , gravita ény

720x520x520

0,5

230

- priemer noZza 300 mm

- krdjacia kapacita 185x185 mm(Stvorec!,

priem. 210 mm(gulaty), 255x165 (obdiznik)

- priamy pohon ozubenymi kolieskami

- samochladeny motor

- hladké povrchy a konstrukcie z leStenej hlinikovej zliatiny

- integrovany ostri¢

- odnimatelny vozik

- bezpe€nostna poistka

- pevny ochranny kryt

- otoény gombik pre presné nastavenie sily platku

- ochrana proti striekaniu vody

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50|

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 10 kg

Sondova strava

125,
123

Drezovy stél (nerez)

1200x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

124

Pracovny stél (nerez)

1200x700x85
0

- 2x zasuvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

122

Pracovny stél (nerez)

1500x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

121

Plynovy sporék

800x730x250

22

4 horaky (4x5,5KW)

Otvoreny podstavec

800x550x600

121.1

Odséva ¢ par - nastenny

1200x1100

- bez ventilatora

Osvetlenie pre (27W/IP65)

645x65x125

119

Pracovny stél (nerez)

1800x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

120

Laboratérna suSiare ri/sterilizator s prirodzenou cirkulaciou vzduchu

600x800x510

- vhodny pre suSenie a sterilizaciu skla, plastu a pod.

- objem 240 |

- plné dvere




- teplotny rozsah +5<C nad teplotu okolia do +300° C

- presnost regulacie teploty 1,0C

- stabilita teploty do 0,6<C

- interier z nerez, ocele,

- 3 police

301

Chladiaca miestnos t's oddelenou chladiacou jednotkou

2700x3150x2
150

0,30

230

- bez podlahovej izolacie

- izolaény panel 60 mm

- dvere 900 / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Chladiaca technolégia 17 m3 /+2 - +4C/

1,90

230

- CU potrubie cca3 m

Regalovy systém

1130x373x17
00

- 4 police

- nosnost na 1 policu 170 kg

Regalovy systém

954x373x170
0

- 4 police 886/373

- nosnost na 1 policu 170 kg

Dolnkové prislusenstvo do sondovej pripravy (mimo

vykresu)

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50|

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 10 kg

Cista priprava masa

33

Drezovy st6l (nerez)

1500x700x85
0

- dvojdrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

32

Stdl na pripravu mésa s krjacou doskou, drziakom n  oZou,

1800x700x90
0

- perforovana pracovna doska

- zadny mantinel

31

Masiarsky klat (nerez)

500x700x850

- celonerezova konstrukcia

- nastavitelna vySka

Dolnkové prisluSenstvo do pripravy masa (mimo vykr

esu)

Kuter - mixér s nerezovou nadobou 3,5 |

247x407x303

0,5

400

- 2 rychlosti 1500/3000 ota¢./min.

- vratane nadoby 3,5 | a jemne zibkovaného noZového

bloku

- sekanie, jemné nasekavanie, priprava omacok, pyré, mletie

zmrazenych potravin, sekanie alebo drtenie tvrdych potravin

- misa z nerez ocele s priehfadnym vekom s vodotesnym tesnenim

- beznapetovy blokovaci systém

- veko s magnetickym bezpeénostnym spinaom




Kuter - mixér - emulsifikator s nerezovou nadobou 5 51

256x415x470

400

- 2 rychlosti 1500/3000 ot./min.

- vratane nadoby 5,5 | s vekom, stierkou a jemne

zUbkovaného nozového bloku

- sekanie, jemné nasekavanie, priprava omacok, pyré, mletie

zmrazenych potravin, sekanie alebo drtenie tvrdych potravin

- misa z nerez ocele s priehfadnym vekom s vodotesnym tesnenim

- beznapetovy blokovaci systém

- veko s magnetickym bezpeénostnym spinaom

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50|

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 15 kg

Cista priprava zeleniny a Salatov

30

Pracovny st6l (nerez)

1200x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

29

Drezovy stél (nerez)

700x700x850

- drez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

28

Stdl na pripravu a umavanie zeleniny s krdjacou dos  kou, s drezom,

1800x700x90
0

- drez 1070x320x180 mm

- otvor na odpad

- zadny mantinel

27

Kr4ja € zeleniny, vykon cca 350 az 600 kg/hod.

486x750x134
6

400

- priemer krdjacich diskou cca 300 mm

- motorova jednotka s ejektorom, rychlobrzdeny motor, nerezové oplastenie

motorovej jednotky

- 2 rychlosti

- plochy ovladaci panel s tlac¢itkom ZAPNUTO/VYPNUTO a moZnosti

volby rychlosti

- mozné zloZenie krajacej hlavy,

- beznapatovy blokovaci systém - v priprade vypadku el. pradu

- hodinovy vykon cca 350 az 600 kg

- pakova nasypka

PrisluSenstvo v cene:

- drziak diskov, nerezovy

- mobilny nerezovy podstavec

- nasypka Standardna, pakova

Sada krajacich diskov

26

Pracovny stél (nerez)

1000x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm




25

Stdl na pripravu a umavanie zeleniny s krdjacou dos  kou, s drezom,

1800x700x90
0

- drez 1070x320x180 mm

- otvor na odpad

- zadny mantinel

24

Kombinovana vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

Dolnkové prisluSenstvo do pripravy zeleniny a Sala  tov (mimo vykresu)

Viacul ¢elovy kraja ¢ zeleniny + kuter s plastovou 3 | nadobou

216x347x412

0,37

230

- rychlost: cca 1500 otaé./min.

- odnimatelna krajacia hlava

- vacSie kusy zeleniny je mozné vkladat priamo do plniaceho otvoru

a pritla¢it pomocou pakového mechanizmu

- magnetické bezpeénostné zariadenie

- 4 disky : krdjaci 2 mm, rezankova¢ 2x2 mm, krajaci 3 mm, strdhaci 2 mm

Kr4ja € zeleniny stolovy, nasypka, kapacita cca 650 kg/24h  od.

252x500x502

0,5

230

- ndsypka z nerez ocele

- pritlacna paka s integrovanym otvorom a pritlaénym

kolikom z nerez ocele

- naklonena zéakladna krajaca

- vysoka odoberacia zéna

- vSetky &asti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami st z uSlachtilej

nerez ocele alebo z plastu, jednoducho sa demontuju a je ich mozné

umyvat v umyvacke riadu

- dotykovy ovladaci panel

- pulzné ovladanie

- 2 oddelené bezpeénostné spinade - jeden pracuje pri zdvihu pritlaénej

paky alebo vytiahnutiu vodiacého kolika krytu nasypky, druhy ma vyznam

pri otvaraniu krytu nasypky - v oboch pripadoch sa kraja¢ okamzité

zastavi

- vysoko spolahlivy asynchronni priemyslovy motor s tichym chodom,

nerezova hriadel motoru

Kapacita cca 650 kg/24 hod.

Sada 8 krajacich diskov

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50 |

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 15 kg

Priprava ryb

68

Kombinovana vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

67

Stdl na pripravu ryb s krdjacou doskou

1840x700x90
0




- drez 510x310x200 mm

- perforovana pracovna doska

- mantinel zo 3 stran

66

Pracovny st6l (nerez)

1400x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

55

Pracovny stél (nerez) - MOBILNY

1200x700x90
0

- spodnd polica

- 4 kolieska (2 ztoho brzdné)

Dolnkové prisluSenstvo do pripravy ryb (mimo vykre

su)

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50 |

- s vekom

- pojazdna

Vaha digitalna do 10 kg

Muc¢na priprava

23

Planetarny mixer

685x1050x14
45

400

- nerezovy kotlik 60 | a 3 nastroje - nerezovy hnetaci hak, mixovacie

péadlo a nerezova Slahacia metla

- ovladaci panel, osvetlenie kotliku

- nerezovy dréteny bezpec€nostny kryt kotliku

- variabilné elektronické ovlad.rychlosti

- motorické zdvihanie/spustanie kotlika

- samobrzdeny motor - ochrana proti pretazeniu,

- svetlo

- planetova prevodovka

- nadstavec pre pridavné zariadenia

- vySkovo nastavitelné nohy

Sada 40 | redukcie

- kotlik 40 | a 3 nastroje

Vozik pre 40 | kotlik

Pridavny krdja ¢ s bezpe énostym zariadenim

Externy nastavec pre masovy mlyn  cek

Sada - nerezovy pridavny masovy mlyn  éek 82 mm

NN NN

22

Kombinované vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

21

Drezovy stol (nerez)

1800x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

333

Drezovy stol (nerez)

700x700x850

- drez 500/500/300




- zadny mantinel

19

Pracovny stél (nerez)

1000x700x85
0

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

18

Pracovny stél (nerez)

1300x700x85
0

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

16

Pracovny st6l (nerez)

1400x700x85
0

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

17

Pracovny stél (nerez)

1900x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel

Pracovna plocha - leStena zula

13

Konvektomat parny, 20 GN2/1, el., dotykovy displej

1243x1107x1
795

50

400

- dotykovy displej s vysokym rozliSenim

- bojlerové vyvijanie pary, programovatelné

- 3 ovladacie rezimy ( plnoautomaticky, vyber z ulozenym

programov, manualne nastavenie )

- meranie a regulécia skutoénej vihkosti v komore

za pomoci sondy, zaru€uje opakovatelné vysledky

pecenia bez zavislosti od mnozstva pokrmu v komore a obsahu

vody Vv surovine, moznost riadenia vlhkosti pri teplovzduSnom

cykle

- rovnomernost ohrevu garantovand systémom

nasavania a predohrievania vstupujéco vzduchu a nasledného

rozvodu pomocou ventilatora

- umyvaci systém: integrovany, automaticky

systém umyvania komory, 4 prednastavené umyvacie programy

roznej intenzity a 1 poloautomaticky cyklus Cistenia

- nizkoteplotné pecenie s extra nizkymi vahovymi

Ubytkami

- plna programovatelnost, komunikéacia v €J - 1000 volnych

programov so 16 fazami, prednastavené recepty

- automatické schladzovanie, automatické predohrievanie

- dvojité dverové sklo, atermické vrstva a systém prirozenej

tepelnej izolacie pomocou vzduchovej medzivrstvy

- moznost napojenia na pocitacovy systém alebo na

tlaciaren

15

- v cene integrovana klietka s vozikom pre 20GN 2/1

Externa sprcha

Tukovy filter pre 20 2/1 - 2 ks

PInéa gastronadoba GN 2/1

20

650x530x65

PInéa gastronadoba GN 2/1 - smalt

20

650x530x65

Dierovana gastronadoba GN 2/1

20

650x530x100

PInéa gastronadoba GN 1/1

20

530x325x150

Dierovana gastronadoba GN 1/1

15

530x325x150

14

Odséva ¢ par - nastenny

1200x1400

- bez ventilatora, bez osvetlenia




Dolnkové prisluSenstvo do mu  énej pripravy (mimo vykresu)

+ Nadoba na odpad pr.380x605v
- nerezové prevedenie
- objem 50|
- s vekom
- pojazdna
+ Vaha digitalna do 15 kg
Vydaj zamestnanci
89, 86 | Ohrieva ¢ tanierov s dvomi zasobnikmi 900x500x900 1,6 | 230
- rozmer zasobnika : 180 - 290
- vlozna vySka : 610 mm
1500x700x85
88, 85 | Ohrieva € jedal - samostatné GN miesta 0 2,4 | 230
Kapaciata : 4 GN
Rozmer vane : 4x315x510x215 mm
Bez koliesok????
1500x250x48
88, 85 | Vydajna polica s hygienickym zakrytom 0
- osvetlenie : 2 x 11 W
- napétie : 230 V
1400x700x85
87 Pracovny stél (nerez) 0
- 2x z&suvka, spodna polica
1000x700x85
84 Pracovny stél (nerez) 0
- 2x zasuvka, spodna polica
93 | Vodiaca draha 5400x360x60
740x550x170
94 | Regélovy vozik (nerez) 0
- 2 x 18 pérov list pre GN 2/1, 1/1
- 4 oto¢né kolieska
650x425x133
302 | Vozik na pribory a podnosy (nerez) 0
- dve pevné brzdené a dve oto¢né kolesa
710x837x205
89 | Chladiaca digitalna skri rfa 670 1 na GN 2/1 0 0,2 | 230

- pIné dvere vpravo

- digitalne ovladanie s teplotnym displejom a nastavenim a moznostou

manualnej aktivacie odmrazovacieho cyklu, vratane viditelnych alarmov

- velky skladovaci priestor pr GN 2/1 nadoby/police na vodiacich liStach

s profilom proti preklopeniu nddob

- optimalizovana nuten4 cirkulécia vzduchu zozadu dopredu, pre

rovnomerné rozloZenie teploty

- automatické rozmrazovanie

- vnutorn& konStrukcia s velkym poctom zakladacich miest na roSty

- prevadzkova teplota v rozsahu od 0 do +6C

- pre prevadzky pri teplote okolia do +43TC

- s penovou izolaciou s Cyklopentanom

- optiméalne, 3-komorové magnetické balénové tesnenie

- $truktra BEZUDRZBOVEHO drateného ramového kondenzatora




- automatické odparovanie kondenzéatu hortcim plynom

- izolacia vyparnika

- priprava pre napojenie integrovaného systému HACCP

- 3 roStové police GN 2/1

90

Kombinované vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

91

Drezovy st6l (nerez)

1400x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel

92

Pracovny st6l (nerez)

1200x700x85
0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

Umyvare n bieleho riadu

83

Kombinovana vylevka (nerez)

500x700x120
0

- drez 400x400x250

- umyvadlo 340x240x150

- pakova batéria

81

Nerezovy predumyvaci stdl s drezom

1200x735x11
70

- drez 600x500x300 nn

- zadny mantinel 300 mm

- vratane sifénu

- posun zlava doprava

Stojanova mixovacia batéria so sprchou

81.1

Drvi ¢ odpadu

455x900

2,035

230

- nerezové prevedenie

- moznost chodu : nepretrzite 24 hod.

- pre prevadzky do 2500 jedal/ hod.

- otacky 1450 ot/min.

Pneuspina ¢

61

Tunelova koSovd umyva éka

1200x735x11
70

- nakladanie zlava

- elektronické ovladanie

- kapacita 140/90 ko3ov/hod.

- 2 rychlosti

- tlakovy bojler

ESD systém

- umyvanie a jednoduchy oplach v 1 module

- svojplastova konstrukcia

- AutoStart

Zmak éova ¢ vody automaticky

0,06

230

- elektromechanicka riadiaca jednotka

- model ureny k pripojeni na tepli vodu (max 65C)

- nastavenie regeneracie na dni v tyzdni

- umozniuje regenerovat kazdy den

- max. doporuéeny prietok 1800 I/h

- regenericia sa prevadza tabletovou solou

- pripojenie na Srubenie 3/4" s vnutornym zavitom




21

SuSiaci modul

600x884x177
1

- nakladanie zlava - zprava

60

Nerezovy vykladaci stél

1200x600x91
0

Koncovy spina ¢é

60.1

Pracovny stél (nerez)

1000x600x91
0

82

Policova zostava (nerez)

1200x500x18
00

- 4 plné police

Umyvéare i kuchynského riadu

73,75

Drezovy stol (nerez)

1800x700x85
0

- drejdrez

- zadny mantinel

73,75

Sprcha s bateriou zo stolu a ramienkom

- nerezova tlakovéa hadica

- vyrovnavacia pruzina

- tlakové sprcha s pakovym ovladacom

- Uchyt na stenu

- Uchyt sprchy

- bateria

74,76

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

1900x200

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

72

Umyva ¢ka ¢ierneho riadu

876x900x199
1

13

400

- zpredu nakladana komora cca 680x710x800 mm,

elektronické ovladanie,

4 umyvacie programy,

oplachova pumpa

odpadové cerpadlo

davkovace umyvacieho a oplachového

prostriedku

PrisluSenstvo v cene:

Extra oporny rdm/dr”Ziak na podnosy/nadoby, nerezovy

Extra drateny k6S pre umyvacku Eiernéhoriadu

72.1

Odséva ¢ par - nastenny

1200x1100

- bez ventilatora

72.2

Qdvod riovacia vani ¢ka s roStom

900x200

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

71

Batéria - sto ¢ena hadica 10 m

70

Policova zostava (nerez)

1100x500x18
00

- 4 roStové police

Policova zostava (nerez)

1000x500x18
00

- 4 roStové police




500x700x120

69 | Kombinovana vylevka (nerez) 0
- drez 400x400x250
- umyvadlo 340x240x150
- pakova batéria
Dolnkové prislusenstvo do UKR (mimo vykresu)
+ Nadoba na odpad pr.380x605v
- nerezové prevedenie
- objem 50|
- s vekom
- pojazdna
Priru ény sklad
1308x373x17
77 | Regélovy systém 00
- 4 police
- nosnost na 1 policu 140 kg
954x373x170
Regalovy systém 0
- 4 police 886/373
- nosnost na 1 policu 170 kg
Sklad potravin
1130x577x17
78 | Regélovy systém 00
- 4 police
- nosnost na 1 policu 170 kg
Sklad ovocia
1308x577x17
12 | Regélovy systém 00
- 4 police
- nosnost na 1 policu 140 kg
Hruba priprava méasa
2000x700x85
7 Drezovy stol (nerez) 0
- jednodrez 500/500/300
- zadny mantinel 40 mm
9 Masiarsky klat (nerez) 500x700x850
- celonerezové konstrukcia
- nastavitelna vySka
1800x700x85
10 Drezovy st6l (nerez) 0
- jednodrez 500/500/300
- zadny mantinel 40 mm
685x1050x14
11 | Planetarny mixer 45 400

- nerezovy kotlik 60 | a 3 nastroje - nerezovy hnetaci hak, mixovacie

péadlo a nerezova Slahacia metla




- ovladaci panel, osvetlenie kotliku

- nerezovy dréteny bezpeénostny kryt kotliku

- variabilné elektronické ovlad.rychlosti

- motorické zdvihanie/spustanie kotlika

- samobrzdeny motor - ochrana proti pretazeniu,

- svetlo

- planetova prevodovka

- nadstavec pre pridavné zariadenia

- vySkovo nastavitelné nohy

Sada 40 | redukcie

- kotlik 40 | a 3 néastroje

Vozik pre 40 | kotlik

Externy nastavec pre masovy mlyn  cek

Sada - nerezovy pridavny masovy mlyn  éek

Vozik ploSinovy

800x600x850

Pojazdna nadoba na tovar

800x610x570

- objem 160 |

- vypustaci ventil

Dolnkové prisluSenstvo do HPM (mimo vykresu)

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50|

- s vekom

- pojazdna

Vyklep vajec

300

Drezovy stol (nerez)

1400x700x85
0

- jednodrez 500/500/300

- zadny mantinel

305

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50|

- s vekom

- pojazdna

Chladené, mrazené boxi

Chladiaca miestnos t's oddelenou chladiacou jednotkou - POLOTOVARY

4800x2650x2
210

0,60

230

- bez podlahovej izolacie

- izolaény panel 60 mm

- dvere 80 cm / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Chladiaca technolégia 25 m3 /+2 - +4C/

2,20

230

- CU potrubie cca 12 m

Chladiaca miestnos t's oddelenou chladiacou jednotkou - MLIE

CNE VYROBKY

2800x1950x2
210

0,30

230

- bez podlahovej izolacie

- izolaény panel 60 mm

- dvere 80 cm / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Chladiaca technolégia 10,5 m3 /+2 - +4TC/

1,20

230




- CU potrubie cca 12 m

Chladiaca miestnos t's oddelenou chladiacou jednotkou - MASO

4800x2850x2
210

0,60

230

- bez podlahovej izolacie

- izolaény panel 60 mm

- dvere 80 cm / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Chladiaca technolégia 27,5 m3 /+0 - +2C/

2,60

230

- CU potrubie cca 12 m

Chladiaca miestnos t’'s oddelenou chladiacou jednotkou - VAJCIA

1850x3000x2
210

0,30

230

- bez podlahovej izolacie

- izolaény panel 60 mm

- dvere 80 cm / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Chladiaca technolégia 7,5 m3 /+4 - +6C/

1,10

230

- CU potrubie cca 12 m

Mraziaca miestnos t's oddelenou jednotkou - HYDINA

2800x3000x2
200

0,60

230

- s podlahovou izolaciou

- izolaény panel 80 mm

- dvere 80 cm / 1900 oto¢né s oblozkou

- osvetlenie boxu trubicové

Mraziaca technolégia 14 m3 /-18 - -20C/

1,60

400

- CU potrubie cca 12 m

5.1

Dvere 800/1900 mm do existujuceho chladiaceho boxu na ODPAD

Tabletovy vydaj stravy

Kompaktny tabletovy systém - SPODNY A VRCHNY DIEL

807

- EURONORM 530x370 mm

Nerezovy - voskovy podtanier

807

Miska na polievku, Salat a dezerty

242

Veko na misku na polievku, Salaty a dezerty

242

Tanier na hlavné jedlo nedeleny

807

Veko na hlavny tanier

807

Chirurgicky pavilon - 259 porcii

Neurologicky - psychiatricky pavilén - 130 porcii

AD Trakt - 128 porcii

Pediatria - 75 porcii

Interny pavilon - 71 porcii

Geriatricko - p Pacny - 102 porcii

Onkologicky pavilén -prizemie - 42 porcii

Termoport vyhrievany ( polievky, oma  ¢ky)

630x425x375

0,40

230

- kapacita 1 x GN 1/1 - 200 mm

- regulovana teplota v rozmedzi +40 az + 95C

- otvaranie zhora

- vaha 13,5 kg

Gastronadoby s drzadly

GN - B 1/1 - 200

GN - B 1/2 - 200

GN - B 1/3 - 200

Viko GDD-B 1/1

Viko GDD-B 1/2

NP (WM |-




Viko GDD-B 1/3

Infek €né oddelenie - 38 16Zok

B Termoport vyhrievany, plnenie z predu 1 700x445x660 0,20 | 230
- Kapacita 2x GN 1/1-200 alebo 3x GN 1/1-150
- regulacia teploty +40°C a7 85°C
- kridlové dvierka na pantoch
Gastronadoby s drzadly
GN-B1/1-200 2
GN-B1/1-100 4
Veko so silikonovym tesnenim GDD - B 1/1 6
Infek €éné oddelenie - 38 16Zok
B Termoport nevyhrievany, plnenie z predu 1 630x425x660
- Kapacita 2x GN 1/1-200 alebo 3x GN 1/1-150
- kridlové dvierka na pantoch
Gastronadoby s drzadly
GN - B 1/1 - 200 2
GN-B1/1-100 4
Veko so silikonovym tesnenim GDD - B 1/1 6
Infek €né oddelenie - 38 16Zok
B PloSinovy vozik 2 | 605x780x840
- nosnost 250 kg
L 1554x783x16
2.1 Transportny vozik na 30 tabletov - DVOJPLAS  TOVY 29 36

- dvojstenna izolovana prepravna skrina slizi na prepravu tabletov s naporcovanym

jedlom medzi kuchyriou a jednotlivymi stanicami (oddeleniami)

- nov4, technicky prepracovana generacia nerezovych prepravnych skrif sa

vyznacuje nizSou hmotnostou, lepSimi manipulaénymi vlastnostami a lepSimi

tepelno - izolaénymi vlastnostami

- prepravné skrine na tablety su teraz nové k dispozicii i v prevedeni s vySkovym

rozostupom tabletov 105 mm (iba pre Euronorm tablety), tieto skrine su nizSie,

lahSie oproti klasickému prevedeniu s rozostupom 115 mm a jednoduchSie

ovladatelné

- vdaka robustnej tuhej konstrukcii mézu byt pri pouziti vhodného dopravného

prostriedku pouZité i k preprave tabletov mimo budovu.

- vnutorny priestor dvojstennej izolovanej skrine je rozdeleny na 3 samostatné

skriflové priestory, kazdy s 10timi parmi lisovanych vsuvov na ukladanie tabletov

- lisované vsuvy na tablety bez ostrych hran zaistuju jednoduché Eistenie, optimalnu

hygienu a bezpec¢né uloZenie tabletov so zaistenim proti preklopeniu

- vnatorny priestor je vyhotoveny v hygienickej norme H 1

- dvojstenné izolované kridlové dvierka s tesnenim su ochranené novym zatvaranim,

dvierka ide otvorit v uhlu 270° su dvojplas tové a pri ich plnom otvoreni nezakryvaju

manipulaéné madla voziku

- ochranné protinarazové plastové profily v spodnej €asti prepravnej skrine su

frezované z tvrdeného plastu, po celom obvode skrine a chrania nielen skrifiu,

ale i ostatny mobiliar pred poSkodenim

- manipulaciu so zariadenim zjednoduSuju na bo¢nej strane 4 zvislo umiestnené

ergonomicky rieSené madla, max.dizky 50 cm, madla st pristupné aj pri

otvorenych dverach

- prepravné skrine su Standardne vybavené kolieskami s antikoréznou Upravou o

priemere 200 mm, 2 kolieska sl pevné, 2 oto¢né z brzdou

Povinné prisluSenstvo:

- galéria na streche

- drZiak a schranka pacientskych kariet

- zamykanie dveri centralnym kf'i¢om

- poistka proti otvaraniu dveri pri transportu




- 4 zvislé madla dlhé 50 cm

- ochranny protinarazovy profil po celom obvode z 1ks plastu

- kolieska o priemere 200 mm

- hygienické prevedenie vnitorného priestoru - H1

Chirurgicky pavilon - 259 16Z0ok - 9 vozikov

Neurologicky - psychiatricky pavilén - 130 16Zok - 5 vozikov

AD Trakt - 128 16Zok - 4 voziky

Pediatria - 75 16Z0k - 3 voziky

Interny pavilon - 71 16Zok - 3 voziky

Geriatricko - p Pucny - 102 16Zok - 4 voziky

Onkologicky pavilén -prizemie - 31 16zok - 1 vozik

2.1

KoS na manipuléciu s kompaktnym tabletom

- kapacita max . 3 ks

- Euronorm (370x530 mm)

Onkologické oddelnie - 1. poschodie - 11 16Zok

Dopravnik na vydavanie a porcovanie pokrmov

10000x500x9
00

0,16

230

- samonostna, stabilna a neprehybajica sa konstrukcia

- kompletne vyrobeny z nerez ocele CNS 18/10

- podpery vydajného stolu sa nachadzaju kazdych cca 2500 mm vo forme vySkovo

nastavitefnych néh z jaklového profilu 40/40 mm

- hribka materialu celého korpusu dopravnika - pasu je 1,5 mm

- zloZeny z niekolkych dielov - sekcii, ktoré st spojené Specidlnym Sribovym

nastrkavajucim systémom

- cely povrch pasu je pernamentne isteny pomocou stierky umiestnenej zospodu pasu

spolu so zasobnikom na o$krabané zvysky jeddl, ktoré vznikli pri porcovani na vrchenj strane

pasu

- cely zasobnik spolu so stierkou je vynimatelny pre Cistenie

- pohon pésu zaistuje bubnovy motor, ktory je zabudovany v korpusu dopravnika

- hnaci valec z CNS 18/10 je drzany napinacou jednotkou

- vodiace val€eky pasu s zospodu volne pristupné a su vedené plastovymi valéekami,

uloZzenymi na loziskach

- dopravnikovy pas je biely, vysoko odolny voci opotrebeniu, schvéleny a rezistentny pre

styk s potravinami a je bezoSva spojeny v nekoneény pas

- spodnd strana pasu je s antistatickym povrchom

- riadenie vratane pojistiek motora sd umiestnené v rozvadzaci z nerez ocele CNS 18/10

pod vlastnym dopravnikom a slizi ako podporna ¢ast na zaciatku pasu

- prepojenie elektroinStalacie je podla platnych VDE - smernic

- koncovy senzorovy vypina¢ je umiestneny na konci pasu spolu s vypinacom.

- nidzovy vypinac je priamo na zaciatku pasu

- pohon je plynule nastavitelny, rychlost je riadena od 0,5 - 18 m/min.

Technické Gdaje:

- material z CNS 18/10, pés z potravinarskej um.hmoty

- podpery kazdych 2500 mm

- Sirka pasu 400 mm

- maximalne zatazenie pasu 120 N/m

- pohon 0,5 - 18 m/min.

- normy IPX 5 podla DIN 40050, CE - konform, zasuvky IPX 4

5 parov zasuviek

Systémovy vozik na tablety

21

1275x625x18
00

- vyrobeny z nerez CNS 18/10

- ur€eny ku skladovaniu hornych a spodnych dielov kompaktného tabletu

- rdm je tvoreny zo stabilnych jaklovych plofilov 25x25 mm s

vovarenymi 4 nosnymi prvkami, vratane vloZenych policovych

roStov

- roSty su Specialne uréené tak, aby nedochadzalo ku Smykaniu




alebo zadrhavaniu dielov tabletu pri manipulcii

Vyuzitei/ergonamie

- pojazdny pomocou 4 koliesok odolnych vogi korézii o priemeru

125 mm, z toho sU 2 brzdné a stabilizaciou smeru

- na v8etkych 4 rohoch sa nachadzaju gulaté chrani¢e na

dotyk so stenou

Technické data

- vyrobeny z nerez CNS 18/10

- stetld vySka vsuvu 400 mm

Vozik na predohrievanie 160 ks tanierov

1114x520x11
20

1,50

230

- tepelny rozsah od +30 do +110 C

- Z nerez ocele , povrchové Uprava leSteny nerez

- dvojplaStovy, izolovany

- 2 Stvorcové Sachty, v Sachte nizka stohovatelna podlozka

- 4 vodiace liSty na taniere potiahnuté umelou hmotou, upravitelné na rézne priemery

a tvary riadu

- moznost uloZenia okrdhlych tanierov p. 18 - 33 cm, hranaté taniere do max.

rozmeru 28x28 cm

- Sachty vynimatelné pre lepSie Cistenie

- vykonné tepelné teleso s ventilatorom

- oto¢ny regulator teploty

- reZim na udrZovanie tanierov v strednej teplote

- ovladacie prvky na ¢elnej strane voziku

- zo strany obsluhy umiestnené nerezové madlo s plastovymi krytkami

- 2 kryty z polypropylénu

- umelohmotny drziak krytu

- kolieska nehrdzavejice, plastové, 4 oto¢né, 2 z toho s brzdou, priemer 125 mm

- robustné narazniky z umelej hmoty vo 4 rohoch

- max. zatazSnie 150 kg

- stohovatelna vySka s krytom 800 mm

5.1

Vyhrievany zasobnik na predohriatie podtanierov s voskovym jadrom

1144x548x10
62

3,50

230

- rozmer podtaniera 210 -260 mm

Kosovy zasobnik - VYHRIEVANY

714x898x931
/1071

1,80

230

- zasobnik je kompletne z chrémniklovej nerezovej ocele

- povrch je leSteny (mikroliticky brus)

- teleso zasobnika je vstavané do uzatvoreného vozika

- koSe su chranené proti znedisteniu

- koSe su pokladané na ploSinu

- stavba zasobnika znemozZriuje posuvanie koSov vo vnutri zadsobnika

- pomocou zapojenia alebo odpojenia taznych pruzin dochadza k regulécii zdvihania a

pohybu ploSiny v suvislosti so zloZzenim a poétom porceladnu v koSoch, vydajna vySka

je tym stale rovnaka

- na ovlddacom panelu uloZzenom v priehlbine proti poSkodeniu sa nachadza vypinaé

s kontrolkou.

- na Celnej stene je umiestneny Spiralovy napéajaci kdbel s drziakom a termostatom

nastavenia teploty

- regulétor teploty zaistuje plynulé nastavenie teploty na teplovzdusnom ohreve s

ventilatorom

- priehladny plastovy poklop zabranuje znecistovaniu a Uniku tepla

- zo strany obsluhy je umiestnené bezpe€nostné madlo z nereze, ukonéené na krajoch

plastovymi (polyamid) krytkami, ktoré zaroveri chrania zapajacie a ovladacie prvky

- zasobnik je pojazdny pomocou nehrdzavejlcich plastovych koliesok (4 oto¢né z toho

2 s brzdou, 125 mm)

- masivne rohové narazniky na vSetkych 4 rohoch su z plastu (polyamid) a chrania pred




poskodenim

PrisluSenstvo:

- koSe z ocelového drétu, potiahnuté umelou hmotou

500x500x75 mm alebo 500x500x115 mm

525x525x75 mm alebo 525x525x115 mm

- koSe z nerezového drétu

500x500x75 mm alebo 500x500x115 mm

525x525x75 mm alebo 525x525x115 mm

- poklop (557x557 min.) polycarbonat, stohovacia vySka s poklopom 680 mm,

stohovacia vySka bez poklopu 540 mm

- oplaStenie

Technické Udaje:

- material CNS 18/10

- vaha 70 kg

- ploSina 535x535 mm

- kapacita 6 koSov o vySke 115 mm, 9 koSov o vySke 75 mm

- poklop 557x557x463, polycarbonat

- stohovacia vyska vratane poklopu 680 mm

- stohovacia vyska bez poklopu 540 mm

- vnutorny priestor teplota od + 30°C do + 110° C regulovana

Zvlastnosti:

- ochrana proti striekajicej a tlakovej vode IPX 5

- prehlasenie o zhode CE

- VDE sku$obria, GS - symbol bezpeéného vyrobku

- zmena zataZenia pruzin - mozna

- rovnomerné rozdelenie tepla pomocou teplovzdu$ného ohrevu s ventilatorom

- vhodné pre optimalizaéné zariadenia

- podla normy DIN 18665,

- nerezovy ké$ 500x500x115 mm 30
Vozik na ukladanie porcelanu - NEVYHRIEVANY 7 | 543x816x931
- na ukladanie porcelanového riadu (polievkovych, Salatovych misiek, hrnéekov,
§éliek, priborov apod.)
- riad sa uklada v drotenych koSoch na ploSinu, ktora je zavesena na pruzinach
- pocet zapojenych pruzin a tym aj ich napnutie je mozné nastavit podla hmostnosti
riadu tak, aby pri vydaji bol vzdy horny k&S vo vydajnej vySke na Grovni horného okraja
zasobnika
- v spodnej Casti zasobnika je odkladacia polica, na ktort sa odkladaju prazdne koSe
po odobrati riadu z koSa
- v spodnej Casti tanierového zasobnika su v rohoch masivne plastové protindrazové
rohy
- jednoduchu manipuléciu zaistuju 4 otoéné kolieska o priemeru 125 mm ( z toho 2
sU brzdné ) a masivne nerezové madlo
Technické parametre:
- nerezova ocel CrNi 18/10, polyamid PA
- rozmer koSa: 500x500 alebo 525x525 mm
- kapacita 6 koSov o vySke 115 mm alebo 10 koSov o vySke 75 mm
- nerezovy k6§ 500x500x75 mm 70
1276x714x93
Teply vydajny stol 3 GN 1/1 - 200 mm 7 3 2,10 | 230

- zariadenie ur¢ené na vydaj hotovych pokrmov a ich ohrievanie behom vydaja

- v hornej €asti st vovarené 3 nerezové ohrevné vane pre ukladanie gastronadob s

jedlom

- jednotlivé ohrevné vane s na hornom okraji oznac¢ené €islom a maju kazda

samostatnu regulaciu teploty

- teplotu ohrevu je mozné regulovat v rozmedzi od +30C az do +95C

- pre napojenie do el.siete sluzi Spiralovy kabel, umiestneny na opacnej strane ako je

ovladanie




- pokrmy v gastronadobach je mozné ohrievat vo voziku bud’ nasucho bez pouzitia vody

alebo vo vodnom kupely.

- kazda ohrevna varia ma v spodnej ¢asti vypustny koht pre vypustanie vody

- v spodnej ¢asti voziku je nerezova odkladacia polica, v rohoch st masivne plastové

protinarazové rohy

- jednoduchu manipulaciu zaistuji 4 oto¢né kolieska o priemeru 125 mm (z toho 2 st

s brzdou) a masivne nerezové madlo

Technické parametre:

- nerezovéa ocel CrNi 18/10, polyamid PA

- ochrana proti striekajicej vode IPX 5

GN - B 1/1 - 200

21

GN-B 1/1 - 150

GN-B 1/1 - 100

GN-B1/1-65

GN - B 1/2 - 200

24

GDD-B1/1

21

GDD-B 1/2

12

Umyvanie tabletov

128

PAS.MY CKA, PUMPA, P>L 7400

87,20

400

- nosna konstrukcia, vonkajSie a vnatorné steny, filtre,

nadrz,mycie a oplachové ramené a trysky vyrobené

z nerezovej ocele AlSI304

- 4 tankovy model

- mycie nadrze z nerez ocele AISI304

- doplnkové oplachové rameno v predumyvacej zéne

- dvojplasStovéa konstrukcia, tepelne izolovana s velkoploSnymi

vyvazenymi dverami

- zadna Cast mycky celkom zakritovana

- elektronicky ovladaci panel s autodiagnostickou kontrolou

- riadiaci pradovy obvod

ZONY

- nakladacia

- zosilend predumyvacia

- mycia |

- mycia ll

- oplachové a kone¢ného oplachu

- suSiaca

- vykladacia

FUNKCIE:

- elektronicky ovl. panel s autodiagnostickym kontrolnym systémom

- systém Uspory energie

- oplach pre Usporu energie a teplej vody

- systém pre Usporu chem. mycich detergentov

- nerezové mycie pumpy so zosilnenym vykonom

- automatické Start/stop funkcie

- priprava pre systém kontroly odberového maxima energie

127

Odséva ¢ par - zavesny

4000x1400

- bez ventilatora, bez osvetlenia

126

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

5000x200

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

Oplach vozikov




130

Batéria - sto ¢ena hadica 10 m

129

QOdvod riovacia vani ¢ka s roStom

2000x1200

- celonerezové prevedenie

- protizapachovy uzaver

- odpadové potrubie o priem 100 mm

Cistiaci stroj do kuchyne

Podlahovy stroj d fzka cca 1115 mm, Sirka cca 570 mm, vy$ka cca 1050 m  m

0,7

230

- batériovy pohon

- moznost osadenia umyvacej hlavy

- 5 roznych umyvacich kotuc¢ov alebo lestiacich kotu¢ov

- efektivita Cistenia az cca 1700 m2/hod.

- bezpecénostna poistka na rukovéti

- elektornické nastavenie prietoku vody - 4 polohy

- nie lankovy systém zdvihu stierky

- nastavitelny pritok a sklon kefy bez pouzitia naradia

Vybavenie jedélne

Vybavenie jedalne

- jedalenské stoly, stolicky

Technoldgia na oddelania

Prik.

Prik.

Nap

Popis

Po¢.

Rozmer

pl.

el.

[ks]

[mm]

[kW]

[kw]

M

Priprava ¢aju oddelenia

Zariadenie na pripavu kdvy alebo  éaju

25

635x440x799

31

400

- 2termosy 5 |

- Gas pripravy 10 min./5 |

- hodinovy vykon 30 |

- nastavenie velkosti davky na pocet Salok, kanvic, litrov alebo galénov

- pocitadlo dennej a celkovej spotreby

- signalizcia odstranenia vodného kamena

- nastavitelna dizka pripravy &aju, kavy

- vlastny bezpeénostny systém

- programovatelnd jednotka s digitdlnym displejom a hodinami

- termosy s dvojitym plaStom a dno z nehrdzavejlcej ocele

- vlastné vyhrievanie, vodoznak, vypustny ventil a nerezové vekom

- jednotlivé parametre pripravy su programovatelné

Infek éné oddelenie - umyvanie tanierov

Podpultova umyva éka riadu Medical Line

600x612x850

6,8

400

- zvySend termodezinfekcia

- 216 tanierov/hod.

- kapacita 12 koSov/hod.

- 3 umyvacie programy

- digatalny elektronicky ovladaci panel




- atmosfericky bojler 6 kW

- oplachové Eerpadlo

- odpadové Cerpadlo

- kontinuélny zmak&ovaé

- davkovac oplach. Prostriedku

-TV

- prisluSenstvo:2 koSiky na pribory

- 1 kd$ na 18 plytkych alebo 27 dezertnych

tanierov

- 1 kbS na 24/48 pohéarov/Salkov

Cas
t.  Technoldgia skladov
Nap
P. Prik. | Prik. .
Popis Po¢. Rozmer pl. el.
. [ks] [mm] [KW] | [kW] | [V]
Sklad zemiaky
160 | Digitélna ploSinova véha s jednotkou do 150 kg 1
1042x577x17
147 | Regéalovy systém 7 00
1000x1200x1
158 | Plastova paleta 2 40
Hruba priprava zeleniny a zemiakov
156 | Skrabka na zemiaky 2 | 440x690x750 0,37 | 400
- kapacita naloZenia: 15 kg
- hodinovy vykon 150/400 kg
- vr. 1 busného disku
- Specialny brusny materiél pokryvajlci vyjimatelny brusny rotaény disk
- nerezova konstrukcia, nerezovy valec s priehfadnym vekom z
narazovzdorného plastu
- bezpeénostné zariadenie
- beznapatovy bezpeénostny spina¢
- hlavny dotykovy ovladaci panel, vratane resetovacieho
tlacitka a timeru.
- nizkonapétové ovladanie s ochranou IP65 proti striekaniu vody
Podstavec nerezovy so zachytnym filtrom 2
155 | Odvod riovacia vani ¢ka s roStom 1 1200x400
- celonerezové prevedenie
- protizapachovy uzaver
- odpadové potrubie o priem 100 mm
153 | Pojazdna nadoba na tovar 1 | 800x610x570
- objem 160 |
- vypu$taci ventil
154 | Vozik ploSinovy 1 | 800x600x850
1900x700x85
157 | Pracovny stdl (nerez) 1 0

- 2x z&suvka, spodna polica

- mantinel 40 mm




- hribka pr. dosky 40 mm

149

Pracovny stél (nerez)

1200x700x85
0

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

150

Drezovy stol (nerez)

1200x700x85
0

- dvojdrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

151

Pracovny stél (nerez)

1700x700x85
0

- 2x zasuvka, spodna polica

- mantinel 40 mm

- hribka pr. dosky 40 mm

152

Drezovy stél (nerez)

1200x700x85
0

- dvojdrez 500/500/300

- zadny mantinel 40 mm

Dolnkové prisluSenstvo do HPZ (mimo vykresu)

Nadoba na odpad

pr.380x605v

- nerezové prevedenie

- objem 50 |

- s vekom

- pojazdna

Chladiace, mraziace boxy

133

Trojbox

230

MB 2320x2720x2200 mm s podlahovou izolaciou

CHB 2170x2720x2210 mm bez podlahovej izlolacie

CHB 2320x2170x2210 mm bez podlahovej izolacie

- spoloéna stene PUR 100 mm

- CHB PUR izola¢ny panel hr. 60 mm

- MB PUR izola¢ny panel hr. 100 mm

- dvere CHB 900/1900 mm oto¢né jednokridlové s oblozkou - 2 ks

- dvere MB 900/1900 mm oto¢né s ohrevom a oblozkou - 1 ks

Mraziaca technolégia 11m3

1,6

400

- potrubie cca 15 m

Chladiaca technolégia 11m3

1,2

230

- potrubie cca 15 m

Chladiaca technolégia 9,5 m3

1,2

230

- potrubie cca 15 m

146

Regalovy systém

13

1042x577x17
00

Suchy sklad

159,
161

Regalovy systém

11

1042x577x17
00

- 4 police

- nosnost na 1 policu 190 kg
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Priloha ku Koncesnej zmluve

€.5

Zoznam druhov diét, diétny systém

Percentualne zastUpenie diét

Por.¢. Cislo diéty Nazov diéty %
1 0| [|tekuta 2,68
4 0/S| |tekuta sonda 0,92
5 1| |kaSovita 6,7
10 2| |Setriaca 12,14
24 3| [racionalna 18,79
36 4| |s obmedzenim tuku 4,23
42 5| |bielkovinova bezzvySkova 0,13
48 6 nizkobielkovinova 0,57
55 8| |redukéna 0,33
58 9| |diabetick& 17,61
85 10| |neslana Setriaca 7,75
90 11| |vyZivna 12,2
96 12| |batolata 0,45
100 13| |vacsie deti 1,29
105 KOJ kojenci 7,30
107 1S| |tekuta vyZivna 0,55
122 4S| |s prisnym obmedzenim tuku 0,95
143 S/BLP| |bezlepkova 0,38
164 14| |vyberova 1,24
166 HLAD hladovka 3,1
168 NDTV| |nutri¢ne definovand tekuta vyziva 0,69
Spolu 100,00




Priloha ku Koncesnej zmluve €. 6
Limitné €asy objednavok Jedal pre pacientov

Hlasenie poctu objednanych diét a dodatoCnych zmien z oddeleni/klinik bude zabezpefované
prostrednictvom Elektronického systému objednavania stravy, a to nasledovne:

- ranajky, desiata najneskér do 6:00 hodiny prislusného dna
- obed, olovrant najneskér do 9:00 hodiny prisluSného dna
- vecera, sucha vecera, 2. ve€era najneskor do 14:00 hodiny prislusného dna

Mimoriadne objednavky stravy (hlavne diabetické diéty) mimo stanovené terminy buda rieSené
mimoriadnou stravou, ktord bude mozné objednat v posunutom ¢asovom rezime:

- ranajky, desiata najneskér do 6:30 hodiny prislusného dna
- obed, olovrant najneskér do 10:45 hodiny prisluSného dna
- vecera, sucha vecera, 2. ve€era najneskdr do 15:45 hodiny prislusného dna

Limitné intervaly dodavky stravy na oddelenia/klini ky
Distribucia Jedal pre pacientov na oddelenia/kliniky bude prebiehat denne , a to v nasledujucich
intervaloch:

- rafnajky, desiata v intervale od 7.00 do 8.00 hod
- obed, olovrant v intervale od 11.30 do 13.00 hod
- vedera, sucha vecera, 2. vecera v intervale od 16.30 do 18.00 hod



Priloha ku Koncesnej zmluve €. 7

Rozsah pripravy, distriblcie, vydaja a dodania Zame  stnaneckych jedal

Koncesionar je povinny po¢as Doby trvania tejto Zmluvy zabezpecit pripravu, distribdciu, vydaj a
dodanie Zamestnaneckych jedal najmenej v rozsahu:

Obed:
- dva druhy polievky, z toho jedna bezmasita

- tri druhy hlavnych jedal, z toho jedno bezmasité

Vedera a stravovanie v noci:
- jeden druh polievky a jedno hlavné jedlo

Koncesionar je povinny po¢as Doby trvania tejto Zmluvy zabezpecit vydaj Zamestnaneckych jedal
minimalne vo vydajnych dobé&ch:

Obed:
- pracovné dni od 11.15 hod do 14.00 hod

- vikendy, sviatky od 11.00 hod do 13.30 hod

Vedera a stravovanie v noci:
- vecera je vydavana od 16.30 hod do 17.30 hod

- stravovanie v noci je distribuované na jednotlivé oddelenia/kliniky v ramci distribdcie Jedal pre
pacientov



Priloha ku Koncesnej zmluve €. 8
PozZiadavky na elektronicky systém objednavania stra vy

Zamestnanecka strava:
Odber stravy budu realizovat vSetci zamestnanci aIné osoby s narokom na stravu vyhradne
pomocou ¢ipovych Kkariet. Karty su/budu majetkom Verejného obstaravatela. Karty vydava Verejny
obstaravatel. Verejny obstaravatel bude Koncesionarovi odovzdavat identifikacné Udaje o Cipovych
kartach vyhradne v elektronickej podobe, pomocou Struktirovaného suboru, ktory bude obsahovat
nasledovné udaje:
Karty vydané zamestnancom

« Meno, priezvisko a titul zamestnanca,

» Osobné &islo (unikatny identifikator),

« VonkajSie oznacenie Cipovej karty

* Vnutorné Ciselny kod Cipovej karty,

» Datum zaciatku pracovného pomeru

» Détum konca pracovného pomeru

Karty vydané Inym osobam s narokom na stravu:
e Meno, priezvisko a titul,
« Unikatny identifikator / VonkajSie oznacenie Cipovej karty
« Vnutorné Ciselny kad Cipovej karty,
o Datum zaciatku naroku na stravu
» Détum konca naroku na stravu

Odovzdavané data budu obsahovat vzdy aktuélny stav oséb a priradenych kariet, Koncesionar musi
tieto Udaje spracovavat automaticky, a to minimalne v pocte Styroch davkovych prikazov denne.
Verejny obstaravatel bude po dohode s Koncesionarom kazdy mesiac odovzdavat subor obsahujuci
naroky na dotacie za predchadzajuce obdobie v Struktire dohodnutej s Koncesionarom.

Elektronicky objednavkovy systém musi umoznit prepocet cien jedal a priznanych dotacii na stravu
podla skuto¢nej dochadzky zamestnancov.

Elektronicky objednavkovy systém musi umoznit prepocet cien jedal a priznanych dotacii na stravu
podla nahldsenych néarokov zo strany Verejného obstaravatela.

Elektronicky objednavkovy systém musi umoznit objednavku stravy vSetkym zamestnancov a Inym
osobam s narokom na stravu aj priamo v jedalni cez objednavkovy terminal - kiosk. Musi byt
vybaveny dotykovym displejom o minimalnej velkosti 19 palcov. Zamestnanec a Ina osoba s narokom
na stravu sa vzdy identifikuje pomocou zamestnaneckej Cipovej karty. Zamestnancom a Inym
osobam s narokom na stravu musi byt umoZnena objednavka jedal s Casovym predstihom minimalne
27 dni.
Verejny obstaravatel dalej poZaduje moznost vyuZzitia burzy jedal (pre jedla, ktoré uz nie je mozné
objednat, napr. s dévodov uplynuti Casoveho limitu).
Elektronicky objednavkovy systém musi dalej umoZznit objednavku stravy vSetkym zamestnancom
Inym osobam s narokom na stravu pomocou internetovej / intranetovej aplikacie. Pre vyuZitie sluZieb
internetovej / intranetovej aplikacie objedndvok musi mat kazdy zamestnanec a Ina osoba s narokom
na stravu pridelené individualne prihlasovacie meno a heslo. Zamestnancovi a Inej osobe s ndrokom
na stravu musi byt umoznena objednavka jedal s Casovym predstihom minimalne 27 dni. Po
prihlaseni sa musia zobrazit minimalne nasledujuce informacie:

e Meno a priezvisko,



Zostatok finanénych prostriedkov na ucte,
Aktudlny jedalny listok.

Verejny obstaravatel poZaduje, aby aplikacia umozniovala minimalne nasledujlce operacie:

Objednavanie jedal,

Zmenu alternativy objednaného jedla,
RusSenie objednavok,

VloZenie jedla do burzy,

Zobrazovanie podrobnej histérie Gctu,
Zmenu predvoleného pristupového hesla,

Vystupom z objednéavkového systému budu:

1.

podklady pre vyuctovanie odberu stravy zamestnancov formou zrdZzok zo mzdy. Verejny
obstaravatel poZaduje automatické zasielanie stborov obsahujucich minimélne tieto Udaje:
Meno a priezvisko,

Osobné gislo,

Celkovy pocet odobratych jedal,

Celkovy pocet odobratych dotovanych jedal,

Ciastku za odobraty doplnkovy tovar,

VysSka zradzky zo mzdy

podklady pre vyactovanie odberu stravy Inych osbb s narokom na stravu. Verejny
obstaravatel poZzaduje automatické zasielanie stborov obsahujice minimalne tieto Udaje:
Meno a priezvisko

Unikatny identifikator / VonkajSie oznacenie Cipovej karty,

Celkovy pocet odobratych jedal,

Celkovy pocet odobratych dotovanych jedal,

Ciastku za odobraty doplnkovy tovar,

Sucastou vylctovania budu aj mesacné uzavierkové zostavy obsahujuce minimélne nasledujuce
informécie:

Sumarny prehfad odobratych jedal podfa jednotlivych cenovych hladin,

Sumarna rekapitulacia nakladov (FKPS, socialny fond, prispevok zamestnavatela atd.) podla
jednotlivych cenovych hladin,

Zrazky zo mzdy pre jednotlivych zamestnancov v abecednom poradi,

Prispevky na stravu jednotlivych Inych osdb s narokom na stravu v abecednom poradi

Jedlo pre pacientov:

Verejny obstaravatel poZaduje, aby vSetky Jedla pre pacientov boli objednidvané vyhradne
elektronickou formou pomocou internetovej / intranetovej aplikacie. Kazdy zamestnanec povereny
objednavanim stravy pre pacientov musi mat pridelené individualne pristupové meno a heslo.

Vzhladom k rozdielnym kompetencidm jednotlivych zamestnancov, poZzaduje Verejny obstaravatel

viacurovhové pridefovanie prav pre jednotlivych zamestnancov. Minimalne poZiadavky na arovne
opravnenia (role):

Uroven 1 - objednavanie stravy iba pre jednu o3etrovaciu jednotku,
Uroven 2 - objednavanie stravy pre viac ako jednu o3etrovaciu jednotku,



Uroven 3 - pristup do objednavok v3etkych oSetrovacich jednotiek bez moznosti
objednéavania,

Uroven 4 — pristup, tvorba a editacia objednavok vietkych oSetrovacich jednotiek, tvorba a
editacia pristupovych prav,

Kazdému uzivatefovi musi byt automaticky po prihlaseni nastaveny individualny pristup do
vychodiskovej oSetrovacej jednotky. Verejny obstaravatel pozaduje, aby bolo mozné pre kazdu
oSetrovaciu jednotku nastavit individualny ¢asovy limit pre objednavanie ranajok, desiatej, obedov,
olovrantov, veceri a 2. vecCeri.

Po prihlaseni do aplikacie internetového / intranetového objednavania musi aplikacia ponukat
uzivatelovi minimalne tieto operacie:

Objednéavanie stravy - rafiajky, obedy, vecere,

Zmeny alternativy stravy,

RuSenie objednavok,

Objednavanie individualnych diét pre vybranych pacientov,

Objednavanie individualnych pridavkov k strave pre jednotlivych pacientov,
Priradenie textovej poznamky k jednotlivym objednavkam,

Kopirovanie objednavok na nasledujlce dni,

Zobrazovanie histérie objednavok miniméalne 7 kalendarnych dni dozadu,
Zobrazovat a tlacit’ histériu objednévok pre potreby kontroly mesacného vyuctovania,

Vystupom z objednavkového systému budu poklady pre vyuctovanie odberu stravy. Sucastou
vyuctovania budu aj mesacné uzavierkoveé zostavy obsahujuce minimalne nasledujice informécie:

Vyuctovanie odobratych diét a pridavkov za jednotlivé oSetrovacie jednotky v €leneni ranajky,
obed, vecera,

Sumarne vyucétovanie odobratych diét a pridavkov za jednotlivé oddelenia/kliniky v ¢Eleneni
rafnajky, obed, vecera,

Sumarne vyuctovanie odobratych diét a pridavkov za vSetky oddelenia a kliniky v &leneni
ranajky, obed, vecera,

Rozpis odobratych diét a pridavkov z jednotlivych oSetrovacich jednotiek v sumérnom
finan€nom vyjadreni,

Musi ist o otvoreny systém, ktory v pripade potreby bude mozné rozSirit o interface do NIS
(nemocni¢ny informacny systém) s moznostou individualneho objednavania a vyuc¢tovania stravy na
konkrétneho pacienta.



Priloha ku Koncesnej zmluve €. 9

Cena Jedla pre pacientov

Jednotkova Jednotkova

cena cena

v EUR bez vEUR s
DPH DPH
1.1 cena za Jedlo pre pacientov — racionalna strava 6,89 8,27
1.2 cena za Jedlo pre pacientov — diabeticka strava 6,89 8,27
1.3 cena za Jedlo pre pacientov — vyZivna strava 6,89 8,27

cena za Jedlo pre pacientov — strava

s obmedzenim tuku 6,89 8,27

1.5 cena za Jedlo pre pacientov — ostatné typy diét 6,99 8,39

Ceny Jedlo pre pacientov bude rozdelena na jednotlivé ¢asti, a to takto:

« ranajky a desiata tvoria 25% z celkovej ceny Jedla pre pacientov;
» obed a olovrant tvoria 45% z celkovej ceny Jedla pre pacientov;
« vecera tvori 30% z celkovej ceny Jedla pre pacientov.

Toto rozdelenie sa pouZzije vyhradne pri dokladovani skutoéného mnozstva objednanych Jedal pre
pacientov, ktoré bude su€astou podkladu k mesacnej faktlre podla bodu 19.1. tejto Zmluvy.
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Cena Zamestnaneckych jedal a zloZenie jednotlivych druhov Zamestnaneckych jedal

A/ Cena Zamestnaneckych jedal:

Jednotkova
cena

v EUR bez
DPH

1.6 cena za Zamestnanecké jedlo 3,29

Jednotkova
cena
v EUR s
DPH

3,95

B/ ZloZenie jednotlivych druhov Zamestnaneckych jed al:

Obed:
- dva druhy polievky, z toho jedna bezmasita

- tri druhy hlavnych jedal, z toho jedno bezmasita
- napoj

Vecdera a stravovanie v noci:
- jeden druh polievky

- jedno hlavné jedlo
- napoj
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Zoznam preberanych zamestnancov

Zoznam zamestnancov OLVaS

OSC | Priezvisko Meno Titul | Kategéria/funkcia
Moravéikova | Viera Bc.
Kocidnova Daniela
Masarova Marta
Amrichova Katarina
Bulkova Antonia
Bulkova Alena
Borsekova Marta
DobiaSova Katarina
Didiova Nadézda
Ferova Eva
JantoSovicova | Alena
Vrablova Sofa
Molnarova Kvetoslava
Marcekova Danka
MatuSova Maria
Marte€ikova |Jana
Mikulajova Margita
Obdrzalova Anna
Ondriskova | Stefania
Pobofilova Zuzana
Porub&anova | Daniela
Prostinakova | Adriana
Porubanova | Monika
Slivova Gabriela
Sediva Anna
Talianova Ludmila
Murinova Jarmila
Mikulajova Anna
Didi Rudolf
Bulkova Anna
MikolaSkova | Tatiana
Bugala Marian
Datelinkovd |Helena
Faltinkova Maria
Jankovec Milan
Knotek Vladimir
Kohut Pavol
Madunicka Anna




Ondrisakova | Maria
Pavlisova Anna
Repova Emilia
GaZova AlZbeta
Simkova Elena
HosStakova Lubica
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Pracovnopravne podmienky Prevadzanych zamestnancov
Pracovnopravne podmienky Prevadzanych zamestnancov upravuje Kolektivna zmluva Verejného

obstaravatela platnd ku Diu G&innosti tejto zmluvy, ktora je zverejnena v Centralnom registri zmlav
na Www.crz.gov.sk
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Ur€enie vySky kompenzacie v pripade pred €asného ukon éenia zmluvy

Vysporiadanie investicie Novych zariadeni

Koncesionar realizuje investiciu do Novych zariadeni v stlade so Stadiou.

Po inStalacii Novych zariadeni budu tieto zaradené do Uctovnej evidencie Koncesionara;
Koncesionar nastavi U¢tovnu odpisovu dobu investicie do konca trvania Koncesnej zmluvy;

Po ukonceni Koncesnej zmluvy v riadnom termine bude hmotny majetok prevedeny do
majetku Verejného obstaravatela za zostatkovd uc¢tovnua cenu, tj. za 1, - €.

V pripade skorSieho ukonéenia Koncesnej zmluvy, a to z akéhokolvek dévodu, uhradi Verejny
obstaravatel neodpisanda tj. zvySkovu €ast ceny (v mesacnom vyjadreni), a to najneskor do 60
dni od datumu ukonc&enia zmluvy;

Po uhrade neodpisanej tj. zvySkovej ceny bude majetok prevedeny do majetku Verejného
obstaravatela;

Vysporiadanie investicie do rekonStrukcie Priestoro Y

Koncesionar realizuje investiciu do rekonstrukcie Priestorov v stlade so Stadiou .

Po ukongeni investicie budu tato zaraden& do Gc¢tovnej evidencie Koncesionara;

Verejny obstaravatel udeli Koncesionarovi sthlas s odpisovanim investicie;

Koncesionar nastavi u¢tovnu odpisovu dobu investicie do konca trvania Koncesnej zmluvy;

Po ukon&eni Koncesnej zmluvy v riadnom termine bude hmotny majetok prevedeny do
majetku Verejného obstaravatela za zostatkovd uc¢tovnua cenu, tj. za 1, - €.

V pripade skorSieho ukonéenia Koncesnej zmluvy, a to z akéhokolvek dévodu, uhradi Verejny
obstaravatel nedopisanu tj. zvySkovu Cast ceny (v mesaénom vyjadreni), a to najneskér do 60
dni od datumu ukonc&enia zmluvy;

Po Uhrade neodpisanej tj. zvySkovej ceny bude majetok prevedeny do majetku Verejného
obstaravatela;
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Prava a povinnosti Asistentov vyZivy Verejného obst aravate la

Systém spoluprace a kontroly zo strany Verejného obstaravatela s Koncesionarom pri priprave
lieCebnej vyZivy pacientov bude prebiehat’ prostrednictvom asistentov vyZivy.

Prava a povinnosti asistentov vyzivy Verejného obstaravatela:
= Kontrola normovania diét v stlade s diétnym systémom a k tomu zodpovedajucej agendy

= Kontrola a schvalovanie jedalnych listkov pripravovanych Koncesiondrom

= Kontrola kvality potravin

= Kontrola mnoZstva vynormovanych potravin uréenych k priprave jednotlivych diétnych jedal

= Kontrola kvality vstupnych potravin do pokrmov pred ich spracovanim v chladiacich zariadeniach
a priruénom skladovacom priestore

= Kontrola dodrziavania technologickych postupov pripravy jednotlivych diét

= Kontrola a degustacia vydaja jedal pre pacientov na vydajnom pase — garant/odborne spdsobila
osoba Verejného obstaravatela ma pravo byt pri kazdom vydaji jedal pre pacientov

= Kontrola dodrZiavania teplotného retazca pokrmov pocas pripravy a vydaja jedal na distribuénom
pase

= Kontrola odobratych vzoriek pripravenej stravy, ktoré odobrali kuchéri

= Kontrolu energetickej a biologickej hodnoty jednotlivych diét v tyZdennom hodnotovom priemere
v intervale 2 x mesacne,

Asistentky vyZivy v pracovnom pomere u Verejného obstaravatela maju pocas sluzby pravo
neobmedzeného vstupu do Priestorov, rovnako maju neobmedzend moZznost pristupu k
dokumentéacii HACCP, resp. Spravnej vyrobnej praxe. Toto pravidlo plati s ohfadom na bezpecnost
prace as ohladom na prebiehajuce pracovné procesy v Priestoroch, ktoré nesmu byt narusené.
Asistentky vyZivy v pracovnom pomere u Verejného obstaravatela sa musia po Priestoroch
pohybovat v primeranom oble€eni s ohfadom na hygienické predpisy a vzdy v sprievode opravnenej
osoby Koncesionara. Kontrolnd ¢€innost nesmie zatazovat Koncesionara nadmernymi asovymi
alebo finanénymi narokmi a nesmie obmedzovat alebo preruSovat prebiehajice vyrobné procesy.

Kontrolny systém (hibka kontrol a ich frekvencia) bude stanoveny na zéaklade dohody Verejného
obstaravatela a Koncesionara, priCom sa predpoklada, Ze kontrolny systém bude zodpovedat
potrebam Verejného obstaravatela a nebude obmedzovat beZzné prevadzkové €innosti Koncesionara.

Zmluvné strany sa zavazuju Kk vytvoreniu Stravovace] komisie, ktora bude kontrolovat
a vyhodnocovat plnenie zmluvnych ustanoveni a dodrZiavanie legislativnych noriem. Stravovacia
komisia bude vrcholnym orgdnom pre rieSenie prevadzkovych vztahov medzi Verejnym
obstardvatelom a Koncesionarom.
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Miniméalne zabezpe €enie stravovacich sluzieb v prechodnom obdobi

Koncesionar sa zavazuje zabezpedit’ stravovanie pacientov v Prechodnom obdobi najmenej
v rozsahu:
- poskytovanie suchych veceri max. 3 x tyZzdenne,
- poskytovanie pankreatickych diét, s prisnym obmedzenim tuku, tekutych, kaSovitych,
sondovych a individualnych diét, formou teplého jedla poCas celého tyZdna.

Jedalne listky lieCebnej vyZivy pre prechodné obdobie budi podfa potreby upravované zo vzorovych
4. tyzdnovych jedalnych listkov pre diéty, tak aby zodpovedali ako poZiadavkam lieCebnej vyZivy
a zaroven aj obmedzeniam spojenym s rekonStrukciou stravovacej prevadzky.
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Ceny za dodavané energie a sluzby

Dodavky energii a poskytovanie sluzieb
A. DODAVKA VODY a ODVADZANIE ODPADOVYCH VOD

1. Zmluvné strany berd na vedomie, Ze ku diu uzavretia Koncesnej zmluvy je zmluvnym partnerom
Verejného obstaravatela, ktory mu zabezpec€uje dodavku pitnej vody a odvadzanie odpadovych
vod verejnou kanalizaciou Trencianska vodohospodarska spolo¢nost, a.s. /dalejlen ,TVS, a.s."/.

2. Ku diu uzavretia Koncesnej zmluvy hradi Verejny obstaravatel spolo¢nosti TVS, a.s.:

a)

b)

za dodéavku, odvedenie a €istenie 1 m3 vody cenu spolu 2,26128 EUR s DPH ; cena sa
sklada sa z nasledovnych poloZiek:

vodné - maximalna cena za vyrobu a dodavku pitnej vody verejnym vodovodom je
v sU¢asnosti stanovena na sumu 0,9409 EUR/m3 bez DPH;

stoéné - maximélna cena za odvedenie a Cistenie odpadovej vody verejnou kanalizaciou je
v sucasnosti stanovena na sumu 0,9435 EUR/m3 bez DPH

DPH - dan z pridanej hodnoty (podla platnych predpisov 20%).

cena zrazkovej vody za 1 m*® — 1,1322€ s DPH uhradzana Verejnym obstaravatelom
spolo¢nosti TVS, a.s. a sklada sa z nasledovnych poloZiek:

Zrazkova voda - aktualne platna cena za odvod zrazkovej vody je 0,9435 €/m®bez DPH

DPH - dan z pridanej hodnoty (podla platnych predpisov 20%)

B. ELEKTRICKA ENERGIA

1.

Zmluvné strany berd na vedomie, Ze ku diu uzavretia Koncesnej zmluvy je zmluvnym
partnerom Verejného obstaravatela, ktory mu zabezpecCuje dodavku elektrickej energie
spolo¢nost ENERGA Slovakia s.r.o. /dalej len ,ENERGA"/.

Ku dnu uzavretia zmluvy plati Verejny obstaravatel spolo¢nosti ENERGA Slovakia s.r.o.
nasledovna cenu za dodavku a distribuciu elektrickej energie:

= dodavka elektrickej energie: 38,21 EUR /MWh bez DPH

= distriblcia elektrickej energie: 40,56 EUR/MWh bez DPH

= pauSalny mesacny poplatok za rezervovanu kapacitu: 5,3421 EUR /NUM
( NUM = rezervovana kapacita v kwWh )

» dan z pridanej hodnoty (podfa platnych predpisov 20 %)

C. ZEMNY PLYN

1.

Zmluvné strany berd na vedomie, Ze ku dfiu uzavretia Koncesnej zmluvy je zmluvnym
partnerom Verejného obstardvatela, ktory mu zabezpeCuje dodavku zemného plynu
spolo¢nost RWE Gas Slovakia, s.r.o. /dalej len ,RWE"/.

Spotreba zemného plynu sa ku dfiu uzavretia Koncesnej zmluvy pocita na zaklade vzorca:



Namerané m?3 ( x ) priemerné spa Fovacie teplo objemové (kWh.m =
p p p |
(=) Dodané mnozstvo v plyne (kWh)

Variabilné zlozky:

1. Priemerné spalovacie teplo objemové
2. Sadzba za odobraty plyn

Uvedené zloZky sa menia mesacne.

Fakturuje sa priemern& cena od dodavatela. Cena za plyn sa sklada z nasledovnych poloZiek:
= cena za dodavku
= cena za distribuciu
» distribucia — variabilna ¢ast
» platba za DMM — 1/12 ro¢nej platby
» platba za pristup do vysokotlakovej distribu¢nej siete — 1/12 ronej platby
» distriblcia — stala mesacna platba
= dan z pridanej hodnoty (podfa platnych predpisov 20 %)

D. TEPELNA ENERGIA (technologicka para, vykurovanie, p  riprava teplej Gzitkovej vody)

D1. Koncesiondr — Odberatel s nemeranym mnoZstvom odberu tepelnej energie — Meranie a
Fakturacia po¢as Prechodného obdobia
a) Zmluvné strany sa dohodli, Ze dodavka tepelnej energie na vykurovanie a pripravu teplej
uzitkovej vody sa vypocita na zéklade technického prepoctu.

b) Pri technickom prepoé&te sa vychadza z vykurovanej podlahovej plochy (m?). Uréi sa koeficient
pre vypocet spotreby tepelnej energie pre Koncesionara. Pomocou tohto koeficientu sa
vypocita spotreba tepla.

c) Vypocet ceny je nasledovny:

= koeficient: vypocita sa pomerom plochy uzivanej Koncesionarom k celkovej ploche
Verejného obstaravatela,

» spotreba: koeficient vynasobeny celkovym vyrobenym teplom vo Verejného
obstaravatela,

= cena za 1 kWh: fixna cena pre cely kalendarny rok, vypocita sa pomerom celkovych
ro¢nych nakladov na vyrobu tepla a celkovym vyrobenym teplom za dany
kalendarny rok,

» dan z pridanej hodnoty.

d) Verejny obstaravatel fakturuje Koncesionarovi:
a. sumu vypocitana zo sucinu spotreby a ceny za 1 kWh
b. dan z pridanej hodnoty

Vypo €et:

koeficient:

koeficient = prenajata plocha’foelkova plocha Verejného obstaréavafe
spotreba:

spotreba = koeficient x spotreba Verejného obstardvatela za dané obdobie [kWh]

cena za 1 kWh:
cena za 1kWh = celkovédoe naklady /€/ vyrobené teplo za dany rok kWh



celkové néklady na teplo bez DPH:
cena = spotreba [kWh] x cenaza 1l kWh [E;"kWh]

D2. Koncesionar - Odberatel s meranym mnozstvom odberu tepelnej energie

a) Skladba ceny je nasledovna:
» spotreba: namerané mnoZstvo tepla ha odbernom mieste
= cena za 1 kWh: fixna cena pre cely kalendarny rok, vypoc€ita sa pomerom celkovych

roénych nakladov na vyrobu tepla a celkovym vyrobenym teplom za dany
kalendarny rok

= dan z pridanej hodnoty
b) Verejny obstaravatel fakturuje Koncesionarovi:

a. sumu vypoditanu zo sucinu spotreby a ceny za 1 kWh
a. dan z pridanej hodnoty

Vypo éet:
cena za 1 kwWh:
cena za 1kWh = celkovémé néklady /€/ vyrobené teplo za dany rok kwh

celkové néklady na teplo bez DPH:
cena = spotreba [kWh] x cenaza 1 kWh [€/kWh]
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Plnomocenstvo Koncesionarazod na 19.3.2014



