Priloha €. 1 - Projekt

Nazov projektu:

Vyvoj zariadenia a technologie na dealkoholiziciu adstrainovanie malych
mnozstiev rozpu#adiel z roztokov.

Skratka projektu: dealko

Ziadatel :

- Obchodny nadzov(neskrateny)AEH spol. s r.o.

- Adresa:(ulica, &islo, PE, miesto) Myslenicka 77, 902 03 Pezinok
- Statutérny organ: Mgr. Ladislav Hajko, konatel, 0902 930 000 aeh@aeh.sk

- Veduci projektu: Mgr. Ladislav Hajko, konatel, 0902 930 000 aeh@aeh.sk

Termin rieSenia: 10.2014 [/ 11.2014

Cena rieSenia celkom: (v tis. EUR) 5000 €
z toho - opravnené naklady: 5 000 €
- vlastné zdroje: 0 €

- dotacia: 5000 €



Popis Projektu

1. Ciele rieSenia

Cielom projektu je vyvintia uvies na trh novy typ zariadenia na od#&traanie malych
mnoZstiev alkoholu a inych rozpiagliel z vodnych roztokov pripadne Setrnné zébnenie
vodnych roztokov pre malé a stredné podniky poseiapotravinarstve, kozmetike, farmacii

a odpadovom hospodarstve. Umaziaik i malym a strednym vyrobcom zavedenie tydmperacii
do svojich technologickych postupov a tym roz&inioznos vyrobkovych inovacii , riesi
problémy s kvapalnymi odpadmi obsahujacimi prchaapu§adla a tym zvy$isvoju
konkurencieschopnés

Pre samotné AEH je diem doplnenie ponuky pre malych a strednych podeika o novy typ
zariadenia, zvySenie komplexnosti v ponuke doddgoknologii, rozSirenie vyroby a prienik na
nove trhy.

2. Zakladné parametre rieSenia

Odstraovanie malych mnoZstiev alkoholu a rozfadiel z vodnych roztokov je proces ktory sa
vyuziva najma pri dealkoholizacii piva pripadne avimle ipri spracovani nebezpgch
oplachovych roztokov roztokov v lakovniach a odsbreani zvySkov rozp@adiel z extraknych
roztokov. V&Sinou ide o zariadenia pracujuce na principe odpaskpadajucim filmom
cirkulacnej odparky alebo rektifikamej kolony pracujuce za vakua s kapacitami rik&oton
produktu za hodinu a obsahom zvysSkového alkohcaesahu 0,3 — 0,7%. Ako zdroj energie sa
pouZziva vodna para s teplotou 110 — 140°C. V porkaju zariadenia s nizSimi vykonmi /50 —
100 litrov za hodinu/ pre malych vyrobcov, zariademmozujuce dosiahnii koncentraciu
alkoholu pod 0,1%, zariadenia nevyZadujlce ingestnarény zdroj pary a zariadenia pou#ie

i na Setrnné zahtigvanie roztokov naprikad Stiav. Zapiniento chybajaci segment je Bien
predkladaného projektu.

V ramci predlozeného projektu bude

a/ navrhnuty a na experimentalnom modelovom zanigoleevadzkovo overeny novy spdsob
odstranovania malych mnoZstiev alkoholu a inyclpé®adiel z ich vodnych roztokov.

b/ Spracovany navrh priemyselného zariadeniaputito pracovapri tlaku 1 az 20 kPa a
garantovani vystupnej koncentracie alkoholu po@dpti spracovani 100 litov nastreku s obsahom
4% alkoholu za hodinu, nevyZadujuceho na ohre@nugaru a umoznujaceho i Strné
zahusovanie roztokov pri miniméalnej tepelnejtadi

¢/ Spracovany vygovy model na vypéet parametrov a bil&nych rovnic pre zariadenia

s vykonom 50 — 500 litrov nastreku za hodinu

Je predpoklad, Ze koéreerie Senie bude predmetom patentovej ochranywoe@atentu

a Uzitkového vzoru.



3. Charakteristika projektu, postup rieSenia.

Zamerom projektu je navrhtigiovert’ a optimalizové metddu na odsti@vanie malych mnozstiev
alkoholu arozpi&diel zich vodnych roztokov, navrhhdakéto zariadenie vhodné pre malé
a stredné podniky.
Vychodiskom pre rieSenie bude podrobna literarnden®e a doterajSie skusenosti Ziatkate
a rieSit¢a s navrhovanim a projektovanim vakuovych procespariadeni pre potravinarstvo.

Pre oddestilovanie malych mnozZstiev etanolu agngch rozpu&diel z ich vodnych roztokov
pri naplneni poziadavky na minimalizaciu tepelr@jze, budl overené :
- Cirkulatna vakuova odparka s externym ohrevom
- Odparka s padajucim filmom
- Rektifikacia na klobgikovej pripadne sitovej kolone
- Kombinacie vysSie uvedenych principov.
Pre jednotlivé metdédy budu vykonané podrobné médteré a energetické bilancie a vyhodnotena
kvalita produktov a zvySkova koncentracia rozja@fia. Rovnako budu vyhodnotené i poziadavky
na spdsob ohrevu a moziggahrady ohrevu vodnou parou za ohrev teplou vodou.
Pre vybranu metédu bude zhotovené experimentabuelové zariadenia a namerané potrebné
parametre pre navrh konstrukcie priemyselného denia.
Na zaklade nameranych parametrov navrhnutd kortitrukariadenia a podklady pre vyrobny
projekt. Pre potreby spracovania Stadie uskmitel’'nosti budu pre takto navrhnuté zariadenie
vypcocitané potrebné bilané rovnice ako vypeovy model pre r6zne kapacity zariadenia.
Je predpoklad, Ze prototyp zariadenia bude vyrobepsvej polovici roku 2015 a nasledne bude
rocne vyrobenych niekixo desiatok zariadeni s réznoym vykonom pre vin&@@ivovarnikov na
vyrobu dealkoholizovaného vina a piva, vinarov adwarov na vyrobu koncentratov Stiav, pre
menSie priemyselné odniky na zachytdvanie a odsteme rozpUdadiel / etylacetat,
alkoholy, estery/ z oplachovacich roztokov a malygiobcov prirodnych extraktov na regeneraciu
rozpu¥adiel a zakoncentrovanie extraktov.
RieSitd’om projektu bude Narodné prmhospodarske a potravinarske centrum — Vyskumtgv s
potravinarsky, ktory ma bohaté skulsenosti s vakoovgrocesmi a optimalizaciou technologii
vyuZzivajucich tieto procesy. Ma tiez potrebné ekpentalne zdzemie pre vykonanie laboratérnych
a poloprevadzkovych pokusov, ziskanie objektivngarametrov a hodnot, ktoré budu vyuzité pri
spracovani zavegaej Studie realizovafeosti. Na pracoviskach riesie budi okrem laboratornych
a poloprevadzkovych pokusov vykonané i potrebndyapapre kontrolu procesov, dosiahnutia
parametrowistoty a hodnotenie kvality vyslednych produktov.

Realizacia vysledkov projektu by mala prinieslepSenie ekonomiky daka predaju novych
vyrobkov v hodnote 100 — 150 tis.&ne .

4. Realiz&né vystupy

a/ Funkéné experimentalne modelové zariadenie sliziace na overenie navrhnutého modelu
a nameranie potrebnych parametrov pre navrh kad@de priemyselného zariadenia. Bude
zhotovené a umiestné v Biocentre Vyskumného Uustatmavinarskeho v Modre.

b/ Navrh konstrukcie priemyselného zariadeniaa subor parametrov potrebnych pre vyrobny
projekt. Bude odovzdané Ziadkdei pred ukodenim projektu /nov.2014/

c/ Vypoétovy model na vyp@et parametrov a bil&nych rovnic pre zariadenia s vykonom 50 —
500 litrov nastreku za hodinu. Bude odovzdany Zefdai v aktivnej elektronickej forme pred
ukorgenim projektu /nov.2014/



5. Harmonogram rieSenia

C. [Nazowe.a. Termin | Riesit¢ | Kontréiné body|
rieSenia
1 |Literarna a patentova reSers 10.2014 NPPC{— Odovzdanie
VUP 10.2014
2 | Analyza alternativnych rieSeni vratane 10.2014 NPPC —| Odovzdanie
modelovych vypttov navrh vhodného VvUP 10.2014
modelu
3 |Vypaiet a zhotovenie experimentalneho 10.2014 /| NPPC - Funkiné
modelového zariadenia 11.2014 vUP exp.zariadenie
AEH 114.2014
4 | Vykonanie poloprevadzkovych pokusov na 11.2014 NPPC — Protokol
experimentalnom zariadeni, ziskanie VvUP nameranych
parametrov pre navrh priemyselného parametrov
zariadenia 11.2014
5 |Navrh konStrukcie priemyselného zariademniall.2014 NPPC —| Navrh v pisomnej
a spracovanie podkladov pre vyrobny projekt VvUP a elektronickej
podobe 11.2014
6 |Spracovanie modelu pre vyfa parametrov| 11.2014 NPPC —| Vypatovy mode
zariadenia pre rézne vykony VvUP v elektronickej
podobe 11.2014
6
6. Financovanie rieSenia projektu | Rok 2014 201... 201...
Cena projektu celkom: (v tis. EUR) z toho 5000
- opravnené naklady celkom: 5000
- vlastné zdroje 0
- Statna dotacia 5000

7. Struéna charakteristika doterajSej ¢innosti Ziadatd’a

AEH spol. s r.o. pbésolna slovenskom trhu od roku 1997. V ramci svéjenosti je zameranda
Vvyvoj a vyrobu zariadergre potreby potravinarskeho, chemického a farmaxdeiito priemyslu.
Spolainog’ disponuje vliastnym vyvojovym a konStkkym oddelenim a intenzivne spolupracuje s
Vyskumnym ustavom potravinarskym - BIOCENTRUM v Megbri vyvoji avyrobe novych
technoldgiipre potreby viacerych odvetpfiemyslu. Vspolupéci sVyskumrym dstavom
potravirarskym bola rigitelom VEC¢. 1. 5. Optimalizacia procesov a vyvoj zariadei ypyrobu
fytoproduktov* vramci projektu, Vyuzitie rastlinrych surovn” rieserého ako s¢ag Statneho
programuw2004 SP 26 028 0C 05 ,,Vyuzitie domécich surovn azdrojov’ . Vecra etapa bola riend



v rokoch 2004- 2006 za cenu 600 tis. sk. Podiekl@esna rigen viacegch projektov VUP
doddvkami technickch rigen.

Vyrobky spol@nosti AEH spol. s r. 0. majéertifikat skiSobne SKTC 106 v SR. Samotyéobky
su konStruovanépod’a najmodernejSich eurépskych a svetovych trendoblasti hygienického
dizajnu. Spolénog” AEH spol. s r. 0. je od roku 2003 certifikovasgstémom manazérstva kvality
pod’la EN ISO 9001/2000 renomovanou certifikau spolénog'ou LRQA - LLOYD'S
REGISTER QUALITY ASSURANCE.

Dlhorotne sa zaoberame dodavate-inzinierskoucinnog’ou v oblasti investicnych celkov pre
potravinarsky priemysel. Jednda hlavne o liehovarnicky priemysel, priemysel Wyro
nealkoholickych a alkoholickych napojov a techn@dgpracovania ovocia. Spolwg’ disponuje
odbornikmi s dlhorenymi skisenad®mi v oblasti vyroby piva, liehu, alkoholickych a
nealkoholickych napojov, ako aj vo sfére inv&astj a inZiniersko-projektovej. Rbznorodos
profesii - od projektantov s opravnenim cez technoldgov paz pracovnikov s inziniersko-
investénou praxou - umailje spol@nosti realizové akcie technologického charakteru (od
jednoduchych liniek apo zlozitékomplexnétechnologickécelky). Spojenim tychto skisenost
zavadzanim novych poznatkov sa sng@dlainos’ o dodavky modernych technoldgia Urovni
doby. V s@asnosti ponukame navrhy a realizaciu opatpeaizabezp&enie Uspor energd vody v
technologickych prevadzkach.

Od zalozZenia spolupracuje na vyskume a vyvoji darnd s Vysk. istavom potravinarskym.
Postupne boli vyvinuté a vyrobené prototypy zanmdgee poloprevadzku a malé a stredné podniky
s mensimi vykonmi :

- extraktor na extrakciu tuha latka - kvapalina @00

- zariadenie na predkoncentraciu extraktov a $tebaze reverznej osmaézy a nanofiltracie

- vdkuova koncenttma jednotka

- dvojstupova vakuova odparka

- zariadenia na regenerdciu extiajch ¢inidiel rektifikaciou

- fluidna susSiarg

V stasnosti spolupracuje na vyvoji zariadeni pre spracie vyliskov jablk, komplexné
spracovanie topinambur.

8. Struéna charakteristika doterajSej ¢innosti veduceho projektu

Veducim projektu je Mgr. Ladislav Hajko kon#tspolanosti. V spol@nosti pracuje prakticky od
jej zalozZenia. V roku 2010 ziskal titul Mgr. v odbomanazmentu. Venuje sa najma projektovo
inZinierskej¢innosti a riadeniu firmy. Odbornym garantom projekta rieSitéskl organizaciu je
Doc. Ing. Stanislav Silhar CSc. ktory pracuje voskiymnom Ustave potravinarskom v oblasti
potravinarskych technoldgii so zameranim na jedna@tkoperacie, potravinarske prirodné latky,
problematiku systémov kvality a bezpesti potravin. V tejto oblasti publikoval viac akK®0
vedeckych a odbornych publikacii, je autorom 18Ia8ok Uzitkovych vzorov a 5 patentov.



Podid’al sa na priprave a pracoval ako podpredseda $éneho programu vedy a vyskumu
Vyuzitie domécich surovin a zdrojov / 2001- 2006/

Je autorom know — how a projektov na:

-vyrobu prirodnych farbiv (Rimagra Natural Haag

-vyrobu obohatenych jatrtych Stiav (Fructop Ostratice)

-technolégiu komplexného spracovania ekologickygemych jatk na $avy, koncentraty

a destilaty (Sad Livia Kaiany Nitra)

Pripravill a UspeSne realizoval Projekt Slovens&ejojovej pomoci NPOA G 38 2005 Zavedenie
hygienickych standardov EU v prevadzke konzerv@0@) Slovan — Progres Seden

Projekty : Technoldgia vyroby prisad pre novy tyfeeimych vyrobkov s imunostimutaym
acinkom (APVV — VMSP-P-0141-09) /2009 — 2011/

Optimalizacia vyroby a stabilizacie futtkych cerealnych napojov (APVV — VMSP-P-0154-09)
/2009 — 2011/

ZvySenie biologickej hodnoty dZemov a ovocnycherak (APVV — VMSP-P-0170-09) /2009 —
2011/

Zaviedol predmet a je spoluautorom skript Envigatalne inZinierstvo /2001/ na MTF STU
v Trnave, predmet BioinZinierstvo / 2003/ FBP SRit¥ta a Biologicky cenné zlozky potravin
12004/ FBP SPU Nitra. Zaviedol a prednaSa predmeatizinierstvo I., BioinZinierstvo .,
Materialové bilancie v biotechnolégiach na FPV U@Nirnave.

V Pezinku dia 28.8.2014

Odtlacok pe‘iatky Ziadatéa Podpis Statutarneho organu Ziadé




5. Harmonogram riesenia

C. [Ndzov c.u. Termin Riesitel Kontrdélné body
rieSenia
1 | Literdrna a patentovd resers 11.2014 NPPC - VUP Odovzdanie
11.2014
2 | Analyza alternativnych rieseni vratane 12.2014 NPPC - VUP Odovzdanie
modelovych vypoctov ndvrh vhodného modelu 12.2014
3 | Vypocet a zhotovenie experimentdineho 12.2014/ | NPPC-VUP Funkéné
modelového zariadenia 01.2015 AEH exp.zariadenie
01.2015
4 | Vykonanie poloprevddzkovych pokusov na 01.2015 NPPC - VUP Protokol
experimentdlnom zariadeni, ziskanie parametrov nameranych
pre ndvrh priemyselného zariadenia parametrov
01.2015
5 | Ndvrh konstrukcie priemyselného zariadenia 01.2015 NPPC—VUP | Ndvrh v pisomnej
a spracovanie podkladov pre vyrobny projekt a elektronickej
podobe 01.2015
6 | Spracovanie modelu pre vypocet parametrov 01.2015 NPPC - VUP | Vypoctovy model
zariadenia pre rézne vykony v elektronickej
podobe 01.2015
6
6. Financovanie riesSenia projektu | Rok 2014 201... 201...
Cena projektu celkom: (v tis. EUR) z toho 5000
- opravnené naklady celkom: 5000
1. vlastné zdroje 0
2. S$tdtna dotdcia 5000
V Pezinku  dia 23.10.2014

Odtlacok peiatky Ziadatéa

Podpis Statutarneho organu Ziadéde




