Ramcova dohoda €. 2202026902_Z2

l. Zmluvné strany

1.1 Objednavatel:

Obchodné meno: Akadémia ozbrojenych sil generala Milana Rastislava Stefanika

Sidlo: Demanova 393, 03101 Liptovsky Mikulas, Slovenska republika
ICO: 37910337
DIC: 2021872083
IC DPH: SK2021872083
Bankové spojenie: IBAN: SK86 8180 0000 0070 0016 6299
Telefon: 0960 42 36 00
1.2 Dodavatel:
Obchodné meno: CORTEC s.r.0.
Sidlo: Magnezitarska or.¢.: 2/A 1720, 040 13 KosSice, Slovenska republika
ICO: 45584168
DIC: 2023067574
IC DPH: SK2023067574
Bankové spojenie: IBAN: SK1902000000002769962451
Telefén: 0905632264

Il. Predmet zmluvy

21 VSeobecna Specifikacia predmetu Zmluvy:

Nazov: Konvektomaty- zariadenie hromadného stravovania, velkokuchynskeé stroje.
Konvektomaty, velkokuchynské stroje.

39310000-8 - Zariadenia hromadného stravovania

Klacové slova:
CPV:

Druhly: Tovar

2.2 Funké&na a technicka Specifikacia predmetu Zmluvy:

Polozka ¢. 1:

Elektrické kovektomaty RETIGO bojlerovym i injekénym vyvijaéom pary

Elektricky konvektomat s bojlerovym i injekénym nastrekom pary na pripravu jedal

Elektrické kovektomat RETIGO Blue Vision B2021 b (

bojlerovym vyvijacom pary) ks 2

Elektrické kovektomat RETIGO Blue Vision B2021 i (

injekénym vyvijatom pary) ks L

Minimalna kapacita pocet zasuvou s rozteCov 63 mm
na GN2/1

20ks GN2/1

Rozsah tepl6t:

30°C az 300°C

Rozmery zariadenia: s toleranciou 5% k tymto danym
rozmerom:

1156 x 1815 x 963 mm (8 x v x h)

Celkovy prikon: 58,9 kW
Teplota 300°C bez obmezenia 300°C bez obmedzenia
Prikon bojlerového vyvijaca pary : 48 kW

Konvektomat s bojlerovom vyvijagi pary musi mat
suCasne rezervny nastrekovy vyvin pary

Tuto technicku vlastnost musi konvektomat zabezpecovat.
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Vaha s toleranciou 5%: 336 kg

Tepelny vykon : 58 kW

Istenie : 100 A

Napéajanie: 3N~(380 - 415V)/50-60 Hz
Hlu€nost: do 70 dBA

Pripojka vody/ odpadu G %“ /50 mm

Kapacita jedal : 600 -900

Prevedenie :

AISI304 nerezova ocel v celom prevedeni-kvalitné nerezové
materialy so Specialnou povrchovou Upravou pre dlhSiu Zivotnost.

Varenie :

- minimalne 1000 programov s 20 krokmi

- horuci vzduch/ kombinovany rezim

- 30°C az 300°C

- bio varenie

-30°C az 98°C

- varenie v pare

-30°C az 130°C

- varenie / pe€enie

- nocny rezim

- Gasovanie zasuvov

- moznost nastavenia rézny Cas pre kazdy zasuv

- automaticka regulacia vihkosti pre vysledky varenia

- zasuvy naprie€

- bezpecnejSie a pohodinejsia praca s gastronadobami, lepSia
vizualna kontrola vliozenych gastronadob so surovinami

- Delta T pecenie/varenie

- Regeneracia/banketing

- podavanie viac pokrmov v kratSom Case

- Cook and Hold

- po skonéeni varenia automaticky prejst do faze udrziavania

- Automaticky predohrev/chlazenie

- moznost zadat pozadovanu teplotu

-Sous-vide, SusSenie, Sterilizacia, Konfitovanie, Udenie

- Specialny programy pro moderni gastronémiu

Ovladanie:

- Jednoduché a intuitivne ovladanie pomocou 8
palcového displeja

- moznost ovladania pocas beziacého programu

- My Vision - maximalne prisp6sobenie menu,

- vSetko potrebné na hlavnej obrazovke

- Dotykovy panel:

- Ziadne mechanické prvky, tlacitka, koliecka

- Easy Cooking - konvektomat odporuci vhodnu
technoldgiu pre pozadovany vysledok.

- 6-bodova teplotna sonda - minimalne

-Sest meracich bodov pre kontrolu teploty v jadre pokrmov

Sedem rychlostny obojsmerny ventilator

- s kontrolou distribucie a cirkulacie vzduchu.

Program okamZzitého zastavenia ventilatora pri otvoreni
dveri. zabrani Uniku tepla, pary a obareniu obsluhy.

Taktovanie ventilatora - 3 kroky k lepSej rovhomernosti

Automatické mytie na sypké detergenty (prasok).

- Active Cleaning Systém automatického umyvania s minimalnou
spotrebou vody.

Autoklima — kontrola sytosti pary.

Rychle schladenie varného priestoru.

Automaticky Start

- moznost’ naprogramovania spustenia stroja od zadaného ¢asu.

Integrovana pevna sprcha pro lahkeé Cistenieku kazdému
konvektomatu.

Automatické riadenie kapacity.

Trojité dverové sklo

- s moznostou otvoreni jednotlivych skiel pre Cistenie.

Zavazaci vozik ku kazdému konvektomatu 1 ks na 20
zasuvou GN 2/1,

- v cene konvektomatu.

Klapka - rychle odvih&enie varnej komory pre lepSiu
chrumkavost' a krasnu farbu * patentovany odvihcovadi
systém,

- rychle odvlhnutie varnej komory .

Hygienicky varny priestor so zaoblenymi vnutornymi
rohmi.
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Odkvapova dverova vanic¢ka - zachytava kondenz z dveri.

Konektivita: - USB rozhranie -prehravanie dat z a do konvektomatu

- Ethernet/LAN ;D:gﬁﬁggzg pripojenia do siete, komunikacia cez internetovy

- Softwer - sprava programov a piktogramov v PC, prehliadanie dat HCCP.
HCCP zaznamy - lahka a okamzita analyza kritickych bodov varenia

Servisny a diagnosticky systém - pre automatické vyhodnotenie chyb.

Robustna klu€ka - pre pohodiné otvaranie stroja, antibakterialny

Bezpecénostné otvaranie dveri. i
ezpecnostné otvaranie dve material.

Moznost opacného otvarania dveri. -

Centralny automaticky zmak&ovaé vody . -

Dva privody vody pre zmak&enu a nezmakcéenu vodu. -

WSS - Water saving system - $pecialny systém odpadu
a vstavany tepelny vymennik zaisti velmi nizku spotrebu | -
vody.

23 Osobitné poziadavky na pinenie:

Nazov

Uspesny uchadzaé do 3 pracovnych dni od uzatvorenia ramcovej dohody doruéi obstaravatelovi rozpis cenovej ponuky cenu
uvedie za mernu jednotku za jeden kus bez DPH a s DPH s presnym nazvom ponukaného vyrobku.

Uspesny uchadzaé do 3 pracovnych dni od uzatvorenia ramcovej dohody doruéi obstaravatelovi rozpis cenovej ponuky cenu
uvedie za mernu jednotku za jeden kus bez DPH a s DPH s presnym nazvom ponukaného vyrobku.

Pocas opravy ktora bude trvat dlhsie ako 30 dni UspesSny uchadza¢ zabezpedi nahradny konvektomat.

V pripade omes8kania uspedného uchadzaca s rieSenim zaruéného servisu je obstaravatel opravneny poZzadovat od
uspesného uchadzaca zmluvnu pokutu vo vySke 0,25 % z kupnej ceny tovaru.

Tovar dorucit a odovzdat’ vratane instalacie v pracovnych drioch v ¢ase od 07,00-13,00hod.

Termin dodavky do 10 pracovnych dni od objednavky obstaravatelom.

Dolozit dostupnost nahradnych dielov skladom.

V pripade reklamacie je UspeSny uchadzac¢ povinny material prevziat’ v sidle obstaravatela na vlastné naklady.

Obstaravatel pozaduje dodat novy, nepouzity predmet zakazky.

Porusenie predchadzajuceho bodu sa povazuje za zavazné porusenie zmluvy, ktoré je dévodom na odstupenie.

VSetky uvedené technické parametre su pozadované za minimalne.

V pripade omeskania uspedného uchadzaca s dodanim tovaru je obstaravatel opravneny pozadovat od uspesSného
uchadzaca zaplatenie zmluvnej pokuty vo vyske 0,5 %, z kipnej ceny tovaru, s ktorého dodanim sa UspeSny uchadzac
omeskal a to za kazdy defi omeSkania.

V pripade ome8kania dodavky tovaru uspedného uchadzaca viac ako 5 pracovnych dni sa povaZzuje za zavazné poruSenie
ramcovej dohody, ktoré je ddvodom na odstupenie.

Obstaravatel m6ze uplatnit voci uspeSnému uchadzacovi jednorazovo zmluvnu pokutu vo vyske 3 500 EUR ak obstaravatel
alebo uspeSny uchadzac v suvislosti s podstatnym porusenim ramcovej dohody uplatni institut odstupenia od zmluvy, alebo
svojvolnym ukonéenim kupnej zmluvy od uspesného uchadzaca.

Nedodrzanie ktorejkolvek podmienky a poziadavky verejného obstaravatela sa bude povazovat za podstatné porusenie
zmluvnych podmienok.

Platnost ramcovej dohody 1mesiac po ukonéeni VO.

V zmysle ustanoveni Ramcovej dohody sa objednavatel nezavazuje k plneniu objednania uvedeného tovaru.

Uspednému uchadzacovi vznika pravo fakturovat dohodnutd kiipnu cenu dfiom riadneho a v&asného spinenia jeho zavazku
na zaklade potvrdeného dodacieho listu, odovzdavajuceho a preberajuceho protokolu a reviznej spravy.

Cena je maximalna vratane vSetkych nakladov predavajuceho spojenych s dodanim a instalacie tovaru do miesta plnenia.

Obstaravatel bude realizovat' platbu za prevzaty tovar prevodnym prikazom na zaklade faktur, ktoré Uspesny uchadzac
vyhotovi po dodani tovaru.

Splatnost faktur je 30 dni od doru€enia obstaravatelovi.
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Zmluvné strany vyhlasuju, ze pohladavky, ktoré vznikli na zaklade tejto Ramcovej dohody, nie je mozné postupit na tretiu
osobu.

Vratane dopravy a instalacie na
miesto plnenia a napojenie do
elektrickej rozvodne :

- kdblom CYKY 5 x 16 asi 50 m na | ks konvektomatu, 3-polovym isti€om 100A,
3-polovym vypinacom 100A

Vratane zaSkolenia kucharom a
technikom pre zamestnancov
stravovacieho oddelenia - 12 os6b v
rozsahu max. 4 hodin.

Kucharska a servisna podpora zaskolenych certifikovanych pracovnikov v cene.

Obstaravatel pozaduje poslat’ do
troch pracovnych dni od
uzatvorenia ramcovej dohody képie
technickej dokumentacie vyrobku v | Slovensky a ¢esky manual, a technickeé listy.
slovenskom jazyku, ktory bude
predmetom dodavky na e-mail:
obstaravanie@aos.sk .

Servisovanie na zaklade certifikatu
od vyrobcu. Poskytnutie
bezplatného zaruéného servisu (do
24 hodin od nahlasenia poruchy)
vratane dopravy, minimalne pocas
24 mesiacov odo dfia podpisania
preberacieho protokolu.

Do 3 prac. dni - dolozit zmluvu zo servisnym partnerom, ktory ma certifikat na
vykonavanie servisu a oprav od vyrobcu.

Uspesny uchadzac je povinny

odovzdat obstaravatelovi na Odovzdanie dokladov a dokumentacie k predmetu zakazky (navod na obsluhu a
potvrdenie preberaci protokol. udrzbu) v slovenskom jazyku a po odbornej montazi vydat reviznu spravu na elektrické
Odovzdanie vyhlasenia o zhode zariadenie a jeho pripojenie.

alebo certifikatu.

V pripade, ak je v sutaznych
podkladoch, v samostatnych
prilohach alebo inych dokumentoch
uvedena konkrétna
znackaltyp/vyrobok, mbze
uchadzac predlozit’ aj ekvivalenty
inej znacky v rovnakej alebo vyssej
kvalite. Ak bude ponukany § 42, ods. 10 zékona ¢&. 343/2015 Z. z..
ekvivalent, obstaravatel vyzaduje
skuSobny protokol alebo
osvedc¢enie vydané organom
posudzovania zhody vykonavajucim
¢innosti posudzovania zhody ako
dokaz, Ze dodany tovar zodpoveda
uréenému opisu predmetu zakazky

24 Prilohy opisného formulara Zmluvy:

lll. Zmluvné podmienky

3.1 Miesto plnenia Zmluvy:

Stat: Slovenska republika
Kraj: Zilinsky

Okres: Liptovsky Mikulas
Obec: Liptovsky Mikulas
Ulica: Demanové 393

3.2 Cas / lehota platnosti ramcovej dohody v mesiacoch:
1

3.3 Maximalne Objednavatelom pozadovatelné mnozstvo/rozsah zmluvného pinenia ramcovej dohody:

Jednotka: 1 zakazka
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3.4

4.1
4.2
4.3

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

Pozadované maximalne

mnozstvo: 1,0000

Tato zmluva ma charakter ramcovej dohody. Prava a povinnosti zmluvnych stran podla tejto Zmluvy sa spravuju
Obchodnymi podmienkami elektronického trhoviska verzia 3.6, u€inna zo dna 1.7.2019 , ktoré tvoria neoddelitelnd
prilohu tejto Zmluvy.

IV. Zmluvna cena
Celkova maximalna cena plnenia podfa ramcovej dohody bez DPH: 41 833,33 EUR
Sadzba DPH: 20,00
Celkova maximalna cena plnenia podla ramcovej dohody vratane DPH: 50 200,00 EUR

V. Zaverec¢né ustanovenia

Tato Zmluva bola uzavreta automatizovanym spésobom v ramci Elektronického kontraktacného systému a v zmysle
Obchodnych podmienok elektronického trhoviska verzia 3.6, u¢inna zo dna 01.07.2019, ktoré tvoria jej prilohu €. 1.

Tato Zmluva nadobuda platnost’ dfiom jej uzavretia a u¢innost za podmienok definovanych v Obchodnych
podmienkach elektronického trhoviska uvedenych v bode 5.1 tejto zmluvy.

Tato Zmluva vratane jej priloh predstavuje uplnd dohodu zmluvnych stran o jej predmete. VedlajSie dohody k tejto
zmluve neexistuju.

Tato Zmluva je vyhotovena v elektronickej podobe v Styroch vyhotoveniach, po jednom pre kazdu zmluvnu stranu,
jedno vyhotovenie bude zaslané na zverejnenie v Centralnom registri zmlav Uradu vlady Slovenskej republiky a jedno
bude zverejnené v Centralnom registri zmlav trhoviska.

Tuto Zmluvu bude mozné menit' a dopliiat' za podmienok stanovenych prislusnymi véeobecne zavaznymi pravnymi
predpismi len vo forme pisomného a ¢islovaného dodatku podpisaného oboma zmluvnymi stranami.

Tato Zmluva ma nasledovné prilohy:
Priloha €.1 Obchodné podmienky elektronického trhoviska verzia 3.6, ucinna zo dria 01.07.2019,
https://portal.eks.sk/SpravaOpet/Opet/VerejnyDetail/

Priloha €.2 Vlastny navrh plnenia zakazky 2202026902

V Bratislave, dna 27.10.2020 09:02:01

Objednavatel: ;
Akadémia ozbrojenych sil generala Milana Rastislava Stefanika
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Objednavatela v ramci elektronického trhoviska

Dodavatel:
CORTEC s.r.o.
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Dodavatela v ramci elektronického trhoviska
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Vlastny navrh plnenia zakazky 2202026902

Zakazka

Identifikator 2202026902

Nazov zékazky Kon_vektomaty- zariadenie hromadného stravovania, velkokuchynské
stroje.

Verejny detail zakazky https://portal.eks.sk/SpravaZakaziek/Zakazky/Detail/286311

Dodavatel

Obchodny nazov CORTEC s.r.0.

ICO 45584168

Sidlo Magnezitarska or.¢.: 2/A 1720, KoSice, 040 13, Slovenska republika

Datum a ¢as predlozenia  |22.10.2020 9:01:04

Hash obsahu navrhu

plnenia Q/G9+01x4PoYBXUtZUryncNLHFVXs8+wETW6PRZEAU4=

Dodéavatelom uvedeny popis viastného navrhu plnenia:

Prilohy:
EKS Naboo.pdf








POZ.

CORTEC. PONUKA

Obchodné a gastronomicke zariadenia

Ponuka ¢. 23100597

Datum vystavenia: 22.10.2020 CORTEC s.r.o.

Datum platnosti: 22.11.2020 Horna 13 )

Vybavuje: Martin Stec 97401 BANSKA BYSTRICA 1
E-mail: sefkuchar@cortec.sk SLOVAKIA

Tel 0918 595 111

. . Kontaktna osoba: Rébert Gerec
Korespondencna adresa:

Magnezitarska 2/A, 040 13 KosSice

KE-EKS Z202026902-Martin Stec

Strana: 1z 3

Nazov a popis Mnoz. Cena/MJ Zlava % Cena Celkom
Objed.éislo bez DPH po zlave bez DPH EUR
Elektricky konvektomat kotlikovy 20xGN2/1 NABOO 2 ks 33310,00 50,00 16 655,00 33310,00
Reloaded

LAI-NAEB202R

Elektricky konvektomat 20x2/1GN s kotlikovym naparovanim, automatické interaktivne varenie,
ovladanie s dotykovym displejom

REZIMY VARENIA: ICS - interaktivny automaticky systém varenia pre talianske a iné
medzinarodné recepty, vratane ich histdrie, ingrediencii, postupu, automatického programu
varenia a prezentacie jedla. Manualne tepelna Uprava s tromi spdsobmi tepelnej Upravy s
okamzitym spustenim: konvekcia od 30 °C do 300 °C, para od 30 °C do 130 °C, kombinacia
konvekcie a pary od 30°C do 300 °C.

Programovatelné rezimy: moznost naprogramovat a ulozit rezimy varenie v automatickom
slede (az 15 cyklov), s moznostou pomenovania programov a ulozenia fotografii a informacii o
recepte.

RezZim viacuroviiového varenia multilevel a rezim JIT. Rezim viacuroviiového varenia multilevel
PLUS: zdvojnasobena funkcia multilevel - na kazdom zo zasuvov moznost varenia 2 réznych
receptov sucasne. Funkcia Autoclima®: automaticky systém na meranie a regulaciu vihkosti vo
varnej komore. Funkcia Fast-DRY®: systém pre rychle odvih&enie varnej komory.

NABOOK WI-FI PRIPOJENIE: tvorba receptov vratane surovin s postupom a fotografiou. Priamy
pristup z konvektomatu k databaze receptir Lainox s volitefnym stahovanim. Tvorba menu s
vypocitanym obsahom kalérii a zoznamom alergénov s rozlozenim a prispdsobeny pre tlac.
Kalkulacia nakladov - food cost na recept a jednoporciové menu. Usporiadanie nakupného
zoznamu pre export vo formate Pdf, Excel a Word. Synchronizacia konvektomatov pripojenych
k rovnakému uzivatelskému Gétu. Monitorovanie HACCP. Remote Service - vzdialena sluzba.
Aktualizacia softvéru.

PREVADZKA: displej, ktory je moZné nakonfigurovat podla potrieb uZivatela, zobrazenie
najcastejsSie pouzivanych programov. Spustenie automatické "one touch" varenia (ICS).
Organizacia receptov v prie€inkoch s vlastnym menom a nahladom. Inteligentné
rozpoznavanie receptov vo viacuroviovych zlozkach multilevel. 10 "farebny kapacitny LCD
displej s vysokym rozliSenim, s moznostou vyberu funkcii" Touch Screen ". Scroller PLUS
gombik s moznostou ota€ania a stlaeni pre potvrdenie volby. Automatické otvaranie dveri
komory pomocou dotykového tlacidla "open" (volitelné). Okamzité zobrazenie HACCP grafu
pocas pouzivania ICS varenia.

OVLADANIE ZARIADENIE - konvektomatu: auto reverse (automaticky spatny chod ota&ania
ventilatora) pre dokonale rovnomernu tepelnu Upravu. Automaticky paralelné priestor a
regulacia teploty jadra, DELTA T systém. Automaticky regulovana kondenzacie pary. Lahky
pristup k programovatelnym parametrom uzivatelom, prispdsobenie zariadeni prostrednictvom
uzivatel'ského menu. Programovatelné odlozeny Start varenia. Moznost volby az 6 rychlosti
ventilatora; prvy 3 rychlosti automaticky aktivuju znizenie vykurovacieho vykonu. Regulacia
teploty v jadre produktu pomocou vpichovej sondy so 4 detekénymi bodmi. Dvojita sonda
(volitelné). Pripojenie vpichové sondy cez vonkajsi konektor mimo varnd komoru, s moznostou
rychleho pripojenia ihlové vpichové sondy pre vakuové varenie alebo pre malé kusky. USB
pripojenie pre stahovanie dat HACCP, aktualizacie softvéru a nahravanie / stahovanie varnych
programov. Moznost nastavit vypnutie konvektomatu po skon€eni programu automatického
umyvania. LED osvetlenie varnej komory. EcoSpeed - ECOVAPOR / ECOPARA, TURBOVAPOR
/ TURBOPARA.

CISTENIE AUDRZBA: automatického umyvaci systém LCS (Liquid Clean System) s
integrovanym zasobnikom a automatickym davkovanim (tekuty Cistiaci prostriedok CombiClean
v 100% recyklovatelné cartridgi). Su¢astou dodavky je 1 ks cartridge tekutého Cistiaceho
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CORTEC s.r.o. Sidlo: Horna 13, 974 01 Banska Bystrica 1CO: 45 584 168 IC DPH: SK2023067574 OR OS Banska Bystrica, oddiel: Sro, viozka &islo 29751S

pobocka Kosice: pobocka Bratislava: . . i

Magnezitarska 2/A Rozfavska 12 V8eobecna Uverova banka, a.s.

040 13 Kosice 82104 Bratislava IBAN: SK19 0200 0000 0027 6996 2451
TelFax: +421 55 632 2640, +421 55 632 4450 TelFax: +421 2 4342 5766, +421 2 4342 5765 SWIFT: SUBASKBX

Mobil: +421 905 632264 Mobil: +421 905 632264 Cislo G¢tu: 2769962451







POZ.

CORTEC. 23100597 - PONUKA

Obchodné a gastronomicke zariadenia

Strana: 2z 3
Nazov a popis Mnoz. Cena/MJ Zlava % Cena Celkom
Objed.cislo bez DPH po zlave bez DPH EUR
prostriedku CDLO5 - 990 g). Systém proti vodnému kamerfiu CALOUT, ktory zabranuje tvorbe a
hromadeniu vodného kamena v bojleri, s integrovanym zasobnikom a automatickym
davkovanim (tekuty odvépnovaci prostriedok CalFree, v 100% recyklovatelné cartridge.
Sucastou dodavky je 1 ks cartridge tekutého odvaprnovacieho prostriedku CCFO05 - 990 g).
Manualny systém Cistenia so zatahovacou ruénou sprchou.
Technické parametre
Sirka [mm]: 1290 El. prikon [kW]: 61.8 SV: Ano
Hibka [mm]: 895 Napatie [V]: 400 ZSV: Ano
Vyska [mm]: 1810
Hmotnost [kg]:  790.00 )
Odpad DN: Ano
NABOO NABOO RELOADED ELECTRIC DIRECT STEAM 1 ks 29 020,00 50,00 14 510,00 14 510,00
LAI-NAEV202R
"Multifunkéné gastronomické zariadenie v elektrickej verzii s nastrekovym generovanim pary.
ICS (Interactive Cooking System) — Automaticky systém varenia s detailnou databazou i
receptov, zahffiajucou historiu receptu, ingrediencie, postup pripravy, ... i‘\. :
Rucna tepelna Uprava s troma spdsobmi tepelnej Upravy konvekcia 30°C-300°C, para :“:
30°C-130°C, kombinovany rezim 30°C-300°C. :-:E-
Rezimy MULTILEVEL PLUS a JIT (Just In Time). By
Systémy regulacie vihkosti a odvihovania komory AUTOCLIMA a FAST-DRY. F:
WiFi pripojenie na internet, pristup k databaze ICS, moznost vytvarania vlastnych receptov, ? ;
monitorovanie HACCP, aktualizacie software-u, synchronizacia zariadeni pripojenych na jeden
ucet.
Vytvaranie menu s vypoctami kalorii a alergénov, vypoCet nakladov na potraviny v receptoch
a menu na jednotliva porciu.
Organizacia nakupného zoznamu exportovatelného do PDF, Excel alebo Word.
LCD display s uhloprie¢kou 10 palcov, ovladanie dotykom a ovlidadatom SCROLLER PLUS.
Paralelné ovladanie teploty v komore a v jadre systémom DELTAT.
USB port pre stahovanie HACCP dat, aktualizacie, nahravanie/stahovanie receptov a varnych
programov.
ENERGY MONITOR systém monitorovania spotreby energie, plynu, vody a umyvacich
prostriedkov.
Automaticke systémy regulacie spotreby a vykonu zariadenia ECO SPEED a ECO VAPOR.
Optimalizuju spotrebu a reguluju teplotu a nasytenost pary v komore.
Technické parametre
Sirka [mm]: 895
Hlbka [mm]: 1290
Vyska [mm]: 1810
Hmotnost [kg]:  345.00
Zmaéakcovaé vody automaticky AL12 1 ks 450,00 450,00
NUO-702562
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CORTEL. 23100597 - PONUKA

Obchodné a gastronomické zariadenia Strana: 3z 3
Nazov a popis Mnoz. Cena/MJ Zlava % Cena Celkom
POZ. Objed.&islo bez DPH po zfave bez DPH EUR

Nerezova vnutorna nadoba, elektronicka riadiaca jednotka, nastavenie regeneracie na dni v
tyzdni, maximalny prietok 1400 It. / h, rozsah teploty okolia +4° C / +35 ° C, mnozstvo soli na
regeneraciu 1,5 kg, maximalne mnozstvo soli v solanke 25 kg

Standardna vybava: 1ks - Alia programovatelna jednotka, 1ks - Sofna nadrz, 1ks - 12-litrovy
ocelovy valec s 9 litrami Zivice, 1ks - InStruktazna brozura, 3m - odtokova hadica, 1ks -
kovanie prepadoveého kolena, 1m - prepustacie potrubie

Poziadavky na vstupnu vodu: pitna voda, stuper Cistoty (SDI 1), rozsah teploty +6 °C/ +25 °C,

rozsah vstupného tlaku 2 bar - 8 bar, maximalna tvrdost 90 °f / 49 °dH, pripojenie vstup/vystup
3/8" G

Technické parametre

Sirka [mm]: 285 El. prikon [kW]: 0,004 SV: Ano
Hibka [mm]: 405 Napatie [V]: 230 ZSV: Ano
Vyska [mm]: 595

Hmotnost [kg]:  15.00
Odpad DN: Ano

CELKOM bez DPH pred zfavou 96 090,00 EUR

Riadkova zlava celkom 47 820,00 EUR

CELKOM: CELKOM bez DPH 48 270,00 EUR
Hmotnost [kg]: 1,150.00 DPH 9 654,00 EUR
El. prikon [kW]: 123.60 Jednorazova zfava na doklad 0.00 % 0.00 EUR
CELKOM s DPH 57 924,00 EUR

Cena dodavky zahfha:

1. Konzultacie rozmiestnenia napajacich pripojok s dodavatelom stavby.
2. Dopravu zariadeni podla dohody.

3. Zaruénu dobu 12 mesiacov podla zaruénych podmienok.

4. Ukazku a predvedenie obsluhy zariadeni.

5. Zaskolenie personalu.

6. Platnost ponuky je 90 dni.
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