Ramcova dohoda ¢€. 2202118796 Z

l. Zmluvné strany

1.1 Objednavatel:

Obchodné meno: Ustav na vykon trestu odnatia slobody

Sidlo: DIhé Luky 1, 91935 Hrnéiarovce nad Parnou, Slovenska republika

ICO: 00738263

DIC: 2020395993

IC DPH: SK2020395993

Bankové spojenie: IBAN: SK6581800000007000163573

Telefon: 0332832111

1.2 Dodavatel:

Obchodné meno: GLOBUS spol. s r.o.

Sidlo: Lieskovska cesta 472, 96001 Zvolen, Slovenska republika

ICO: 31571697

DIC: 2020475292

IC DPH: SK2020475292

Bankové spojenie: IBAN: SK7375000000004008547885

Telefon: 0902963185

Il. Predmet zmluvy
21 VSeobecna Specifikacia predmetu Zmluvy:

Nazov: Mlie€ne vyrobky

Klacové slova: syr taveny, tvaroh, bryndza, zakysanka, natierka, jogurty,

CPV: 15550000-8 - Mliecne vyrobky réznych druhov; 15540000-5 - Syrarske vyrobky;
60000000-8 - Dopravné sluzby (bez prepravy odpadu); 15542000-9 - Cerstvy (nevyzrety)
syr; 15544000-3 - Tvrdy syr; 15542200-1 - Makky syr; 15551300-8 - Jogurt; 15551320-4 -
Ochuteny jogurt; 15551310-1 - Neochuteny jogurt

Druhly: Tovar; Sluzba

22 Funkéna a technicka Specifikacia predmetu Zmluvy:
Polozka €. 1: Mlie¢ne vyrobky

pol. €.1-syr Eidam alebo ekvivalent (prirodny, polotvrdy,
zrejuci, plnotuény blok, vhodny na vyprazanie, studenu
kuchyhu, vakuovo baleny, tuk v susine min. 45%, suSina
najmenej 55% hmotnosti)

kg

1000

pol. €. 2- syr udeny- tehla (prirodny, polotvrdy, zrejuci,
plnotuény blok, vhodny na vyprazanie, studenu kuchyfiu,
vakuovo baleny, tuk v suSine min. 30%, suSina najmenej
48% hmotnosti)

kg

300

pol. €. 3-bryndza (prirodny zrejuci syr, vyrobeny mletim
ov€ieho syra alebo zmesi ovCieho a kravského syra.
Podiel ov&ieho syra min. 50% v hmotnosti susiny, farba:
biela az Zltkasta. SuSina min. 44% hmotn., tuk v suSine
min. 38% hmotn., dodavané v 3 kg az 5 kg baleniach)

kg

200
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pol. €. 4-tvaroh (jemne hrudkovity, konzumny, tuény
mliecny vyrobok so susSinou min. 28%, tuk v suSine min.
33%, bielej farby, kyslo-mlie€nej chuti, erstvy
-nevyzrety syr, vyrobeny z tepelne odetreného
kravského mlieka, dodavany v min. 1000 g baleniach)

kg

2500

pol. &. 5-syr taveny (1 bal. s obsahom min. 140 g/8*17,5
g/balenie/krabi¢ka = 8 ks/bal./, obsah susiny najmenej
34%, tuk v suSine najmenej 45%)

krabicka

13000

pol. &. 6- syr taveny 50g. Stvoréekovy, obsah susiny
najmenej 34%, tuk v susine najmenej 45%

ks

10000

pol. €. 7-syr Bambino alebo ekvivalent - bal. min. 100 g
(taveny syr v €rievku, susSina najmenej 34 %, tuk v
susine najmenej 45 %)

ks

20000

pol. €. 8-zakysanka (balenie min. 200 g, 3,3% tuku, kyslo
mlie¢ny produkt ziskany mlie¢nou fermentaciou
kravského mlieka, vyrobok je typicky vy§§im obsahom
tuku a hutnou chutou)

ks

10000

pol. €. 9-jogurt ovocny min. 125 g. ( hmotnost 125 g,
obsah tuku min. 2,2 %)

ks

50000

pol. €. 10-jogurt biely min. 125 g. ( hmotnost 125 g,
obsah tuku min. 10 %)

ks

7500

pol. &. 11- probio jogurt min. 125g. , biely alebo r6zna
prichut, zloZzenie: mlieko, ovocna zlozka 20%,
stabilizator, susené mlieko, vlaknina, mlie€ne bielkoviny,
jogurtova kultara, kultura bifidobacterium sp., tuk
najmenej 2,5%

ks

30000

pol. €. 12-hermelin min. 120 g. ( M&kky zrejuci plnotu¢ny
syr s bielou plesfiou na povrchu, zloZenie mlieko, sol,
mliekarenské kultury, plesfiova kultdra penicillium
candidum, susSina: min. 48 %, tuk: min. 26,4 %)

ks

2400

pol. €. 13-parenica min. 100 g. ( Polotvrdy nezrejuci
stredne tu¢ny pareny udeny syr, baleny )

ks

1200

pol. €. 14-mozzarella min. 125 g. (méakky plnotu¢ny
nezrejuci syr v naleve, 125g., Tuk v suSine: min. 45%.
Susina: min. 36%.

ks

1200

pol. €. 15- cottage cheese min. 180g., rézna prichut,
zlozenie: mlieko, smotana, sol, mliekarenska kultura

ks

1200

pol. €. 16-niva ( Syr s uslachtilou modrou plesfiou. Syr s
plesfiou vo vnutri hmoty, polomakky, zrejuci, pinotucny,
porciovany, zloZenie pasterizované mlieko, jedla sof
najviac 5,5% hmot., stabilizator: chlorid vapenaty,
syridlo, mliekarenské kultury, usfachtila pleser -
penicillium roqueforti, mnozZstvo susiny: najmenej 48%
hmot., mnozstvo tuku v susine: min. 50% hmot.)

kg

50

pol. €. 17-jogurtovy napoj min. 200 ml ( jogurtové mlieko,
zloZenie mlieko, tekuty cukor, glukéza, mlie€ne mineraly,
jogurtové kultury, vitaminy B6 a D, Obsah tuku najmenej
0,6% hmot.)

ks

3600

pol. €. 18-puding min. 200g. ( Pudingovy krém so
Slahackou — rézne druhy, zloZzenie Puding: mlieko,
cukor, kukuri¢ny a tapiokovy modifikovany Skrob,
Cokolada v prasku 4 % (cukor, kakao 32 %), stabilizator
karagénan, Sfahacka (10 %): smotana, cukor, glukézovy
sirup, Zelatina, emulgator E472b, stabilizatory guma
guar a karagénan, penotvorna latka dusik.)

ks

6000

pol. €. 19- mlie€na ryza min. 150g. r6zne prichute, (
Zlozenie.Mlieko min. 42 %, Cmar, Voda, Ryza 6,7 %,
Cukor, Dextréza, Vajcia, Zahustovadla: karobova guma,
guarova guma, Aréma, Jedla sol, Obsah tuku 2,4 %. +
dalSie suroviny podla prichute )

ks

10000

pol. &. 20- termix min. 90g., rézna prichut, zloZenie:
tvaroh min. 48%, voda, cukor, smotana 6%,
modifikovany kukuri¢ny Skrob, arémy, jedla Zelatina,

ks

2400
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pol. ¢.21 - Acidko 3%, 450ml ZloZenie Mlieko,
Ochucujuca zlozka 16 % (cukor, voda,
glukozo-fruktdzovy sirup, aroma, vytazok z vanilkovych
strukov Bourbon 0,25 %, farbiaci vytazok z mrkvy, ks 2400
zahustovadlo: pektiny; regulator kyslosti: kyselina
citronova, citrany sodné), Smotanova kultdra, Kultdra
Lactobacillus acidophilus, Tuk 3,0 %

pol. €. 22 - Kysla smotana 16%, 200g, Zlozenie
Pasterizovana smotana (mlieko), Smotanova kultura, ks 2400
Mnozstvo tuku najmenej 16 % hmotnostnych

pol. €. 23 - Syr platkovy — 100g. balenie, rézne druhy ks 3000

pol. €. 24 - Pribina¢ik 125g. rézna prichut, ZloZenie
Tvaroh, Smotana, Cukor, Vanilkova zlozka 2,7 % (cukor,

prirodna aréma a vanilkovy extrakt), Jedla Zelatina, ks 2400
Zahustovadla: xantanova guma, Skrob, Susina 38 %,

Tuk 15,5 %

pol. €. 25 - MANA natierka alebo ekvivalent (vyrobena z

lahodnej smotany, mnoZstvo mlie€neho tuku najmenej kg 360

31 %, balenie: 150-200 g, rézna prichut)

pol. €. 26 - Smotanovy jogurt min. 145g. rézne druhy a
prichut, ZloZenie Smotana, Jogurtova kultura, Tuk ks 2400
najmenej 10,0 % hmot.

Technické vlastnosti Hodnota/Charakteristika

Datum minimalnej trvanlivosti/ datum spotreby v ¢ase

dodania jednotlivych tovarov pre pol. €. 1-26 hesmie byt krats( ako 14 dn!

jednotlivé mnozstva uvedené v technickej Specifikacii predmetu
Mnozstvo zakazky tvoria predpokladané mnozstvo plnenia poc&as trvania
Ramcovej dohody.

Dodavany tovar musi spifiat poZiadavky na kvalitu zakon €. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorsich
tovaru, obaly a ozna&enie uréené prisluSnymi pravnymi predpisov, Vynos Ministerstva pédohospodarstva SR a
predpismi Ministerstva zdravotnictva SR ¢. 2143/2006-100 PK SR a iné

2.3 Osobitné poziadavky na plnenie:

Nazov

Objednavatel pozaduje predlozit podrobny aktualizovany rozpocet jednotkovych cien predmetu zékazky v rozsahu: jednotkova
cena bez DPH, DPH a jednotkova cena s DPH do 2 pracovnych dni po uzavreti Ramcovej dohody.

Dodavatel do 2 pracovnych dni po uzavreti Ramcovej dohody oznami Objednavatelovi kontakt na osobu, zodpovednu za
plnenie predmetu zakazky. Pri zmene kontaktu alebo zodpovednej osoby je povinny tuto skutocnost ihned hlasit
Objednavatelovi.

PInenie Ramcovej dohody bude realizované v obdobi platnosti a ucinnosti Ramcovej dohody alebo do vyCerpania celkove;
zmluvnej ceny alebo mnozstva tovaru na zaklade realizovanych individualnych Ciastkovych vyziev. Vy€erpanim celkového
zmluvného mnozstva pred uplynutim lehoty plnenia platnost Ramcovej dohody konéi.

Ramcova dohoda sa uzatvara na 12 mesiacov odo dna jej uzatvorenia.

Porusenie technickych Specifikacii predmetu plnenia alebo osobitnych poziadaviek na plnenie Ramcovej dohody je
povazované za podstatné porusenie Ramcovej dohody.

Plnenie Ramcovej dohody bude realizované priebeZne na zaklade samostatnych Ciastkovych vyziev zasielanych dodavatelovi
telefonicky, elektronickou postou alebo pisomne. Osoba zodpovedna za plnenie predmetu zakazky je povinna prijatie
Ciastkovej vyzvy ihned telefonicky alebo elektronickou postou potvrdit. Periodicita zasielania Ciastkovych vyziev je spravidla
1x tyZdenne pocas platnosti Ramcovej dohody.

Objednavatel si vyhradzuje pravo zmenit zazmluvnené mnozstvo tovaru jednotlivych druhov predmetu plnenia Rdmcove;j
dohody pri zachovani jednotkovych cien prislusnych tovarov a celkovej Ceny predmetu plnenia na zaklade Ramcovej dohody.

Objednavatel v jednotlivych Ciastkovy{ch vyzvach uvedie konkrétne mnozstva predmetu zakazky, ktorych dodanie pozaduje.
Minimalny objem zadany na zaklade Ciastkovej vyzvy nie je definovany.

Lehota plnenia na zaklade Ciastkovygh vyziev je stanovena do troch pracovnych dni od doruéenia Ciastkovej vyzvy na plnenie
dodavatelovi, v pripade telefonickej Ciastkovej vyzvy je diftom dorucenia den uskutocnenia hovoru. Dodanie tovaru na zaklade
Ciastkovych vyziev bude realizované vylu¢ne v pracovnych dfioch v ¢ase od 7.30 h do 14.30 h.

Dodavatel je povinny predlozit a odovzdat Objednavatelovi pisomné dokumenty vztahujuce sa na tovar v stlade s prisluSnymi
pravnymi predpismi.
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Jednotlivé druhy tovaru musia byt ozna¢ené priamo na obale a to : hmotnost, nazov vyrobku, spotreba, trvanlivost, nazov
vyrobcu, zloZenie ( v Stathom jazyku.)

Vratane dopravy na Miesto plnenia.

Sucastou zavazku Dodavatela dodat predmet pinenia je aj zabezpecenie dopravy na miesto plnenia, balenie tovaru a jeho
vylozZenie na miesto uréené Objednavatelom v mieste plnenia, pricom doba ¢akania na vstup do objektu mdze byt v
ojedinelych pripadoch cca 60 min.

Vozidlo dodavajuce tovar musi byt izotermické a strojovo chladené a musi byt hygienicky sposobilé na prepravu potravin a
surovin ZivociSneho povodu. Doprava tovaru musi byt vykonana v sulade s prisluSnymi legislativnymi a hygienickymi
predpismi.

Cena zahffia dodanie predmetu zakazky v poZzadovanom rozsahu, mnozZstve a kvalite v opakovanych dodavkach na zaklade
Ciastkovych vyziev.

Dodavatelovi vznika pravo fakturovat Cenu za predmet pinenia na zaklade Ciastkovych vyziev diiom riadneho a véasného
splnenia jeho zavazku na zaklade potvrdeného dodacieho listu. Objednavatel je povinny fakturovat oddany tovar v mesacnych
intervaloch.

Splatnost faktur je 21 dni odo dnia doruéenia pisomnej faktiry Objednavatelovi. Objednavatel neposkytuje zalohy na pinenie
predmetu zakazky.

Ak je Dodavaterl identifikovany pre DPH v inom Clenskom State EU a tovar bude do SR prepraveny z iného &lenského $tatu
EU, tento Dodavatel nebude pri plneni Zmluvy fakturovat DPH. Vo svojej Kontraktacnej ponuke v8ak musi uviest prislusnu
sadzbu a vysku DPH podla zékona €. 222/2004 Z.z. a cenu vratane DPH. Objednavatel nie je zdanitelnou osobou a v tomto
pripade je/bude registrovany pre DPH podla § 7 zakona &. 222/2004 Z.z. a bude povinny odviest DPH v SR podla zakona €.
222/2004 Z.z..

Nazov ‘ Upresnenie

2.4 Prilohy opisného formulara Zmluvy:

Popis Nazov suboru

lll. Zmluvné podmienky

3.1 Miesto plnenia Zmluvy:

Stat: Slovenska republika
Kraj: Trnavsky

Okres: Trnava

Obec: Hrnciarovce n/Parnou
Ulica: DIhé Luky, 1

3.2 Cas / lehota platnosti ramcovej dohody v mesiacoch:
6

3.3 Maximalne Objednavatelom poZzadovatelné mnozstvo/rozsah zmluvného plnenia ramcovej dohody:

Jednotka: kg, ks, krabicka
Pozadované maximalne
MNoZstvo: 187550,0000

3.4 Tato zmluva ma charakter ramcovej dohody. Prava a povinnosti zmluvnych stran podla tejto Zmluvy sa spravuju
Obchodnymi podmienkami elektronického trhoviska verzia 3.7, u€inna zo dfa 2.8.2021 , ktoré tvoria neoddelitelnu
prilohu tejto Zmluvy.

IV. Zmluvna cena
4.1 Celkova cena predmetu Zmluvy vratane DPH: 61 799,99 EUR

V. Zaverec¢né ustanovenia

5.1 Tato Zmluva bola uzavreta automatizovanym spésobom v ramci Elektronického kontraktatného systému a v zmysle
Obchodnych podmienok elektronického trhoviska verzia 3.7, G¢inna zo dfia 02.08.2021, ktoré tvoria jej prilohu €. 1.
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5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

Tato Zmluva nadobuda platnost driom jej uzavretia a i¢innost za podmienok definovanych v Obchodnych
podmienkach elektronického trhoviska uvedenych v bode 5.1 tejto zmluvy.

Tato Zmluva vratane jej priloh predstavuje uplnd dohodu zmluvnych stran o jej predmete. VedlajSie dohody k tejto
zmluve neexistuju.

Tato Zmluva je vyhotovena v elektronickej podobe v Styroch vyhotoveniach, po jednom pre kazdu zmluvnu stranu,
jedno vyhotovenie bude zaslané na zverejnenie v Centralnom registri zmliv Uradu vlady Slovenskej republiky a jedno
bude zverejnené v Centralnom registri zmlav trhoviska.

Tuto Zmluvu bude mozné menit a doplifiat za podmienok stanovenych prislu§nymi véeobecne zavaznymi pravnymi
predpismi len vo forme pisomného a Cislovaneho dodatku podpisaného oboma zmluvnymi stranami.

Tato Zmluva ma nasledovné prilohy:
Priloha €.1 Obchodné podmienky elektronického trhoviska verzia 3.7, uc¢inna zo dna 02.08.2021,
https://portal.eks.sk/SpravaOpet/Opet/VerejnyDetail/

Priloha €.2 Vlastny navrh pinenia zakazky 2202118796

V Bratislave, dna 23.09.2021 12:26:02

Objednavatel:
Ustav na vykon trestu odfatia slobody
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Objednavatela v ramci elektronického trhoviska

Dodavatel:
GLOBUS spol. s r.o.
konajuci prostrednictvom osoby poverenej zastupovat Dodavatela v ramci elektronického trhoviska
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Vlastny navrh plnenia zakazky 2202118796

Zakazka

Identifikator 7202118796

Nazov zakazky Mlie€ne vyrobky

Verejny detail zakazky https://portal.eks.sk/SpravaZakaziek/Zakazky/Detail/312553
Dodavatel

Obchodny nazov GLOBUS spol. s r.o.

ICO 31571697

Sidlo Lieskovska cesta 472, Zvolen, 96001, Slovenska republika
Datum a Cas predlozZenia 22.9.2021 13:01:40

Hash obsahu navrhu pinenia 7tdABOVi4SpKi/DzTIXF83pvFi6YbHIubK80LRkvsyg=

Dodavatelom uvedeny popis viastného navrhu plnenia:

Prilohy:
VNP 2202118796 mlieCne vyrobky.xls








Hárok 1


						Z202118796


						Položka č.			Jednotka			Cena bez DPH			Cena s DPH			DPH %						SPOLU cena bez DPH			SPOLU cena s DPH


			1			pol. č.1-syr Eidam alebo ekvivalent (prírodný, polotvrdý, zrejúci, plnotučný blok, vhodný na vyprážanie, studenú kuchyňu, vákuovo balený, tuk v sušine min. 45%, sušina najmenej 55% hmotnosti)			kg			2.900			3.480			20%			1,000			2,900.000			3,480.000


			2			pol. č. 2- syr údený- tehla (prírodný, polotvrdý, zrejúci, plnotučný blok, vhodný na vyprážanie, studenú kuchyňu, vákuovo balený, tuk v sušine min. 30%, sušina najmenej 48% hmotnosti)			kg			3.100			3.720			20%			300			930.000			1,116.000


			3			pol. č. 3-bryndza (prírodný zrejúci syr, vyrobený mletím ovčieho syra alebo zmesi ovčieho a kravského syra. Podiel ovčieho syra min. 50% v hmotnosti sušiny, farba: biela až žltkastá. Sušina min. 44% hmotn., tuk v sušine min. 38% hmotn., dodávané v 3 kg až 5 kg baleniach)			kg			5.300			6.360			20%			200			1,060.000			1,272.000


			4			pol. č. 4-tvaroh (jemne hrudkovitý, konzumný, tučný mliečny výrobok so sušinou min. 28%, tuk v sušine min. 33%, bielej farby, kyslo-mliečnej chuti, čerstvý -nevyzretý syr, vyrobený z tepelne ošetreného kravského mlieka, dodávaný v min. 1000 g baleniach)			kg			2.300			2.760			20%			2,500			5,750.000			6,900.000


			5			pol. č. 5-syr tavený (1 bal. s obsahom min. 140 g/8*17,5 g/balenie/krabička = 8 ks/bal./, obsah sušiny najmenej 34%, tuk v sušine najmenej 45%)			krabička			0.470			0.564			20%			13,000			6,110.000			7,332.000


			6			pol. č. 6- syr tavený 50g. štvorčekový, obsah sušiny najmenej 34%, tuk v sušine najmenej 45%			ks			0.210			0.252			20%			10,000			2,100.000			2,520.000


			7			pol. č. 7-syr Bambino alebo ekvivalent - bal. min. 100 g (tavený syr v črievku, sušina najmenej 34 %, tuk v sušine najmenej 45 %)			ks			0.320			0.384			20%			20,000			6,400.000			7,680.000


			8			pol. č. 8-zakysanka (balenie min. 200 g, 3,3% tuku, kyslo mliečny produkt získaný mliečnou fermentáciou kravského mlieka, výrobok je typický vyšším obsahom tuku a hutnou chuťou)			ks			0.230			0.253			10%			10,000			2,300.000			2,530.000


			9			pol. č. 9-jogurt ovocný min. 125 g. ( hmotnosť 125 g, obsah tuku min. 2,2 %)			ks			0.170			0.187			10%			50,000			8,500.000			9,350.000


			10			pol. č. 10-jogurt biely min. 125 g. ( hmotnosť 125 g, obsah tuku min. 10 %)			ks			0.180			0.198			10%			7,500			1,350.000			1,485.000


			11			pol. č. 11- probio jogurt min. 125g. , biely alebo rôzna príchuť, zloženie: mlieko, ovocná zložka 20%, stabilizátor, sušené mlieko, vláknina, mliečne bielkoviny, jogurtová kultúra, kultúra bifidobacterium sp., tuk najmenej 2,5%			ks			0.300			0.330			10%			30,000			9,000.000			9,900.000


			12			pol. č. 12-hermelín min. 120 g. ( Mäkký zrejúci plnotučný syr s bielou plesňou na povrchu, zloženie mlieko, soľ, mliekarenské kultúry, plesňová kultúra penicillium candidum, sušina: min. 48 %, tuk: min. 26,4 %)			ks			0.650			0.780			20%			2,400			1,560.000			1,872.000


			13			pol. č. 13-parenica min. 100 g. ( Polotvrdý nezrejúci stredne tučný parený údený syr, balený )			ks			0.850			1.020			20%			1,200			1,020.000			1,224.000


			14			pol. č. 14-mozzarella min. 125 g. (mäkký plnotučný nezrejúci syr v náleve, 125g., Tuk v sušine: min. 45%. Sušina: min. 36%.			ks			0.600			0.720			20%			1,200			720.000			864.000


			15			pol. č. 15- cottage cheese min. 180g., rôzna príchuť, zloženie: mlieko, smotana, soľ, mliekarenská kultúra			ks			0.700			0.840			20%			1,200			840.000			1,008.000


			16			pol. č. 16-niva ( Syr s ušľachtilou modrou plesňou. Syr s plesňou vo vnútri hmoty, polomäkký, zrejúci, plnotučný, porciovaný, zloženie pasterizované mlieko, jedlá soľ najviac 5,5% hmot., stabilizátor: chlorid vápenatý, syridlo, mliekarenské kultúry, ušľachtilá pleseň - penicillium roqueforti, množstvo sušiny: najmenej 48% hmot., množstvo tuku v sušine: min. 50% hmot.)			kg			5.400			6.480			20%			50			270.000			324.000


						pol. č. 17-jogurtový nápoj min. 200 ml ( jogurtové mlieko, zloženie mlieko, tekutý cukor, glukóza, mliečne minerály, jogurtové kultúry, vitamíny B6 a D, Obsah tuku najmenej 0,6% hmot.)			ks			0.450			0.495			10%			3,600			1,620.000			1,782.000


						pol. č. 18-puding min. 200g. ( Pudingový krém so šľahačkou – rôzne druhy, zloženie Puding: mlieko, cukor, kukuričný a tapiokový modifikovaný škrob, čokoláda v prášku 4 % (cukor, kakao 32 %), stabilizátor karagénan, Šľahačka (10 %): smotana, cukor, glukózový sirup, želatína, emulgátor E472b, stabilizátory guma guar a karagénan, penotvorná látka dusík.)			ks			0.230			0.276			20%			6,000			1,380.000			1,656.000


						pol. č. 19- mliečna ryža min. 150g. rôzne príchute, ( Zloženie.Mlieko min. 42 %, Cmar, Voda, Ryža 6,7 %, Cukor, Dextróza, Vajcia, Zahusťovadlá: karobová guma, guarová guma, Aróma, Jedlá soľ, Obsah tuku 2,4 %. + ďaľšie suroviny podľa príchute )			ks			0.350			0.420			20%			10,000			3,500.000			4,200.000


						pol. č. 20- termix min. 90g., rôzna príchuť, zloženie: tvaroh min. 48%, voda, cukor, smotana 6%, modifikovaný kukuričný škrob, arómy, jedlá želatína,			ks			0.210			0.252			20%			2,400			504.000			604.800


						pol. č.21 - Acidko 3%, 450ml Zloženie Mlieko, Ochucujúca zložka 16 % (cukor, voda, glukózo-fruktózový sirup, aróma, výťažok z vanilkových strukov Bourbon 0,25 %, farbiaci výťažok z mrkvy, zahusťovadlo: pektíny; regulátor kyslosti: kyselina citrónová, citrany sodné), Smotanová kultúra, Kultúra Lactobacillus acidophilus, Tuk 3,0 %			ks			0.630			0.693			1000%			2,400			1,512.000			1,663.200


						pol. č. 22 - Kyslá smotana 16%, 200g,  Zloženie Pasterizovaná smotana (mlieko), Smotanová kultúra, Množstvo tuku najmenej 16 % hmotnostných			ks			0.420			0.462			10%			2,400			1,008.000			1,108.800


			17			pol. č. 23 - Syr plátkový –  100g. balenie, rôzne druhy			ks			0.400			0.480			20%			3,000			1,200.000			1,440.000


			18			pol. č. 24 - Pribináčik 125g. rôzna príchuť,  Zloženie Tvaroh, Smotana, Cukor, Vanilková zložka 2,7 % (cukor, prírodná aróma a vanilkový extrakt), Jedlá želatína, Zahusťovadlá: xantánová guma, škrob, Sušina 38 %, Tuk 15,5 %			ks			0.590			0.708			20%			2,400			1,416.000			1,699.200


			19			pol. č. 25 - MANA nátierka alebo ekvivalent (vyrobená z lahodnej smotany, množstvo mliečneho tuku najmenej 31 %, balenie: 150-200 g, rôzna príchuť)			kg			3.100			3.720			20%			360			1,116.000			1,339.200


			20			pol. č. 26 - Smotanový jogurt min. 145g.  rôzne druhy a príchuť, Zloženie Smotana, Jogurtová kultúra, Tuk najmenej 10,0 % hmot.			ks			0.250			0.275			10%			2,400			600.000			660.000


						SPOLU																		64,666.000			75,010.200


						Vo Zvolene dňa: 23.09.2021


																					................................................................


																					Alžbeta Velebová
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