RAMCOVA DOHODA
uzatvorena podl’a zakona €. 513/1991 Zb. v zneni neskorsich predpisov (d’alej len
»Obchodny zakonnik*) a podl’a zakona €. 343/2015 Z. z. o verejnom ohstaravani v zneni
neskorsich predpisov (d’alej len ,,Zikon o verejnom obstaravani®)

CLIL
ZMLUVNE STRANY

1.1
Objednavatel”: PreSovska univerzita v PreSove
Sidlo: Ul. 17. novembra 13, 080 01 PreSov
Statutirny zastupea: Dr. h. c. prof. PhDr. Peter Kénya, PhD., rektor
Bankové spojenie: Statna pokladnica
IBAN: Podla objednavky
ICO: 17 070 775
1C DPH: SK2020980082
DIC: 2020980082
Opravneni rokovat’ vo veciach:

zmluvnych: Ing. Maria Novakova, PhD., kvestorka

technickych: Podl'a objednavky

(d’alej len ,,objednavatel™)
1.2
Poskytovatel’ MAGISTER - Presov, spol. s r.o.
Sidlo: ul. Florianova 4, 080 01 PreSov
étatutérny zastupea: Ing. Andrej Balenéin
Bankové spojenie: 1038522001/1111
IBAN: SK15 1111 0000 0010 3852 2001
I1CO: 44 325 100
IC DPH: SK2022654821
Vypis z Obch. reg. ¢.: Zapisana v OR Okresného sidu Preiov, Oddiel: Sro

Viozka ¢.20486/P

Opravneni rokovat’ vo veciach:

zmluvnych: Ing. Andrej Balenéin

technickych: Ing. Andrej Balenéin

telefon: +421 903 900 986

email; magister@@magisterpresov.sk

(d'alej len ,,poskytovatel™)

uzatvaraju tuto zmluvu ako vysledok verejného obstaravania podla ustanoveni zdkona ¢&.
343/2015 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov.



2.1

CLII.
PREDMET PLNENIA

Predmetom tejto zmluvy je zabezpecenie komplexnych cateringovych sluzieb vratane
tovaru-bufetu (podl'a prilohy ¢.1 Navrh uchadzaca na plnenie kritéria na hodnotenie
ponuk), obsluzného personilu, inventaru, stolov na stitie a pripravy priestorov
a vietkych ostatnych sluZieb potrebnych pri organizovani vsetkych druhov akeii
a spoloCenskych podujati (promocie, ples, posedenia, porady a iné), ktoré organizuje
objednavatel’. Pri poskytovani sluzieb v zmysle tejto vyzvy a zmluvy je poskytovatel’
povinny pouzivat’ environmentilne vhodné obaly, dodrziavat hygienické zasady poéas
prevozu stravy a dodrziavat teploty stravy pri vydaji stravy (min. 60°C pri hlavnych
jedlach teplom butete, a 80°C pri polievkach). PoZaduje sa zabezpecdit' vyzdoba/priprava
miestnosti ak je poZadovand, minimdlne 30 minut pred zaCatim akcie. Zvysky
jedal/porcii ostavaji v majetku verejného obstaravatela. Po ukonéeni akcie
poskytovatel’ zabezpe€i upratanie priestorov.

Zmluva/sut’az sa nevzt’ahuje na zakazku cateringu, kde poskytovatel’ priestoru
neumoZiuje dovoz cateringu od incho poskytovatel’a danej sluiby. Cena za
prendjom priestorov nie je sicastou tejto zmluvy, verejny obstaravatel zabezpeéi
miesto/priestor na vlastné naklady.

2.2 Sluzbami pre potreby tejto zmluvy sa rozumie:

a) Vyroba a dodavka jedal a napojov, uréenych na priamu konzuméciu a zabezpelenie
suvisiacich sluzieb, vratane dovozu, odvozu, skladovania

b) Zabezpecenie obsluzného persondlu, zabezpecenie inventdru: priborov, riadu,
obrusov, vyzdoby, stolov na statie a iného materialu (podla potreby) vzhl'adom na
pocet osdb, ktorym sa bude poskytovat’ catering.

2.3 Poskytovatel je ispeSnym uchadzatom verejného obstaravania podl'a zikona €. 343/2015

3.1

Z. z. overejnom obstardvani aozmene adoplneni niektorych zikonov v zneni
neskorSich predpisov s predmetom zakazky: “Zabezpec€enie cateringovych sluzieb pre
potreby PU v PreSove 2022¢,

Poskytovanie sluZzieb sa bude uskutofiiovat’ na zaklade objedndvok, ktoré budu
obsahovat’ presné vymedzenie, druh a mnozstvo sluzby, dobu dodania a miesto dodania
a d’alSie konkrétne udaje. Objednavky bude vystavovat’ objednavatel’ priebezne a podl'a
aktualnych potrieb.

CL 111
MIESTO PLNENIA

Miesto poskytovania sluzby: okrem dole uvedenych adries aj na inych adresach
v meste Pre3ov, podla potrieb PreSovskej univerzity v PreSove - bude $pecifikované
v pisomnej objednavke:

Filozoficka fakulta
Ul. 17 novembra &. 1, Presov

Fakulta humanitnych a prirodnych vied
Ul. 17 novembra ¢.1, PreSov



Fakulta manazmentu, ekonomiky a obchodu
Konstantinova ul. 16, Presov

Fakulta Sportu
Ul. 17 novembra 15, PreSov

Gréckokatolicka teologicka fakulta
Ulica biskupa Gojdica 2, PreSov

Pedagogicka fakulta
Ul. 17 novembra €. 15, PreSov

Fakuita zdravotnickych odborov
Partizanska 1, PreSov

Pravoslavna bohoslovecka fakulta
Masarykova 15, Presov

Rektorat, CCKV, CJKNM
Ul. 17 novembra €. 15, PreSov

Kniznica, CVT

Ul. 17 novembra ¢.1, Presov
SD

Ul. 17 novembra €.11, PreSov

CL IV
TERMIN, CAS A SPOSOB PLNENIA

4.1 Termin, ¢as a sposob plnenia budi uvedené v pisomnej objednavke.

4.2 Priprava priestoru-vyzdoby a inventiaru musi byt pripravend minimalne 30 minit pred
zacatim akcie.

CLv
CENA A PLATOBNE PODMIENKY

5.1 Cena je v stlade so zdkonom ¢. 18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskorSich predpisov
a vyhlasky MF SR ¢. 87/1996 Z.z. ktorou sa vykondva zdkon & 18/1996 Z.z. o cenich
v zneni neskor$ich predpisov a je $pecifikovana v prilohe €. 1, ktord je neoddelitel'nou
suéast'ou tejto zmluvy.

5.2 Predmet zmluvy bude uhradeny formou bezhotovostného platobného styku v eurach v 30
diovej lehote splatnosti pri dhrade z vlastnych zdrojov aStatneho rozpoctu odo dna
prevzatia faktiry a 60 dnovej lehote splatnosti pri uhrade z nenavratného financneho
prispevku (NFP) a zdrojov inych projektov odo diia dorucenia faktiry.

5.3 V pripade, Ze faktira nebude obsahovat’ vietky naleZitosti dafiového dokladu alebo
nebude obsahovat™ potrebné prilohy alebo tieto prilohy budd obsahovat’ nespravne udaje,
objednavatel ma pravo vratit faktiru poskytovatelovi na opravu alebo doplnenie.
V takomto pripade zane nova 30-dilova, v pripade NFP nova 60-dnova lehota splatnosti



faktury plynut” po doruceni opravenej alebo doplnenej faktury.

Cl. VI
PRAVA A POVINNOSTI ZMLUVNYCH STRAN

6.1. Objednavatel’ sa zavizuje:
a) objednavat’ sluzby spojené so zabezpetovanim cateringovych sluzieb v silade s touto
zmluvou,
b) poskytnit' véasné akompletné informacie a podklady na zabezpedenie poskytnutia
predmetu zmluvy,
¢) bezodkladne informovat’ poskytovatela o pripadnych zmenach pri objednavani
predmetu zmiuvy.

6.2 Poskytovatel sa zavizuje:
a) poskytovat’ sluzby na kvalitnej a profesionalnej Grovni v rozsahu tejto zmluvy,
b) poskytnut’ sluzby riadne a v€as, s odbornou starostlivostou, v pozadovanej kvalite,
v stilade s poziadavkami pravnych predpisov ktoré sa na poskytované sluzby vztahuji
a v zmysle podmienok dohodnutych v tejto zmluve,
c} pri zariad'ovani poZadovanej sluzby konat' s potrebnou odbomou starostlivostou podl'a
pokynov objedndvatela,
d) chranit’ zdujmy objedndvatel’a stvisiace s poskytovanim sluzieb, podla tejto zmluvy
a oznamit’ mu vSetky okolnosti, ktor¢ méZzu mat’ vplyv na zmenu jeho prikazov, resp.
poZiadaviek,
e) pri poskytovani sluZieb dbat’ na zdujmy a dobré meno objednavatel'a a konat’ v silade so
Zzaujmami objednavatel’a, ktoré si mu zname,
f) dbat na to, aby jeho &innost’ podla tejto zmluvy bola maximalne G¢elna a hospodarna,
g) bezodkladne po zisteni pisomne upovedomit’ objednavatela o vietkych prekazkach
poskytovania sluzieb as navrhnit’ mu moznosti odstranenia tychto prekazok a ak ich nie je
mozné odstranit’, navrhnit’ zmenu sluzieb,
h) pri poskytovani sluzieb v zmysle tejto zmluvy pouzivat’ environmentilne vhodné obaly,
balit’ jedla a potraviny len v obaloch, ktoré neovplyviuju ich kvalitu a chrania ich pred
neZiaducimi vonkaj&imi vplyvmi,
i) dodrziavat’ hygienické zdsady pocas prevozu stravy adodrZiavat' teploty stravy pri
vydaji stravy (min. 60°C pri hlavnych jedlach a 80°C pri polievkach}),
j) udrziavat’ pouzivané plochy pre stravovanie v Cistote a poriadku, bez necistenia
rozsypaného jedla alebo rozliatych napojov,
k) zabezpetit' likvidiciu aodvoz akéhokolvek odpadu vzniknutého v suvislosti
$ cateringom,
) dodrziavat vietky pokyny objedndvatela k poskytovaniu sluZieb ana poziadanic
informovat’ objednavatela o priebehu poskytovania sluzieb podla tejto zmluvy.

6.3 Poskytovatel je povinny strpiet’ vykon kontroly, auditu overovania savisiaceho
s poskytnutymi sluzbami, tovarmi apracami kedykolvek pocas platnosti a uéinnosti
zmluvy ato opravnenymi osobami vzmysle ¢lankov VZP Zmluv o poskytnuti
nendvratného finanéného prispevku a poskytnut’ im vsetku potrebnil suc¢innost’.

6.4 Poskytovatel' v celom rozsahu zodpoveda za $kodu sp&sobend na zdravi, Zivote oséb a za
Skodu na majetku na strane objednavatel’a, ktord vznikla v dosledku porusenia povinnosti
poskytovatel'a vyplyvajlce pre neho z tejto zmluvy alebo vieobecne zaviiznych pravnych
predpisov platnych v Slovenskej republike.



6.5 Poskytovatel ma narok na odplatu len za riadne avéas poskytnuté sluzby
objednavatelovi. Z véas poskytnuté sluzby sa povazuju siuzby poskytnuté v Case
uvedenom v objednavke objednévatel’a.

6.6 Na predmet tejto zmluvy objednévatel’ neposkytuje zalohové platby.

6.7 Poskytovatel' musi spifal’ podmienky u&asti tykajuce sa osobného postavenia podl'a §32
ods. 1 e) a f) zdkona o verejnom obstaravani pocas celej doby trvania tejto Zmluvy.

' '(VZI. VII
PRAVA ODSTUPENIA OD ZMLUVY

7.1 Kazda zo zmluvnych strin je opravnend okamzite odstipit’ od zmiuvy pri podstatnom
poruseni zmluvnej povinnosti druhou zmluvnou stranou alebo ked sa pre druhi
zmluvnu stranu stalo splnenie podstatnych zmluvnych povinnosti iiplne nemoznym. Za
podstatné porusenie sa povaZuju skutocnosti podla lanku VI tejto zmluvy.

7.2 Odstipenie od dohody musi byt oznidmené pisomne s uvedenim dévodu, pre ktory
strana odstupuje od dohody. Odstipenie nadobida i¢innost’ diiom dorucenia odstipenia
druhej strane dohody.

CL vl
ZMLUVNE POKUTY

8.1 Ak objednavatel neuhradi dohodnuti faktiru v stanovenej lehote splatnosti, zaplati
poskytovatel'ovi urok z omeskania vo vyske 0,05% zdlZnej sumy za kazdy den
omeskania.

8.2 Ak poskytovatel nedodrzal termin poskytnutia sluzby podi‘a &. [V bodu 4.1 objednavatel’
si méze uplatnit zmluvnd pokutu voli poskytovatefovi vo vyske 1000 Eur
vratane DPH a ndhradu Skody, ktora mu vznikla (napriklad cena za sluzby/tovar
u nihradného poskytovatel'a vratane najmu priestoru, dopravy).

8.3 Ak je poskytovatel' v omeskani s vykonanim predmetu plnenia v lehote podla €l. IV bodu
42 zmluvy, mdzZe si objednavatel' uplatnit’ zmluvni pokutu vo vyske 100,00 Eur
vratane DPH.

8.4 Zmluvné pokuty a troky z omeskania podl'a tejto zmluvy sa neuplatnia v pripade, ak
omeskanie zmluvnych stran preukdzatelne spdsobi vyiia moc (poziar, povoden,
zemetrasenie a pod.). Trvanie vysiej moci je viak dotknutd zmluvné strana povinnd
ihned’ oznamit’ druhej zmluvnej strane.

' - CLIX
ZAVERECNE USTANOVENIA

9.1 Zmluva sa uzatvara na 12 mesiacov odo diia nadobudnutia jej GCinnosti alebo do
vycerpania finanéného limitu 41 963,06 Eur bez DPH, podla toho, ktory skutok nastane



skor.

9.2 Pravne vztahy oboch zmluvnych stran neupravené touto zmluvou sa riadia prisludnymi

9.3

94

9.5

ustanoveniami Obchodného zakonnika a ostatnymi pravnymi predpismi SR.

Zmeny alebo doplnky tejto zmluvy je moZné robit’ len pisomnou forrou a obojstranne
potvrdenymi dodatkami k zmluve.

Neoddelitel'na sucast’ tejto zmluvy tvori:
Priloha é.1: Navrh uchadza¢a na pinenie kritéria ha hodnotenie ponik.

Utastnici zmluvy vyslovne vyhlasuji, Ze tato zmluva zodpoved ich slobodnej voli, ¢o
potvrdzuji podpismi zdstupcov svojich Statutarnych organov.

9.6 Zmluvné strany sa zaviizuju riesit’ spory vyplyvajuce z tejto zmluvy prednostne formou

9.7

9.8

9.9

9.10

zmieru, prostrednictvom 3tatutarnych zastupcov zmluvnych strén. V pripade, Ze sa spor
nevyriesi zmierom, je opravnend hociktord zo zmluvnych strdn predlozil’ spor na
rieSenie a rozhodnutie prislusného sidu.

Tato zmluva bude vyhotovena v 3-roch exemplaroch, zktorych 2 si urlené pre
objednavatel’'a a 1 pre poskytovatel'a.

Utastnici zmluvu preéitali, porozumeli a na znak sthlasu s jej obsahom dobrovolne,
vlastnorucne podpisali.

Ustanovenia o spractivani osobnych udajov sa riadia ¢l. 28 Nariadenia Europskeho
parlamentu a Rady (EU) 2016/679 o ochrane fyzickych os6b pri spracivani osobnych
idajov a o volnom pohybe takychto dGdajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES
(vieobecné nariadenia o ochrane osobnych idajov — GDPR) a zakonom &. 18/2018 Z.z.
o ochrane osobnych tidajov a 0 zmene a dopineni niektorych zikonov v iG¢innom zneni.

Zmiuva nadobuda platnost’ dfiom podpisu zmluvy oboma zmluvnymi stranami a
G¢innost’ nasledujicim diiom jej zverejnenia v CRZ.

Priloha &.1: Navrh uchadzaca na plnenie kritéria ha hodnotenie ponik

Za objednavatel’a: Za poskytovatel’;

V PreSove diia: y vk’ / 06//07 4 V Presove, diia:

'"-1§ovakd univerzita

v PreXove
17. novembra 15
80 01 P

...........................................

Dr. h. c. prof. PhDr. Peter Konya, PhD. Ing. Andrej BALENCIN

rektor Statutar spoloCnosti




Priloha &, | Navrh uchidzaca na plaenic jednottivych kritérii na hodnotenic ponuk

“Zabezpedenie cateringovych sluZieb pre potreby PU v PreSove 2022

Uchddzat: MAGISTER-Predoy, spol, s r.o.
Sidla:  Floridnova 4, (80 01 Presoy

1IKO: 44325100

Cena v Eurza ) ., | Cenav Eur
MJ MJ bez dph DPHY Y| 01 M8
BN 2 e il bl gt A BB L g o B s oL e i s " e " o &

1.1]Slepatia polievka s miisomn a rezancami min, .35 V1 i misa} - | porcia 1.38 2H 190
1,2]Zeleninova polievka s wrvenicou 1,35 1 porcia (min, 40 %o zeleniny} | porcta .50 20 180
1.3|Hoviidzia polievka s misom a rezancami min. 0.35 171 porcia (min. 30 g masa) 1 porcia 167 20 .00
|.4|Balkansky vyvar 0,35 1 1 porcia 2,08 it 2.50
1.5|Zeleninova kedmova polievka brokolicovassparglova fampitenova 0.35 1 1 porcia 208 20 2.50
1.6] Vianodna kapusinica s Klobdsou min, (.35 L/1 porcia 1 porcia 2.50 20 300
1.7 Bravéovy gulis - polievka s bravéovym miisom 0,35 1 1 poria 1.67 20 2.00
18] Novidzy guba3 kodlikovy min, 100 @/l porcia {1nin,_3i) g masa) | poteia 4,58 20 5.50
1.9|Braviové pefene sichno min. 100 121 ks 1 ks 2.50 pli) 100
.10 Bravéove medaibonky man, 100 g /1ks 1 ks 292 20 3,50
1.11|Bravéova krkovicka grilovana min. 100 /i ks | ks 292 it} 3.50
1.12[Bravéova panenka na gole min, 100 p/1 ks 1 ks 333 20 4,00
113 Braviova panenka v staninovon obale 200 /i ks | ks 7.50 20 9.00
1. 14lBraviovy plitok na prirodny spdsoh (nape. ua hublch, zeienine, .} mm. 100 @/ ks 1 ks 3.33 pdl] 4.0
115 Braviovy vvpriany rezed min. 150 ¢ /0 ks I ks 4.58 20 5.50
1.16[Kuracie stehno pedené s prilovacim korenim (petrtlenovou vialou) min, 200 g1 ks 1 ks 417 ) 3.00
1.17|Kumcie prsia pecene s srilovacim korenim (petrZlenovou vitatoud nun. 150 /1 ks 1ks 438 20 525
1.18|Kuraci Ipiz min. 100 o/1 ks | ks 133 20 4,00
1.19|Kuraci steak s olivovim prelivom min, 100 /] ks | ks 292 20 .50
L2 Kurmci resell vyprazany min, 150 ¢/ 1 ks 1 ks 4.58 20 5.50
121K ummci rezed v cestiéhu min. 150 g/ 1 ks 1 ks 4.58 20 5.51
1.22|Kuraci stropanov min. 150 p/1 porcia | porcia 4.58 A1) 5.50
1.2 Kuraci Gordon Blue min, 150 /1 ks I ks 483 20 5,80
1.34|Kuraci steak na prle min. 200 e'l ks 1ks 583 24 7.00
1,.25]Kumcie soté s le¢om a hubami min. 100 g/l porcm | porcia 1.33 0 4.00
1.26/Kuracie pinené stehno pedend nin. 150 91 ks | ks €.17 ] 540
1.27iMorCacic prsia pecené s prilovacim korenim {petrZlenovou vilalou) min. 130 g1 ks 1 ks 492 1) 5.90
1.28[Moréacie prsia na primdny sposob min. 150 g2 /1 ks I ks 4.492 20 5.90
1,29]Steak z hovidze svicckovice, it 20081 ks 1 ks 20.00 20 24.00
1.30[Hoviidzi platok na prirodny sphsob (rapr. na hubach. zclenine...) min, 150 'l ks 1 ks 5.58 2 6,70
1.31|Hoviidzic medailonky 150 p/1 ks 1 ks 542 pall 6.50
132 Peden kadacie stehno min, 240 @i ks | ks 7.08 20 8.50
1.33[Pecené kadasie prsia min. 200 o/l ks | ks 7.08 20 #.50
1.34]IPedeny losos 5 plitkom curosa min, 200 'l ks 1 ks 11.25 20 13.50
1355 teak £ lososa atlantického na prile man. 200 ¢1 ks 1 ks 13.31 20 16.00
1,36 | Pedeny zubad s plitkom citrong. min. 200 g/1 ks | ks El.25 20 13,50
1.37| Vyprazan pacificka treska 200 ¢/ ks 1 ks 5.83 2tH 7.0H)
18] Prirodig pacificks treska 200 /1 ks I ks 5,00 K0 .00
1.39[Ginlovany encian, win. 120 ¢ (podavany na fersivom saltate z rukoly a cherry parmdatkami)’ 1 porcia | porcia 6.67 ut] 8.00
140} Vvprizany karfiol 200 /1 porcig 1 porcia 3,33 20 4,00
LA 1|V vprizana brokolica 200 p/1 porcia 1 parcia .33 20 4.00)
1.42{Vvprakané Sampindny 200 w/1 porcia | porcia 175 20 4.5
143 Vvpraaey syr iein. 120 40t ks 1 ks 3.75 204 4,50
1 44| Krémové rizoto (napr, so Spenatom, suenyni paradajkam alebo hubami} posypané pannezigom 300 ¢/l puria i porgia 542 o 6.50
1.45| Beyndzove halusky s omvskou staninou min. 350 /1 porcia | porcia 4.17 M) 5,00
1.36|Bryndzovo-zemiakové piroly s kvslou smatanou wmin. 350 ¢/l porcia | porcia 4,17 20 5.14)
| 47 Brvndzove pirohy s kystou smotanou ntin. 350 &'l percia | porcin 4.17 20 5.00
1,48]Skadké pirohy alcbo knedlicky s niaslom a posvpkou i, 350 g/ parcia | porcia 1.00 20 4,80/
1.49Strapadky s kvslou kapustou min. 400p/] porcia | porcia 3.33 204 .00/
L50{Ptneny kapustny list min. 100 ¢} ks | ks 3.33 20 4.00
1.51|Kapusta Servend - dusend min, 200 g/l porcia | porcia 1.67 20 2.00
1.52|Kapusta biels - duscnd min. 200 '] porcia | porgia 1.67 2 2,00
1.531Zemiakova lok3a min, 200 g'l porcia 1 porcia 1.67 20 2.00
1 54[Parena knedla min. 150 #/1 porcia 1 porcia 1.25 20 1.50
1.55| Zemiakove placky min. 200 g1 porcia purcea 1.67 i} 2,00
1.56/ ranolky min. 150 g1 porcia purcia .67 2tH 300
1.57|Opekant remiaky nun. 200 ') porcia porcia 1,33 ) 1.60)
1.55| Varene zemiaky s maslom a derstvou petrdlenovou vitatow min. 200 g poRIa | porcia 1.33 R 1,60
1.59[Zemiaky v Supke min. 200 g’ | porcia (pedeny cely zemiak s bylitkovyan maslom) 1 poruia 1.67 20 200
I.ﬁ[IIDuse:u'x rvka win, 170 @'l porcia | parcia 1.25 20 1.50
1.61|Grilovana zelenma (cuketa, baklaZan, mrkva, cvikla. cibula. padternak. papnika a iné-v rovnakom pomere+-10%) min. 200 g1 | poncea 233 20 2,80/
1.62|Sparsla na masle prelinta holanskey omadtkou 100y/| porcia 1 porcia 375 20} 450
1.63|Dusena zelening nin. 200 /1 porcia 1 poteia 1.67 20 2.00
1.64|Koprovy dressing 100 ml‘§ porcin | porcia 1.67 ) 2.00
1.65] Slivkova omadka 100 ml/} poreia 1 porcia 1.07 20 2,00
166§ Barbeque studend onadka min. 100 ml'l porcia 1 pecia .67 20 2.00)
1.67]Nivava omacka min, 100 ml/) porcia | porgta 67 1] 2014
1.68| Brusnicova s vinom omacka min, 100 mit porcia | porcia 67 20 200
1.69{ Sninpiitnova alebo hribova omacka 100 mb/ | porcia 1 poreia 1.67 20 200
1.70|Capan omadka min. 1) mi/l porcia porgia 1.67 X0 2.00
1.71]Chilti omadka min. 100 ml'] porcia porcia_ 1.67 20 2.00
L22|Kedup mm 7S @l poncha . T PO e S ot Lo 463l ____. 0, .. U7
2.1|ObloZeni misa misovi narezovi L (pedené miso bravéove. kuracie. hovadzie) pre 10 0s6b/1 inisa - 1000 g I ntisa 37.50 ki) 45.00/
2.2|Oblozend ntisa misova nirezovd ). (unka, sald Llohasa. slaning-obsal tdsa min. 63%) pre 10 oséh’] misa 1 misu 37.50 20 43,00
2.3|ObloFena misa syrova narezovi (mut. § dabhov syr) pre 10 osob'l misa - 1000 g 1 tnisa 37.50 M) 45,00
3_3|Oblezena misa zeleninova narczova (Cerstva zelening miin, paradaka. uborka, paprika, olivy) pre 10 osob; ] misa 1 _inisa 20183 21 25.00
2.5|Caprese misa (prekladand mozzarella s paradajkau. olivy. alivovy prelivl pre 10 ostb') misa - 1200 ¢ | misa 047 20 35.00




2.6|Misa prosciutie so Hivim mlonom - 1000, i misa 45.83 20 55.00
2.7|0voend misa (osdobne nakrijang derstvé ovacie: bmzno, ponarand, jablko. kivia iné) min, 1000 gl misa 1 misa 12,50 20) 15,00
2.8 Sunkova rolka s chrenovou Slalackou min, 30w/ ks | ks 1.67 20, 2,00
2,9 Plnené vajitka | ks 1.235 20 1.50
2.10{PInené paradajky | ks 1.33 20 1.6¢)
2.1 1{PIncna broskyiia se Junkovou penou 1 ks 331 20 4,00
5 Chiebicek Sunkovy min. 75 g /1 ks (pedive, teaka vrsiva maska, plitok Sunky-min, obsalu misa v 3unke 80%, paradajka, kridok )
202] ..o I ks
vajitkn} 0,96 20H 1.15
213 |Clebidek syrovy min. 75 g /1 ks (pedivo, tenka yrstva masla. plitok polotvrdého syre, paradaika. kraok vaiicka) | ks 0,96 2 1.15
2.14|Clilehicek vajitkovy so zemiakovym Salitom min. 735 g /1 ks {pedivo. zem. Saldt. pol vajickn znliatého v majonéze+dekoriciag 1 ks 1.00) 20 1.2
2.15|Chlebidek mozzareitovy (taveny syr. mozzarclla, vajee. paradajka, Serstvd bazalka. Tndovy 3alat) min 75 o/l ks I ks 0.96 0 115
2.16|Oblodeny chichitck salamovy min, 75 'l ks 1 ks .96 ) 1.15
2 17 hwend ciabatta s kumcim masom a zeleminos imnin, 3640 w71 ks (nin. 200 ¢ indsa) 1 ks 238 K1 285
2. 18] Miena ciabalta so dunkouy o zeletinow tin. 300 ¢/ k« (v Bunke ntin. obsah mésa 65 %) 1 ks 238 pat] RS
2.19|I’1ncn:i ciabatta syrova min. 308 p‘1 ks (polotvrdy syrparadajka+ uhokra+zeleny 3alit) 1 ks 23R i} 285
Z.IIIIKumcin rotick plnend Spenitom, mozzarellon 3 sudenyvini paradajkami min, 150 1'0 ks 1 ks 5.00 M) 6,00
2.2 1{Kuracia rolada min. 1000 '} ks 1 ks 33.33 20 40,00
2.22|Bravéova mlada min, 1000 g/ ks 1ks 3133 20 40.00
2.2318vrovd rolada min. 1000 /| ks 1 ks 3333 20 40,800
2.24|Kuracie vyprazané rezniky min. 50 g/l ks 1 ks 1.58 20 1.90)
2.25|Bravéove vvpraZang rezniky tnin. 50 ¢/l ks | ks 1.58 20 1.9
2.16|Braviovinky 50 '] ks | ks 1.50 20 1.80
4| Chulovky jednohubky/kanapky (s prosciutom, lososove, Suakove, nivove, salimove. mxrezarclove, vajickove so zeminkovym ks
=" [salatom a in¢ podl'a ponukyh min. 65 01 ks ) 1.33 20 §.60
2.28/Papidiky odkvarkové min. 40 2} ks | ks 0,50 20 £1.60!
2.29|Fomety tasticky (sladke, skanc) min. 30 p'lks 1 ks .33 20 .40
2 MHCerstvy chtich (e viae ako | dilovy) min. 30 /i ks 1 ks 017 0 .20
2.3} Cerstvé petivo mix min. 50 ¢/1 ks {ceredlne. mavé, biele) | ks 0,46 ) 0,55
232 | Kysiuty mini rohliéek plieny karamelizovanou cibul'os (min. 50 % pliky) win, 460 p] ks 1 ks 1,50 i) 0,60
233 | Kvsnuty mini rohticek plneny Sunkou {min, 40 % plaky) min. 40 g1 ks | ks 11,50 it} 01,60
2.34| K vsnuty mint rollidek ploeny plestovvin syrom (. 40 2o plaky) min. 40 2'1 ks 1 ks .50 20 {1.60
2.35(Kysnuty mini rollicek plineny cokeladovou plakou {min. 30 % pleky) min. 40 g1 ks | ks 0.50 20) (1,60
2.36(Kysnuty mini roldicek plocny d2emom {minimalne na vyber 2: marhulovy jahodovy malinovy. min. 30 % plnky) min. 40 g/l ks 1ks 0.50 20 0.60
2.37(Kysnuly rozok slany s posypom sezamcalebo msca min. 40 p/l ks 1 ks 0.50 20 0,60
238K vsnuty pizza slimdk shany min, 50 g1 ks | ks (1,50 20 0.60
2.39[C'rnissanl 5 Cokofdovou ndplitou, 60 2, vikuovo babeny | ks 1.25 20 1.50
2-ﬂil("n:issaru_sjglmdmnu napliou, 60 g. vikuovo bakeny | ks 1.25 2 1.5
Z.JIII’Im:u:i hageta 50 Sunkou o zeleninou min, 250 ks | ks 238 20H 2.85
2A23PInend bageta so Sunkou min. 250 ks 1 ks 2,38 20 2.85
243 [Ploend ciabatia s Kurmcitnn mdson a zeleninow imin, 250 g1 ks | ks 2,38 20 285
2.44|Plnend bageta syrovd + zelenina min. 250p/Tks 1 ks 2,58 ] 185
245(Plneui hagela syrova 1nin. 250g/ 1ks ) ks 2.8 X 2.85
2.46{Pinend bageta s moravshyim mdsom min. 2501 |ks I ks 2,38 20 2.85
2ATICapreseiprekladand mozzaredla s paradaikou. olivovy preliv. own, 150p | purcia 3.75 20 4,50
2.48|Caprese s prosciuttony prekladand mozzarelta s pardajkou, prosciutto, sivevy preliv. min. 150g ! porcia 400 20 4Rl
Jhpowia | 3IS L LL30 450
I porcia 100 o 1
3.2 Kapustovy Sakan oain, 100 pibicls kapusta+ Cervend Kapusta+stnihand mrkva+ochutenic)’l porcia I poreia (.53 20 1.00
A.3[Cinécky $alat s fetn syrom min. 100 g/ porcia | porcia 1.3 20 |60
Zammakovy tjonezovy salbt 100 T porcia (neninalie: majonéza. zemraky. kysh uhorka, varena inrkva, steriliz. ok, cibula. i
A 1 porcia
vaice) 1.25 20 1.50
. Rukaolovy $alatmin, 100 g 7 ¢erstve) rekoly a cherry paradapok s olivovym olcjom a balzintkovou redukerom, premiciany so 1 porcia
7 sindlany m parmezanom, dozdobeny baby mozzarella pulikami)’l porcia 1.25 20 £.50
3.6]Eistavy Rabdt min. 100 '] porcia 1.25 20 1.50
3.7|Sopsky &alat s feta syrom min, 100 @1 porcip | porcia 133 20 1.60
o8 M.rkvm')" talit s ana nasom (erstva makrijand mrkva s anamasom, citron, achutenie. dozdobenie Cersivou petrdlenovou viiatow) I
“hain, 104 ¢ 1 porcia (L83 20 1,04
A9 Cestovinovy Saldt so zeleninou a dresingom 100 g1 porcia e tporcia | LS| 20p 150
4.1 Minizikusky 30-40 p'l ks l:l‘l’i;‘l:l'lflhlc 3 drulv i viben) | ks 042 20 {150
4.2| Zakusky - ovoend kocky. tinmisy, veternik, vendek. sfahackové kocky, krémede min. 100 ¢/1 ks 1 ks 1.25 20 1.50
A3} Zakusky (rolida. rozne rezy, kodicky) min, 80 p/] ks 1 ks 0.75 20) .90
44| Kysnuté kolace (varliove, orechove, lekvirove. makové. ovocnd) min. 30 g/l ks 1 ks 0,54 0 0.65
45| Kvsuuty zivin makovy (min. 50 % pluky) min. 400 ¢ | ks I ks 2492 M) 1,50
S.6]Kvsiuty zivin orechavy {un. 50 %4 pliky) min. 400 21 ks 1 &s 2492 20 3.50
4.7|Kysiuty zivin dokoladovy resp kakaovy (asin. 50 % pleky) in, 400 ¢/t ks I ks 342 20 .50
3 A Hncteny kolac (ablkovy. tvarohovy) nin, 60 w1 ks 1 ks 0.54 20 0,65
4.9|Strud i z listkovélio cesta varohova min. 450 ¢/l ks 1ks 4.92 20 5.90
4.1 5tnidl's 2 listkového cesta warohovo-vidiiova min. 450 ¢/1 ks 1 ks 4.9 20 5.90
.11 Seridl'a 7 listkového cestn orechova min, 450 p'l ks | ks 4,92 20 5.90,
4,02 Simidl'a z listkového eesta arechovo-jablkovd min, 450 ¢/l ks | ks 4,92 2 5,590/
4,03 SmadTa 7 Tistkového cesta jablkova min. 450 pil ks 1 ks 4.92 2 5.9
4.14|51mida 2 listkovéhio cesta makove-vidiova min. 450 2/1 ks I ks 3.92 i) 590
4.15{0vocny koldd s posypkon min. 60 ¢/l ks I ks 0.54 0 0.6%
4. 6l Ovocna bublaning min. 60 'l ks 1 ks 0.54 20 {1.63
L7 Cheesecake (ovocny. Sokalidoy v, kammebovy} 100 '] ks 1 ks 1.83 20 2,20
4. 18} Mini pohdse avocno-saotaneyé I ks 0.75 20 0.90
4.19]Mini pohdre ovocnd 1 ks 0.75 20 0.90
4.20| Mini poldre pudingové 1 ks 0,75 20 0.90
4.2 U Flambovand palaginky (s ovocinn 250 /1 porcia | porcia A7s 20 4.50
4,22 Hondee ovocie so zmrzlinos 200 ¢/1 ks 1 ks 175 20 4.50
|_4.23}/nuzlinovy poldr s ovocim 240 g1 ks | ks 375 20 4,50
4.24| Vanilkovy prely tkrém) & dezertein 100 ml'] porcia Iporcia [ . __le7| 20 2.00)]
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5.1 Sludcm -s¥iend nipoic s nbsalmm I\oﬁ.mu 1 Lalcbo 1.5 l,alc.bo 2L ﬂ'ns‘; 2y = A 1 L 33 1% 4.00/
5,214 ludcm sytené ndpoje s obsakom kofeiny 0.25 L/1 ks 1ks 1.42 ] 1.70
5.3/ Suteny napoj citrdnovy {tvpu sprite. tonik. vinea alebo ekvivalent) | L alebo | .5 Lakbo2 1 flata 1L 3,33 ] 4.00
5.4 Svteny rapof citrdtovy (vpu sprite. ik alebo ekvivakenti 0,25 1/1 ks 1 ks 1.42 ) 1.70
5.5|1kis 100% jablkovi min. 111 ke | ks 343 0 4.00
5.6|1)2is 100% pomamndovy min 11/1 ks i ks 333 20} 400
5,7|Mincrilna voda jemne sytend 1 Lalebo 1.5 L alebo 2 L [Tata 1L 1.2 A 1.10
§.8Mincritna voda jemae sytem 0.25 171 ks 1 ks 1.17 20 1.40
5.9|Mincrilna voda nesytena | L akebo L5 Laleho 2 L. (Tnda 11 0.92 20 1, L0
5, 1 {Minerilin voda nesviend 0.25 L ks 1 ks 117 20 140
5.1 1IMincrilna vouda svtend i 1 Lalcho 1.5 Lakbo 2 L fTsa 1L 0.92 20 1.1
5,12 Minerihag voda sytend 0.25 141 ks 1 ks 1.17 li] L0
5.13]DIban vody s kolieskami zitnmina alebo pontaranéa {objedndvatel ma na viber) | L1 d2bin | dthin 1.58 20 1.90
5.14]12bin vody s miatou a kelieskan citrdnarfimety ) L | d2hin 1 dibin 1.58 20 1.90
5. 15{Vino hicle 11 7.92 20 9.50
§.16]Vino fervené 1L 7.92 20 9.51
5.175ekt mlmladkv .1 L {Huben alebo ckvivalen) 0.1 L 1.58 30 1.9
5, 18| Sekt suchy 0.1 L {Hubert alebo ckmm 0.1L 1.58 20 ___1.50
5.09[Apentiv 0.1 L {cinzano aleho ekvivalem} 0,011 1,67 20 2.00
5.201Pivo alkoholicke 107 0.5 171 ks 1 ks 1.42 ] .70
5,21 Pivo afkoholicke 12 ° 0.5 L/ ks | ks 1.58 20 1.90
.23 vo nealkoliolické 0.5 L/1 ks 1 ks 1.42 20 1.70
5.23|Kava (presso. lurecka) 7 orcia | porcia 117 20 1.40
5.24|Hornicn fukolada 3o $ahatkow/| porcia | porcia 208 20 2.50
5.25(Caffe fatte. | porciz | porcia_| 2.08 20 2,50}
5.26 Cgppuccmwl potcia | parcia_ 1.58 20 1,90
5,27Caj [ovocny. zeleny. bilimkovy) porciovany | siéokl ks | ks 1,83 20 1.00
5.28;Caj z Eerstvich bylintek | porcia | percia 1.58 20 1.90
5,29 Cubor HI2 4-6p:1 ks L Lks 0.08 20 0.10
530 Smetana do kivy | kapsula/| ks ks | 0,17 20 0.20]
5.31|Citrdin do aju 114 T ol 20l 035
6.1|Cerstve ov ocie bez mamok En.zrclm {nabnité ovocie. haedé Skvniy i mnguslnu[ham v 1ks 1 kit 5.00 20 6,00]
62| e erstve ovocie bez, znamok prezretia {nahnitd ovouie, Tmede Skemy s nepripustng ) pemarand/ ks 1k 6.67 20 8.00
6.3 Cerstvé ovacie bez znamok prezretia (tahinité avovie. linedé 3kvrmy s nepripustné) mandarinka/ ks 1 kg 5.67 20 8,00
6.4 E’Trgu ovocie bes snamok prezretia (nahnié ovocie. hnedé Skvmy su iepripasing) jablko/ 1ks L kig 5.00 20 6.00
6.5, L erstveé ovacie bez znamok prezretia {nahnité ovocie. hngdé Skvimy su nepripusiné) kivif (ks 1 kg 6.67 20 8.00
6.6]Cerstve ovocie bez znamok prezeetia inalinité ovocie. hnedé Skvmy su nepripustne} hrozno-bicle a modré! Tk bk 10,83 20 13.0t
6.7 Ohslu}.:ly _pq.mmnl 1 usoln nal Imdulu ________ 1 osoba _doof 0] ___s
... Cenaspolus dph/cena celkom-kritérium na hodnotenie ponuk: ﬂmww._“ﬂm

Svojim podpisom vyhlasujem, ¢ inventir, vizloba a Iné dopinkové niklady spojeaé s posky tautim sluZby na catering si zahrauté v hore uvedenych cendich,

ceny s maximilne a nemenné pofas celej platnosti Ramcovej dohody
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