Dodatok & 2 k Ramcovej dohode na dodanie potravin ,, Rozne potraviny*

¢. 418/2021/08V

uzatvorena podl'a § 409 a nasl. Zakona ¢. 513/1993 Zb. Obchodného zakonnika v zneni
neskorsich predpisov a zakona &.343/2015 o verejnom obstardvani a o zmene a doplneni
niektorych zadkonov

Zmluvné strany

Obchodné meno: LIKAVA - centrum socialnych sluzieb
Sidlo: 034 95 Likavka 9

1CO: 006 477 81

DIC: 2020591419

IC DPH: Nie je platcom DPH

Menom organizacie kona:  riaditelka Ing. Katarina Husenicova
Bankové spojenie: SK56 8180 0000 0070 0048 8685

BIC: SPSRSKBA

Osoba opravnena jednat’ v zmluvnych zalezitostiach: Ing. Nikola JaroSova
Tel. kpntakt: 044/4305837

E-mail: nikola jarosova@vuczilina.sk

Osoba opravnend jednat v realizaénych zéleZitostiach: Ingrid Ciganakova
Tel. kontakt: 044/4305832

E-mail: ingrid.ciganakova@vuczilina.sk

(dalej aj len ako ,,Kupujici”™)

1/ Obchodné meno: INMEDIA, spol. s. r. 0.

Sidlo: Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen
1CO: 36019208

DIC: 2020066829

IC DPH: SK2020066829

obchodnd spoloénost je zapisand v OR Okresného sudu v Banskej Bystrici
Oddiel: Sro. vlozka ¢. 4345/S
Menom spolo¢nosti kona: Ing. Milo§ Kriho, Mgr. Lucia Krihov4, Libuga Slamkova

Bankov¢ spojenie: UniCredit Bank Czech Republic and Slovakia, a.s.
IBAN: SK22 1111 0000 0066 1942 9000

BIC: UNCRSKBX

Kontaktna osoba: Ing. Milo$ Kriho

E-mail: inmedia@inmedia.sk




2/ Obchodné meno: NORDFOOD S.1.0.

Sidlo: Risfiovee 5, 951 21 Risnovce

1CO: 45702 861

DIC: 2023094689

IC DPH:; SK2023094689

obchodna spolo¢nost’ Je zapisand v OR v Nitre, oddiel Sro, &islo vlozky: 27340/N
Menom spoloé¢nosti kona: Vladimir Deréalik a MUDr. William Kouton, konatelia
Bankové spojenie: VUB, as.

IBAN: SK55 0200 0000 0021 9179 7958

BIC: SUBASKBX

Kontaktna osoba: Vladimir Dergalik

E-mail: nordfood@nordfood.sk

(dalej aj len ako ~Preddvajici™)
(spologne tiez d’alej ako »Zmluvné strany*)

uzavieraji nasledovny dodatok ¢.2 k Ramcovej dohode na dodanie potravin ,,Rézne

1,

CLANOK |
UVODNE USTANOVENIA

Predmetom Dodatku ¢.2 je taprava vzdjomnych prav a povinnosti zmluynych stran
stamovenych v Ramcovej dohode na dodanje potravin ,, Rézne potraviny “ (d'alej aj
SRameovd dohoda™),

Deodatok ¢. 2 sa uzatvéra v stlade s § 18 ods. 1 pism. a) zakona o verejnom obstaravani,
tJ. zmluvy, rémecovi dohody alebo koncesnti zmluvu mozno zmenit’ pocas jej trvania bez
novcho verejného obstardvania . ak pévodnd zmluva, rémcovs dohoda alebo koncesna
zmluva obsahuje jasné, presn€ a jednoznaéné podmienky jej Upravy, vratane upravy ceny
alebo opcie, rozsah, povahu moZnych tprav a opcif a podmienky ich uplatnenia; nemozno
ur¢it’ taku podmienku, ktorou by sa menil charakter zmluvy, rdmcove; dohody alebo
koncesnej zmluvy,

CLANOK 11
PREDMET DODATKU

Podl'a ust. ¢1.1I bodu 2.8. Réamcovej dohody kupne ceny za jednotlive polozky tovaru
uvedené v Prilohe &.1 a v Prilohe ¢, 3 tejto Zmluvy, budy zavdzné a platné min. 6
mesiacov po uzatvoreni rimcovej dohody. K opdtovnému otvoreniu sttaze ddjde najskor




po 6 mesiacoch od uzatvorenia ramcovej dohody a potom max. jeden krét za mesiac (k
prvému v mesiaci) a to v pripade ak:

a) Ministerstvo pbdohospodarstva a rozvoja vidieka SR na Pédohospodérskej platobne)
agentire www.apa.sk v Gasti Agrirne trhové informacie Slovenska (ATIS) dva krat po
sebe zverejni zvygenie ceny danej potraviny, a zaroveri

b) predavajici predloi kupujicemu porovnanie ceny predavajiceho na konkrétny druh
potraviny s priemernou cenoy potraviny, ktors je zverejnend na www.apa.sk,

3. Zmluvné strany sa dohodli na zmene prilohy ¢&. 1 Rémcovej dohody tak, ako je uvedené
v prilohe tohto Dodatku ¢.2 v zmysle ust. CLII bodu 2.11 Rémcovej dohody.

CLANOK TII
ZAVERECNE USTANOVENIA

I Ostainé ustanovenia Ramcovej dohody sa nemenia a ostavaji v plnom rozsahu v
platnosti,

2. Tento Dodatok &2 nadobtda platnost’ diiom Jeho podpisania zmluvnymi stranami a
ucinnost’ odo dnia nasledujiiceho po Jjeho zverejneni v Centralnom registri zmliv na
webovom sidle verejného obstaravatel'a v zmysle zakona & 211/2000 7.7, 0 slobodnom
pristupe k informaciam a 0 zmene a doplnen{ niektorych zdkonoy v zneni neskorich
predpisov.

3. Tento Dodatok ¢.2 e vyhotoveny v 4 origindlnych vyhotoveniach, z ktorych jedno je
uréené pre kazdého z predavajucich a 2 pre kupujiceho ( z toho Jjedno pre verejného
obstardvatela),

4. Zmluvné strany vyhlasuju, Ze si Dodatok & 2 riadne pre¢itali, Jjeho obsahu porozumeli,
uzatvaraju ho slobodne, nie v tiesni ani nie za inak nevyhodnych podmienok a na znak
suhlasu s jeho obsahom ho vlastnorucne podpisuju.

5. NeoddeliteInou sucast'ou tohto Dodatky &2 je priloha Zoznam tovaru, ktory nahradza
prilohu ¢. 1 Rameovej dohody.,

vr nj“:’(f‘l{‘:dﬁn .0 2EF2 vEkAuCE , dna 1 05. 4027

\
Predavajuci 1/; Kupujtci:

Ing. Katarina Hasenicova

statutémy zastupca na zaklade menovani:




Priloha ,F“ Navrh na plnenie kritéria - Cast' 2: Rdzne potraviny

k sitainym podkladom na predmet zdkazky:

.Potraviny pre organiziciu v zriad'ovatel'skej posobnosti ZSK LIKAVA - centrum socidlnych sluzieb
Heslo sat‘aze: ,Potraviny pre organizéciu v znadovatelske) pdsobnosti ZSK LIKAVA - centrum socidlnych slufieb

Obchodné meno uchidzaca: NORDFOOD s.r.o.
Adresa/sidlo uchadzaca: Risniovee 5,951 21 Risfiovee
1C0: 45702861

DIC: 2023094689

Platca DPH: ano /e (nehodiace sa prediarknut)
UPOZORNENIE: Vietky polozky musia byt vyplnené.

Kritérium 1

Kritérium 2

Cena <

| P e e R
g Nazov MJ| . : cena v EUR DPH za 2

h jednutllek w DPH DPH | EURs predpokladany kvality

48 mesiacov v % DPH e . ANO/NIE
pofet jednotiek

1 [Cukor kryStélovy, 1000 g kg 15 000 0,708| 20% 0,850 12 744,000 ANO
2 |Cukor praskavy, 1000 g kg 1 500 0,871| 20% 1,045 1 567,800 NIE
3 |Cukor vanilkovy, 20 g ks 1 500 0,044) 20% 0,053 79,200 NIE
4 |Cukor 3koricovy, 20 g ks 600 0,048] 20% 0,058 34,560 NIE
5 |Cukor kryStalovy porciovany, ks=5 g, bal.=100 ks, 500g ks 1000 0,156| 20% 0,187 187,200 NIE
6 |Med kvetinovy, 20 g ks 16 000 0,092 10% 0,101 1619,200 NIE
7 |Med kvetinowy, 250 g ks 80 1,122] 10% 1,234 98,736 NIE
8 |Med kvetinovy, 500 g ks 150 2,112) 10% 2,323 348,480 NIE
9 |Med kvetinovy, 950 g ks 200 3,907 10% 4,298 859,540 NIE
10 |Cestoviny-kolienka vajedné, 400 g kg 8 000 1,449 20% 1,739 13 910,400 NIE
11 [Cestoviny-kolienka vajedné, 5000 g kg 2 000 1,187| 20% 1,424 2 848,800 NIE
12 |Cestoviny-nitovky vajeéné, 400 g ke 1400 2,374 20% 2,849 3 988,320 NIE
13 |Cestoviny-rezance Siroké vajeéné, 400 g ke 2 500 2,374 20% 2,849 7 122,000 NIE
14 |Cestoviny-rezance 3iroké vajeéné, 5000 g kg 2 000 1,628| 20% 1,954 3 907,200 NIE
15 |Cestoviny-3pagety vajecné, 400 g kg 1000 1,449( 20% 1,739 1738,800 NIE
16 |Cestoviny-Epagety vajecné, 5000 g kg 1 500 1,187 20% 1,424 2 136,600 NIE
17 |Cestoviny-Spiraly vajeéné, 400 g ke 4 000 1,449( 20% 1,739 6 955,200 NIE
18 |Cestowviny-slovenska ryZa, vajecné, 400 g kg 2 000 2,374| 20% 2,849 5 697,600 NIE
19 [Cestoviny-slovenska ryZa, vajeéné, 5000 g kg 4 000 1,656| 20% 1,987 7 948,800 NIE
20 |Cestoviny-tarhoria vajeénad, 400 g kg 1000 2,374| 20% 2,849 2 848,800 NIE
21 |Cestowviny-tarhcfia vajeénd, 5000 g kg 1500 1,187| 20% 1,424 2 136,600 NIE
22 |Cestoviny-pilsmenka, farebné,semolinové, 500 g kg 200 2,374 20% 2,849 569,760 NIE
23 |Figaro horké ¢okoldda, 100 g ks 600 1,393] 20% 1,672 1002,960 NIE
24 |higaro mheéna fokoldda, 100 g ks - 1000 1,100 20% 1,320 1 320,000 NIE
25 [Studentska petat - Eokolada so zmesou orechov a su¥ avocia, 200 g ks 10 000 2,185| 20% 2,622 26 220,000 NIE
26 |Milka - tokoldda mhetna (kak su3ina min, 30%)], 100 g ks 4 000 0,964 20% 1,157 4 627,200 NIE
27 |Milka - tokolada s karamelovou napliiou (kak sus 30%), 100 g ks 2 000 0,977| 20% 1,172 2 344,800 NIE
28 |Kofila - Eokolddové tytinka s kdvovou prichutou, 35 g ks 2 000 0,409 20% 0,491 981,600 NIE
29 [KOKO - celomatand &ok. tyéinka kokosova, 40 g ks 2 500 0,392) 20% 0,470 1 176,000 NIE
30 |Celomdadand fok tydinka s bandnovym Zelé, 50 g ks 200 0,660( 20% 0,792 158,400 NIE
31 |Deli - tyéinka Cokolddova , 40 g ks 2 500 0,347| 20% 0,416 1 041,000 NIE
32 |Bounty - ty@inka v mlie¢ne) tokolade pinena kokosom, 57 g ks 1 000 0,594| 20% 0,713 712,800 NIE
33 |Margot - stjova zmes s kokos. prich celomad v éokol., 100 g ks 2 000 0,607 20% 0,728 1 456,800 NIE
34 |[Séjove rezy, 508 ks 200 0,409| 20% 0,491 98,160 NIE
35 |Hrozienka v Eokolade, 100 g ks 4000 1,031] 20% 1,237 4 948,800 NIE
36 |Fidorka - kruhové oblatka s €ok. naplfiou v biele) &okol , 30 g ks 2 000 0,290] 20% 0,348 696,000 NIE
37 |Siesta - oblatka Cokoladova macana, 36 g ks 1500 0,461| 20% 0,553 829,800 NIE
38 |Horalka -obldtka s araZidovou krémovou naplfiou v kakaove) poleve, 50 g ks 2500 0,348 20% 0,418 1 044,000 NIE
39 |Delissa - oblatka celomacana, 28 g ks 2 000 0,286] 20% 0,343 686,400 NIE
40 |Trubiky s kokosovou naplfiou, 30 g ks 1000 0,286| 20% 0,343 343,200 NIE
41 |MILA - oblatka so smetanovou naplfiou macana, 50 g ks 2 000 0,480] 20% 0,576 1 152,000 NIE
42 |Pernik so slivkovou naplfiou v tmavej poleve, 60 g ks 12 000 0,304| 20% 0,365 4 377,600 NIE
43 |Pernik s jahodovou napliiou v tmave) poleve, 60 g ks 600 0,304 20% 0,365 218,880 NIE
44 |Susienky BE-BE mlieéne, 130 g ks 1500 0,673| 20% 0,808 1 211,400 NIE




OlA Eokolada horkd, 100 g ks 1500 2,020( 20% 2,424 3 636,000 NIE
o |DIA éokoldda mlieéna, 100 g ks 2 000 1,848 20% 2,218 4 435,200 NIE
47 |Hadlerky cukriky onginal v sééku, 90 g ks 2 000 0,620 20% 0,744 1 488,000 NIE
48 [Bonpan cukriky super kyslé nestlé, 90 g ks 2 000 0,620| 20% 0,744 1 488,000 NIE
45 |10J0 cukriky medvediky, 90 g ks 8000 0,726 20% 0,871 6 969,600 NIE
50 |DIA cukriky pomarancove, 75 g ks 3 600 1,626| 20% 1,951 7 024,320 NIE
51 |DIA cukriky lesna zmes, citrén, 50 g ks 1 500 2,450( 20% 2,940 4 410,000 NIE
52 [DIA sudienky - vengeky, 100 g ks 4 500 0,634 20% 0,761 3 423,600 NIE
53 |DIA napolitanky, 50 g ks 6 000 0,481 20% 0,577 3 463,200 NIE
54 |DIA napolitanky, 100 g ks 1500 0,761| 20% 0,913 1 369,800 NIE
55 |Ela - DIA dobogka nugatova, 50 g ks 4 000 0,446| 20% 0,535 2 140,800 NIE
56 |Ela - DIA doboska Eokoladova, 50 g ks 2 000 0,446| 20% 0,535 1 070,400 NIE
57 |DIA plnené trubitky, 30 g ks 3200 0,752 20% 0,902 2 887,680 NIE
58 |Caj Eerny, cbsah vrectgka = 50 g/1 ks kg 320 4,412| 20% 5,294 1 694,208 NIE
59 (Caj ovocny, obsah vrectitka = 50 g/1 ks kg 80 7,859| 20% 9,431 754,464 NIE
60 |Ca ov’ocn\,’: - s prichutou, porciovany (obsah vreciska = 2 g, 20 vrectSiek v 1 | ks 80 20% 0,665 53,184 NIE
Qaleni) 0,554
61 |Caj bylinkovy (matovy), porciovany {obsah vreciika =2 g, 20 vrectifiek v 1 ks 80 20% 0,634 50,688 NIE
baleni) 0,528
62 |Sal, 1000 g ke 6 000 0,348| 20% 0,418 2 505,600 NIE
63 |Citrodeko, 70 g ks 2000 0,482 20% 0,578 1 156,800 NIE
64 |Citrowit, 200 ml ks 800 0,634| 20% 0,761 608,640 NIE
65 |Polievkova hovadzia pasta - sypand, 16,5 kg kg 800 7,343| 20% 8,812 7 049,280 NIE
66 |Mleta paprika, 40 g ke 500 6,633| 20% 7,960 3 979,800 NIE
67 |Majoranka, 5g kg 80 18,744| 20% 22,493 1799,424 NIE
68 |Zlaty klas, 40 g kg 80 4,257 20% 5,108 408,672 NIE
69 |Zlaty klas, 1000 g kg 40 1,985| 20% 2,382 95,280 NIE
70 |Magg polievkové korenie, 160 ml ks 2000 0,803| 20% 0,964 1927,200 NIE
71 |Drozdie Eerstvé, 42 g kg 300 5,029| 20% 6,035 1 810,440 NIE
72 |Drozdie suiend, 10 g ks 5000 0,132 20% 0,158 792,000 NIE
73 |Horéica, 350 g ks 3 000 0,528| 20% 0,634 1 900,800 ANO
74 |Horéica, 1000 g ks 800 1,307| 20% 1,568 1 254,720 ANO
75 |Korenie celé &erne, 20 g ks 1000 0,243| 20% 0,292 291,600 NIE
76 |Korenie mleté Cierng, 20 g ks 2 000 0,243| 20% 0,292 583,200 NIE
77 |Korenie nové celé, 15 g ks 500 0,243| 20% 0,292 145,800 NIE
78 |Bobkowy hst, 40 g ks 400 0,469| 20% 0,563 225,120 NIE
79 |Rascadrvena, 20g ks 4 000 0,170| 20% 0,204 816,000 NIE
80 [Képor suSeny drveny, 10 g ks 600 0,451 20% 0,541 324,720 NIE
81 |Mak modry, mlety 1 tr,, 1000 g ke 80 5,172| 20% 6,200 496,512 NIE
82 |Ocot, 1liter ks 1500 0,480| 20% 0,576 864,000 NIE
83 |Prasok dopediva, 13 g ks 600 0,036 20% 0,043 25,920 NIE
84 |Melta, 500 g ke 1000 3,168| 20% 3,802 3 801,600 NIE
85 |Kava Popradska, extra Special, prazend, mletd, arabika, vakuovo balend, 250 | ks 40 - 20% 4,435 177,408 NIE
86 iéva Nescafe classic - instantna, 100 % rozpustnd,arabika, v skle, 200 g kg 40 24,354| 20% 29,225 1168,992 NIE
87 |Caronstant - kdvova praZzena zmes hez kofeinu, 500 g ks 100 8,831 20% 10,597 1 059,720 NIE
88 [Umelé. sladidlo so sacharinom na peéenie, 250 g ks 50 3,234| 20% 3,881 194,040 NIE
89 |Um. sladidlo so sacharinom - tabletky 10g/160tab , 10 g ks 500 1,043 20% 1,252 625,800 NIE
90 |Praskové kakao odtuénené (kak. masla v sudine min. 10 %), 100 g ks 800 0,436| 20% 0,523 418,560 NIE
91 |Skorica mletd, 20g ks 600 0,177] 20% 0,212 127,440 NIE
92 |Worchestrova omacka, 250 ml ks 40 1,716| 20% 2,059 82,368 NIE
93 |Medvedi cesnak, konzervovany, 175 g ks 400 4,792| 20% 5,750 2 300,160 NIE
94 |Velkenoéné vajicka 20g ks 2 000 0,375] 20% 0,450 900,000 NIE
95 |Figlrka mikulds, 60 g ks 2 000 1,228 20% 1,474 2 947,200 NIE
96 |Sufeny cesnak 30 g ks 1500 0,455] 20% 0,546 819,000 NIE
97 |Vegeta, 200g ks 1500 0,632 20% 0,758 1 137,600 NIE
98 |Sol's jodom, 1 kg kg 200 0,409| 20% 0,491 98,160 NIE
99 |Sirup - ovocna zmes, padiel ovocne) ziozky min 10 % z hmot, objem 0,71 ks 10 000 1,175] 20% 1,410 14 100,000 NIE
100 [Sirup - pomarand, podiel ovocne) zlozky min, 10 % z hmot, abjem 0,7 ks 500 1,175] 20% 1,410 705,000 NIE
101 [Sirup - jahoda, podiel ovocne| zloZky min 10 % z hmot, objem 0,7 | ks 200 1,175) 20% 1,410 282,000 NIE
102 [Sirup - kiwi, pediel ovoene) zloZky min 10 % z hmot, objem 0,7 | ks 800 1,175] 20% 1,410 1 128,000 NIE
103 |Sirup - lesnd zmes, podiel ovocne) zloZky min 10 % z hmot, objem 0,7 ks 12 000 1,175] 20% 1,410 16 920,000 NIE
104 [Mineralna voda neperliva, objem 0,51 ks 50 000 0,408 20% 0,490 24 480,000 NIE
105 [Minerédlna voda perliva, objem 0,6l ks 6 000 0,600] 20% 0,720 4 320,000 ANO




Minerdlna voda perliva, objem 0,51 ks 2000 0,408| 20% 0,490 979,200 NIE
47 |Minerélna voda perliva, objem 0,51 ks 2 000 0,408| 20% 0,490 979,200 NIE
108 [Mineralna voda lie€iva, objem 0,33 ks 2000 0,468 20% 0,562 1123,200 NIE
109 |Mineralna voda jemne perliva, objem 0,5| ks 5000 0,408| 20% 0,490 2 448,000 NIE
110 |Mineralna voda jemne perliva, objem 0,5l ks 25000 0,408| 20% 0,490 12 240,000 NIF
111 |Mineralna voda nesytena, ebjem 0,331 ks 15 000 0,300] 20% 0,360 5 400,000 NIE
112 |Ladovy £aj s citronovou prichutou objem 0,51 ks 5000 0,636 20% 0,763 3 816,000 NIE
113 |Mineralna voda s prichutou pomarané 1,5 ks 2500 0,542| 20% 0,650 1 626,000 NIE
114 [Minerédlna voda jemne perlivd, chjem 1,5/ ks 4 000 0,372| 20% 0,446 1 785,600 NIE
115 |Dzus, 100 %, rézne druhy, bal 11 ks 25000 0,984| 10% 1,082 27 060,000 NIE
116 |DZds 100 %, rézne druhy, bal. 0,25 | ks 60 000 0,270 10% 0,297 17 820,000 NIE
117 |Fazula velka biela, varivost 150 min., bal 500 g kg 1000 4,176| 20% 5,011 5011,200 NIE
118 |Fazula farebnd, varivost 150 min , bal 500 g kg 500 1,718 20% 2,062 1 030,800 NIE
119 |Hrach #ty poleny, lipany, varivost 150 rmun , bal. 500 g kg 300 1,200| 20% 1,440 432,000 NIE
120 [Hrach Zlty poleny, lipany, varivost 150 min , bal 5000 g kg 700 1,200( 20% 1,440 1 008,000 NIE
121 |So3ovica velkozrnng, priemer 5-8 mm, zelend, vanvost 150 min, bal 500 g kg 600 —" 20% 2,376 1.425,600 NIE
122 [Hrozienka, bal. 100 g kg 200 3,260| 20% 3,912 782,400 NIE
123 |Strukoviny hfstka, varivost 150 min,, bal 500 g kg 200 1,333| 20% 1,600 319,920 NIE
124 [Sudend viiaf, bal. 7 g kg 10 20,232] 20% 24,278 242,784 NIE
125 |Sudena viat, bal, 100 g kg 60 6,444 20% 7,733 463,968 NIE
126 [Uhorky steriizované, sladkokysly nélev, 1 ks: 6-9 ¢cm, bal. 680 g ks 1500 0,944| 20% 1,133 1 699,200 NIE
127 |Uhorky sterilizované, sladkokysly nalev, 1 ks 6-9 cm, bal 3500 g ks 3500 2,970 20% 3,564 12 474,000 NIE
128 |Uhorky v sladkokyslom naleve, so sladidlami, bez pridavku cukru, stenliz., kg 300 1,426 20% 1,711 513,360 NIE
129 |Cervend repa sterilizovand-strihana, bal. 500 g kg 800 1,320 20% 1,584 1 267,200 ANO
130 |Képor v sol, sterihz,, bal 120g ks 200 0,224 20% 0,269 53,760 NIE
131 |Képor v soll, stertliz., bal 750 g ks 50 1,402| 20% 1,682 84,120 NIE
132 |Ledo, sterilizovang, bal 670 g kg 1 000 1,221) 20% 1,465 1 465,200 ANO
133 [Cesnakova pasta, steriliz, bal 130 g, ks 100 0,508| 20% 0,610 60,960 NIE
134 [Cesnakovd pasta, steriliz., bal 800 g ks 50 2,364| 20% 2,837 141,840 NIE
135 [Chren strahany &isty, steniliz, bal. 200 g ks 100 0,528 20% 0,634 63,360 ANO
126 |Chren strahany &rsty, steriliz, bal 670 g ks 60 1,488 20% 1,786 107,136 ANO
137 |Stenlizovana mrkva s hraskom, bal. 640 g kg 200 1,700 20% 2,040 408,000 NIE
138 |Feferdnovy barani roh, stenhiz,, bal 640g kg 80 1,959| 20% 2,351 188,064 NIE
139 |Sterilizovand kysla kapusta, bal 640 g ks 700 0,941| 20% 1,129 790,440 NIE
140 |[Sterilizovana kysld kapusta, bal. 3400 g ks 500 3,264| 20% 3,917 1 958,400 NIE
141 (Sterihzované Sampifiény, bal 184 g ks 200 0,461( 20% 0,553 110,640 NIE
142 |[Sterilizované Sampifidny, bal 425¢g ks 250 0,954| 20% 1,145 286,200 NIE
143 (Sterilizované 3ampindny, bal 820 g ks 150 1,681 20% 2,017 302,580 NIE
144 [Huby sueng, bal 20g kg 40 79,068) 20% 94,882 3 795,264 NIE
145 (Kecup, 140 g paradajok na 100g, steriliz., bal 3Cg ks 7 000 0,158| 20% 0,190 1327,200 NIE
146 |Ketup, 140 g paradajok na 100g, sterihz , bal 310 ¢ ks 1800 0,818| 20% 0,982 1 766,880 NIE
147 [Kelup, 140 g paradajok na 100g, steriliz., bal 900 g ks 100 1,122] 20% 1,346 134,640 NIE
148 |Ketup, 140 g paradajok na 100g, so sladidlami, bez pridania cukru, steriliz, ke 120 20% 3,590 430,848 NIE
bal. 310 3,952
149 (Paradajkovy pretlak, steriliz., bal 150 g ks 200 0,475| 20% 0,570 114,000 NIE
150 |Paradajkovy pretlak, steriliz, bal 400 g ks 2 000 0,766| 20% 0,919 1 838,400 NIE
151 |Paradajkovy pretlak, steriliz., bal. 3500 g ks 1 000 4,356| 20% 5,227 5227,200 NIE
152 |Sterilizovany hrasok, bal 180 g ks 500 0,517| 20% 0,620 310,200 NIE
153 |Stenlizovany hraSok, bal. 400 g ks 2 500 0,475 20% 0,570 1425,000 NIE
154 |(Sterilizovany hrasok, bal 840 g ks 3000 1,304| 20% 1,565 4 694,400 NIE
155 |Stenhzovand fazulka, bal. 680 g kg 3 500 1,518( 20% 1,822 6 375,600 NIE
156 |Calamada {uhorky, cibula, paprika, kapusta), steriliz, bal 680 ¢ ks 1 500 1,072] 20% 1,286 1 929,600 ANO
157 [Calamdada (uhorky, cibula, paprika, kapusta), steriliz., bal 3400 g ks 300 3,332] 20% 3,998 1199,520 ANO
158 |Salat senicky {cibula, &ervend paprika, kapusta, uhorky, mrkva), steniiz, bal. | ks 2 000 0,832| 20% 0,998 1 996,800 NIE
159 [Salat senicky (cibufa, Eervena paprika, kapusta, uhorky, mrkva), steriliz, bal, ks 500 20% 3,881 1 940,400 NIE
3400g, 3,234
160 |Salat zimny (kap.,mrkva, cibufa, uhorky), sterihiz , bal. 1650 g kg 3000 2,640 20% 3,168 9 504,000 NIE
161 [Mrkva kacky, steriliz , bal 680 g kg 400 0,700| 20% 0,840 336,000 NIE
162 (Kukurica, steriliz, bal 425 ¢g kg 400 2,290 20% 2,748 1 099,200 NIE
163 |DIA dZem, rézne prichute, bal. 20 g ks 20 000 0,079 20% 0,095 1 896,000 NIE
164 [DIA d7em, rézne prichute, bal. 230 g ks 1 000 0,858 20% 1,030 1 029,600 NIE
165 [DIA dzem, rézne prichute, bal. 290 g ks 1 000 1,228 20% 1,474 1 473,600 NIE
166 [DIA d7em, rozne prichute, bal 340 g ks 1000 1,426 20% 1,711 171,200 NIE




DZem porciovany, rézne prichute, bal. 20 g ks 10 000 0,066| 20% 0,079 792,000 NIE
.3 |Diem, rézne prichute, bal 340¢g kg 600 3,688( 20% 4426 2 655,360 NIk
169 |Marmelada miesana, bal 4000 g kg 600 1,571 20% 1,885 1131,120 NIE
170 |Lekvar slivkovy, bal 1200 g ks 100 3,181( 20% 3,817 381,720 NIE
171 [Lekvar shvkovy, bal 4000 g ks 100 7,709] 20% 9,251 925,080 NIE
172 |Dojcenska vyiva, rézne druhy, steriliz, bal 190 g kg 6 000 1,946) 20% 2,335 14 011,200 NIE
173 |DIA dojCenska vyiiva, rdzne druhy, steriliz., bal 190 g kg 2 600 2,710 20% 3,252 8 455,200 NIE
174 |Kompdt Ceredniovy, odkostkovany, bal. 680 g ks 1 000 1,254 20% 1,505 1 504,800 NIE
175 |Kompot Cereinovy, odkdstkovany, bal 3500 g ks 1 000 5,748( 20% 6,898 6 897,600 NIE
176 |Kompot shivkovy, bal. 660 g ks 1 500 0,832 20% 0,998 1 497,600 NIE
177 |Kompét shivkovy, bal.3500 g ks 1200 3,036 20% 3,643 4 371,840 NIE
178 |Koempot jablkovy, bal. 560 g ks 1800 1,162| 20% 1,394 2 509,920 NIE
179 |Kompdt jablkovy, bal 3500 g ks 1 500 3,960 20% 4,752 7 128,000 NIE
180 |Struhané jablka, sterihiz, bal 700 g kg 1 000 1,031( 20% 1,237 1237,200 NIE
181 |Kompdt marhulovy, bal. 680 g ks 2000 1,356| 20% 1,627 3 254,400 NIE
182 |Kompdt marhulovy, bal. 3500 g ks 1500 5,748| 20% 6,898 10 346,400 ANO
183 |Kompdt anandsovy - kocky, bal 850g ks 1000 1,914 20% 2,297 2 296,800 NIE
184 |Kompot ananasovy - kocky, bal. 2650g ks 1 000 5,482 20% 6,578 6 578,400 NIE
185 [Kempodt ovocny kokteyl, v sladkom naleve, (kisky ovocia-broskyria, hruka, ks 1200 20% 1584 1.900,800 NIE
anands, hrozno, koktailové Eerene), bal. 425g 1,320
186 [Kompdt avocny kokteyl, v sladkom néleve, (kisky ovocia broskynia, hrugka, ks 1500 20% 6,912 10 368,000 NIE
anands, hrozno, koktallové Eerene). bal. 2650 g 5,760
187 |DIA kompét jablkovy, bal 580 ¢ ka 1200 2,003| 20% 2,404 2 884,320 NIE
188 |DIA kompdt slivkovy, bal 340 g ks 2 000 0,475| 20% 0,570 1 140,000 NIE
189 |DIA kompdt shivkovy, bal. 650 g ks 1500 0,944 20% 1,133 1 699,200 NIE
190 [DIA kompot shvkowy/ringloty, bal. 340 g kg 1000 0,475] 20% 0,570 570,000 NIE
191 |DIA kompdt marhulovy, bal. 330g ks 1000 0,660| 20% 0,792 792,000 NIE
192 |DIA kompdt marhulovy, bal 580 g ks 1500 1,162 20% 1,394 2 091,600 NIE
193 (DIA kompét Zeredfiovy, bal 330g ke 800 1,954| 20% 2,345 1 875,840 NIE
194 (Turniak v olep {konz.), bal. 185 g kg 1000 4,852( 20% 5,822 5 822,400 NIE
195 |Sardinky v oleji (konz ), bal 115g ks 2 500 1,080] 20% 1,296 3 240,000 NIE
196 |Sardinky v oleji (konz ), bal 125g ks 2 500 0,720 20% 0,864 2 160,000 NIE
197 |Sardinky v tomate (konz ), bal. 115 g ks 3000 1,080 20% 1,296 3 888,000 NIE
198 |Sardinky v tomate (kore.), bal. 125 g ks 3000 0,720( 20% 0,864 2 592,000 NIE
195 (Clivovy cley, 1 litrovy ks 500 4,080 20% 4,896 2 448,000 NIE
200 |Repkovy olej, 1 hitrovy ks 1200 2,700| 20% 3,240 3 888,000 NIE
201 |Repkovy ole), 5 litrovy ks 500 13,800] 20% 16,560 8 280,000 NIE
202 |Repkovy olej, 10 litrovy ks 2 000 26,244| 20% 31,493 62 985,600 NIE
203 [Sineénicovy ole), 1 litrovy ks 3000 3,540| 20% 4,248 12 744,000 NIE
204 |Sinecnicovy ole), 5 litrovy ks 1500 17,388 20% 20,866 31 298,400 NIE
205 (Slnecnicovy olej, 10 litrovy ks 4 000 34,728| 20% 41,674 166 694,400 NIE
206 |Fritovaci oley, 1 hitrovy ks 2.000 3,060| 20% 3,672 7 344,000 NIE
207 |PSenitna muka, hladka vyberova, kg kg 12 000 0,720 20% 0,864 10 368,000 ANO
208 |PSeniZna muka polohrubd vyberova, kg kg 6 000 0,720 20% 0,864 5 184,000 ANO
208 |Pseni€na mika, hrubad, vyberova, kg kg 4000 0,720] 20% 0,864 3 456,000 ANO
210 [Mdka s nizkym obsahom lepku, kg kg 150 3,920( 20% 4,704 705,600 NIE
211 |RyZa dlhozrnna - lipana, kg kg 400 1,151( 20% 1,381 552,480 NIE
212 [RyZa gulatozrnna - lipana, kg kg 12 000 1,212] 20% 1,454 17 452,800 NIE
213 [Detska krupica kg 1 000 1,090 20% 1,308 1 308,000 NIE
214 |Kukuri€énd krupica kg 500 1,191 20% 1,429 714,600 NIE
215 |Krdpywv 1 kg 300 1,027| 20% 1,232 369,720 NIE
216 (Krdpywv. 2 kg 300 1,027 20% 1,232 369,720 NIE
217 |Ovsené violky kg 500 1,234( 20% 1,481 740,400 ANO
218 |Strihanka kg 3000 1,260( 20% 1,512 4 536,000 NIE
219 |Pastéta braviovd, 61 % masa, 48 g ks 2500 0,401] 20% 0,481 1 203,000 NIE
220 |PaStéta bravéova, 61 % masa, 115 g ks 2 000 0.816] 20% 0,979 1 958.400 NIE
121 |Pastéta bravfova, 61 % mdsa, 75g ks 8 000 0,442| 20% 0,530 4 243,200 NIE
122 |Hydinova pastéta, 61% masa, 48 g ks 24 000 (,408| 20% 0,490 11 750,400 NIE
'23 |Hydinova pastéta, 61% masa, 75 g ks 20 000 0,442 20% 0,530 10 608,000 NIE
24 |Pastéta pecenova, brav. Pecen 26% 115g ks 400 0.816( 20% 0,979 391,680 NIE
25 |Bravéova pastéta, obsah masa 40 % hmot., obsah tuku max 28 %, 100 g ks 1 800 0,433 20% 0,520 935,280 NIE
26 |Bravcova pastéta, obsah masa 40 % hmot , obsah tuku max. 28 % ,50 g ks 3200 0,307] 20% 0,368 1 178,880 NIE
27 |Lunch meat kuraci, 75 % masove] hmoty, 180 g ks 1 000 0,960] 20% 1,152 1 152,000 NIE
28 |Lunch meat bravovy, 75 % masove) hmoty, 180 g ks 500 0,960| 20% 1,152 576,000 NIE




Pastéta hydinova, hyd Maso 25 %, bravé. Maso 5 %, 48 g ks 24 000 0,413 20% 0,496 11 894,400 NIE
30 |Pastéta hydinova, hyd Maso 25 %, braveé Maso 5%, 115g ks 8 000 0,816 20% 0,979 7 833,600 NIE
231 [Natierka bocikova, udené maso 35 %, 48 g ks 4 000 0,307| 20% 0,368 1 473,600 NIE
232 |Kuraci narez, hyd Maso 40 %, 180 g ks 600 0,922| 20% 1,106 663,840 NIE
233 [Treska v majonéze, min. podiel treskovitych ryb 35%, bal. 140 g ks 8 000 0,871] 20% 1,045 8 361,600 NIE
234 |lahédkové zavinate v kyslom naleve s cibulkou, bal 230 g ks 1000 1,652| 20% 1,982 1 982,400 NIE
235 |Sudené mlieko 1,5% tuku, bal. 400 g ks 400 4,842| 20% 5,810 2 324,160 NIE
236 |Tatdrska c‘n’r:né?:ka Hellmann’s (alebo ekvivalent), obsahuje kisky zeleniny, ks 22 000 0,158| 20% 0,190 4 171,200 NIE
cibule, paZitky, uhoriek, bal. 20 g
237 |Zaloha Jednorazovych cbalov na népoje ks 82 789 0,150 0% 0,150 12 418,350 NIE
Cena CELKOM s DPH za predpokladany pocet jednotiek za 48 mesiacov 992 291,510

Cestne vyhlasujem, Ze uvedené \idaje sti pravdivé a sti v silade s predloZenou ponukou.

Pocet poloZiek s udelenou Znackou kvality

V Ristiovciach, diia 12.5.2022

Fyzicka osoba alebo Statutarny organ: S/ladimir Dercalik

NORDFOOD s.r.., Ri
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51 |DIA cukriky lesnd zmes, citrén, 50 g ks 1500 0,600 20% 0,720 1 080,000 NIE
52 |DIA su$ienky - venéeky, 100 g ks 4500 0,657 20% 0,788 3 546,000 NIE
53 |DIA napolitanky, 50 g ks 6 000 0,276 20% 0,331 1 986,000 NIE
54 |DIA napolitanky, 100 g ks 1500 0,851 20% 1,021 1 531,500 NIE
55 |Ela- DIA doboika nugatova, 50 g ks 4 000 0,342 20% 0,410 1 640,000 NIE
56 |Ela - DIA doboska Gokoladova, 50 g ks 2 000 0,342 20% 0,410 820,000 NIE
57 |DIA plnené trubiky, 30 g ks 3 200 0,475 20% 0,570 1 824,000 NIE
58 |Caj &ierny, obsah vrecigka = 50 g/1 ks kg 320 4,079 20% 4,895 1 566,400 NIE
59 |Caj ovoeny, obsah vrectska = 50 g/1 ks kg &0 7,859 20% 9,431 754,480 NIE
60 [Caj o%onbw - § prichufou, porciovany {(obsah vreciSka =2 g, 20 vrecti§iek v 1 ks 20 20% 0,524 41,920 NIE
Jm_o:: 0,437
61 |Caj UM:EB@ (mitovy), porciovany (obsah vreciSka =2 g, 20 vrecdsick v 1 ks 20 20% 1,108 88,640 NIE
baleni) 0,923
62 |Sol, 1000 g kg 6 000 0,276 20% 0,331 1 986,000 NIE
63 |Citrodeko, 70 g ks 2 000 0,348 20% 0,418 836,000 NIE
64 |Citrovit, 200 ml ks 800 0,384 20% 0,461 368,800 NIE
65 |Polievkova hovadzia pasta - sypana, 16,5 kg kg 800 7,010] 20% 8,412 6 729,600 NIE
66 |Mleta paprika, 40 g kg 500 6,090 20% 7,308 3 654,000 NIE
67 |Majoranka, 5 g kg &0 17,280 20% 20,736 1 658,880 NIE
68 |Zlaty klas , 40 g kg 80 3,900 20% 4,680 374,400 NIE
69 |Zlaty klas, 1000 g kg 40 1,872 20% 2,246 89,840 NIE
70 |Maggi polievkové korenie, 160 ml ks 2 000 0,598] 20% 0,718 1 436,000 NIE
71 |DroZdie Serstvé, 42 g kg 300 4,001 20% 4,801 1 440,300 NIE
72 |DroZdie sufené, 10 g ks 5000 0,228 20% 0,274 1 370,000 NIE
73 |Hor€ica, 350 g ks 3 000 0,456 20% 0,547 1 641,000 NIE
74 |Horfica,1000 g ks 800 1,074] 20% 1,289 1031,200 NIE
75 |Korenie celé ¢ieme, 20 g ks 1 000 0,206 20% 0,247 247,000 NIE
76 |Korenie mleté &ierne, 20 g ks 2 000 0,206] 20% 0,247 494,000 NIE
77 |Korenie nové celé, 15 g ks 500 0,309 20% 0,371 185,500 NIE
78 |Bobkovy list, 40 g ks 400 0,858 20% 1,030 412,000 NIE
79 |Rasca drvend, 20 g ks 4000 0,156 20% 0,187 748,000 NIE
80 |Kdpor suleny drveny, 10 g ks 600 0,353 20% 0,424 254,400 NIE
81 |Mak modry, mlety 1.tr., 1000 g kg 80 3,984| 20% 4,781 382,480 NIE
82 |Ocot, I liter ks 1 500 0,420} 20% 0,504 756,000 NIE
&3 |Prasok do peciva, 13 g ks 600 0,028] 20% 0,034 20,400 NIE
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185 |Kompot ovoeny koktejl, v sladkom naleve,(kisky ovocia:broskyiia, hrugka, ks
’ mnm:Mm. :Homsowwoﬁmm_oé Cerene), bal. Awwm N o . 1,093 20% 1,312 1574,400 NIE
186 [Kompdt ovoeny koktel, v sladkom naleve,(kisky ovocia:broskyia, hruska, ks i
mbmbwm, :ﬁowsou.\Wowﬁmmoe.m ¢erene), bal. mmMo N_Q o 1509 5,837 A 70 10505100 NIE
187 |DIA kompét jablkovy, bal. 580 g kg 1200 1,865 20% 2,238 2 685,600 NIE
188 |DIA kompét slivkovy, bal. 340 g ks 2000 0,594 20% 0,713 1 426,000 NIE
189 |DIA kompét slivkovy, bal. 660 g ks 1 500 0,844 20% 1,013 1 519,500 NIE
190 |DIA kompét slivkovy/ringloty, bal. 340 g kg 1 000 1,618| 20% 1,942 1 942,000 NIE
191 |DIA kompét marhulovy, bal. 330g ks 1 000 0,502} 20% 0,602 602,000 NIE
192 |DIA kompot marhulovy, bal. 580 g ks 1500 1,057| 20% 1,268 1 902,000 NIE
193 |DIA kompét CereStiovy, bal. 330 g kg 800 2,582 20% 3,098 2 478,400 NIE
194 |Tuniak v oleji (konz.), bal. 185 g kg 1 000 3,172 20% 3,806 3 806,000 NIE
195 |Sardinky v oleji (konz.), bal. 115 g ks 2 500 0,413 20% 0,496 1 240,000 NIE
196 |Sardinky v oleji (konz.), bal. 125 g ks 2 500 0,539 20% 0,647 1 617,500 NIE
197 |Sardinky v tomate (konz.), bal. 115 g ks 3000 0,413 20% 0,496 1 488,000 NIE
198 |Sardinky v tomate (konz.), bal. 125 g ks 3 000 0,539 20% 0,647 1 941,000 NIE
199 [Otivovy olej, 1 litrovy ks 500 3,239 20% 3,887 1 943,500 NIE
200 [Repkovy olej, 1 litrovy ks 1 200 3,600 20% 4,320 5 184,000 NIE
201 |Repkovy olej, 5 litrovy ks 500 15,600 20% 18,720 9 360,000 NIE
202 |Repkovy olej, 10 litrovy ks 2000 24,4401 20% 29,328 58 656,000 NIE
203 [SIneénicovy olej, 1 litrovy ks 3 000 3,240 20% 3,888 11 664,000 NIE
204 |Slneénicovy olej, 5 litrovy ks 1 500 16,2001 20% 19,440 29 160,000 NIE
205 |Slne¢nicovy olej, 10 litrovy ks 4 000 28,600 20% 34,320 137 280,000 NIE
206 |Fritovaci olej, 1 litrovy ks 2000 3,150 20% 3,780 7 560,000 NIE
207 |P8enitna mika, hladka vyberova, kg kg 12 000 0,744 20% 0,893 10 716,000 ANO
208 |PSeni¢né mitka polohruba vyberovi, kg kg 6 000 0,744 20% 0,893 5 358,000 ANO
209 |PSeni¢na muka, hruba, vyberova, kg kg 4 000 0,744 20% 0,893 3 572,000 ANO
210 |Miika s nizkym obsahom lepku, kg kg 150 3,976| 20% 4,771 715,650 NIE
211 |RyZa dlhozrnna - lipana, kg kg 400 1,200 20% 1,440 576,000 NIE
212 |RyZa gulatozrnn4 - l0pana, kg kg 12 000 1,200] 20% 1,440 17 280,000 NIE
213 |Detska krupica kg 1 000 1,056] 20% 1,267 1 267,000 NIE
214 |Kukuriéna krupica kg 500 1,096 20% 1,315 657,500 NIE
215 |Kripy v. 1 kg 300 0,840 20% 1,008 302,400 NIE
216 |Kripy v. 2 ke 300 0,840 20% 1,008 302,400 NIE
217 |Ovsené¢ vlotky kg 500 1,048| 20% 1,258 629,000 NIE
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