OPIS PREDMETU ZAKAZKY
Priloha ¢. 2 Mrazené vyrobky

Predmetom zékazky je nakup mrazenych vyrobkov, dodanie tovaru do miesta dodania a vyloZenie
tovaru v mieste dodania v stlade s prislugnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. Blizsi opis
predmetu zakazky je uvedeny v niZsie uvedenej tabul’ke pri jednotlivych polozkach.

Osobitné poziadavky na plnenie

Mnozstva st uréené podla su¢asného podtu stravnikov a nie sil pre obstardvatel'a zdvizné, nakolko sa
ich potet pogas zmluvného vzt'ahu moze zmenit'.

Celkové mnozstva jednotlivych druhov tovarov sii uvedené ako predpokladané. Verejny obstardvatel
konkrétne mnoZstva tovaru v zavislosti od podtu stravnikov blizsie $pecifikuje v jednotlivych
objednavkach.

. Povod tovaru, ktory je predmetom dodavky musi byt preukdzatelne od vyrobcu alebo
dodavatel'a, ktorému bolo pridelené veterindrne kontrolné &islo (Gradné schvalovacie &islo) o schvaleni
prevadzky vyrobcu resp. spracovatela. Povod tovaru musi byt jednoznacne preukazatelny.

. Predavajuci sa zavizuje dodavat tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat’ pozadovant akost’
po celi dobu minimalnej trvanlivosti platnej pre dodavany tovar. Obaly, oznacenie a preprava musia
byt vsilade s ustanoveniami zakona & 152/1995 Z.z. o potravinich v platnom zneni, vratane
vykonavacich predpisov k tomuto zakonu a d'alSich vieobecne zaviznych platnych predpisov, noriem
a Potravinového kodexu SR ( zodpovedajtce potravinovému koédexu v zmysle ustanoveni vynosu MP
aMZ SR &2143/2006-100 PK SR), bez viditePnych znamok mechanického poskodenia alebo
kontaminécie.

. Predévajici musi byt sposobily k dodavke tovaru a musi byt drziteom platného oznamenia
Statnej veterinarnej a potravinovej spravy SR podl'a zdkona ¢.488/2002 Z. z. v zneni neskorSich
predpisov — o prideleni veterindrneho kontrolného &isla ({iradného schvalovacieho &isla) o schvaleni
prevadzky predévajiceho (uchadzata) na Cinnost' suvisiace s predmetom zakazky, zvlast na
skladovanie, distribliciu a uvadzanie na trh potravinovych vyrobkov rychlo podliehajucich
skaze(mrazené potraviny) resp. obdobného charakteru.

° Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v Ease dodévky tovaru prekro€it’ prvi tretinu doby
spotreby, trvanlivosti alebo zéru¢nej doby vyznalenej na dodacom liste a/alebo tovare, odo dna
vyroby/plnenia tovaru alebo balenia tovaru.

° V pripade, ze doddvané polozky budi balené v obale, musia byt oznaten¢ v jtatnom jazyku
s min. udajmi (nazov vyrobku, obchodné meno vyrobku, hmotnost’ vyrobku, datum spotreby, sposob
skladovania) v stlade s Nariadenim EP a rady EU &.1169/2011, Vyhlagkou MPRV SR &.243/2015 Z. z.
a Zakonom &. 152/1995 Z. z. o potravinach. Predavajici sa zaroveti zavizuje uvadzat' v dodacich listoch
pre kazdy dodany tovar trvanlivost’ alebo dobu spotreby a zaruéné lehoty tak, aby bola mozna kontrola
kupujicim v ¢ase dodavky.

. Kupujuci si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut’ v pripadoch, ak kvalitativne vlastnosti
tovaru nezodpovedajii pozadovanym hodnotam, vyskytli sa nedostatky v kvalite, doddvka tovaru ku diiu
dodania presahuje 1/3 trvanlivosti, doby spotreby alebo zaru¢nej doby vyrobky.

. Doprava tovaru do miesta plnenia musi byt’ vykonavana vozidlami s opravnenim a schvalenim
na prepravu potravin v sulade s platnymi vieobecne zavdznymi predpismi SR alebo inym
ekvivalentnym dokladom vydany prislusnym organom &lenského Statu Eurdpskej Unie, v kvalite podla
technickych podmienok prevozu potravin podliehajicich rychle; skaze v shlade s Potravinovym
kédexom SR. Vozidla musia byt vybavené zdvihacou ploSinou.

. Kvalita mrazeného tovaru musi drzat’ tvar, farbu a produkty sa nesma rozvérat’. Pri rozmrazeni
zamrazenych vyrobkov ryb je pripustny rozdiel medzi skuto&nou hmotnostou a na tovare uvadzanou
hmotnost'ou max. do 5%.

° Kupujiici si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut' v pripadoch, ak technické a uzitkové
parametre nezodpovedaji poZadovanym hodnotém, vyskytli sa nedostatky v kvalite, doddvka tovaru ku
ditu dodania presahuje ¥ trvanlivosti, doby spotreby alebo zaruénej doby vyrobky.

. Termin plnenia je dohodnuty priebezne po dobu platnosti rimcovej dohody. Termin plnenia
jednotlivych &iastkovych dodavok tovaru je dohodnuty denne, okrem dni pracovného pokoja
a §tatnych sviatkov, slehotou plnenia najviac 12 hodin od dorudenia zaviiznej pisomnej
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objednavky kupujiceho, nezavisle od dohodnutého miesta plnenia, po cela dobu platnosti ramcovej
dohody.

. Dovoz tovaru od 6,00 hod. do 7,00 hod.
Pol. & R Nézov polotky My | -Predpokl.
41 - S A : =gt .~ | mnoistvo
i baby karotka mrazend 1kg kg 60
2 | fazufkové lusky krdjané mrazené zlté 1lkg kg 50
3 fazulkové lusky krajané mrazené zelené kg kg 50
4 fazulka ltd maslova rezana mr. kg 50
5 cesnak mrazeny kg 20
6 |francuzska zmes praiky (mrkva, zeler, pdr, karfiol) kg 30
7 bretanska zmes( brokolica, karfiol, mrkva) 1kg kg 200
8 karfiol ruzi¢kovy mrazeny{vel. rui¢ky 40-60 mm) 1kg kg 200
9 kel rezany mrazeny 1kg kg 25
10 | hraiok zeleny mrazeny 1kg kg 110
11 | PaiZitka mr. kg 2
12 | brusnice mr. kg 10
13 | c¢ucoriedky mr. kg 10
14 |jahody mr. kg 10
15 | lesnd zmes { &ierne a ¢ervené ribezle, maliny, jahody, Cernice) kg 10
16 | cukrova kukurica- zrna mrazena 1kg kg 30
17 | §pargla zelena mrazend kg 20
18 | brokolica ruzitkova mrazend (vel. ruZi¢ky 40-60 mm) 1kg kg 250
19 | zelenina pod svieckovi mrazena 1kg kg 10
20 |3penat mrazeny listovy 1kg kg 45
21 | $pendt mrazeny pretlak 1kg kg 150
22 | ruzickovy kel kg 15
23 | tekvica rezana mrazend 1kg kg 100
24 grilovana zeleninové zmes/ grilovana Cervend cibufa, grilovand gervend a o 30
5Ita paprika a grilované cukety/
25 kupetna zmes mrazena /mrkva platky Zervena a #lta, brokolica, baby ke 30
kukuricka kldsky, mlady hragkovy stracik, karfiol/ 1kg
26 | pér rezany mrazeny 1kg kg 30
27 | képor mrazeny 1kg kg 1
B >8 wok mrazena zelenina (mrkva Zlta, hradkové lusky, kukuricka klasky, ke 20
mrkva ¢ervena)
zemiakové pirohy bryndzové polotovar 1kg
29 / hibokozmrazené, bryndzova pinka min. 30%/ ke 200
/ Po tprave si vjrobok zachova celistvost, néplfi zostava suéastou
vyrobku, nevyteka./
tvarohové pirdiky polotovar 1kg
30 / hibokozmrazené, tvarohové plnka min. 30% / ‘g 30
/ Po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napli zostéva sicastou
vyrobku, nevyteka. /




31

Zokoladové knedlitky pinené jahodovou - vanitkovou napliiou / Po
Gprave si vyrobok zachovd celistvost, napli zostdva sucastou vyrobku,
nevyteka./

kg

30

32

tokoladové knedlitky plnené kokosovou napliiou / Po tprave si vyrobok
zachova celistvost, naplii zostava stgastou vyrobku, nevyteka./

kg

30

33

knedli¢ky plnené tvarohom a malinovou { jahodovou) néplfiou / Po
Gprave si vyrobok zachovd celistvost, napli zostdva si¢astou vyrobku,
nevytekd./

kg

30

34

knedlicky plnené s naplfiou kuskami sliviek / Po Uprave si vyrobok
zachovi celistvost, naplii zostava sti¢astou vyrobku, nevytekd./

kg

30

35

knedli¢ky tvarohovo jogurtové pinené pernikovou a pun&ovou napliiou/
Po uprave si vyrobok zachova celistvost, naplf zostava stéastou vyrobku,
nevyteka./

kg

30

36

knedle plnené ddenym misom 1kg
/ Zemiakové cesto, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napli zostava
stcastou vyrobku, nevytekd. Podiel tdeného masa min.20% A

kg

60

37

knedle ovocné mrazené pinené /jahoda, fucoried., tvaroh/ 1kg
/ Jogurtové cesto, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, ndplri zostéva
stiéastou vyrobku, nevytekd/

kg

150

38

knedle ovocné mrazené pinené /jahoda, ¢ucoried./ 1kg
/ Zemiakové cesto, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, ndpli zostéva
si¢astou vyrobku, nevytekd. /

kg

100

39

40

knedle ovocné mrazené plnené /tvaroh/ 1kg
/ Zemiakové cesto, po Uprave si vyrobok zachové celistvost, ndplri zostava
sti¢astou vyrobku, nevyteka. /

kg

100

gufance plnené makom 1kg

/Zemiakové cesto vytvarované do malych Suléekov, predvarené,
hibokozmrazené. Po Gprave si vyrobok zachova celistvost, napli zostdva
stiéastou vyrobku, nevyteka./

kg

50

41

$ufance Cisté 1kg
/ Zemiakové cesto vytvarované do malych 3uléekov, hibokozmrazené. Po
Gprave si vyrobok zachova celistvost. /

kg

100

42

zemiakové rosty mrazené /30 g/ kus 1,5kg
/hibokozmrazené, vhodné na pripravu v elektrickom konvektomate,
predsmazené, podiel zemiakov min. 93% /

kg

20

43

zemiakové placky mrazené / 60g/ kus 1,5kg
/hibokozmrazené, podiel zemiakov min. 90%, predsmazené/

ks

300

44

americké zemiaky 1kg
/hibokozmrazené, vhodné na pripravu v elektrickom konvektomate,
predsmazené, podiel zemiakov min. 93% /

ke

20

45

Hranolky 6x6 mr.

kg

30

46

$trudfa mrazend jablko-tvaroh 1kg
/Po aprave si vyrobok zachovd celistvost, ndplii zostava sucastou vyrobku,
nevyteka/

ks

200

47

itridfa mrazena visfia-mak 1kg
/Po lprave si vyrobok zachova celistvost, naplii zostava sutastou vyrobkuy,
nevyteka/

ks

200

48

kg

49

zemiakové krokety mrazené 1kg
/hibokozmrazené, vhodné na pripravu v elektrickom konvektomate,
gulieky/valceky, predsmazené, podiel zemiakov min. 93% /

kg

20

IjO

zeleninovy karbonatok predsmazeny 1608

ks

100_,




51 | palacinky mrazené / 62,5g/ kus 1kg ks 100
52 | chrbtové rybie filety 2 tresky tmavej mrazené max. 10% vody 1kg kg 50
53 | rybie filé mrazené z treskovitych ryb (nemleté, bez kosti a vody) 150g kus, kg 100
54 | rybie filé mrazené z treskovitych ryb (nemleté, bez kosti a vody) 100g kus, | kg 150
55 | rybacie filé plnené syrom obafované 1kg { pozadujeme 110g kus) ks 800
56 | rybie prsty nemleté ks 2000
57 | rybacie filé plnené 3penatom obalované 1kg ( poZadujeme 110g kus) ks 800
58 | karfiol obalovany- polotovar mrazeny (vel. ruZicky 40-60 mm) kg 20
59 |losos atlanticky mrazeny s koZze max. 10% vody 150g kg 40
60 |losos atlanticky mrazeny s koZe max. 10% vody 120g kg 40
61 | File losos s horcicou 110g ks 230
62 | losos pacificky mrazeny s kozou max. 10% vody 150g kg 20
63 | losos pacificky mrazeny s koZou max. 10% vody 150g kg 20
64 | huby mrazené - dubaky 1kg kg 20
65 |huby kuriatka mrazené 1kg kg 10
66 | zmes lesnych hub/ hrib smrekovy, hrib hnedy, kuriatko jedé/ 1kg kg 20
67 | ampindny krdjané mrazené 1kg kg 170
| 68 gratinované zemiaky so syrom kg 150
69 | trojuholnikové rosty kg 30
70 | Cheesecake oreo jahodovy mr. kg 30
71 | Cheesecake slany karamel mr. kg 30
72 | Tiramisu rezy mr. kg 30
73 | listkové cesto 400g- 840g kg 10
74 | Broskyfiovo - tvarohovy kol 2,4kg mr. kg 50




