Priloha ¢. 1
k Zmluve o poskytovani stravovacich sluzieb

Rozsah poskytovanych sluzieb stravovania

Poskytovatel zabezpe¢i stravovacie sluzby kazdy pracovny deil minimélne
v nasledovnom rozsahu:

e Menul —polievka, mésité hlavné jedlo s prilohou,
e Menull - polievka, bezmadsité hlavné jedlo (zeleninové, resp. micne) s prilohou,
e Menu lll —polievka, hlavné jedlo ako nedrazdivé (alebo racionalne) s prilohou,

e Menu zohl'adiiujuceho zdravotnt intoleranciu na muku, na mlieko, prip. ich kombinaciu —
polievka, hlavné jedlo s prilohou; musi byt’ upravené podl'a zdsad bezlaktézovej stravy a
podl'a zasad bezlepkovej stravy, prip. ich kombindcie, t. j. menu bezlaktézové, menu
bezlepkové, menu bezlaktozovo/bezlepkové (toto jedlo mdéze byt z menu €. 1., 11. a l11.).

a) Menu bezlaktézové — bezmlie¢ne ,,BM*,
b) Menu bezlepkové ,,BL",
C) Menu bezlaktézové/bezlepkové ,,BM/BL.

K hlavnému jedlu sa vyzaduje zeleninovy $alat z Cerstvej/sterilizovanej zeleniny alebo ovocny
kompot s podielom pevnej zlozky minimalne 80 gramov V sulade s gastronomickou
vhodnost’ou.

K polievke v sulade s gastronomickou vhodnost'ou sa vyzaduji minimalne dva krajce chleba,
resp. pecivo (100 gramov).

V ramci pitného rezimu sa vyzZaduje ku kazdému jedlu 2 dI primerané¢ho napoja (napr. sirupova
voda, ¢aj, mlicko, kakao, biela kava apod.) podla sezonnosti adruhu stravy v sulade
s gastronomickou vhodnostou.

K hlavnému jedlu sa vyzaduje poskytnutie vhodnych ochucovadiel (sol’, korenie, ocot, tekuté
polievkové korenie, pripadne ind alternativa po vzajomnej dohode s obstaravatel'om).

Zaroven sa vyzaduje denné striedanie technologickych Uprav misa a teplych priloh (napr.
varenie, varenie na pare, smazenie, grilovanie, dusenie, gratinovanie, fritovanie, poSirovanie

a pod.).



