Dohoda "

o vykonavani odbornej praxe
pre prakticki ¢ast’ vzdelavacieho programu kuchar - kucharka
¢islo POA : 3539/2017/68/2

1. Organizacia

Nazov a sidlo organizicie :
Vzdelévacia agenttira PLUS s.r.0., Sladkovidova 1437/38, 972 01 Bojnice, tel. : 0905 275 543
ICO : 50 845 195, DIC ; 2120494189
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43““11’3113 ) PdCdDr e pre deli a 3iakov s naruéenou

i komunika&nou schopnosfou internétna
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Nazov asldleorgamzacie: f ol e i L BT Dueeee

Zastiipen : \\f\{i“*‘k\\““\\kl\

Meno a priezvisko klienta kurzu : Miroslava Plasekova

Adresa trvalého bydliska : Brezolupy 156, 957 01 Banovce nad Bebravou

uzatvaraju tiuto dohodu opraxi :

Klient kurzu kuchar - kuchirka nastupuje ditom = .'.:'A.l v Aﬁ'."?.".rtl;e.k vykondvaniu odbornej praxe na pracovisku praxe
v rozsahu 320 hodin v dohodnutych terminoch podl'a potrieb a moZnosti pracoviska praxe a klienta kurzu,

Odborni prax bude vykonavat’ osobne, bez naroku na finanénii odmenu v &ase trvania rekvalifikaéného kurzu s terminom od
1.10.2018 do 30.12.2018

118
Po celli dobu trvania odbornej praxe bude klient kurzu navstevovat’ k tomu uréeny vyukovy program, pocas ktorého
mu bude poskytnuty priestor na konzulticie profesionalnych a osobnych tazkosti, ktoré v priebehu praxe vznikni, a tieZ mu
bude zaistena zo strany vzdelavacej agentiury Vzdeldvacia agentira PLUS s.r.o.,, Slddkovidova 1437/38, Bojnice asistencia
pri ich rieSeni.

Im.
Odborna prax na pracovisku praxe, na ktorej sa dohodli pracovisko praxe spolu s klientom kurzu a Vzdeldvacou agentirou
PLUS s.r.0.,, bude obsahovat’ aktivity tvoriace prilohu Dohody o vykonéavani odbornej praxe — priloha : U&ebna osnova
praktickej ¢asti v kurze kuchar — kuchérka .

Iv.
Klient kurzu je povinny vykonavat’ précu svedomito, poriadne podla svojich sil, znalosti a schopnosti a dodrZiavat
podmienky zjednané v dohode v stlade s predpismi vztahujucimi sa na jej vykon - predovsetkym s predpismi k zaisteniu
bezpenosti a ochrany zdravia pri praci.
Povereny pracovnik gastronomickej prevadzky, v ktorej je prax vykondvana je povinny preukazatelnym sposobom poudit
klienta kurzu o dodrziavani bezpe&nosti na pracovisku.
Klient smie vstipit’ na pracovisko odbornej praxe iba s platnym zdravotnym preukazom.
Klient vykonava odbornt prax dobrovolne a na vlastni zodpovednost.
V pripade, Ze klient kurzu porusuje pravidla gastronomickej prevadzky je gastronomicka previdzka opravnena klienta
vzdelévania z odbornej praxe vylidit

Zakladné $kola s materskou §kolou

V Bojniciach dzdel#vaztatgentira PLUS s.r.0. pre deti a Ziakov s narudenou
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Priloha
Dohody ovykonavani odbornej praxe pre prakticku ¢ast’ vzdelivaciecho programu
KUCHAR - KUCHARKA

DodrZiavanie osobngj a pracovncj hygieny
DodrZiavanie zasad spivpgi yyrohnq; pra{“;, EAQQ;
DodrZziavanie bezpecnosti pripraci
Priprava pracoviska na®prévadzku™ - °
Volba spravnej receptiny a technologlckeho postupu pre pripravu konkrétneho pokrmu
- Spracovanie misa jatocnych zvierat, hydiny, zveriny, ryb

- Pouzivanie polotovarov

- Priprava teplej kuchyne

- Priprava studencj kuchyne

- Minutkové pokrmy .

- Rychle stravovanie

- Tepl€ napoje

Vyber vhodnych surovin, vhodného mnozstva, kalkulacia pre stanoveny poéet porcii
pripravovaného pokrmu

Volba vhodného technologick¢ho zariadenia a dodrZiavanie zdsad bezpednosti
Senzorické posudenic nezavadnosti a kvality surovin

Dodrziavanie technologického postupu pripravy pokrmu (o

vons ek oag

e T may

. Priprava pokrmu tak, aby mal charakteristicka chut’ a vzhl'ad a poZzadované vlastnosti

. Esteticka Gprava pokrmu

. VoI'ba I'ahkej prilohy

. Nakladanie s materidlom, energiami, odpadom, vodou s ohl'adom na Zivotné prostredie
. Kontrola skladovych zasob

. Vyhotovenie dokladu o prijme a vydaji

. Zabezpedenie beznej Gdrzby pracovnych prostriedkov v prevadzke

. Plan hygienicko — sanitaénej ¢innosti



