RAMCOVA DOHODA

uzatvorena podl'a zdkona ¢&. 513/1991 Zb. v zneni neskorSich predpisov (d’alej len
»Obchodny zdkonnik*) a podPa zdkona ¢&. 343/2015 Z. z. o verejnom obstardavani v zneni
neskorsich predpisov (d’alej len ,,Zikon o verejnom obstarivani)

1.1

Objednavatel’:
Sidlo:

Statutirny zdstupca:
Bankové spojenie:
IBAN :

ICO:

IC DPH:

DIC:

Opravneni rokovat’ vo veciach:

zmluvnych:
technickych:

(d’alej len ,,objednévatel)

1.2

Poskytovatel”:

Sidle:

Statutirny zéstupca:
Bankové spojenie:
IBAN:

ICO:

IC DPH:

Vypis z Obch. reg. &.:

Opravneni rokovat’ vo veciach:

zmluvnych:
technickych:
telefon:
email:

(d’alej len ,,poskytovatel)

CLL
ZMLUVNE STRANY

PreSovska univerzita v PreSove

Ul. 17. novembra 15, 080 01 Prefov

Dr. h. c. prof. PhDr. Peter Kénya, PhD., rektor
Statna pokladnica

Podl'a objednavky

17070 775

SK2020980082

2020980082

Ing. Maria Novakova, PhD., kvestorka
Podla objednavky

MAGISTER-PreSov,spol. s r.o.
Floridnova 4, 080 01 PreSov

Ing. Andrej Balencin, konatel

UniCredit Bank Czech and Slovakia,a.s.
SK1511110000001038522001
44325100

S$K2022654821

20486/P, oddiel:Sro

Ing.Andrej Balenéin
Ing.Andrej Balendin
0903900986
magister@magisterpresov.sk

uzatvaraji tito zmluvu ako vysledok verejného obstardvania podl'a ustanoveni zédkona &.
343/2015 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni

neskor$ich predpisov.



2.1

CI. 1I.
PREDMET PLNENIA

Predmetom tejto zmluvy je zabezpegenie komplexnych cateringovych sluZieb vratane
tovaru-bufetu (podla prilohy €.1 Névrh uchidzaéa na plnenie kritéria na hodnotenie
ponuk), obsluzného persondlu, inventaru, stolov na stitie a pripravy priestorov
a vietkych ostatnych sluzieb potrebnych pri organizovani vietkych druhov akcii
a spologenskych podujati (promocie, ples, posedenia, porady ainé), ktoré organizuje
objednavatel’. Pri poskytovani sluZieb v zmysle tejto vyzvy a zmluvy je poskytovatel
povinny pouZivat' environmentalne vhodné obaly, dodrZiavat' hygienické zasady poéas
prevozu stravy a dodrziavat’ teploty stravy pri vydaji stravy (min. 60°C pri hlavnych
jedlach teplom bufete, a 80°C pri polievkach). Pozaduje sa zabezpetit vyzdoba/priprava
miestnosti ak je poZadovani, minimédlne 30 minit pred zadatim akcie. Zvysky
jedal/porcii ostdvaji v majetku verejného obstardvatela. Po ukonleni akcie
poskytovatel’ zabezpedi upratanie priestorov.

Zmluva/siut’aZ sa nevzt'ahuje na zikazku cateringu, kde poskytovatel’ priestoru
neumoziuje dovoz cateringu od iného poskytovatePa danej sluZzby. Cena za
prendjom priestorov nie je sifast'ou tejto zmiuvy, verejny obstardvatel' zabezpeéi
miesto/priestor na vlastné naklady.

2.2 Sluzbami pre potreby tejto zmluvy sa rozumie:

a) Vyroba a dodédvka jedal a napojov, uréenych na priamu konzumaciu a zabezpedenie
suvisiacich sluZieb, vritane dovozu, odvozu, skladovania

b) Zabezpefenie obsluZzného persondlu, zabezpefenie inventdru: priborov, riadu,
obrusov, vyzdoby, stolov na stitie ainého materidlu (podl'a potreby) vzhPadom na
pocet os0b, ktorym sa bude poskytovat’ catering.

2.3 Poskytovatel’ je Gspe$nym uchddzadom verejného obstaravania podl'a zdkona &. 343/2015
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3.1

Z. z. overejnom obstardvani ao zmene adoplneni niektorych zikonov v zneni
neskorSich predpisov s predmetom zakazky: “Zabezpedenie cateringovych sluZieb pre
potreby PU v PreSove 2023,

Poskytovanie sluzieb sa bude uskutodfiovat’ na zdklade objedndvok, ktoré budu
obsahovat’ presné vymedzenie, druh a mnoZstvo sluzby, dobu dodania a miesto dodania
a d'alSie konkrétne udaje. Objednavky bude vystavovat' objednavatel’ priebezne a podl'a
aktudlnych potrieb.

CL 111
MIESTO PLNENIA

Miesto poskytovania sluZby: okrem dole uvedenych adries aj na inych adreséch
v meste PreSov, podl'a potrieb PreSovskej univerzity v Prefove - bude $pecifikované
v pisomnej objednavke:

Filozoficka fakulta
Ul. 17 novembra ¢&. 1, Prefov

Fakulta humanitnych a prirodnych vied
Ul. 17 novembra ¢.1, Pre$ov



Fakulta manaZmentu, ekonomiky a obchodu
Konstantinova ul. 16, PreSov

Fakulta Sportu
Ul. 17 novembra 15, PreSov

Gréckokatolicka teologicka fakulta
Ulica biskupa Gojdi¢a 2, PreSov

Pedagogicka fakulta
Ul. 17 novembra &. 15, PreSov

Fakulta zdravotnickych odborov
Partizanska 1, PreSov

Pravoslavna bohoslovecka fakulta
Masarykova 15, Prefov

Rektorat, CCKV, CJKNM
Ul. 17 novembra €. 15, PreSov

KniZnica, CVT
Ul. 17 novembra ¢€.1, Presov

SD
Ul. 17 novembra €.11, PreSov

CL IV
TERMIN, CAS A SPOSOB PLNENIA

4.1 Termin, cas a spdsob plnenia budi uvedené v pisomnej objednavke.

4.2 Priprava priestoru-vyzdoby a inventaru musi byt’ pripravena minimalne 30 minit pred
zatatim akcie.

CLv
CENA A PLATOBNE PODMIENKY

5.1 Cena je v stlade so zdkonom &. 18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskor$ich predpisov
a vyhlasky MF SR &. 87/1996 Z.z. ktorou sa vykondva zékon &. 18/1996 Z.z. o cenich
v zneni neskor$ich predpisov aje $pecifikovand v prilohe &. 1, ktora je neoddelitelnou
stiéastou tejto zmluvy.

5.2 Predmet zmluvy bude uvhradeny formou bezhotovostného platobného styku v eurach v 30
ditovej lehote splatnosti pri thrade z vlastnych zdrojov a Statneho rozpoctu odo diia
prevzatia faktiry a 60 driovej lehote splatnosti pri thrade z nendvratného finanéného
prispevku (NFP) a zdrojov inych projektov odo dila doru¢enia faktiry.

5.3 V pripade, Ze faktura nebude obsahovat' vietky néleZitosti dafiového dokladu alebo
nebude obsahovat’ potrebné prilohy alebo tieto prilohy budi obsahovat’ nespravne udaje,
objednavatel ma pravo vratit' faktiru poskytovatelovi na opravu alebo doplnenie.
V takomto pripade zaéne nova 30-dilova, v pripade NFP nova 60-diiova lehota splatnosti



faktiry plynit’ po doruceni opravenej alebo doplnenej faktiry.

CL VI
PRAVA A POVINNOSTI ZMLUVNYCH STRAN

6.1. Objednévatel sa zavizuje:
a) objednavat’ sluzby spojené so zabezpetovanim cateringovych sluzieb v silade s touto
zmluvou,
b) poskytnit véasné a kompletné informacie a podklady na zabezpecenie poskytnutia
predmetu zmluvy,

c) bezodkladne informovat poskytovatela o pripadnych zmenich pri objedndvani
predmetu zmluvy.

6.2 Poskytovatel sa zavizuje:
a) poskytovat’ sluzby na kvalitnej a profesionainej Girovni v rozsahu tejto zmluvy,
b) poskytmit' sluzby riadne a véas, s odbornou starostlivost'ou, v poZadovanej kvalite,
v stilade s poZiadavkami pravnych predpisov ktoré sa na poskytované sluzby vzfahuji
a v zmysle podmienok dohodnutych v tejto zmluve,
c) pri zariad’ovani poZadovanej sluzby konat’ s potrebnou odbornou starostlivostou podla
pokynov objednavaterla,
d) chranit’ zdujmy objednavatel'a stivisiace s poskytovanim sluZieb, podl'a tejto zmluvy
a oznamit’ mu vietky okolnosti, ktoré méZu mat vplyv na zmenu jeho prikazov, resp.
poZiadaviek,
€) pri poskytovani sluZieb dbat’ na zdujmy a dobré meno objednavatel'a a konat’ v stilade so
zéujmami objednavatela, ktoré si mu zname,
f) dbat’ na to, aby jeho &innost’ podla tejto zmluvy bola maximalne t¢elna a hospodama,
g) bezodkladne po zisteni pisomne upovedomit objednavatela o vSetkych prekaZkach
poskytovania sluzieb as navrhniit’ mu moZnosti odstranenia tychto prekaZok a ak ich nie je
mozné odstranit’, navrhnit’ zmenu sluZieb,
h) pri poskytovani sluzieb v zmysle tejto zmluvy pouzivat environmentalne vhodné obaly,
balit’ jedla a potraviny len v obaloch, ktoré neovplyviiuju ich kvalitu a chrania ich pred
neziaducimi vonkaj$imi vplyvmi,
i) dodrziavat hygienické zdsady potas prevozu stravy adodrZiavat’ teploty stravy pri
vydaji stravy (min. 60°C pri hlavnych jedlach a 80°C pri polievkach),
j) udrziavat’ pouzivané plochy pre stravovanie v listote a poriadku, bez necistenia
rozsypaného jedla alebo rozliatych napojov,
k) =zabezpedit likvidaciu aodvoz akéhokolvek odpadu vzniknutého v suvislosti
s cateringom,
) dodrziavat vSetky pokyny objednavatela k poskytovaniu sluZieb ana poZiadanie
informovat’ objednavatel'a o priebehu poskytovania sluZieb podl'a tejto zmluvy.

6.3 Poskytovatel' je povinny strpiet vykon kontroly, auditu overovania suvisiaceho
s poskytnutymi sluZbami, tovarmi apracami kedykol'vek pocas platnosti a u€innosti
zmluvy ato oprivnenymi osobami vzmysle ¢&lankov VZP Zmlav o poskytnuti
nenavratného finanéného prispevku a poskytnut’ im vietku potrebnu siéinnost’.

6.4 Poskytovatel’ v celom rozsahu zodpoveda za $kodu spdsobent na zdravi, Zivote osdb a za
§kodu na majetku na strane objednavatel'a, ktora vznikla v désledku poruSenia povinnosti
poskytovatePa vyplyvajlice pre neho z tejto zmluvy alebo vieobecne zéviznych pravnych
predpisov platnych v Slovenskej republike.



6.5 Poskytovatel ma ndrok na odplatu len za riadne avas poskytnuté sluZby
objednavatel'ovi. Z v&as poskytnuté sluzby sa povaZuju sluzby poskytnuté v &ase
uvedenom v objednévke objednavatel’a.

6.6 Na predmet tejto zmluvy objednavatel’ neposkytuje zalohové platby.

6.7 Poskytovatel’ musi spiiiat’ podmienky uéasti tykajice sa osobného postavenia podla §32
ods. 1 ¢) a f) zdkona o verejnom obstaravani pocas celej doby trvania tejto Zmluvy.

€L vII
PRAVA ODSTUPENIA OD ZMLUVY

7.1 Kazda zo zmluvnych stran je opravnena okamZite odstipit’ od zmluvy pri podstatnom
porufeni zmluvnej povinnosti druhou zmluvnou stranou alebo ked’ sa pre druhi
zmluvni stranu stalo splnenie podstatnych zmluvnych povinnosti tiplne nemoZnym. Za
podstatné porusenie sa povaZuju skutognosti podl'a lanku VI tejto zmluvy.

7.2 Odstapenie od dohody musi byt oznidmené pisomne s uvedenim ddvodu, pre ktory
strana odstupuje od dohody. Odstiipenie nadobuda u¢innost’ ditom dorucenia odstipenia
druhej strane dohody.

1. vIII
ZMLUVNE POKUTY

8.1 Ak objednavatel’ neuhradi dohodnuti faktiru v stanovenej lehote splatnosti, zaplati
poskytovatel'ovi tirok z omeskania vo vyske 0,05% zdlZnej sumy za kaZzdy der
omeskania,

8.2 Ak poskytovatel nedodrZal termin poskytnutia sluzby podla €. IV bodu 4.1 objednavatel
si mdZe uplatnit zmluvni pokutu voéi poskytovatelovi vo vyske 1000 Eur
vraitane DPH a ndhradu $kody, ktordA mu vznikia (napriklad cena za sluZby/tovar
u ndhradného poskytovatela vratane ndjmu priestoru, dopravy).

8.3 Ak je poskytovatel' v omeskani s vykonanim predmetu plnenia v lehote podla &l. IV bodu
4.2 zmluvy, mdZe si objedndvatel' uplatnit zmluvni pokutu vo vyske 100,00 Eur
vratane DPH.

8.4 Zmluvné pokuty a uroky z ome$kania podla tejto zmluvy sa neuplatnia v pripade, ak
omeskanie zmluvnych stran preukdzatelne spdsobi vy3Sia moc (poZiar, povodei,
zemetrasenie a pod.). Trvanie vy$$ej moci je v3ak dotknutd zmluvna strana povinna
ihned’ oznamit’ druhej zmluvne;j strane.

CL IX
ZAVERECNE USTANOVENIA

9.1 Zmluva sa uzatvara na 12 mesiacov odo diia nadobudnutia jej U¢innosti alebo do
vy&erpania finanéného limitu 69 999,00 Eur bez DPH, podla toho, ktory skutok nastane



skér.

9.2 Pravne vztahy oboch zmluvnych stran neupravené touto zmluvou sa riadia prislu$nymi

9.3

9.4

9.5

ustanoveniami Obchodného zdkonnika a ostatnymi pravnymi predpismi SR.

Zmeny alebo doplnky tejto zmluvy je moZné robit’ len pisomnou formou a obojstranne
potvrdenymi dodatkami k zmluve.

Neoddelitel'ni sucast’ tejto zmluvy tvori:
Priloha &.1: Navrh uchadzaéa na plnenie kritéria ha hodnotenie ponuk.

Utastnici zmluvy vyslovne vyhlasuji, e tato zmluva zodpoveda ich slobodnej voli, &o
potvrdzuju podpismi zastupcov svojich Statutdmych organov.

9.6 Zmluvné strany sa zavizuju rie$it’ spory vyplyvajice z tejto zmluvy prednostne formou

9.7

9.8

9.9

9.10

zmieru, prostrednictvom Statutdrnych zéstupcov zmluvnych strén. V pripade, Ze sa spor
nevyrie§i zmierom, je oprdvnend hociktord zo zmiuvnych stran predloZit' spor na
rieSenie a rozhodnutie prislu$ného sudu.

Tato zmluva bude vyhotovena v 3-roch exemplaroch, zktorych 2 si urfené pre
objednavatel'a a 1 pre poskytovatel'a.

Utastnici zmluvu preéitali, porozumeli a na znak sthlasu s jej obsahom dobrovolne,
vlastnoruéne podpisali.

Ustanovenia o spracivani osobnych udajov sa riadia ¢l. 28 Nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (EU) 2016/679 o ochrane fyzickych osob pri spraciivani osobnych
udajov ao volnom pohybe takychto udajov, ktorym sa zruSuje smernica 95/46/ES
(vieobecné nariadenia o ochrane osobnych idajov — GDPR) a zdkonom &. 18/2018 Z.z.
o ochrane osobnych udajov a 0 zmene a doplneni niektorych zdkonov v G€innom zneni.

Zmluva nadobuda platnost diiom podpisu zmluvy oboma zmluvnymi stranami a
uéinnost’ nasledujicim diiom jej zverejnenia v CRZ.

Priloha €.1: Navrh uchadzaéa na plnenie kritéria ha hodnotenie ponuk

Za objednavatel’a: Za poskytovatel’a:
V Presove diia: V Pre$ove diia:
:RE:I it I"' %
smbra 15
Tre!ov
/
Dr. h. c. prof. PhDr. Peter Konya, PhD. Ing. Andrej Balenéin

rektor Statutdr spolo&nosti



Priloha €. 1 Nivrh uchddzata na pinenic kriténa ra hodnotenie ponuk

“Zabezpetenie cateringovych sluZieb pre potreby PU v PreSove 2023

Uchddzaé: MACGISTER - Predov, spol. s r.o.
Sidlo:  Floridnova 4, 080 01 Prefov

1C0: 44325 100

ICenavEarzal — = _I1CemavEurza
MI | i MIbezdph. “"’"“‘ ‘I MY 3 dph
1.11Slepadia polievka s masom a rezancami min, 0.35 U porcia (min. 3 ¢ mitsa) | porcia 1,82 10 2
1.2{Zeleninovi policvka s mrvenicou 0.35 /1 porcia [min. 40 *a zeleniny) | porcia 1,82 10 2.00]
1.3|Hovidzia polievka s mAsom a rezancami min. 0.35 I/ porcia {min, 30 g misa} | porcia 2.00] 10 2.20]
1.4]Balkansk¥ vivar 035 | 1 porcia 2.45 10 2,70]
1.5 Zelcnmm'a krémovi polievka brokolicovifipargfovaSampiidnovi 0.35 1 1 porcia 245 10 2.70]
1nica s klob:'lsnu min. 0.35 L/1 porcia porcia 1.13] 1]} 3.50
porcia 227 10§ 2,50
reia [min. 30 ¢ misa) Tein 5,09 0 5.
ks 3.64 0 4
ks 3.6 1 4,
ks 3.6 10 1,00
i ks 4,001 104 4.40
1 ks .91 1% 9.80
x i {m . na huhiich, zelenine....} min. 100 /) ks 1 ks 41,00 10 4,40
1.15]|Braveowy vypratany rezed min. 150 ¢ /71 ks 1 ks 5,55 10 6.10!
1.16] Kuracie stehno pefené s prilovacim korenim {petrélenovou vilatoul min. 200 pf) ks 1ks 527 10{ 5,80
1.17|Kuracie prsia pefene s gnlovacim korenim {petrilenovou vilatou) min. 150 g/l ks I ks 527 10] 5,80]
! iz min. 100 1 ks 1ks 4,001 10 4.40]
1.19|Kuraci sicak s olivovim prelivomn min. 100 271 Ls 1ks 3.82 10 3,20
1.20]Kuraci rezed vyprifany min. 150 g | ks 1 ks 555 10 6,1
1.21]|Kurci rezed v cestidku min. 150 ¢ 1 ks 1 ks 5,55 10 6.10/
1.22|Kuraci stropanov min. 150 /1 porcia | porcia 5,35 104 6.10
1.23|Kuraci Gordon Blue mmn. 150 g/l ks 1 ks 5,82 10 6,4
1.24]Kuraci steak na prile man. 200 511 ks 1ks 1.64) 10 8.40
_1.25|Kuracie sot€ 3 leCom a hubami min. 100 /| porcia 1 porcia 4.00 10 3.40)
Kuracie plnené siehno petené min. 150 g1 ks lks 5.82 [0 6.40
: 5 grilovacim korcnim (peirZienovou viatou) min. 130 il ks ks 6.00 0 660
Mordacic priia na pricodny sposob min, 150 ¢ /1 ks ks 6,10 [ 6,60
1.29[Steak 2 hovidze] svietkovice, min. 20011 ks ks 23,64 26,00
130 Hovidzs plitok na priredny spésob (napr. na hubach, zelenine...) min. 150 11 ks 1 k5 7.18 | 790
1.31[Hovidzie medailonky (50 211 ks 1 ks .09 ] 7.80]
1.32|Pedene kadacie stehno min. 240 gfl ks I ks 8,09 104 #.90]
i ia min. 200 g1 ks 1 ks 809 10 8.90
1.3 Pedeny losos s platkom citrona min. XX) pfl ks 1ks 14,09 10 13,50
1.35]Stcak z lososa atlantickeho na grile min. 200 g/l ks 1 ks 15,9 10{ 17.50
1.36] Peteny zubit s platkom citrdna. min, 200 p/l ks 1 ks 14,09 10 §5.50
1.37|Vypratand pacificka treska 200 /1 ks iks 12T 10 §.00
' 1.38Prirodnd pacificka treska 200 g/l ks 1 ks 6,36 10 7.00
1.39|Gn'lomn'- encian, min. 120 ¢ (podivany na Zerstvom salate 2 rukoly o chermry parndagkarmi¥ 1 purcia 1 porcia 7.82 10 8.64]
.40\ vpritany karfiol 200 p't pawcia iy 4,36 104 4,80
1.41 | Vyprriani brokolica 200 i1 porcia porcia 41.36 10 4,80
142 Vypritané lampidny 200 g/L pecia porcia 455} 0] 5.00
1.43| VypriZany syr min. 120 g/l ks 1 ks 4,55 10 5,40
1.44| Krémové Hzolo (napr. so $penitom. sulenimi paradajkami alebo hubami) posypane parmezinom 300 g/t porcia porcia 618 10 6,50
1.45 ve halulky 5 oravskou slaninou min, 350 g/} porcia porcia 5.09 104 5.60
1.461Brymulzovo-zemiakove pirohy s kyslou smatanou min. 350 g/l porcia porcia 5,09 10 5,60
1.47]Brimdzové pirohy s kyilou smotanou min. 350 @1 porcia porcia 509 0 5.60
1.48[5ladlé pirohy alebo knedlithy s maslom a posjphou min 330 @i purcia poeia 4.73 0 5.0
1.49|Strapoiky 3 kyslou kapusioy min. 40031 porcia 1 porcia 343 0] 190
1.50] Pineny kapustny list min. 100 g/l ks | ks 440 10 440}
1.51|Kapusta Eervena - dusena min. 200 g/l porcin | purcea 2.00 10 300
152} Kapusta bieka - dusend min. 200 @/l porcia | porcia 2,00 10 2,20,
§.53]Zemiakovi Jokda min. 200 g/l puorcip | purcia 227 10§ 250
1.54[Parend knedla min. 150 g/l porcia 1 porcia 1.82 10] 200
1.55 ?cmlal.m'c |'_~_..k1 min. 00 w1 arcia 1 parcia .27 10 2.50
I pnrcm | porcia 2,00 0 X
1 porcia 1,82 1 X
1.58 Vnn:nc zemiaky s maslmn a Emlvoup:ldlcnovou vhat'ou min, 200 @'t porcia 1 purcia 1,82 0 10
/ ¢ thin, 200 g/ | porcia (peteny celd mmak s bylinkovym maslom) 1 porcia 237 10 2,50
1.60] Dusend rva min. 170 @2/l purcia 1 poreia £.82 10 2.00]
| 1.61]|Grilovan zelonina (cuk:ta baklaZin, mrl\\n cvikla. cibula, p A, pusu:m:nk papnka a ine-v rovnakom pomere - 10%s) min. 200 pft] | porcia 291 10 3.0
| porcia 3.36] 0 .80,
1 porcia 2,73 10 3.00]
1 piwcia 0] 1) 2.0
1 porcia_ 200 10 ]
porcia 2.004 ] 220
1.67|Nivova um_.gkn man. 100 ml!lpm:la porcia 2.00] 10 2,20
1.68] Brusnicovi 5 vinom omadka min. [00 mi/1 porcia pofeia .00 1) 2.0)
1.69|53mpiAonova alebo hribova ematka 10U mlf) porcia porcia 100 10 2.20]
| 1.70]Capari omi¢ka min. 100 ml/t porcia porcia 2,00 10 220}
1.71|Chulli omagka min. 100 ml/1 porcia ) porcia 2.00H 16 220}
1.72|Kedup min. 75 g/1 porcia | porcia 0,73 10] a.80]




2.1]Oblokend misa masovh narezovi I. (pefoné miso braviové, kurmcic, hovidzie) pre 10 0sdb/1 misa - 1000 g 1 misa 45.45 in
| 2.2{ObloZend misa masova narczovi 1. (Sunka, salama. klobasa, slanina-ohsah misa min. 65%) pre 10 0s6b/1 misa | misa_ 45.45 104 50,00
2 3{0blozend misa syrovi ndrezovil (min. 5 druhov syma) pre 0 osob/| misa - TOK g | misa 45,45 10 SU.00
2.4|Oblozena misa zeleninova narczova (Sersiva zelening min. paradajka, uhorka. paprika, olivy) pre 10 osob/l misa | misa 4545 10| 50,004
2.5|Caprese misa {prckladand mozzarella s pardajkou, olivy, vlivovy peeliv) pre 10 0s0b/1 misa - 1200 1 misa 31,82 L1y 35.00
2.6/ Misa prosciuio so Zltym mionom - 1000y 1 misa 54.55 i) .00
2.7|0vocnd misa (ozdobne nakrijané 2ersivé ovocie: hrozno. pumarnt, jablko. kivi a iné) min. 10(K} g1 misa 1 misa 1636 10 18.00]
2 8| 5unkovi rolka s chrenovou Elahatkou min, 30p/1 ks ks 2.27 10 2.50]
2.9[Plnené vajitka 1ks 1.64 1) 1,80
2.10{Plnené passdaiky 1ks 1.6 n 1.80
3,1 1]Piners broskytia 5o bmkavou penou [ks .18 10 2.60]
Chiebitek Sunkovy min. 75 g /F ks (pedivo, tenka vrstva masla, platok Sunky-min. obsah misa v bunke 80%, pardajka,
12 . 7 ks
kniok vajitka} i.14 1 1.25
2.13|Chlebitek syrovy min. 75 g /1 ks ipetivo. tenkd vistva masla, plitok polotvrdého sy, paradaika, knizok vajitkal 1ks 1.1 1 1,25
2.14|ChlchiZek vajitkovy so zemiakovim Sakitom min. 75 g /1 ks ( petivo, zem. falar, pol vajidka zaliatého v majonezetdekonicia) 1 ks 1.2} 10 1,35
2.15|Chlehicek mozzarelldvy [hveny 57, mozzarelia, vajce. paradajka. &erstvd bazalka, fadiny Sakin) min 75 gl ks | ks 123 16] 1,35
2.16]0blokeny chichitek salimovy min, 75 g/l ks 1ks [HE 10 1.25
3.17|Pinena ciabatta s kuracim misom a zeleninou min. 300 /1 ks fmin. 200 g misa) ks .82 10 3,10
2.18]Pincna ciabatta so $unkou a zeleninou min. 300 /1 ks (v Sunke min. chsah misa 65 %s) 1 ks 2,82 10 .10}
2.19]Plnend ciabatta syrova min. 300 /1 ks {polobvrdy syré paradajka+ubokmtzeleny Salat) =en I ks 2,82 10K 3.0
ZJDFuracia olida plnend Spenitom, mozzarellou a suSenymi paradajkami min. 150 il ks 1 ks 709 10 1.80
2.21|Kuracia rolida min. 1000 g/l ks 1ks 4545 10/ 50,001
2.22|Braviovh rolida min. 1000 g/l ks 1ks 4545 i0 50,00}
2.2.1|S}mv:i rolada min. 1000 /1 ks I ks 4545 10{ s0.00]
2.24}Kumcie vypriané rezniky min. 50 w1 ks 1 ks 2 10 230
2.25|Bravéové vypraZané rezniky min. 50 @/ ks 1ks 2,09 10 230
2.26|Braviovinky 50 pil ks 1 ks 2,00 10 229
17 Chut'owkyjcdnohuhky!kumpk:.-: (5 prosciutom, lososoveé, Sunkoveé, nivove, salamuvé, mozzarelové, vajitkové so zemiakovym (ks
3alitom a iné podla ponuky) min. 65 p/l ks 1.55 1 1.70
2,28 Pagatiky ofkvarkove min. 40 'l ks 1 ks 0.59 10 0.65
| 2.29|Fomcryftatiitky (stadke, slané) min. 30 ks 1 ks 0,41 10 045
230/ Cersivy chlich {nic viae ako | dfiovy) min. 30 g/l ks 1 ks 023 10 0.25
2.31|Cersivé petive mix smin. 50 g/l ks (cermalne, tmave, bicle) 1 ks 0.55 10| 0,60
I.JIlL'pnuli- mini mhiidek pineny kammelizovanou cibulon (min. 50 % pinky} min. 40 g/l ks 1 ks 0.59 10 0,65
2.33|Kysnuti mini rohlidek pineni funkou (min. 40 *% plaky) min. 40 g1 ks 1ks 0.59, 10 0,65
1341K_g-snu|j- mini rohlitek plneni plesfiovim sytom (min. 40 %« pinky) min. 40 g/l ks 1ks 0,59 10 0,65
2.35|Kysnuty mini rohli¢ek plneni dokolidovou plnkou imin, 30 % plnky) min. 40 g ks | ks 0,59 10/ 0.65
2.36{Kysnuty mini rohlidek plneny dfemom (minimalne na viber 2: marhuToviijahodovy/malinovy. min. 30 % plaky) min. 40 p1H ks 0.5% 10 0.65
1.37|Kysnuty rodok slany s posypom sezam/alebo rasca min. 40 g1 ks 1 ks 0.59] t0) 0,65
2.38]Kysnuty pizza slimak slan min. 50 g/ ks 1 ks 0.59 10} 0,65
1.39|Croissant s fokolidovow adpliion, 60 g. vikuovo baleny 1 ks 1.55 10 1.70
2.40]|Croissant s jahodovou ndpliiou, 60 . vikuovo baleny 1 ks 1.55 10 1,70
2.41|Plnend bageta so Sunkou a zeleninou min. 2505/ 1ks I ks 2,82 1] 3,10
2.42|Pinend bapeta so Sunkou min, 250p/ ks 1 ks 1,82 10 J.]O]
2.43[Plnend ciabana s kurcim masom a zeleninoy min. 250 g/ ks 1ks 282 10 310§
2.44|Finen3 bapeta syrovi + zetenina min. 250g/1ks ) ks 2,82 10 3,10}
IAS%PIMM bagela syrova min, 250/ Eks 1 ks 182 10] 3.10
2,48 Plownd bapeta s moravskim misom min, 250/ 1ks | ks 2.82 10 110
2A7|Caprese/prekiadand mozzarelta s paradajkou. olivowy preliv, min. 150y | porcia 4.36! 10 4.80
2.48|Caprese s prosciunomiprekliadani mozzarella s pardaikou, prosciutio, ofivovy preliv, min, 150 | pasrcia 4.91 104 540
| 24%|Katacie paté s brusnicamimin. B0p L iieeieieiiieeiiiniaaooen .Lporeia_ 4.0
Zeleninovy Salat min. 100 g (dersiva zelenina, Eerstvii petrdlenovd \ﬂal'+ochu1c;ai'c-ll.l'fu;r'ci; o=y e l';w'i; T
3.2|Kapustovy Salal min. 100 ¢ (bicla kapusta+&crvend kapusta+sinihand mrkva-ochutenie)/1 porcia | porcia $
3.3|Grécky Salil 5 feta syrom min. 100 @/l purcia | porcia 1.55) 10 1.70)
Termakovy mayjonezovy Wkl TO0 T porcia [mimmalne: majoneza, zemiaky, kysta uhorka, varena mrkva. sienliz, Tatok, r
34cibura, vajce) s H Ll 143 10 1.60
15 Rukolovy Salat min. 00 g(z c‘.ml\.vj rukoly a chemry par_ndn}ok s olivovym olejom a balzamikovou redukeiou. premicdany o ) A
strihianym panmezinom, dozdobeni baby mozzarclla guligkamiy/| purtia parcia 145 10 160
3.6{Listovy Raldt min, L0 g/l porcia |45 10/ 1,64
3.7|5opsky Salat s feta symom min. E0U /1 porcia 1 porcia 1,55 10 1.7t
3_51Mrk.‘w E:.:I:'n £ ananisom _(Ccrsu—.i nakrijand mrkva s anandsom, citron, ochutenie, dozdobenie Semstvou petrdlenovou N
vilatoul min. 104 ¢ | porcia 109 10] 1.0
3.9|Cestovinovy $akin so zeleninou a dresingom 100 /1 porcia 1 porcia 143 10] 1.60
i = e R i g g " 4 i E & "1 o ks - =k
4.1 [Minizikusky 3040 g/1 ks (minimalne $ druhov na viber) T LR “oss] 1o} 0.0
4.2]Zakusky - ovocné kecky, tiramisu, vetenik, vendek, Slahatkové kocky. krémeSe min, 100 21 ks I ks 1.53 10 1,704
43| Zakusky (rolida. rdzne rexy, kodicky) min. 80 /1 ks 1 ks 1.09 10 1.%)
44| Kysnuié kolade (lvarohové, orechove, lekvirove. makove, ovocné) min. 50 /1 ks | ks (.82 10 .90
A.5]Kysnuty zavin makevy {min. 50 *s plnky) min. 460 g1 ks L ks 3,55 10 190
4.6 |Kyanuty zivin orechovi imin. 50 % pinky) min. 400 g1 ks 1 ks 1.55 10 3.90
4.7[Kianuty zivin ¢okolddovy resp kakaovy (men. 50 *s plnky) min. K 2/ ks 1ks 3,55 14) 3.90
4.8]lncteny kolad (jablkoyvi. barchosy) min, 60 p/l ks | ks 0,82 11y 0.90!
4.9|8tridra 2 listkového cesta tvarvhovii min. 430 g/t ks I ks 6,82 10 150
4.10 [$trudla 2 listkového cesta Ivarohovu-viddova min. 430 /1 ks 1ks .82 14 750
4.13|81ridra 2 listkoveho cesta orechovi min. 450 /1 ks I ks 6.82 10 750!




__4.12, Ssrudla 2 listkového eests orechovo-jablkovi min. 450 ) ks 1 ks 6,52 10 | 1.50
4.13[$1nid0a z listkového cesta jablkovd min, 450 pil ks 1ks 6.82 mI 7,50
4.14|Sradfa 7 listkového cesta makovo-visfovi min. 450 pf1 ks 1&s 6,82 10| 7.50
4.15[0vocny kol s posypkou min, 60 g1 ks Iks 0,83 0 1.90
4.16]Ovocna bublaninz min. 60 pf1 ks 1 ks .82 10 0,50
4.17|Cheesecake (ovocny, Sokolidovt. karameloviy 100 11 ks I ks 227 [Y] 2.5
4,18 |Mini pehire ovocno-umotanove 1 ks 091 1) 1,00
4.19|Muni pohare ovoend 1ks 091 10 1.00)
4.20]Mini prhdoe pudinge | ks 091 10 1.00)
4.21|Flambuované palacinky (s ovacim) 250 /| porcia | porcia 136 10/ £.80)]
4.22] Horuce ovocie so zmrzlinou 200 g/l ks I ks 445 10 4.90]
1.23]Zmrzlinowy pohir s ovocim 200 @il ks I ks 4.45 10 4,901

~4.24| Vanilkovy preliv (krém) k dezzriom 100 mU/l porcia I porcia 27 10 230
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1 |Studené-shiené mpoic 5 obsahom kofeing | Lalebo 1.5 Lakebo 2 1. fiaia 1L 00] 10 4, i‘lI
5.2|Siudené-syiené napoje 5 gbsahom kofeinu 025 1/) ks 1 ks 1.64 10 1.80
53| Siicny napoj citronovy (1ypu sprite. lonik, vinea alebo ckvivalent) | E alebo 1.5 1 alebo 21 ITada IL 4,00 10 A0
5 4|Sy1eny ndpoj citronovy (typu sprite, lonik aleba ekvivalent) 0.25 L/1 ks 1 ks 1.64 19 1.8
5 5| Dy [00% joblkovy min. 1171 ks 1ks 300 10| 440
§.6|xtis [00% pomarantaxy min. 1171 ks 1 ks 410 10 4,40
5.7iMincrilna voda jemne sitena | Lalebo 1.5 Lalebo 2 [ flata 1L 1.09 10 1,20
£ 8{Mincrilna voda jemne sytend 0.35 L/ ks | ks 1.36 10 1.50
5 9{Mincrdina voda nesjtend | Lalebo 1.5 Lalcbo 2 L fTaka 1L 1.09 10 1,20
5.10]Mincrdina voda nesjtend 025 L/1 ks ks 1.36 10 1.50
£.11|Minerilna voda sytend | Lalebo 1.5 Lalebo 2 L Maka 1L 1,09 10 l.lei
5.12|Mincrdina voda syiend 0,25 LIT ks 1 ks 1.36 10 1.50
5,13|D#ban vody s kolicskami citrona atebo pomarana {objedndvatel ma na vyber) 1 1/1 dibin I dibdn 1.82 10 2.
5,14|D3hdn vody s mitous a kolieskami eitrona/Timety | L/1 dibin | dihin 1.82 10 2,00
5.15| Vino bicle 1L 9.0¢ 104 10,00
5,16[Vino dervené 1L 9.09 10 10,00
5.17]Sckt polosladky 0,1 L {}lubert alebo ekvivalent) 0lL 1.82 10 200
5.13]5eke suchy 0.1 L (Hubent alebo ckvivalent) 0.1L 1.82 10 2,00
5.19|Aperitiv 0,1 L {cinzano alebo ckvivalent) 0.lL 1,82 10 2,00
5.20|Pivo olkoholické 10 ° 0,5 L/1 ks 1ks 16| 10 1.80}
5,21 [Pivo alkoholicke 12 ° 0,5 L/L ks 1 ks 1,83] 1o 2.00}
5,21[Pivo nealkoholické 0,5 L/E ks 1ks 1.64§ 10 1.80|
5.23|Kava (presso, turecka) 7 g porcia 1 porcia 1,27 10 1,40
5.24[Honica Eokolida so shatkow| purcia | poteia 227 10 2,50
§.2§|Cafle latie/] porcia | porcia 2,21 10 2,50
526[Cappuccing/| porcia | porcia 1.8 10} 2.00
5,27[Cai (ovocny, zeleny, bilinkovy) porciovany 1 sacok/l ks 1ks 09 10/ 1,00
528{Caj z terstvich bylinick 1 porcia 1 porcia 1.82 10 2,00
5.291Cukor HB 4-6p/1 ks | ks 0,09 10 0,10
SJOTSmoiarln do kivy 1 kapsula/l ks I ks 0.18 104 0,20
5.3Tcunsn do daju 14 ks 0.3 10 0.2s]

6,1|Cersvé ovocic bez zndmok prezrctia (nahnité ovocie, hnede fkvmy si nepripusiné) banan/ [ks

6.2|Lcrstre ovocic bez zndmok presretia (nahnité ovocic, hnede ikvmy su nepripusine) pomarant/ lks

6.3|C ersive ovocie bez mimok presetia lmhnuc ovocie, hnedé skvmy su nepripustné) mandarinka/ 1ks

6.4|Cerstvé ovacie bez znimok prezretia (nahnité ovacie. hnede ikvmy su nepripustne) jablko/ Iks

6.5Cerstve ovocie bez zndmok prezreiia (nahnité ovocie, hnedé Ekveny su nepripustne) kivi/ 1ks

6.6]L crstve ovocie bez znimok prezrctia {nahnite ovocie, hnede Skveny su nepripustng) hrozno-bicle a modee/ kg
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