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mnoistvo

cena zal。

bez DPH

cena spolu bez

DPH

1. daj dierny 3kg ks 6 14,101 84′ 61

2. daj ovocnf 0,5kg ks 16 6′642 106′ 27

dalamdda 34009 ks 290 3′555 1030′95
4 fliadky 5kg ks 18 8′970 161′46

5 slovenskd ryZa 5 kg ks 198 8′ 280 1639′ 44

6 tarhoria 5 kg ks 60 8′ 280 496′ 80
7 cestovina turbdnky 5kg ks 60 24′826 1489′ 56
8 cestovina kolienka 5 kg ks 80 8′ 280 662′40

9 Spagety 1kg kg 68 1,656 112′61

10 rezance 5irok6 5kg ks 24 8′ 280 198′72

11 nit'ovky 5kg ks 16 8′280 132′48
12 cukor kryltdlovV 1ke kg 760 1,260 957′ 60

13 cukor prSSkov'i 1kg kg 120 1′ 394 167′ 28

14. cukor vanilkovli 1kg ks 36 2′ 367 85′ 21

15. uhorky steril izovan6 6809 ks 130 0′ 978 127′ 14

16. diem jahodov,i 4kg ks 48 8,335 400′ 08
17 pernik s ovoc. Ndplfiou 609 ks 6000 0,308 1848′ 00
18. fazulbv6 struky 3500g ks 50 5′ 244 262′ 20

fazulla biela vel'k5 suchd 5kg ks 40 13′ 110 524′40
20. fazulla farebnd 5kg ks 40 8′625 345′00

21 hordica 950g ks 72 1′504 108′ 29

22 hrach suchri 5kg ks 28 5,658 158′42
23 hrdSok 6809 ks 330 1′ 104 364′ 32

24. hrozienka 1"009 ks 80 0,428 34′ 24
25 kakao 1kg ks 19 9′425 179′08
26 kapusta kvasen6 1kg ks 570 0′ 864 492′ 48
27. kedup 9009 ks 70 1′ 518 106′ 26

28 komp6t dyfia + ananSs 3450g ks 120 3,952 474′ 24

29 kom p6t broskyiovri 3500g ks 90 5′520 496′ 80
30. komj p6t dereiriovli vyk6stkovnf 3500g ks 40 6′058 242′ 32

31. komp6t marhulbvf 4l kg 20 7′558 151′ 16

32. komp6t hruikovli 2500g ks 40 4′ 139 165′56
33 komp6t jablk;i 32009 ks 120 4′ 830 579′ 60
34. komp6t slivkovli 3,6kg ks 200 4′ 830 966′ 00
35 majordnka 5009 ks 8 2′ 408 19′ 26

36. korenie nov6 5009 ks 10 8,135 81′ 35

37 paprika slddkd mletS 0,5kg ks 70 2′229 156′03

38 rasca mletd 5009 ks 12 2,367 28′40

39. rasca celS 5009 ks 12 2′229 26′ 75

40 korenie cele 5279 ks 12 5,210 62′ 52

41 korenie mlet6 5009 ks 12 3′519 42′ 23

42 krupica detsk6 0,5kg ks 200 0′ 607 121′40
43 kr[py 0,5kg ks 170 0′ 593 100′81

19.



44. leこo41 kis 40 5′382 215′ 28

45 lekvdr slivkovf 4kg ks 40 13′ 386 535′44

46 mak mletψ  O′ 5kg ks 40 2′ 553 102′ 12

47 med 0,95k9 ks 60 4′ 931 295′86

48. petrilen vfiat' 250g ks 20 1′ 881 37′ 62

49 tatSrska omddka 1kg ks 600 2′829 1697′40

50. dervend repa kocky 25009 ks 96 3′588 344′45

51 m`ka hrub6 1kg ks 2100 0,804 1688′40

52 m[ka polohrubd Lkg ks 1800 0′ 804 1447′ 20

53 ocot 1l ks 174 0′483 84′ 04

54. ole」 101 ks 230 30′490 7012′ 70

55. paprika k6pia O′ 71 ks 80 1,104 88′ 32

56. piSk6ty 24og ks 220 0′ 925 203′50

57 paradajky ldpan6 26509 ks 36 3′727 134′ 17

58. pretla k rajdi novri 0,7kg ks 322 1′ 518 488′ 80

59 puding kakaovf 500g ks 18 2′ 637 47′47

60 puding zlat17 klas 40g ks 990 0,239 236′ 61

61 ryia gullalozrnnS 1kg kg 2700 1′ 729 4668′ 30

62 Sampi6ny 0,8kg ks 130 2′069 268′97

63 tuniak v olejl 185g ks 50 1′ 586 79′ 30

64 sirup 5l ks 60 9′ 246 554′ 76

65 s6ja 4509 ks 50 0′849 42′ 45

66 citr6novd 5{ava 500g ks 300 0,773 231′90

67 korenie gul55ov6 4589 ks 30 2′ 608 78′ 24

68 Maggy 4,81 ks 6 29′449 176′69

69 korenie na kura 705g ks 12 1′ 812 21′ 74

70 korenie Gyros 0,5kg ks 12 2′042 24′ 50

71 tekut6 Maggy 1l ks 9 1′ 823 16′41

72 klob6sa kg 30 8′211 246′ 33

73 krabie tydinky kg 12 5,741 68′ 89

74・ kukurica sterilizovand kg 12 2′ 881 34′ 57

75 ocot balsamico 0,5 ks 6 7′797 46′ 78

76. olel o‖ vovヽ′500ml ks 20 3,725 74′ 50

77 olivy iierne 935g ks 40 2′491 99′ 64

78. olivy zelen6 kr6jan6 2009 ks 80 0′ 551 44′ 08

79 om6こ ka chilli 180ml ks 5 1′ 697 8′49

80. posyp orie5kovV 1-kg ks 60 5,906 354′ 36

81. ovsenn6 vloiky 4009 ks 130 0,411 53′43

82. p5rky kg 70 6′ 472 453′ 04

83. podravka 1kg ks 12 6′ 514 78′ 17

84. polievka francIzka 2,5kg ks 30 33′ 672 1010′ 16

86. musl:こ oko16dovё  lkg ks 12 4′ 692 56′ 30

87 musli ovocn6 1 kg ks 12 4,692 56′ 30

88. ζa16t ζkc)lsk,350〔)g ks 36 4′ 119 148,28

89. Skorica mletd 0,5kg ks 11 4′ 106 45′ 17

90. Sunka kg 110 6′610 727′ 10

91. ridend krkovica kg 170 8′004 1360′ 68

92. ildend slanina kg 50 7′714 385′70

93. va」 Cla ks 5000 0′ 262 1310′ 00

94. vegeta origindl 1kg ks 4′ 637 23′ 19

95. vegeta hovddzia 5949 ks 10′447 52′ 24



96 vega bez glutamdnu 0,5kg ks 15 2′850 42′ 75

97 vega 3,5kg ks 16 33′ 269 532′ 30

98. vlivar idenli 1,1kg ks 4,767 23′84

99 v'ivar slepadi 1-,1kg ks 10 4′ 706 47′ 06

100. worchestrov6 omddka 1l ks 24 2′ 394 57′46

101. zemiakOvψ ζkrob l,2kg ks 20 4′ 885 97′ 70

102. V,Var ZeleninOV'夕 1′ lkg ks 10 4′ 842 48′42

103. sol′ jed161kg ks 88 0,375 33′00

104 SoSovica 5kg ks 6 9′522 57′ 13

105 zmes lesnrich a pest. Hilb 250g ks 30 15′491 464′ 73

106. vlivar hovddzi 1.,tkg ks 10 4′ 630 46′ 30

107 chren v sladkokyslom ndl eve 6709 ks 45 2′ 139 96′ 26

108 SmaZen,hraSC)k lkg ks 30 13′082 392′46

109 guld5ovf zlklad 3,2kg ks 6 53,696 322′ 18

110. bravdov6 5tava 1kg ks 6 19′577 117′46

111. hovddzia 5{ava Lkg ks 6 25′ 868 155,21

112. hydinovd Stava 1kg ks 6 20,765 124′ 59

113. vegeta hubovd 635g ks 6 19′273 115′64

114. vegeta hydinovd 5949 ks 6 10′580 63′48

115 korenie na mlet6 mdso 4709 ks 6 11′486 68′ 92

116 korenie americkd zemiaky 7859 ks 6 7′ 653 45,92

117 korenie steak 7 koreni 6509 ks 6 12′957 77′ 74

118 grilovacia zmes - zmes korenia 5509 ks 6 10,007 60′04

119 Stava k brav. pedeni Lkg ks 6 18′251 109′51

120 5{ava ku kuratu 1kg ks 6 29,091 174′ 55

121 5{ava k peden6mu mdsu 7509 ks 6 8′935 53′61

122. ochucovadl cesnak 1,1kg ks 6 4,495 26′97

123. bulgur kg 2,127 10′64

124. kuskus kg 5 2′ 297 11,49

125. Slahadka v spreji obyiajnd ks 50 1′ 529 76′45

126 Slahatka v spreji jahodov6 ks 50 1′ 529 76′45

47180,00C

Vo Zvolene, dfia 16. ianuira2023

cestoviny vdetne tarhone a slovenskej ryie musia byt' semolinov6



〇
〇
、〇

崎
０

い

“
Ｎ
Ｏ
Ｎ
∞
」
ヽ
⊃
Ｃ
∞
『
．ヾ
〇

ｒ̈に
つ
一
つ
０

⊂
〇
一０
＞
Ｎ

〇̈
一
∽
〇
ご
２

工

」

Ｏ

Ｎ
の
０

コ
一Ｏ
Ｑ
の

Ｏ
Ｅ
０
０

∞
∞
、ヾ

ｍ
ｍ

∞
卜
、∞

Ｎ
凶

∞
∞

∞ヽ
０

０
０
、崎

ヾ
倒

崎
卜
、

め
い

０
寺
、寸

ヾ
Ｎ

〇
〇
、卜

〇
寺

〇
〇
、０

〇
一

ヾ
〇
、

崎
〇
】

Ｏ
ｍ

∞ヽ
ヾ

〇
〇
、〇

卜
Ｎ

〇
〇
、

“
崎
ヨ

〇
崎

凶ヽ
∞

Ｈ
Ｏ
ヽヾ

ｍ

〇
〇
、〇

〇
∞

〇
〇
、∞

ヨ
寸

Ｎ

凶
崎
、

Ｎ
Ｏ
ｄ

０
崎

Ｎヽ
Ｎ
ヨ

工

Ｌ

ロ

Ｎ
Φ
Ｏ

“
Ｃ
０
０

り

∞
∞
Ｎ
、日

Ψ

“
ヨ
∞
、

ｍ

り

Ｏ
ｍ
Ｎ
、

ｄ

Ψ

∞
Ｎ
凶

ｄヽ

り

ｎ
卜
∞
、

ｄ

り

ｍ
Ｏ
Ｏ
、

】

Ψ

Ｏ
Ｏ
倒
、

Ｎ

Ψ

Ｏ
０
０
、

ヨ

り

ｍ
ｄ
ｍ
、

日

Ψ

∞
ｄ
Ｏ
、

ｄ

Ψ

Ｏ
Ｏ
崎
、

日

り

崎
卜
凶
、

ｄ

り

〇
〇
崎
、

崎

υ

ｍ
Ｎ
Ｏ
、

Ｈ

Ψ

Ｏ
Ｏ
Ｏ
、０

日

り

Ｏ
ｎ
Ｏ
、ヾ

Ψ

ｍ
Ｏ
い
、

Ｎ

Ψ

∞
ｍ
凶
、

ｄ

X

ｏ
＞
ち
Ｎ
Ｏ
〓
〓

０
０
Ｎ

０
０

０
∞

〇
〇
Ｎ

〇
崎

Ｏ
ｍ
Ｎ

崎
∞
ヨ

〇
〇
ｄ

〇
∞

Ｏ
ｍ

〇
∞
ｄ

〇
凶
】

ｎ
ｄ

∞
Ｈ

Ｏ
ｎ

Ｏ
Ｎ
ｎ

〇
ヾ

０
０

X

●
ど
〕ｏ
Ｅ
Ｏ
ｏ
「
螂
Ｃ
」ｏ
Ｆ
』

“～
全ピ 0∠ 0ビ

¨
〓

¨
ヱ

“

¨
ｙ

にコ)

“

t漱) こ

“

) tV〕 にuD tM) tu) tЮ
Oビ

∞

×

」
Ｏ
Ｑ

ｙヽ
Ｏ
ｍ
Ｏ
」
〓

ヽ
Ｃ
〇
一Ｎ
」
）
①
Ｑ

ご
Ｏ
Ｆ
〓
∞
ｙ

〓
Φ
ｙ

ヽ
＞
Ｏ
ｙ
Ｏ
一Ｎ
わ
」

´
ヽ
ｙ
Ｏ
Ｏ
ｙ

Ｏ
＞
ｙ
」
ｒ
Ｃ

Ｎ
コ
」

一ｏ
一」
」
∞
ｙ

＞
Ｃ
〓
０
匡
」

ゝ
Ｏ
Ｏ
£
∞
『

ど
、
∞
Ｏ
①
ｔ
“
＞ヽ
一〓
０
∞
Ｃ
Ｏ
ヽ
⊆
∞
０
〓
Ｏ
Ｎ
①
Ｏ
ぃゝ
Ｏ
Ｏ
＞
『①
⊂
”
０
〓
Ｑ
Ｎ
①
ｏ

ゝ
Ｏ
Ｏ
＞

一①
Ｃ
Ｃ
Ｏ
ｔ
ａ

Ｎ
Φ
Ｏ

ノ
ヽ

“
∽
Ｏ
ｙ
●

０
０
①
〓
ギ

×

ヽ
０
い
一
つ
〓
Ｏ
Ｎ
Ｃ
』
【ヒ

ぃＣ
〓
一０
ヽ
〓

爛
Ｃ
Ｏ
Ｎ
”
』
【ヒ

ぃ”
Ｅ
一
Ｅ
Φ
一Ｏ
Ｎ

爛
Ｃ
Ｏ
Ｎ
“
」
一≧

ω
墜

Ｎ

つ

Ｏ

Ｃ

ｍ
」
」

∽
０

⊆
」
Ｎ

〓

Ｏ

Ｎ

爛

Ｃ

Ｏ

Ｎ

ω
」
ｃ
Ｃ

ビ
　
０

Ｎ

∞
」
⊆
」

〇

∽
０
に
」
Ｎ
〓
Ｏ
Ｎ
つ
Ｃ
Ｏ

爛
〓
∽
＞
〇
〓
〇
〇
ｒ
に

の
①
ｃ
Ｃ
Ｎ

爛
Ｃ
①
Ｎ
“
」

崎
、Ｎ

爛
＞
０
〓
つ
０
一＞
∽

∽
０

匡
」
Ｎ

〓
Ｏ

Ｎ

Ｏ
Ｃ

Ｏ

Ｎ
ｏ
」
Ｃ
』

ゝ
〓
一〇
⊆
ｏ
」
〓
つ
Ｃ
Ｏ
Ｎ
ｏ
」
⊆
」

〕
爛
Ｃ
Ｏ
Ｑ
”
ゝ
⊂
Ｏ
Ｎ
“
」
Ｅ

ω
Ｏ
〓
Ｏ
ｙ
ｏ
」
０

爛
Ｃ
Ｏ
Ｎ
ｏ
」
″こ

∞
０
一＞
〓
０
一
つ
⊂
Φ
Ｎ
∞
」
″
⊂

0

Ｃ
」
０
●

Ｏ

Ｃ

Ｏ

Ｎ
Ｏ
」
に
」

５
お

ぃ
０
＞

ヽ
〇
一３
Ｎ
“
」
０

．
∽
Ｏ

″
こ

Ｎ

〓
Ｏ

Ｎ

爛

Ｃ

Ｏ

Ｎ
ｏ
」
匡
」

¨
〓
崎

Ｎヽ

Ｏ
一〇
〇
＞
０

０
Ｃ
Ｏ
Ｎ
“
」
⊆
」

０

一ヒ
〓
｝
〕①
〓
』
∽
〇
∽
〇
一
ゝ
Ｃ
①
Ｎ
∞
よ
２

①
一〇
」
Ｏ
Ｑ

Ｏ
一

＞
〓

Ｃ

〇

一
つ
Ｏ

ａ

Φ

一
０

∞
」
っ

〓

Ｏ

Ｃ

Ｏ

Ｎ
∞
」
ヽ
ど

⊃
Ｊ
Ｏ
Ｌ
∽

鋤

ぬ̈
もベ
ヘ〓
、へヽ

∞
Ｏ
Ｎ
Ｏ
Ｈ
Ｏ
Ｏ
ｍ

Ｃ
〇
一ｏ
”
Ｎ

ａ
０

〇
一
６

Ｈヽ
日
．”

ａ
２
一∽

ｏ
一一
∽
Ｏ
ｅ
Ｃ
“
Ｚ

．ｏ
．』
∽
〓
０
２
∽
くヽ
一Ｏ
Ш
】≧
２
¨

¨
“
〓
ョ
〓
０
０

爛
”
ｏ
Ｅ
ｏ
じ

Ｏ̈
υ
一

ｏ̈
Ｃ
Ｏ
ｒ
』
Ｏ
Ｃ
つ
ｏ
〓
０
０

υ^

「

づ

＞

Ｏ

ｙ
つ
Φ

一＞

∽

Ｏ

Ｏ

Ｑ

∽
Ｏ

ｒ
Ｃ

Ｎ

〓
Ｏ

Ｎ

つ

Ｃ

Ｏ

Ｎ
∞
」
″
こ

ω

一
〇
〇

＞

〇

〇

Ｃ

Ｏ

Ｎ
∞
」

ω
一〇
ω
」
コ
ｙ

∽
①
″
Ｃ
Ｎ


