DODATOK¢. 1

k Ramcovej dohode zo dfia 14.12.2022 uzatvorenej podl'a ustanoveni § 409 zakona ¢. 513/1991
Zz. v zneni neskor$ich predpisov (Obchodny zdkonnik) a ustanoveni zakona ¢. 343/2015 Z.z
o verejnom obstardvani a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich predpisov medzi
nizsie uvedenymi zmluvnymi stranami:

Clanok I

Strany Riamcovej dohody
Nazov organizicie: Domov socialnych sluzieb
So sidlom: Celare-Kirt’ 189, 991 22 BusSice
Zastupena: PeadDr. Anastazia Kertészova Borikova - riaditel’ka
ICO: 00647560
DIC: 2021314141
Bankové spojenie: Statna pokladnica
IBAN: SK87 8180 0000 0070 0039 8305
Tel.: 047/4308 324
Email: prevadzkad@dsscelarekirt.sk, prevadzka5@dsscelarekirt.sk

(d’alej aj len ako ,,Kupujuci®)

Nazov organizécice : INMEDIA, spol. s r.o.

Sidlo organizécie: Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen
ICO: 36 019 208

DIC: 2020066829

IC DPH: SK2020066829

Obchodna spolo¢nost’ je zapisand v OR Okresného sidu Banska Bystrica
Oddiel: sro vlozka ¢.4345/S
Menom spolo¢nosti kona:  Ing. Milo§ Kriho, Mgr. Lucia Krihov4, konatelia spolo¢nosti

Bankové spojenie: UniCredit Bank Czech Republik and Slovakia, a.s.
IBAN: SK22 1111 0000 0066 1942 9000

Kontaktné osoba: Ing. Milo§ Kriho

Tel.,Email: 045/5363008, inmediaie inmedia, sk

(d’alej aj len ako ,,Predavajiici)

Clanok 11
Uvodné ustanovenia

Dodatok sa uzatvdra v zmysle podmienok uvedenych v § 18 zdkona ¢. 343/2015 Z. z. o
verejnom obstardvani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskor$ich predpisov
v ¢l IX. osd. 9.4. predmetnej Ramcovej dohody.



CL 111
Predmet dodatku

1. Podkladom pre uzavretie rémcovej dohody bol vysledok verejného obstardvania podla
zékona 343/2015 Z. z. o verejnom obstardvani a o zmene a doplneni niektorych zdkonov

v zneni neskorsich predpisov na predmet zakazky ,,Suchy a konzervovany tovar”.

2. Na zaklade narastajicich cien potravin, energii, pohonnych hmét a sluZieb na trhu sa

zmluvné strany dohodli uzatvorit’ tento Dodatok &. 1 k predmetnej Ramcovej dohody.

ClL 1v
Zmluvna cena

1. Celkova kipna cena za cely predmet plnenia dohody 48 549,23 € bez DPH, (58 204,49 € s
DPH) sa Dodatkom &.1 sa meni na hodnotu 53 402,41 € bez DPH.

Kipna cena je stanovena podl'a zakona NR SR 18/1996 Z.z. o cendch v zneni neskorSich
predpisov a vyhlagky MF SR ¢. 87/1996 Z.z., ktorou sa vykonéva zdkon NR SR ¢. 18/1996 Z.z.
o cenach v zneni neskorsich predpisov.

Neoddelitelnou sti¢ast'ou dodatku je priloha &.1 k Dodatku &.1 k predmetnej Ramcovej dohode.
Ostatné ustanovenia dohody vratane jej priloh, ktoré nie st dotknuté tymto dodatkom ostavaju
v platnosti bez zmeny.

ClL. V
Zavereéné ustanovenia

1. Tento Dodatok ¢&.1 bol vyhotoveny v Styroch vyhotoveniach, z ktorych dve su uren€ pre
predavajiceho a dve pre kupujiceho.

2. Tento Dodatok nadobuda platnost” diiom jeho podpisu opravnenymi zastupcami oboch
zmluvnych stran a u¢innost’ def po zverejneni v centralnom registri zmlav.

V Celaroch-Kirti, dia ~- =~ = Vo Zvolene , dita ~~
Kupujici: Predavajici:
\
~
PeadDr. Anastazia Kertészova Borikova Ing. Milo§ Kriho

riaditel’ka konatel’ spolo¢nosti



Priloha &1 k Dodatku &1 k RD zo diia 14.12.2022

Zostavajuce
. Cenaza MJv € Cenaza MJv€s
Por.¢. Nazov MJ mnozst\"o do konca bez DPH DPH DPH
sut’aze
i Muka hladké max.lkg kg 480 0,681 20 0,817
2 |Mika polohrubd max.lkg kg 720 0,681 20 0,817
3 [Muka hrubd max. lkg kg 6 0,681 20 0,817
4 Krupica detska max. 500g kg 60 0,900 20 1,080
5 |Cukor krystalovy max. lkg kg 1200 1,100 20 1,320
6 |Cukor praskovy max. lkg kg 96 1,196 20 1,435
7 |Cukor vanilkovy max.20g kg 4 2,760 20 3,312
8  |Cukor 8koricovy max.20g kg 1 3,048 20 3,657
9 Sol jedld jodidovana max.lkg kg 240 0,313 20 0,375
10 |RyZa lipand gulatozmnd max. 1kg kg 840 1,526 20 1,831
11 |Strihanka, min.400g- max.500g kg 90 1,270 20 1,524
12 |Polievka Franchzka- Dehydrovany vyrobok,polievka min.40g-max. 45¢g kg 5 14,260 20 17,112
13 |Ovsené viotky min.400g-max.500g kg 14 0,989 20 1,187
Cestoviny kolienka dvojvajegné peniéné susené min.400g-max.500g.
ZioZenie: p¥eni¢na mika,pasterizovana su$end vaje¢na hmota ( 2%)
14 ) . kg 96 1,496 20 1,795
.Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny &
11.9g
Cestoviny penne dvojvajetné pdenicné sudeng mix.400g-max.500g
- . mow . : S o
15 Lloiemef psleména muka,pastenzovana sufend »a'_]eéna hmf)ta ( 2./0) ke 48 2,478 20 2.974
.Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny
11.9¢
Cestoviny vretena dvojvajetné pseniéné sudené min.400g - max.500g
ZloZenie: p¥eni¢na milka,pasterizovana suend vajedna hmota ( 2%)
16 ) . kg 120 1,510 20 1,812
| Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g , Sacharidy72g, Bielkoviny & ;
|11.9g
Cestoviny velké fliacky dvojvajecné pSeniéné suenémin.400g-
max,500g ZloZenie: pseniéna mika,pasterizovana sudena vajena hmota (
1 y 144 20 1,812
7 12%) Energetickd hodnota 1540kj, Tuky 2,3g , Sacharidy72g, Bielkoviny kg 1,310
11
'Cestoviny tarhofia dvojvaje¢né pSenitné sudené min.400-max. S00g
ZloZenie: p¥eni¢na mitka,pasterizovana sudena vaje¢nd hmota ( 2%)
18 ; ) . k 216 1,510 20 1,812
.Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny £
11.9¢
Cestoviny slovenska ryZza dvojvajetné p3eni¢né sudené min.400g-
max.500g ZloZenie: pdenitna muka,pasterizovana sudena vajedna hmota (
19 kg 192 20 1,812
2%) .Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny € 1,310
11.9g
Cestoviny §pagety dvojvajedné pSeni¢né sudené min.400g-max.500g
ZloZenie: pSeniéna mika,pasterizovana sudena vajeSna hmota ( 2%)
2 kg 9 20 1,812
0 .Energeticka hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny £ 6 1,310
11.9g
Cestoviny nitovky 8 vajedné susené pSenitné cestoviny min.200g-
max.250g, zloZenie:pdenidnd mika, pitna voda, sudend pasterizovana
21 |vajetnd hmota 7,7%(8vajec na 1kg muky), kurkuma Energeticka hodnota | kg 90 3,599 20 4,319
na 100g - 1644k, tuky 4g, z toho nasytené mastné kyseliny 1,2¢g,
sacharidy 74g, z toho cukry 2,7g, bietkoviny 12,8g, sol’ 0,08g
Cestoviny rajbanitka, poliev.vaje¢.min.200g- max. 250g 8 vajetné sudené
pienicné cestoviny max.200g, zloZenie:pdeni¢na mika, pitna voda,
sudend pasterizovand vajecna hmota 7,7%(8vajec na 1kg miky), kurkuma
22 kg 1 3,455
Energeticka hodnota na 100g - 1644kJ, tuky 4g, z toho nasytené mastné B 5 2879 20 ’
kyseliny 1,2g, sacharidy 74g, z toho cukry. 2,7y, bielkoviny 12,8g, sol’
0,08g
Cestoviny Siroké rezance vajec. min.200g-max, 250g 8 vaje€né susene
p3eniéné cestoviny max.200g, zloZenie:pSeniénd miika, pitna voda,
susend pasterizovand vaje¢na hmota 7,7%(8vajec na 1kg miky), kurkuma
23 ! k
Energetickd hodnota na 100g - 1644k, tuky 4g, z toho nasytené mastné & 150 2928 20 3,514
kyseliny 1,2g, sacharidy 74g, z toho cukry 2,7g, bielkoviny 12,8g, sol’
0,08¢g
24 |Cestoviny hviezdi¢ky min,400g- max. 500z kg 36 1,318 20 1,581
Cestoviny (vruty) gagoriky, pSeni¢né , sufené, vajetné cestoviny,
min.200g-max.500g, zloZenie: cestovindrska pSeni¢na muka,
. o m o . .y
25 pasterizovand vajetna hmota 36%, (8vajec na kg muky), voda, kurkuma. ke 36 3,780 20 4,536

Energeticka hodnota na 100g -1592kJ, tuky 0,95g z toho nasytené mastné
kyseliny 0,5g, sachanidy 78,6g, z toho cukry 3,6g, bielkoviny 1lg,
|sol<0,01g




26 |Cestoviny muglitky malé min.200g- max.500g kg 14 1,536 20 1,843
Cestoviny abeceda dvojvaje¢né p3enitné sulené min.400g-max.500g
27 Zloieme.. psleména muka,pas.;tenzovana sufena vg]eéna hmf)ta (2.4) ke 14 1,536 20 1,843
.Energetické hodnota 1540kj, Tuky 2,3g, Sacharidy72g, Bielkoviny
11.9g bez.400g
Cestoviny Spiralky min, 400g-max.500g bezvajeéné
28 ceslo’vmy,péen']d&né,suﬁené ZloZem.e:p§eména muka,pl'tna voda,kurkuma ke 7 1318 20 1,581
mletd. Energetick4 hodnota:1458kj, Tuky 1,1g,Sacharidy
73,5g,Bielkoviny 9,8g,501 0,01g
Cestoviny Turbanky min.400g-max.500g bezvajetné
29 cesto'vmy,pgen-lénf:,su§ene Z]ozem.e:pSeména muka,p{tna voda,kurkuma ke 7 1,530 20 1.836
mletd. Energeticka hodnota: 1458kj, Tuky 1,1g,Sacharidy
73,5g,Bielkoviny 9,8¢,501 0,01g
|
| Krutdny bylinkové min.700g-max. lkg ZloZenie:pSeniénd muka,palmovy
30 |tuk,solkoreniaci pripravok,koreniaci extraki s korenia,sol regulator kg 60 13,000 20 15,600
kyslosti,rastlinny repkovy olej,p3eni¢ny lepok,droZdie
Smazeny hrasok do polievky min.700g-max. kg ZloZenie:pSeni&nd
31 |muika,palmovy olej,hrachovd muka,jedld sol2%,sudené vajcia,pekdrenské | kg 12 5,700 20 6,840
drozdie,sudené odstredené mlieko
32 |Fazul’a farebna sucha (strakatd) I.trieda kvality min.400g-max.500g kg 30 1,680 20 2,016
33 [Sosovica L trieda kvality min.400g- max.500g kg 60 1,656 20 1,987
24 Fazul a’ vel’ka’ suchd Ltrieda kvahty mm..4~00g.max.500g Fazul'a bango ke 15 2,868 20 3,442
farebnd vel'ka vo fialovo hnedo &iernej farbe
35 |Fazula biela suché l.irieda kvality min.400g-max.500g kg 30 1,699 20 2,039
36 |Hrach suchy poleny lipan{ I .trieda kvality min.400z-max.500z kg 60 0,902 20 1,082
37 |Kripy jadmenné stredné &.7 min.400g- max.500g kg 9 0,946 20 1,135
38 |Cicer Ltrieda kvality min.400g- max. 500¢ kg 22 1,836 20 2,203
Hrtka -polievkova zmes min.400g- max.500g 1. trieda kvality ZloZenie:
39  |hrach Ity poleny,jatmenné kriipy,So3ovica zelena,fazul'a farebna,fazula | kg 24 1,392 20 1,670
biela perlickova,3o3ovica ervena,hrach zeleny lupany.
40 [Mak mlety neochuteny bez cukru min, 150g-max.200g kg 25 2,592 20 3,110
41 |Mak mlety s cukrom min.500g-max.1kg kg 5 4,920 20 5,904
42 |Posypka MAKOVA min.500g-max. kg kg 18 4,704 20 5,645
43 |Posypka ORECHOVA min.500p- max. lkg kg 12 5,136 20 6,163
44 |Vla¥ské jadrd mleté bez cukru min.150g-max.200g kg 1 8,100 20 9,720
45 Kapusta kysla kyasena min.500g max..720g, kvasend kapusta v g 223 1,185 20 1,422
sladkokyslom naleve s cukrom a sladidlom
46 |Uhorky sterilizované min.500g-max. 680g v sladkokyslom néleve kg 530 1,200 20 1,440
47 Calamada m1n.§00g-l?1ax,700g, sterilizovany 3alat v sadkokyslom naleve ke 41 1.236 20 1,484
s cukrom a sladidiami
48 Sz'llat Obedovy mln.GOQg- max.700g, sterilizovany 3alat v sadkokyslom ke 234 1797 20 2,157
néleve s cukrom a sladidlam |
49 Se'xlat Rimavsky mln.6Q0g-max.700g Jsterilizovany $alat v sadkokyslom ke 79 1,800 20 2,160
néleve s cukrom a sladidiam
50 Salat Zeleninovy min. éOOg-max]OOgstenllzovany alat v sadkokyslom ke 192 1,500 20 1,800
ndleve s cukrom a sladidlam
51 Cvikla struhana, min.500g- max.700g - jemne rezand v korenenom ke 17 1375 30 1,650
sladkokyslom néleve
52 |Repa gervend kocky min.500g -max.700g - v sladkokyslom naleve kg 192 1,100 20 1,320
s3 Kapusta &ervena mm.609g-rynax.700g- kapusta sterilizovana v korenenom ke 121 1.250 20 1,500
sladkokyslom néleve s cibul'ou
54 Kapia Papnka.éerv..rezy min.600g max.700g-v sladkokyslom naleve s ke 40 1436 20 1,724
cukrom a sladidlami
55 |Hradok zelen¥ sterilizovan min.400e-max.5002- v slanom néleve kg 120 1,500 20 1,800
56 |Mrkva s hra8kom min.600g-max.700g-sterilizovana kg 8 1,500 20 1,800
57  |Kukurica vakuovand v sladkoslanom néleve lahdd. Min.400g-max.500g | kg 8 2,467 20 2,961
58  |Leto sterilizovany min.600- max.700g-spracovana zelenina viacdruhova | kg 201 1,370 20 1,644
59  |Paradajkovy pretlak min.600g- max.700g kg 168 1,850 20 2,220
60 |Fazul'a ervena sterilizovanamin.400:-max.500g kg 7 1,408 20 1,689
61 |Fazulové struky Z1té min.600g- max. 700g-krdjané v sladkokyslom ndleve| kg 67 1,454 20 1,745
6t jablkovy min.2600g-max. s-strihany 4
62 Kompdt jab ovy min S’)(')Og, ma,x 3650g-strihany v sladkom néleve s ke 10 1,126 20 1351
cukrom a sladidlami sterilizovany
6t jablkovy .3200g-lapany :
63 Kon'.ipotjz? 0'\ly max’3 00g-lupany v sladkom néleve s cukrom a ke 53 1313 20 1,575
stadidlami sterilizovany
6 i 0 in.600g-max.720g- aleve,
64 Kompot éert?s a bez kostky min.600g-max.720g- v sladkom naleve, ke 9 2728 20 3273
sterilizovane
” I—— - T .
65 Kompot broskyfia min. 2500gmax.-2650g-l4pané, polené v sladkom ke 64 2,076 20 2,491

néleve




66 K,ompot marhule min,2500g-max. 2650g-10pané, polené v sladkom ke 32 2256 20 2,707
naleve
67 Kmp}‘)ot viSr:\a bez kostky min.600g-max.700g-v sladkom néleve, ke 60 1 464 20 1,757
sterilizované
63 KorflP(')t vi§|i1a bez kostky min.2500g - max.3650g-v sladkom naleve, ke 2 1,405 20 1,636
sterilizované
69 |Kompét jahodovy min.400z-max.425g-v sladkom néleve kg 98 1,933 20 2,320
70 |Kompoét jahodovy min.2500g max.2600g-v sladkom naleve kg 23 1,741 20 2,089
71 |Kompot ananés kockymin.400g-max.580g- v sladkom naleve kg 7 2,016 20 2,419
72 |Kompét anands kocky min.2600g-max.3650g- v sladkom naleve kg 73 2,243 20 2,691
7 Komp'ot shvk‘a pelené min.600g-max.- 750g- v cukrovom néleve, ke 17 1,543 20 1,852
pasterizovane
24 Kompf)t S|IVk'a polené min.3500g-max. 3650g- v cukrovom naleve, g 153 1,170 20 1,404
pasterizovane
75 |Kompét hrozno min.2500g-max.2650g -v sladkom néleve kg 80 2,137 20 2,565
76 |Komét mandarinkovy min.2500g-max.2650g- v sladkom néleve kg 48 2,500 20 3,000
77 [Kompdt kokteil ovoeny min.2500p -max.2650g kg 80 2,450 20 2,940
78  [Med min.900g-max. 950g kg 54 4,325 10 4,758
79 [Med véeli porc.max. 201 kg 24 4,800 10 5,280
Dzem jahodovy, max. 4kg-jabléno-jahodovy dZem ZloZenie:cukor, jablka
< <o . o . . .
80 (2.3,‘5 % h'm)x]‘ah(.)’dy (1'5 % hm),’regulator k},'selos.tl.ky.se]ma ) ke 3 2,670 20 3,204
citrénova,Zelirujuca tatka:pektin koncentrat z &iemej mrkvy. Vyrobené zo
40,5g ovocia na 100g vyrobku
Dzem marhulovy, max. 4kg -ovocna néplii jablkovo marhulova.
ZloZenie:cukor, jablkd (35% hm),marhule(20% hm),regulétor
81  |kyselosti:kyselina citronova, antioxidant:kyselina askorbova,Zelirujica kg 31 3,240 20 3,888
latka:pektin, farbiva:karotény(betakarotén) a paprikovy
extrakt,ardma.Vyrobené zo 55g ovocia na 100g vyroblku
DzZem dudoriedkovy, max. 4kg -ovocnd naplil ¢udoriedkova.
ZloZenie:cukor, jablka (35% hm),marhule(20% hm),regulator
82  |kyselosti:kyselina citronova, antioxidant:kyselina askorbové,zelirujiica kg 31 3,300 20 3,960
latka:pektin, farbiva:karotény(betakarotén) a paprikovy
extrakt,aréma.Vyrobené zo 55g ovocia na 100g vyrobku
83 IDze.m 0\:00[1:’:1 na?er}(ai min, I'SOg-max'.ZSOg ovocnd napli ke 9 3,935 20 4722
malinova,marhul’'ovd jhodova,miesani)
84 |DZem mini jahoda min.15g-max.20g kg 6 4,800 20 5,760
85 |DZem mini ¢udoriedka min. | 5g-max.20g kg 6 4,300 20 5,760
86 | DZem mini marhul’a min.15g-max.20g kg 6 4,800 20 5,760
87  |Lekvar slivkovy max. 4kg kg 14 3,780 20 4,536
ol . . . T o
”8 (.vokolacliova qatlerka -Nulela alebo ekvivalent max.400g, obsah ke 48 5,500 20 6,600
lieskovych oriedkov min. 10%
89 |8rahacka v streji max.250g kg 8 5,280 20 6,336
90 C;il) ovoeny max.40g( les.zmes, jahod.,&uloried.,malina,jablko 8korica a ke 4 11,550 20 13,860
i
91 |Caj &erny max. 40z kg 5 15,400 20 18,480
92 |Caj PIGI max.30g kg 7 22,400 20 26,880
93 |Caj zeleny max. 40g kg 4 16,360 20 19,632
94 |Caj bylinkovy max.40g( mita,citron zédzvor,lipovy,dipkovy, bazovy) kg 3 25,440 20 30,528
Caj TEEKANE alebo ckvivalent max.50g(rozne druhy) Jablka, Ibistek,
Listy &ernice, Pomaran&ové kora, Reguldtor kyslosti: kyselina citrénova,
’ ’ ’ ; 32,256
95 Aréma malin, Aréma emic, Cernice (1%), Cutoriedky (1%), Jahody ke 4 26,880 20 ’
(1%), Maliny (1%)
Caj MISTRAL alebo ekvivalent max.50G{rézne druhy)Jablks, Ibistek,
Listy Cernice, Pomaran&ové kora, Regulator kyslosti: kyselina citrénova,
96 i1 46,980
Aréma malin, Aroma &ernic, Cernice (1%), Cuéoriedky (1%), Jahody ke 4 39,150 20
(1%), Maliny (1%)
Stava citrénova min. 500ml-max. 11 eitrénovy napoj vyrobeny z
9 0,739
) koncentrétu bez pridania cukru, obsah ovocia min.40% ! 60 0.672 10 7
Instantna kava MELTA alebo ekvivalent min.400g-max.500g- mleta,
prazend kdvovinova zmes, zloZenie:raZ, korefi cukrovej repy, jatmen,
98  |cakankkovy korefi, energetickd hodnota na 100g:1430KkJ, tuky 1,8g, z kg 30 2,640 20 3,168
toho nasytené mastné kyseliny 0,3g, sacharidy 58,6g, z toho cukry 1,6g,
vlaknina 27,3g, bielkoviny 8,7g, sol’ 0,04g
Instantnd kava CARO alebo ekvivalent min.150g-max 200g, rozpustna
zmes kévovin, zloZenie: jatmen, slad z jaémenia, Sakanka, raz,
99  |energetickd hodnota na 100g: 1572k], tuky - z toho nasytené <0,5g, kg 12 19,020 20 22,824
mastné kyseliny 0,2g, sacharidy 83g, z toho cukry 3,2g, vldknina 8,0g,
bielkoviny 5,1g, sol 0,23g
Instantna kava FINESSA alebo ekvivalent, min.150-max. 200g, 100%
100  |instantna kava z lahodne krémovou penou, zmes arabiky a robusty, kg 1 26,700 20 32,040

instatna




Instantna kdvovinové zmes CIGORIA alebo ekvivalent min.150g- max.
200g ~ rozpustny ceredlny népoj, zloZenie: jaémen, takankovy korefi, raz,
101 energ.etické hodnota na 100g: 1500kJ, tuky <0,1g, z t(l>ho na.sytené mast?é ke 8 3,840 20 4,608
kyseliny < 0,1g, sacharidy 77,2g, z toho cukry 0,8g, bielkoviny 5,8, sol
0,3g Mleta praZzend &akanka (Cichorium intybus) - korefi s prirodzenym
obsahom inulinu min. 35%
102 Prazend mleta kévg ?OPRAD STANDA'RD alebo ekyivalent’minAOOg- ke 18 9312 20 11,174
max.500g, zmes aribiky a robusty, balena v ochrannej atmosfére N,
103 Rozpustna, suS?né ]00"/]0 kdva NESCAF!LZ a}ebo ekvivalentmin.150g- ke 10 26700 20 32,040
max, 200g, 2x filtrovana, Cerstvo praZzend kava
104 Rozpusina, suéenéy 100% kéva JAK'OI?S alebo ekvivalent min.150g- max. ke 10 21,930 20 26,316
200g, 2x filtrovana, &erstvo praZend kiva
GRANKO alebo ekvivalent :Sladend rozpustnd zmes na pripravu
kakaového napoja z pridavkom vitaminov a minerdlnych latok,min.200g-
105 max 225g, zloZenie: cuk?r, 20%'kalfaov.ér’\o prz’féku’so zniien)’fm ] kg 3 8,100 20 9,720
mnoZstvom tuku, emulgator, /sojovy lecitin/, vitaminy/D, C, tiamin-(B1)/,
jedla sol, minerélne latky, /difosforenan Zelezity, siran zine¢naty/ zmes
korenin, ardma. M&Ze obsahovat’ mlieko
106 |Kakao min.90g-max. 100g kg 9 5,580 20 6,696
FRAPKO alebo ekvivalent Instantny granulovany népoj do mlieka s
107 prichut’ou, ban'f'm,ja’hoda, v?nilka,min: 1 5.0g-l ma'x ZQOg. .zlolienie:cuk?r, ke 6 6780 20 8.136
glukoza, su¥ena srvatka,/mlieko/, prebioticka vlaknina, /inulin/, sueny
praok, /0,9%/, ovocny koncentrét, aréma, farbivo, karmina
108 |Korenie &ierne mleté max. 20g kg 5 10,797 20 12,956
109 |Korenie Zierne celé max, 20g kg 1 10,797 20 12,956
110 |Cesnak sudeny max. 30g kg 3 14,081 20 16,897
111 |Petrzlenové vnat’ sufeny max.7g kg 1 19,891 20 23,870
112 |Paprika mletd sladkd max.40g kg 19 7,021 20 8,425
113 |Rasca mletd max.20g kg 2 7,670 20 9,204
114 |Majoran max. Sg kg 1 18,172 20 21,806
115 |Bobkoyy list max. 10g kg 0 21,577 20 25,893
116 |Korenie na ryby max.30g kg 1 14,357 20 17,228
117 |Korenie gril. na kura max. 50g kg 2 6,687 20 8,024
118 |Korenie zmes americké zemiaky max. 30z kg 3 15,930 20 19,116
119 |Korenie zmes na bolonské §pagety max. 25g kg 0 30,731 20 36,877
120 |Korenie Gyros max. 25g kg 1 17,228 20 20,674
121 |Korenie ¢inska zmes max. 25g kg 1 17,228 20 20,674
122 |Korenie na Pizzu max. 20g kg 1 23,895 20 28,674
Vegeta min.400g-max.500g, zloZenie: jedid sol/max 58%/, sudena
zeleniny 15,5%, /mrkva, pastrndk, zemiak, cibul'a, zeler, petrZlenova
vhat', /zvyraziiovade chuti, /glutaman sodny, inozinan disodny,/cukor,
123 korenie, li/ukun'ény §krob/rib50ﬂavin/, energ);tické hodnota na}IIOOg: ke 4 2,364 20 2837
697k], tuky <0,5g, z toho nasytené mastné kyseliny 0,2g, sacharidy 32g, 2z
toho cukry 22g, bielkoviny 8,5g, sol’ 56,9g
124 |DEKO max.100g kg 1 1,908 20 2,290
125 |Solamyl- zemiakovy 3krob max.200g kg 1 4,260 20 5,112
126 |Kvpr.prigok do pe¢iva max. 12y kg 2 3,230 20 3,876
127 | Skorica mletd max. 20g kg 0 8,340 20 10,008
128 |FI1X Cinska §pecialita MAGGI min.2kg-max.3kg kg 15 4,080 20 4,896
129 |Fix na zapekanie min.2kg-max.3kg kg 5 5,076 20 6,091
130 |Zaklad pre Chilli con Carne min.2kg-max.3kg kg 2 4,692 20 5,630
131 |FIX Aziiskd panvica MAGGI min.2kgz-max.3ke kg 6 4,080 20 4,896
Polievkové korenie min.160g-max.190ml, tekuté ochucovadlo do
132 |polievok, omatok a gul'ada, zloZenie: tekuty bilkovinovy 1 17 4,426 20 5,311
hydrolyzat/obsahuhe soju, pSeni¢ny lepok/
Sojova omdtka min.160g-max.190ml, zloZenie: voda, sdjovy hydrolyzat
25%, jedla sol’, vino, cukor, ocot, zvyraziiovade chuti,
133 |/E621,E631,E627/farbivo E150d, kvasnicovy extrakt, extrakt z &ili | 2 5,917 20 7,101
papriky, slivkovy lekvar/slivky, jablka, kyselina:kyselina citronova/,
rajéinovy prasok, ardbmy, zmes korenin, cesnakovy extrakt
134 |Ocot 8% max. 11 1 60 0,420 20 0,504
135 Olc?j slneénif:OV}" min.1l-max. 21 rafinovany deodorizovany 100%, | 600 1,848 20 2218
Ltriedy kvality
136 |Horgica plnotuénamin.340p- max.350x /sklo/ kg 105 1,988 20 2,386
137 |Hor¢ica krem#skd min. 340g- max.350g /sklo/ kg 74 2,263 20 2,716
|_138 |Chren strihany max.160x kg 12 4,489 20 5,387
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Kedup sladky min.200g- max. 300g - spracovana zelenina s podielom
pridaneho cukru, zahustend, zloZenie: voda, zahusteny paradajkovy
pretlak: 140g paradajok na 100g kedupu, cukor, kvasny lehovy ocot,
zahust'ovadl4: modifikované Skroby, jedla sol’, regulator kyslosti:kyselina
citrénova, koreniaca prisada/vytazky korenin/, konzervaéné latky
E202,E211. Energetickd hodnota na 100 g:535kJ, tuky 0,4g, z toho
nasytené mastné kyseliny 0,1g, sacharidy 29,9 z toho cukry 24,7g,
bielkoviny 0,8g, sol 2g

4,100

20

4,920

140

Keéup sladky min.500g- max.900g-spracované zelenina s podielom
pridaneho cukru, zahusten4, zloZenie: voda, zahusteny paradajkovy
pretlak: 140g paradajok na 100g ketupu, cukor, kvasny lehovy ocot,
zahust'ovadla: modifikované &kroby, jedld sol’, regulator kyslostikyselina
citrénové, koreniaca prisada/vytazky korenin/, konzervaéné latky
E202,E211. Energetick4 hodnota na 100 g:535kJ, tuky 0,4g, z toho
nasytené mastné kyseliny 0,1g, sacharidy 29,9 z toho cukry 24,7g,
bielkoviny 0,8g, sol' 2g

kg

54

1,466

20

1,760

140

Huby su$ené max.20g,hrib dubovy, sudeny, krajany bez chemickej
konzervacie

kg

58,800

20

70,560

142

Sampifiony ster. Krajané min.400g- max. 500g

kg

24

2,584

20

3,100

143

Puding pras. ( vanil. ,&okolad.jahodovy karamelovy ) min37g.-max. 40g

kg

3,960

20

4,752

144

ZLATY KLAS aleba ekvivalentny. Krémovy prasok na pripravu
vanilkovych krémov a piniek max.40g ZloZenie :Kukuri¢ny 3krob,
Ardma, Farbivé (karotény, riboflaviny)

kg

5,190

20

6,228

145

Sardinky v oleji max. 125g

kg

38

5,051

20

6,061

146

Sardinky v paradajkich max.123g

kg

15

5,051

20

6,061

147

Tuniak v oleji kiisky max. 80g

kg

8,611

20

10,333

148

Tuniak v paradajkovej oma&ke max. 80g

kg

19

8,611

20

10,333

149

Tuniak v oleji kiisky max. 185g

kg

44

7,143

20

8,571

150

| Tuniakovy $alat Mexico max. 1851

kg

44

6,210

20

7,452

151

Tuniakovy $alat Italiano max. 185g

kg

44

6,210

20

7,452

152

| Tuniakovy $alat Western max, 185g

kg

44

6,210

20

7,452

153

Tuniakova natierka max.110g

kg

46

10,086

20

12,103

154

| Trestia peten 115g

kg

14

9,490

20

11,388

155

|Slede v paradajkdch max. 170g

kg

51

5,405

20

6,486

156

Pastéta BOCIKOVA alebo ekvivalent min. 70g- max. 75g Voda, Udeny
bravdovy baik (30 %) (braviovy bodik, jedla sol', konzervatna latka:
dusitan sodny), Bravtové maso (20 %), Sudené vajcia, Raj¢inovy pretlak,
Koreniaci pripravok (jedia sol’, koreniny, zahustovadlo E407a, dextrza,
kvasniény extrakt, dymova arom

kg

23

6,225

20

7,470

157

Pastéta BOCIKOVA alebo ekvivalent min.48-max.50g Voda, Udeny
|bravéovy botik (30 %) (braveovy botik, jedla sol, konzervacna latka:
tdusilan sodny), Bravéové miso (20 %), Sudené vajcia, Raj¢inovy pretlak,
|Koreniaci pripravok (jedla sol, koreniny, zahustovadlo E407a, dextréza,

kvasni¢ny extrakt, dymova arom

kg

5,290

20

6,348

158

Pastéta BOCIKOVA alebo ekvivalent min.100g-max.120g Voda, Udeny
bravovy botik (30 %) (bravéovy bocik, jedla sol, konzervadna latka:
dusitan sodny), Bravtové méso (20 %), Sudené vajcia, Rajcinovy pretlak,
Koreniaci pripravok (jedl4 sol, koreniny, zahust'ovadlo E407a, dextroza,
Ilkvasnién)'/ extrakt, dymova arém

ke

4,830

20

5,796

159

Pastéta PECENOVY KREM alebo ekvivalent min.48g-max.50g Voda,
Slanina, Bravéova pelefl (12 % hm.), Bravdové koZe, BravEové méso,
Mrkva, Vajcia, Sol, Stabilizatory (E 410, E 407, E 508), Susen4 cibula,
Koreniny, Obsah tuku max. 25 % hm.

kg

5,870

20

7,044

160

Padtéta PECENOVY KREM alebo ekvivalent min.75g-max. 100g Voda,
Slanina, Brav&ova pegefi (12 % hm.), Brav&ové koZe, Braveoveé méso,
Mrkva, Vajcia, Sof, Stabilizatory (E 410, E 407, E 508), Suend cibula,
Koreniny, Obsah tuku max. 25 % hm.

kg

9,691

20

11,629

161

Pastéta PASTA Z UDENEHO MASA alebo ekvivalent min, 70g- max.
175 Udené braveové miso 57 % hm. (braviové miso, sol, stabilizator
|E250), Voda, Vajcia, Paradajkovy pretlak, Sol, Stabilizatory (E410,

E407, E508), Koreniny, Aréma, Dymové aréma

kg

9,691

20

11,629

162

|Pa§téta PASTA Z UDENEHO MASA alebo ekvivalent min.48-max.50g

Udené braviové miso 57 % hm. (bravéové miso, sol, stabilizator E250),
Voda, Vajcia, Paradajkovy pretlak, Sol', Stabilizatory (E410, E407,
E508), Koreniny, Aréma, Dymovéd aréma

kg

6,230

20

7,475

iPaStéta PIONIER alebo ekvivalent min. 70g- max. 75g ZloZenie: voda,

slanina, bravtové miso (15 %hm.), bravéové koZe , vajcia, paradajkovy
pretlak, zahust'ovadlo; modifikovany $krob, jedla sol', koreniny, suiena

cibula,

kg

23

9,553

20

11,464
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Pa3téta PIONIER alebo ekvivalent min. 100g- max.115g ZloZenie: voda,
slanina, bravtové miso (15 %hm.), bravdové koZe , vajcia, paradajkovy
pretlak, zahustovadlo: modifikovany $krob, jedla sol’, koreniny, suSend
cibula.

kg

6,970

20

8,364

165

Pastéta SVACINKA alebo ekvivalent min, 48g- max. 50g Slanina, Voda,
Bravové pecen, Braviové koZe, Bravové miso, Zahustovadlo:
modifikovany 3krob, Soliaca zmes (sol, stabilizato E 250), Koreniaci
pripravok (sol, uplne stuZeny palmovy tuk, sdjovy hydrolyzat, pieni¢ny
$krob, misovy extrakt, cukor, susené hovédzie méso - obsahuje laktdzu,
zelenina, zeler, extrakt korenin), Cibula, Aréma (sol’, kvasnicovy extrakt,
aroma (aréma, zahust'ovadlo E 414, repkovy olej, sachardza,
maltodextrin, rozpustadlo E 1518), dymova aroma (maltodextrin,
prirodna dymové aréma, protihrudkujica latka E 551)), Obsah tuku max.
40 % hm.

6,230

20

7,475

166

Pastéta SVACINKA alebo ekvivalent min. 70g- max. 75g Slanina, Voda,
Bravtova pedef, Braviové koze, Bravéové miso, Zahustovadlo:
modifikovany $krob, Soliaca zmes (sol’, stabilizito E 250), Koreniaci
pripravok (sol, Giplne stuZeny palmovy tuk, séjovy hydrolyzat, pSenitny
krob, miisovy extrakt, cukor, suSené hovidzie miso - obsahuje laktozu,
zelenina, zeler, extrakt korenin), Cibula, Aréma (sol', kvasnicovy extrakt,
ardma (aréma, zahustovadlo E 414, repkovy olej, sachardza,
maltodextrin, rozpust'adlo E 1518), dymové aréma (maltodextrin,
prirodna dymové ardma, protihrudkujica latka E 551)), Obsah tuku max.
40 % hrm.

5,367

20

6,440

167

Pastéta MAJKREM alebo ekvivalent min, 70g- max. 75g ZloZenie:
slanina, brav&ové koZe, voda, bravCova peden, bravéové miso, soliaca
zmes (jedla sol, stabilizator E250), stabilizatory (E410, E407, ES08),
suSena cibul’a, koreniny, koreniaci pripravok (zvyrazfiovage chuti E621,
E635, extrakty korenin, jedla sol', aréma).

kg

23

4,025

20

4,830

168

Padtéta MAJKREM alebo ekvivalent min.45-max.50g ZloZenie: slanina,
bravZové koze, voda, bravlova pedefl, braviové miso, soliaca zmes {jedla
sol, stabilizator E250), stabilizatory (E410, E407, E508), sufena cibula,
koreniny, koreniaci pripravok (zvyraziovace chuti E621, E635, extrakty
korenin, jedld sol', aroma).

4,830

20

5,796

169

Pastéta PALI alebo ekvivalent, min. 70g- max. 75g, Voda, Slanina,
Vajeia, Braviové koZe, Bravtové miso, Zahust'ovadlo: modifikovany
3krob, Hortica, Paradajkovy pretlak, Jedla sol’, Koreniny, Suené cibula,
Hmotnost tuku max. 25 % hm

kg

23

9,553

20

11,464

170

Pajtéta PALI alebo ekvivalent, min.45-max.50g, Voda, Slanina, Vajcia,
Bravéové koZe, BravEové miso, Zahust'ovadlo: modifikovany $krob,
Hortica, Paradajkovy pretlak, Jedla sol’, Koreniny, Sugena cibula,
Hmotnost tuku max. 25 % hm

kg

10,450

20

12,540

171

Pagtéta HYDINOVY KURAC! ,KACACIH,HUSACI KREM alebo
ekvivalent min. 100g- max.115g

kg

41

3,600

20

4,320

172

Lunch meat Kuraci nérez min.150g - max.200g

kg

24

4,333

20

5,200

173

Lunch meat min.350¢g - max.400g

kg

120

3,000

20

3,600

174

Lunch meat Baveové vo vl. Stave min.150g- max.180g

kg

22

5,533

20

6,640

175

Pastéta SUNKOVY NAREZ min100g-max110g

ke

46

10,255

20

12,306

176

Padtéta GAZDOVSKA POCHUTKA alebo ekvivalent min.100g-

max.| 10g Braviové miso 31 %, Brav&ova slanina, Bravfova pedefl,
Voda, Cibula, Zmes (modifikovany &krob, sojové bielkoviny, emulgator
E 471, stabilizator E 450, E 451, zmes korenin, zahust'ovadlo E 407,
antioxidant E 300), Soliaca zmes (jedla sol’, stabilizdtor E 250), Zmes
korenin v réznom pomere, Obsah tuku max. 40 %, Celkovy obsah
miésovych surovin: 74 %

kg

40

8,300

20

9,960

177

Sytend limonada s prichutou cola max. 21 - colovy napoj, obsahuje
sladidla. ZloZenie: pitna voda, oxid uhligity min. 0,2%, hm, colova
prichut/arémakofein, farbivo:E150d, kyselina:E338, stabilizator:E414,
konzervacna latka:E211/, regulator kyslosti:kyselina citronova,
sladidla:aspartan, cyklamét sodny, sacharin sodny, konzervana
latka:benzoan sodny. Obsahuje kotein max.100mg/l. Obsahuje zdroj
fenylalaninu. VyZivoé iidaje na 100ml. ndpoja: energia 2k, tuky Og, sol’
0,01g

300

0,158

20

0,190

178

Sytend limonada s prichut'ou hrozno max.21 - hroznovy népoj. Obsahuje
sladidla. ZioZenie:pitnd voda, oxid uhligity min. 0,2%hm., regulétor
kyslosti:kyselina citrénova, hroznova ardéma, prirodna aréma,
sladidla:aspartan, cyklamat sodny, sacharin sodny, konzervaéna
latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyZivoé udaje na 100ml. ndpoja-

energia 3kJ, sol 0,01g

60

0,158

20

0,190
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Sytena limondada s prichut'ou malina max. 21 malinovy napoj Obsahuje
sladidla. ZloZenie:pitna voda, oxid uhligity min. 0,2%hm., regulator
kyslosti:kyselina citrénova, malinova aréma, prirodna aréma,
sladidla:aspartan, cyklamat sodny, sacharin sodny, konzervatna
latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyZivoé iidaje na 100ml. napoja-
energia 3kJ, sol’ 0,01g

60

0,158

20

0,190

180

Sytena limonada s prichutou pomarané max. 21 1 pomaran€ovy napoj
Obsahuje sladidla. ZloZenie:pitné voda, oxid uhligity min. 0,2%hm.,
reguldtor kyslostikyselina citrénova,pomaranovd aroma, prirodna
aréma, sladidla:aspartan, cyklamét sodny, sacharin sodny, konzerva¢nd
latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyZivoé Uidaje na 100ml. napoja-
energia 3kJ, sol' 0,01g

60

0,158

20

0,190

181

Sytena limonéda s prichut’ou c¢itrén max. 21 citrénovy nédpojObsahuje
sladidla. ZloZenie:pitna voda, oxid uhligity min. 0,2%hm., regulator
kyslostizkyselina citrénovd, citronova aréma, prirodné aréma,
sladidla:aspartan, cyklamét sodny, sacharin sodny, konzervaéné
latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyZivoé tdaje na 100ml. ndpoja-
energia 3kJ, sol 0,01 g

60

0,158

20

0,190

182

Sytend limonada s prichutou jablko max. 21 jablkovy ndpojObsahuje
sladidla. ZloZenie:pitna voda, oxid uhligity min. 0,2%hm., regulator
kyslosti:kyselina citrénovd, jablkovéd ardma, prirodné aréma,
sladidla:aspartan, cyklamét sodny, sacharin sodny, konzervatna
latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyzivoé (daje na 100ml. nipoja-
energia 3kJ, sol' 0,01

60

0,158

20

0,190

183

Sytend limonada s prichutou multivitamin max 21 multivitaminovy
n&poj Obsahuje sladidla. ZloZenie:pitna voda, oxid uhligity min,
0,2%hm., regulator kyslosti:kyselina citrénova, multivitaminova aréma,
prirodna aréma, sladidld:aspartan, cyklamat sodny, sacharin sodny,
konzervatna latka:bezoan sodny, farbivo: azorubin. vyZivoé idaje na
100m!. napoja-energia 3kJ, sol 0,01g

60

0,630

20

0,756

184

Malinovka COCA-COLA Limonada s kolovou prichut'ou max. 21,
zloZenie: voda, cukor, oxid uhli¢ity, farbivokaramel, /E150d/, kyselina :
kyselina fosforena, ardma:kofein, prirodna ardma, energeticka hodnota
na 100ml. 182kJ, sacharidy 11g, z toho cukry 11g, sol’ <0,01g

60

1,044

20

1,253

185

Malinovka KOFOLA Limonéda s kofolovou prichut'ou max. 21, zloZenie:
voda, sirup KOFO/ovocny sirup, cukor, glukdzovo - fruktozovy sirup,
voda, karamel-paleny cukor, farbivo E150d, kyselnia:kyselina citrénova,
chlorid sodny, esencia pre KOFQO-prirodné aréma a aréma, bylinny
extrakl-prirodnd aréma, extrakt zo sladkého drievka-prirodna aréma,
konzervacna latka E211, kofein/oxid uhligity, energeticka hodnota na 100
ml.136kJ, tuky <0,5g, z toho mastné kyseliny <0,1g, sacharidy 8g, z toho
cukry 8g, bielkoviny <0,5g, sol’ 0,05g

60

0,616

20

0,739

186

Dzis 50% min 11- max.2l {pomarang,jablko,multifiuit,broskytia)

60

0,403

20

0,484

187

Diis 50% min.200m] - max.250ml (pomarang,jablko,multifruit,broskyiia

26

1,392

20

1,670

188

Sirup ZLATA STUDNA alebo ekvivalent min.. 0,71 - max.11( rdzne
prichute)Tradi¢ny sirup, Bez umelych farbiv, Extra husty glukézo-
fruktozovy sirup,ZloZenie: Pitna voda, Kyselina: kyselina citrénova,
rozna prichut’ (aréma, stabilizdtory: E414, E445; farbiva: E160a, E160¢),
IPn’rodné ardma, Konzerva¢na litka: benzoan sodny, Stabilizator: E415,
Sladidlo: sacharin, Antioxidant: kyselina askorbova

30

1,608

20

1,930

189

Sirup s ardbmou max. 11 (rézne prichute)

60

20

0,423

190

Sirup CAPRIQ alebo ekvivalent max. 0,71 (rézne prichute) Aréniovo -
ovoeny napojovy koncentrat - Sirup s pridavkom aréniovej a ovocnej
$tavy z koncentratu, s cukrami a sladidlami. Pasterizovany.ZloZenie:

| Voda, Glukdzo-truktézovy sirup, Ardéniova $t'ava z koncentratu (3%),
|Malinova §t'ava z koncentratu (1%}, Regulator kyslosti (kyselina
citrénov4), Stava z koncentratu z Siernej mrkve pre regulaciu farby,
Ardma, Sladidl4 (sukraldza, acesulfam K), Zahust'ovadlo
(karboxymetylceluloza), Konzervadné latky (sorban draselny, benzoan
sadny), Podiel ovocnej §tavy: min. 4 %

30

1,543

20

1,852

191

l_Minerélka BUDIS alebo ekvivalent sytend min.1,51- max.21 - Prirodné
minerdlna voda s giastotne odstranenym oxidom uhli¢itym ZloZenie:
CA™163,Mg? 42,8 Na*350 K'38 NH',0,18, HCOy'1214, SO* 348, CL’
19,9, F2,2, NO'<I, NO*,<0,01-obsahuje viac ako 1,5 miligramu/liter

| fluoridov

120

0,259

20

0,311
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Mineralka BUDIS alebo ekvivalent jemne sytend min.1,51 -
max.21Prirodnd mineralna voda s ¢iastogne odstranenym oxidom
uhlititym ZloZenie: CA+2163,Mg2+42,8 Na+350 K+38 NH+4(1,18,
HCO3-1214, SO2- 348, CL-419,9, F-2,2, NO-<1, NO-32<0,01-
obsahuje viac ako 1,5 miligramu/liter fluoridov

480

0,259

20

0,311

193

Cokolda 3 BITE alebo ekvivalent max.46g Sudienka s mliednou
cokoladou (46 %) a mlie¢nou néapliiou (39 %).Cukor, Palmovy tuk,
Susienka 14 % [pdeni&nd mika, cukor, palmovy tuk, suené plnotutné
mlieko, jedla sol’, kypriace latky (hydrogenuhli¢itan sodny, uhli€itan
amonny), emulgator (E 481)], Suené odtutnené mlieko (7 % v naplni),
Sugena srvatka (z mlieka), Kakaové maslo, Kakaové hmota, Mliedny tuk,
Emulgatory (E442, s6jovy lecitin, sine¢nicovy lecitin), Arémy, Jedla sol

kg

8,974

20

10,768

194

Cokoldda BANAN V COKOLADE alebo ekvivalent max.45g elé s
chut’ou bananu 74% macané v horkej Cokolade

kg

12,090

20

14,508

195

Cokolada Tye. RUMBA alenbo ekvivalent max, 32g. ZloZenie: Horka
tokoldda (51 %) pinend mliednou népliiou s rumovou prichutou (49 %).

kg

12,937

20

15,525

196

Cokolada Tye. NUGAT alebo ekvivalent max. 32g Mliegna Eokolada (51
%) plnena nugatovym krémom (49 %)., lieskovoorieskovy krém min. 5%

kg

13,576

20

16,291

197

Cokolada LADOVE GASTANY alebo ekvivalent max. 45g Horka
tokolada s kakaovoorie§kovou népliiou 53 % Kakaové susina v horkej
¢okolade najmenej 40 %

kg

12,877

20

15,453

198

Cokoldda BOUNTY alebo ekvivalent max. 57g Mlietna plnena okolada
(36%) s kokosom {21%] v strede

kg

9,070

20

10,884

199

Cokoladda FIDORKA alebo ekvivalent max.
30g(mlie¢na,horka,kokosova,orie$kova)oblatka s cokolddovou naplitou
ZloZenie:péeni¢na muka, 18%kakaové maslo, rastlinné tuky/palmovy,
kokosovy, palmojadrovy/suené odstredené mlieko, sudend sirovatka,
laktdza, repkovy olej, mlietny tuk, kakovy prasok so zniZenym obsahom
tuku, Cokolddovy pradok 1,4%, 15% v naplni.

kg

13,360

20

16,032

200

Cokoldda KOKO alebo ekvivalent max. 40g, Kokosova tydinka 75 %
magana v mlieSnej Sokolade 25 %. Cukor, Strahany kokos min. 20 %

kg

9,016

20

10,819

Cokoldda MARGOT alebo ekvivalent max.50g Sojové tytinka 75 %
miadana v kakaovej min. poleve 25 %.

kg

6,883

20

8,260

202

Cokoldada MARGOT alebo ekvivalent max.100g Séjova tyinka 75 %
madand v kakaovej poleve min. 25 %.

kg

27

6,883

20

8,260

203

Cokoldda STUDENSKA PECAT alebo ekvivalent max.180g (rézne
druhy) Mliecna Cokolada 64 % s aradidmi 12 %, Zelé 12 % a hrozienkami
12 %.

kg

9,685

20

11,622

204

Cokoldda NUGATOVA alebo ekvivalent max. 100g

kg

108

5,712

20

6,854

205

Cokoldda BIELA max. 100g

kg

12

11,354

20

13,625

206

Cokoldda MILKA alebo ekvivalent max.100g (mlie¢na, jahoda,malina
orie¥ok,jogurt,karamel), v zloZeni &okolddy je pouZita lieskoorieSkova
pasta,obsah kakaovej sufiny min. 30%

kg

30

9,516

20

11,419

207

Dezert TOFFIFEE alebo ekvivalent max. 125g Celé jadro lieskového
orieska (10 %) v karameli (41 %) s nugdatovym krémom (37 %) a
¢okoladou (12 %)

kg

16,544

20

19,853

208

Cokoldda ORION alebo ekvivalent max.100g(mlie&na,
oriefkova,pisticiova karamel,jahoda,jogurt), kakaova sudina najmene;j
33%, su$ené plnotu¢né mlieko min. 10%

kg

11,088

20

13,306

209

Cokolada DELI alebo ekvivalent max.35g (malina
Jhrozienkova,orieskova,dokol ,pistaciova)

kg

8,172

20

9,806

210

Cokolada FIGARO alebo ekvivalent max. 100g (jahoda,malina,vi$ha),
kakaové sudina najmenej 25%

kg

8,666

20

10,400

211

Cokolada MLIECNA alebo ekvivalent max,100g, obsah kakaovej sudiny
min. 30%

kg

9,516

20

11,419

212

Cokoladovy zajac min, 60g-max.120g, kakaové sugina v mlietnej
tokolade min. 30%

kg

16,580

20

19,896

213

Cokoladové vajicko min. 60g-max.120g, kakaové susina v mlietnej
tokolade min. 30%

kg

18,853

20

22,624

214

Cokoladovy mikuld$ min. 60g-max.120g, kakaové sudina v mlietnej
tokolade min. 30%

kg

14,400

20

17,280
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lKeks DELISSA alebo ekvivalent, max. 33g ZloZenie: mlie¢na &okoldda
|[cukor, kakaové maslo(1), kakaova hmota(1), sufené odtuénené mlieko,
sudena mlietna srvatka, mlie¢ny tuk, rastlinné tuky (palmovy, olej zo
semien maslovnika), emulgétor (lecitiny)], palmovy olej, pdeniéna muka,
cukor, sudena mlieéna srvétka, 1,1 % kakaového pragku so zniZzenym
mnozstvom tuku(l), sudené odtudnené mlieko, kypriace latky (uhli¢itany
amonne, uhliitany sodné), maltodextrin, emulgatory (lecitiny,
polyglycerolpolyricinoleat), jedla sol’, lieskovoorie¥kové pasta, aradidova
mika,

kg

10,212

20

12,254

216

Keks HORALKY alebo ekvivalent max. 50g ZloZenie: Oblatky s
aradidovou krémovou népliiou (72%) v kakaovej poleve, min. obsah
prazenych ara§idov 8%

kg

7,944

20

9,533

217

Keks KAKAOVE REZY alebo ekvivalent max. 50g, obsah kakao
odtu¢nené min. 9%

kg

9,144

20

10,973

218

Keks KAVENKY alebo ekvivalent max. 50g (cappucino,latté), kdvenky
(obsah praZenej kdvy min.1%)

kg

8,112

20

9,734

219

Keks LINA alebo ekvivalent max. 60g, obsah aradidov min. 1%

kg

8,000

20

9,600

220

Keks MATA alebo ekvivalent max.50g, zloZenie: Muka p3eni¢né, Poleva
kakaovd 20% (cukor, tuk rastlinny palmovy a maslovnikovy, kakao
odtuénené 17%, srvitka sudend, emulgdtor; E442 a E476, aréma), Tuk
rastlinny palmovy a kokosovy, Cukor, Mika sojova, Mlieko suSené
plnotuéné a odtugnené, Zitok vajetny suseny, Skrob kukuriény, Olej
rastlinny slneénicovy, Emulgator (lecitiny), Kypriaca latka (uhliditany
sodné), Aromy prirodné (métové)

[

kg

7,820

20

9,384

Keks MILA alebo ekvivalent max.50g, Oblatky s mlie¢nou krémovou
napliiou (70%) v kakaovej poleve. Tuk rastlinny palmovy a kokosovy,
Muka pSenitna, Mlieko sudené plnotucné 17%, Cukor, Poleva kakaova
14% (cukor, tuk rastlinny palmovy a maslovnikovy, kakao odtu€nené
17%, srvatka susend, emulgator E442 a E476, ardma), Muka sdjova,
Mlieko sudené odtuénené, Lieh, Skrob kukurigny, Olej rastlinny
slnetnicovy, Emulgétor (lecitiny), Arémy, Kypriaca latka (uhli¢itany
sodné), Zitok vajetny suseny

kg

8,970

20

10,764

222

Keks VENCEKY alebo ekvivalent (vanil.,cokol.) max.100g, sudienky z
vanilkovou aromou, pSeniénd mitka 46%, tuk rastlinny, palmnovy a
maslovnikovy, cukor, 3krob kukuriény, mlicko sudené odtutnené, 2ltok
vaje€ny sudeny 3%, mlieko su$ené plnotuéné, mika sdjova, aromy, sol’,
prirodné aréma vanilkova

kg

4,566

20

5,479

223

Keks MINONKY alebo ekvivalentmax.50g, ZloZenie: Plnené oblatky s
kakaovou néplfiou (45 %) celomadané v kakaovej poleve (34 %).

8,303

20

9,964

224

Keks PERNIK alebo ekvivalent max. 60g, medovy pernik, pieniénd
muka, 18% slivkovy pretlak, 38% jablkovy pretlak, cukor,
glukozofrukktdzovy sirup, modifikovany skrob, kyselina citrénova,
karamelizovany cukor, aréma, tmavé poleva 16%, kakaova prasok so
zniZenym obsahom tuku

kg

36

4,089

20

4,907

225

Keks ANITA alebo ekvivalent oblatky max.50g, nugatova naplii min.
1,5%

kg

8,835

20

10,603

226

Keks SIESTA NA CESTY alebo ekvivalent max.40g. Oblatky s
kakaovou népliiou (58 %) obvodovo madané v mlie€nej okolade (14 %).

kg

8,510

20

10,212

227

Keks BEBE DOBRE RANO max.50g ZloZenie: Ceredlie 56,6 %
[celozrnné ceredlie 38,5 % (celozmna p3eniénd mika 19,4 %, ovsené
vlo&ky 8,5 %, celozrnna jaémennd mika 6,2 %, celozmnd raznd muka 3,4
%, celozrnna $paldova muka (pSenica) 1 %), pSenicnd muka 18,1 %],
Cukor, Cokoladové kasky 12,3 % [cukor, kakaova hmota, rastlinné tuky
(palmovy, bambucky v réznom pomere, dextroza, kakaové maslo,
emulgator (sojovy lecitin)], Repkovy olej, Kakaovy prasok so zniZenym
mnozstvom tuku 3 %, P3enicny krob, Kypriace latky (hydrogenuhli¢itan
amonny, dihydrogendifosforenan sodny, hydrogenuhli¢itan sodny),
Zmes mineralnych latok (uhli¢itan vapenaty, uhli¢itan hore¢naty,
elementdme Zelezo), Emulgatory (E492, séjovy lecitin, E472e), Jedld sol,
Sudené odtudnené mlieko, Ardbmy

kg

7,728

20

9,274

228

Keks SUSIENKY POLOMACANE alebo ekvivalent max.100g

kg

4,646

20

5,575

229

Keks BELA alebo ekvivalent 45g poloma&any mlieny, ZloZenie:
Oblatka s mliegnou krémovou népliiou polomacand kakaovou polevou.
Neobsahuje vajcia.

kg

6,645

20

7974
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Keks TODAY DONUT alebo ekvivalent (kakao,karamel,vidfia) max. 50g
Zlozenie: cukor, upine hydrogenovany palmovy a palmojadrovy tuk,
pSenitné mika, vajce, glukdzovy sirup, zvlhovadlo (sorbitol, glycerol),
sudend srvatka, susené mlieko, pSenitny 3krob, emulgétor (séjovy lecitin
E471, E475, E476), §krob, kakaovy prasok, kakaova hmota, jedla sof,
kypriace latky (ES00, E450), konzervagna latka (E202), zahustovadlo
(E415), aréma, regulator kyslosti(E330), etylvanilin., Zoznam alergénov:
pSeni¢na mika, vajce, sudend srvatka, sudené mlieko, pSeniny
krob,s6jovy lecitin.

kg

4,370

20

5,244

Keks ROMANCA alebo ekvivalent max. 40g, ZloZenie: Miika p3eni¢né,
Cukor, Tuk rastlinny palmovy, kokosovy a maslovnikovy, Mlieko sudené
odtutnené, Kakao odtugnené 2%, Jaémenny sladovy sirup, Skrob
kukuriény, Olej rastlinny slne¢nicovy, Muka sojova, Srvatka suSend,
Kypriaca latka (uhli¢itany aménne a sodné), Zitok vajegny sugeny,
Aromy, Emulgator (lecitiny, E442, E476)

kg

7,604

20

9,125

232

Keks MARINA alebo ekvivalent 100g P3enitnd muka, Cukor, Ciastotne
hydrogenovany rastlinny tuk (palmovy), Sugena vaje¢na zmes, Sladovy
jatmenny vytazok, Susené mlieko odtuénené, Kypriace latky:
hydrogénuhli¢itan aménny E503ii, hydrogénuhli¢itan sodny ESO0ii, Aniz
0,04%, Fenikel 0,04%, Arovanilén

kg

3,680

20

4416

233

Keks CROISSANT TODAY alebo ekvivalent max. 55g ZloZenie:
ZloZenie: p¥eniénd muka, palmovy tuk, rastlinné oleje

(sojovy slne¢nicovy), cukor, glukdzovo-fruktézovy sirup, voda, drozdie,
pasterizované vajce, kakaovy prasok(1,05%) , lieskovoorie$kové pyré
(0,81%), susené mlieko, dextrdza, invertny cukor, suend srvétka,
zvlh¢ovadlo (sorbitol, glycerol), kukuri¢ny ¥krob, horka &okolada 0,54%
(kakaova hmota, cukor, kakaové maslo, kakaovy pradok, emulgitor
sdjovy lecitin, aroma), emulgator(E471,s6jovy lecitin, E472d, E481),
maslo, jedl4 sol’, konzervalna latka (E202,E282), antioxidant(E300),
arébma. , Zoznam alergénov: pieni¢nd mitka,sojovy olej,pasterizované
vajee,lieskovoorie$kové pyré,susené miieko,sudend srvatka,sojovy
lecitin,sdjovy lecitin,maslo,

kg

4,809

20

5,771

234

Keks 7DAYS Choco croisant alebo ekvivalent max. 60g alebo ekvivalent.

Croissant s vanilkovou népliiou a polevou z mlietnej EokoladyZloZenie:
PZenitna milka, Mliedna okolada 30 % [cukor, kakaové maslo,
plnotuéné susené mlieko, kakaova hmota, odtu¢nené sudené mlieko,
emulgator: séjovy lecitin], Zmes rastlinnych olejov (palmovy olej,
slne¢nicovy, bavinikovy, repkovy), Népli s vanilkovou prichutou 16 %
(palmovy olej, glukdzovy sirup, cukor, sudend srvatka, odtutnené sudené
mlieko, etylalkohol, sueny vajesny #ltok, emulgator: estery
polyglycerolu mastnych kyselin; regulatory kyslosti: difostorenan sodny,
kyselina fosforesnd; stabilizator: celulézova guma; vanilkové aréma Q,1
%, konzervagna latka: sorban draselny 0,1 %, laktoza], Cukor,
Stabilizdtor; mono- a diglyceridy mastnych kyselin, Dekorécia [cukor,
palmovy olej, kakaovy praSok so zniZenym obsahom tuku, odtuénené
susené mlieko, laktdza, emulgator: sdjovy lecitin], Glukoézovo-fruktézovy
sirup, Drozdie, Reguldtor kyslosti: kyselina citrénova, Sol', Vanilin,
Konzervacna latka: propionat vépenaty 0,1 %

kg

7,418

20

8,901

235

Keks ZLATE OBLATKY alebo ekvivalent max. 150g(r6zne druhy)
oblétky s ndpliion, min, 3 prichute

kg

5,191

20

6,229

236

Oblétky viano&né max. 60

kg

9,327

20

11,192

237

RYZOVY CHLIEB ¢&isty max. 120g

kg

6,029

20

7,235

238

RYZOVY CHLIEB s jogurtovou polevou max.120g

kg

7,360

20

8,832

239

RYZOVY CHLIERB s &okolddovou polevou max.120g

kg

7,360

20

8,332

240

DETSKE PISKOTY max.120g

kg

4,313

20

5,175

241

Sugené ovocie hrozienka max.100g

ki

3,565

20

4,278

242

Aragidv solené max.100y

kg

3,588

20

4,306

243

CHIPS solené max. 75g

kg

12,938

20

15,525

244

Chrumky aradidové min.- 50g-max.60g

kg

4,784

20

5,741

245

Ty&inky slané max. 45g

kg

6,478

20

7,774

246

Krekry TUC max. 100g origindl, krekery,ZloZenie: psenicna muka,
slne¢nicovy olej 17%, sladovy extrakt z jatmeiia, glukozovy sirup,
kypriace latky, sol, vajcia, aroma.

kg

7,199

20

8,639

247

Cukriky SALONKY Zelé max.500g

kg

21

5,980

20

7,176

248

Cukriky BON PARI alebo ekvivalent max.90g, ovocné §tavy z
koncentratov min. 0.2 %

kg

16

9,038

20

10,845
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Cukriky MALINKY Zelé alebo ekvivalent max.90g, ZloZenie: ukor,
glukdzovy sirup, bravéova Zelatina, voda, regulator kyslosti — kyselina
citrénova, prirodne identick4 aréma, prirodné farbiva:

kg

9,459

20

11,351

250

Cukriky SNEHULKY alebo ekvivalent max.90g alebo ekvivalent.
Zlozenie: Cukor, Zvlh&ovadlo (glycerol), Palmovy rastlinny tuk,
Regulator kyslosti (viftan draselny), Prirodny mento! min. 0,07%,
Prirodnéd aréma (eukalyptus)

kg

6,235

20

7,482

251

Cukriky MIXLE PIXLE alebo ekvivalent max. 80g alebo ekvivalent Zelé
s ovocnymi prichut’ami, zloZenie: Glukézovy sirup, cukor, Zelatina,
koncentraty Stiav (jablko 1,3 % , &u&oriedka, pomarang, citron, malina,
mandarinka, jahoda), kyseliny (kyselina citronova, jabi¢nd, vinna,
mlietna), fruktdza, zvihdovadlo (glycerol), prirodné ardmy, regulatory
kyslosti (askorban sodny, citrany sodné), stabilizatory (karagénan,
karobové guma), rastlinné koncentraty a extrakty (mrkva, ¢ierna mrkva,
po#lt farbiarsky, ibidtek), koncentrét spiruliny, jedld sol’, karamelizovany
cukrovy sirup (cukor, voda), povlakovi latka (karmaubsky vosk), palmovy
olej 0,1 %**; farbivé (extrakt z papriky, karotény)

ke

10,408

20

12,489

252

Cukriky DAMLA alebo ekvivalent max. 90g. ZloZenie: ukor, glukézovy
sirup, ovoena napli 10%: cukor glukdzovy sirup, koncentrét z ovocnych
§tiav 20% (pomarang, jahoda, vidia, jablko, broskytia, malina, citron),
regulator kystosti (kyselina citronové E330), zahustovadlo (pektin E440),
ardma (pomarang, jahoda, viita, jablko, broskyiia, malina, citrén),
dextrdza, plne hydrogenovany palmovy rastlinny olej, regulator kyslosti
(E330), jedl4 Zelatina, aromy (pomarané, jahoda, viita, jablko, broskytia,
malina, citrén), emulgator (sine€nicovy lecitin E332).

kg

6,147

20

7,376

253

Cukriky DOXY alebo ekvivalent max, 90g alebo ekvivalent. Roksové
cukriky s ovocnymi ardmami.

kg

9,359

20

11,230

254

Cukriky KLOKANKY alebo ekvivalent fure max.90g Furé s naplfiou
min. 15 % s prichut’ou mentolu a eukalyptu,

kg

9,011

20

10,814

255

Cukriiky SLAVIA alebo ekvivalent furé max. 90g Furé s kakaovou
népliiou min. 10 % a métovou prichutou.

kg

5,903

20

7,084

256

Cukriky HASLERKY alebo ekvivalent original max. 90g Drops s
prichut'ou bylin a mentolu.

kg

16

9,417

20

11,301

257

Detska v{Ziva (jablko,marhula, jablko-mrkva ) max. 190g

kg

399

2,200

20

2,640

258

Dia tokolada horkd alebo ekvivalent max.50g, horka Cokolada bez cukru
so sladidlami, sladilo maltitol, kakaova hmota, kakaové maslo, kakaovy

pragok so zniyenym obsahom tuku, sdjovy lecitin, E476, sudené mlieko,
kakaové su$ina najmenej 57%

kg

14,612

20

17,534

259

Dia &okolada horkd alebo ekvivalent min.85g-max.100gorkd gokolada
bez cuknu so sladidlami, sladilo maltitel, kakaova hmota, kakaové maslo,
kakaovy prasok so zniyenym obsahom tuku, sdjovy lecitin, E476, sudené
mlieko, kakaové su§ina najmenej 57%

14,612

20

17,534

260

Dia ¢okolada mlietna alebo ekvivalent max.50g, mliedna ¢okoldda so
sladidlom, ZloZenie: kakaové maslo, susene mlieko plnotuéné 15%,
kakova hmola, sdjovy lecityn, kakaova sudina v mlie¢nej &okolédde
najmenej 36%

kg

14,612

20

17,534

Dia tokolada biela min.50g-max.100g biela éokoléda so sladidlami

kg

26,987

20

32,384

262

Dia keks ELA alebo ekvivalent (¢okol.,lieskooried..nugat.,vanil.) max.40g
sufienky s fruktdzou, pgeniénd mika, tuky:palmové, rastlinny olej
repkovy, fruktdza 11,8%, sudna srvatka, suSeny vajeény tok2,2%,
sugené mlieko, odtutnené kypriaca latka kyselina listova

kg

11,213

20

13,455

263

Dia VENCEKY Diabeta alebo ekvivalent(kakaové,vajecné) max.100g,
sugienky s fruktézou, pdeni¢na mika, tuky:palmove, rastlinny olej
repkovy, fruktoza 11,8%, susna srvitka, suseny vajetny ltok2,2%,
su$ené mlieko, odtugnené kypriaca latka,kyselina listové

kg

6,295

20

7,554

264

Dia keks DIABETA (torti¢ka) alebo ekvivalent orie§.matana min.20g
max.25g, oblatka s lieskovo oriesko kremovou naplnou 51%, macana v
kakovej poleve, zlozenie: psenicna muka, kako poleva 30%, rastlinny tuk,
susena srvatka, odtuénené kako 14%, fruktoza 12%, prazene lieskovce
2,5%

kg

10,304

20

12,365

265

Dia keks DIABETA alebo ekvivalent (kakaova,oriesk.,smotanovd)
min.40g-max.45g, oblétka s mlie¢nou krémovou naplilou 67%,
polomadana v kakaovej poleve, zloZenie: rastlinny tuk, kakova poleva
15%, pSeni¢na muka, sudena sirovatka, kakao so zniZenym obsahom tuku
14%, fruktdza, laktdza, susené mlieko plnotuéné 12%, sudena syrovatka,
séjova muka, prazené araSidy, kyselina listova

kg

10,353

20

12,424




266

Dia keks DIABETA Obklatky kokosové alebo ekvivalent min.30g-
max.34g, oblatky s koksovou krémovou napliiou 44% s fruktdzou,
médané v kakaovej poleve, posypané kokosom. ZloZenie:kakova poleva
31%, susend srvitka, odtuénené kakao 14%, fruktoza, laktdza, strihany
kokos 12%, fruktdza 9,3%, susend srvitka, praZené aradidy, sulené
mlieko odtuénené, kyselina listova

kg

11,286

20

13,543

267

Dia keks DIABETA alebo ekvivalent min.34g-max.45g oblatka s
mliegnou krémovou naplitou 67%, polomacané v kakaovej poleve,
zloZenie: rastlinny tuk, kakova poleva 15%, p§eni¢né muka, sudend
sirovatka, kakao so zniZenym obsahom tuku 14%, fruktdza, laktoza,
su$ené mlieko plnotutné 12%, susend syrovatka, sdjova muka, prazené
araidy, kyselina listova

kg

8,496

20

10,195

Dia keks DIABETA su$ienky citrénové min.50g-max.60g, susienky s
kakaovou polevou plnené s krémovou népifiou na 20% s citrénovou
prichut'ou. ZloZenie: pSeniénéd mika, fruktdza, rastlinny tuk, sufené
mlieko odtuénené, su§na srvitka, sufend vaje€na zmes, fruktozovy sirup,
kyselina listové

kg

9,551

20

11,461

269

Dia keks DIABETA jahodova min.50g-max.60g, oblatka s jahodovou
népliiou 73% s fruktouzou, ZloZenie: rastlinny tuk, fruktoza 20%,
kukuri¢ny krob, zemiakovy 3krob, sojova muka, pohankova muka,
kukuri¢na muka, jahodovy prasok 0,3%, prirodné farbivo, emulgétory,
prazene arasidy, kyselina listova

kg

9,062

20

10,874

270

Dia keks DIABETA (kakaova,oriesk.,smotanovd) alebo ekvivalent
min.J0g-max.32g oblatka s mlie¢nou krémovou napliiou 67%,
polomagana v kakaovej poleve, zloZenie: rastlinny tuk, kakové poleva
15%, pSeni¢nd mika, su§end sirovatka, kakao so znizenym obsahom tuku
14%, fruktoza, laktdza, susené mlieko plnotudné 12%, sudena syrovétka,
sdjova muka, praZené aradidy, kyselina listova

kg

8,496

20

10,195

271

Dia keks HAZELNUT KRAS napolitanka alebo ekvivalent max.50g,
oblatky s lieskovo oriskovou naplnou 73% so sladidlami, bez pridavku
cukru, ZloZenie: p8eniéna muka, sladilo isomalt, rastlinny tuk, plnotu¢na
sojova muka, lieskove oriesky 6%, kakovy prasom so zniZenym obsahom
tuku, sojovy lecitin.

kg

6,440

20

7,728

272

Dia keks DIAFABI (aragidova kakaovd) alebo ekvivalent max.25g,
oplatka s brusinkovou kremovou naplnou 76%, s fruktozou, zloZenie:
pieni¢nd muka, rastlinny tuk, fruktoza 21,4%, kukuricny Skrob,
brusinkovy prasok 0,7%, prasck z Servenej repy, prazene arasidy,
kyselina listova

kg

8,303

20

9,964

273

Dia keks FABI alebo ekvivalent (aragidova,kakaova) max.35gplatka s
brusinkovou kremovou naplnou 76%, s fruktozou, zloZenie: peni¢na
muka, rastlinny tuk, fruktoza 21,4%, kukuricny $krob, brusinkovy prasok
0,7%, prasok z Cervenej repy, prazene arasidy, kyselina listova

kg

7,360

20

8,832

274

Dia keks POLOMACANE SUSIENKY min.100g-max.110g, kakaove
susienky s fruktozou, z maslovou aromou, polomadané kakaovou
polevou, ZloZenie: pSeniéna muka, kakaova poleva 25%, fruktoza 13%,
laktoza, odtuénené kakao 14%, suend srvétka, sol kyselina listova

kg

7414

20

8,897

275

Dia keks POLOMACANE SUSIENKY alebo ekvivalent min.80g-
max.90g, kakaove susienky s fruktozou, z maslovou aromou, polomagané
kakaovou polevou, ZloZenie: peni¢na muka, kakaova poleva 25%,
fruktoza 13%, laktoza, odtuénené kakao 14%, sudend srvitka, sol
kyselina listova

kg

6,838

20

8,205

276

Dia keks CROISSANT alebo ekvivalent min.30g-max.42g

kg

12,814

20

15,377

Dia keks PERNIK alebo ekvivalent min.50g-max.60g medovy pernik
plneny ovocnou néplnouv tmavej poleve. ZloZenie: pSeniénd muka,
invertny cukor, vajeéna melanZ pasterizovana, med 2,6%, tmava poleva
26%, ovoend népln 18%, kakovy pradok so znizenym obsahom tuku.

kg

9,350

20

11,220

278

Dia keks DIALKY alebo ekvivalent araSidové méadané min.45g-max.50g,
oblatka s arasidovou krémovu naplnou 72% s fruktozou v kakaovej
poleve.ZloZenie: pdeni¢na muka, palmovy kokosovy tuk, arasidy prazene
14%, fruktoza 14%, poleva kakova 8%, kakao odtugnené 17%, srvatka
susena, vajeény Zltok sudeny

kg

16,963

20

20,355

279

Dia PISKOTY CELOZRNNE Diabeta alebo ekvivalent min.100g-
max.120g, celozrnné pidkoty, ZloZenie: vajeia, cukor, celozmna psenicna
muka27,6%, kyselina listova

kg

6,355

20

7,866

280

Dia CUKRIKY HASLERKY min.25g- max.35g alebo ekvivalent
(origindl,&ieme ribezle,3alvia,medovo-citronavé)

kg

24,828

20

29,794

281

Dia CUKRIKY (ovocné,les. zmes,mand.,citrén,jabl.} max.50g alebo
ekvivalent

kg

9,775

20

11,730

282

Sladidlo SACHARIN 800tbl max.50g- umelé sladidlo pre diabetikou

kg

49,450

20

59,340




bez pridaného cukru so sladidlom

283 DIA DETSKA VYZIVA (jablkova,jablk.-broskyfiova min. | 80g- ke 216 2,400 20 2,880
max.190g

284 D,la Dzem porc?van?'oahod.,marhul') min.300g max.340g-bezgluténovy ke 13 5,000 20 6,000
vyrobok bez pridaného cukm

285 Dl‘a Divem porcovany(jahod.,marhul’) max.20g-bezgluténovy vyrobok bez ke 18 4,600 20 5,520
pridaneho cukru

286 Dl.a Kompét Broskyne nj)m.SOOgmax.?OOg-v sladkom naleve bez ke 20 2,091 20 2,509
pridaného cukru so sladidlom

287 Dia K(?mpc'ft Ceredne bez k6§tky min.500g max.700g-v sladkom néleve ke 21 2614 20 3,137
bez pridaného cukru so sladidlom

288 Dl.a Kompét Slivky mmZSOOg-max.700g- polené v sladkom néleve bez ke 20 1,569 20 1,882
pridaného cukru so sladidlom

289 Dl.a Ko’mpél Vi¥ne bez lfc')stky min.500gmax. 700g-v sladkom néleve bez kg 20 1,691 20 2,029
pridaného cukru so sladidlom

200 D)‘a Kolmpol Marhule m‘mASOOgmax.7OOg-v sladkom néleve bez ke 20 1917 20 2,300
pridaného cukru so sladidlom

101 Dia Kompét Jablkd min.500gmax.720g-lapané 8tvrtky v sladkom naleve ke 17 2.054 20 2,465
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