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Specifikacia predmetu plnenia

Maso a hlbokomrazené maso
Predmetom plnenia je ndkup a dodavka mrazeného masa. Tovar musi byt dodany neposkodeny
v zdravom Cerstvom stave v najvyssej kvalite a s vysledovatelnostou pévodu podla poZiadavky
Kupujuceho a v sulade s platnou legislativou SR a EU. Sticastou plnenia su aj sluzby spojené
s dopravou na miesto dodania, naloZzenim a vyloZzenim dodavaného tovaru do skladu na miesto
urcenia. Mnozstva jednotlivych druhov tovaru budud upresnené pravidelnymi objednavkami.
Predmet plnenia musi splfiat vietky zakonom stanovené normy, musi byt prvej akostnej triedy a musi
spiriat vietky poZiadavky na zdravotne nezavadny tovar.

Minimdlne poZiadavky na predmet plnenia :

Hydinové maso — kuracie a morcacie maso

Kupujuci pri dodavke masa a masovych vyrobkov postupuje v stlade s Uznesenim vlady SR €. 168 zo
dna 4.mdja 2016 k Zadsadam pre zvySenie bezpecnosti a kvality nakupovanych surovin a tak uplatiiuje
zésadu : ,,podporit spotrebu slovenskych polnohospodarskych a potravinarskych vyrobkov
prostrednictvom statnych a verejnych institucii formou ich prioritného nakupu pre zabezpecenie
stravovania“.

Md&so musi byt dodavané Cerstvé, hlboko-mrazené . Kvalita ¢erstvosti doddavaného masa nesmie javit
znaky :
- Porozmrazeni alebo opatovného zmrazenia
- Obsahovat vodu, mastné alebo krvavé ¢asti
- Technologicky obal nie je poruseny okrem porciovania, tvar nie je deformovany, Cudzieho
pachu
- Uradne overené rozhodnutie o schvaleni prevadzkarne vydané $tatnou veterinarnou
a potravinovou spravou SR

V pripade, ak Predavajuci na zdklade Ciastkovej objednavky doda mrazené alebo rozmrazené maso,
bude sa tato skutoénost povazovat za hrubé porusenie Dohody.

Vysledovatelny pévod masa :
- Hydinové maso na dodacom liste bude oznacené kddom dodavky a udajom o krajine, kde
bola hydina chovana a zabita na deklarovanom bitinku. Nesplnenie povinnosti sa povazuje
za hrubé porusenie zmluvnych podmienok.

a) Hlbokozmrazenou potravinou uréenou na fudsku spotrebu je potravina, ktord bola podrobena
vhodnému procesu rychleho zmrazenia, pri ktorom je v zavislosti od typu vyrobku ¢o najrychlejsie
prekonanda zéna maximalnej krystalizacie a vyslednd teplota vyrobku je vo vsetkych jeho castiach
trvalo udrZiavana na Urovni najmenej— 18°C alebo niZsej, pri uvadzani na trh musi byt tato vlastnost
uvedena na oznaceni.

b) Suroviny na vyrobu hlbokozmrazenej potraviny musia byt zdravotne neskodné, v poZadovanej
kvalite a Cerstvosti.

c) Priprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovat okamzite za pouZitia vhodného technického
zariadenia, aby sa chemické, biochemické a mikrobiologické zmeny obmedzili na minimum.

d) Pocas skladovania, uchovéavania alebo prepravy hlbokozmrazenej potraviny sa pri zachovani
spravnej skladovacej a prepravnej praxe, mdze teplota potraviny prechodne zvysit najviac na -15°C.

e) Hlbokozmrazena potravina, ktord je uréena na uvedenie na trh kone¢nému spotrebitelovi, musi byt
balend do vhodného obalu, ktory ju chrani pred vysusenim, znecistenim, mikrobidlnou a inou
vonkajSou kontaminaciou.
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f) Hlbokozmrazena potravina, ktora je uvedend na trh konec¢nému spotrebitelovi alebo zariadeniu
$kolského stravovania, musi mat :

Nazov doplneny slovom ,hlbokozmrazeny” v prisluSnom gramatickom tvare,

Okrem datumu minimdlnej trvanlivosti uvedenu aj lehotu, pocas ktorej moze konecny
spotrebitel uchovavat tdto potravinu a teplotu uchovavania alebo druh zariadenia, v akom sa
musi uchovavat,

Uvedené upozornenie, Ze po rozmrazeni sa potravina nema znovu zmrazovat,

Uvedeny udaj identifikujuci vyrobnu davku.

Druhova skladba jednotlivych poloZiek plnenia :

Hlbokomrazené maso

" . . Predpokl.
Por.c. Nazov polozky MJ re PO
mnozstvo
11 Kuracie stehna dolné celé , mrazené kalibrované / 180g,200 g / kg 700
12 Morcacie prsia , mrazené kg 200
18 Kuracie stehnd bez koZe a kosti , mrazené kg 250




