


































Príloha č. 1 

Rozsah a množstvo tovaru 

P. č. Názov tovaru 

Merná 
jednotk

a 

Predpoklad
ané 

nakupovan
é množstvá 

kg/rok 

Poznámka 

 

1. 
 Spišské párky - Zaručené tradičné špeciality 
(ZTŠ) Vakuovo balené (Ďalej len VB požadované 
balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

kg 1 200  

2.  Špekáčky tradičné ( VB požadované balenie od 
0,5 kg -2,0 kg)  kg 800  

3.  Bratislavské párky 70%  mäsa  ( VB 1,00 kg - 
2,00kg)  kg 300  

4.  Jemné párky ( VB požadované balenie od 0,5 kg -
2,0 kg)  kg 300  

5.  Viedenské párky minim.podiel mäsa 80% ( VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 1 000  

6.  Debrecínske párky, min. podiel mäsa 70 % ( VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 200  

7.  Lahôdkové hydinové párky ( VB požadované 
balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 500  

8.  Morčacie párky 80 % ( VB požadované balenie 
od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 300  

9.  Bravčové párky min.podiel mäsa 85% ( VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 500  

10.  Bravčové párky so syrom min.podiel mäsa 80% ( 
VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 1 000  

11.  Súľovská klobása (ekvivalent)  kg 200  

12.  Domáca klobása min.podiel mäsa 60% 
(Ekvivalent)  kg 200  

13.  Domáca klobása min.podiel mäsa 90%  kg 1 000  

14. 
 Tradičná údená klobása -ostatný mäsový výrobok, 
údený na bukovom dreve 
  

kg 500  

15.  Šunková klobása 75 % mäsa                                                                       
( VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  kg 500  

16.  Bravčová klobása min.podiel mäsa 90%  kg 700  

17.  Pohronská klobása (ekvivalent)  kg 100  

18.  Bratislavská klobása -údený mäsový výrobok  kg 100  

19.  Gombasecká klobása- Klobásy - suché  kg 100  

20.  Šunková OSTRAVSKÁ klobása  90% (VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)   kg 100  



 

21.  Ipelská klobása kg 100 

22.  Prešovský kabanos kg 200 

23.  Maďarská domáca pikantná klobása (VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)   kg 200 

24.  Jemná sáláma štandard kg 500 

25. Kolienkový nárez kg 200 

26.  Liptovská saláma kg 500 

27.  Parížska saláma kg 200 

28.  Šunková sláma kg 500 

29.  Šunková saláma - šunkový nárez kg 500 

30.  Gothajská saláma kg 200 

31.  Kurací prsný šunkový nárez nárez obsah prs 
min.60 %  kg 500 

32.  Bravčový nárez s obsahom 80% mäsa kg 500 

33.  Debrecínsky nárez kg 500 

34.  Parizer saláma kg 300 

35.  Hydinová tlačenka -  (min. obsah mäsa 60%) kg 300 

36.  Tlačenka guranska bravčová obsah mäsa min. 
74%, obal plátnený šitý   kg 300 

37.  Tlačenka bravčová údená (min. obsah mäsa 65%) kg 500 

38.  Jaternice ryžová kg 500 

39.  Domáce krvavničky kg 500 

40.  Škvarková nátierka 100 g ks 500 

41.  Šunková pena 100g ks 3 000 

42.  Bôčiková nátierka v črievku 100 g ks 1 200 

43.  Pečeňovka v črievku 100 g ks 1 000 

44.  Pečeňový syr so slaninou - pokryvom kg 200 

45.  Hovädzie mäso vo vlastnej šťave 180 - 200 g - 
konzerva sthavačka  ks 3 000 



 

46.  Bravčové mäso vo vlastnej šťave 180 - 200 g - 
konzerva strhavačka  ks 2 000 

47.  Bravčová masť škvarená 500 g - 1000 g balenie kg 4 000 

48.  Škvarky kg 200 

49.   Čingovská saláma kg 100 

50.  Inovecká saláma - údená kg 100 

51.   Strážovská saláma údená kg 100 

52.   Turistická saláma kg 50 

53.   Prešovská saláma kg 50 

54.   Vysočina saláma - polosuchá údená kg 200 

55.  Tatranská saláma jemnozrnná  údená kg 200 

56.  Vysočina saláma 100g OA/VB ks 2 000 

57.  Tatranská saláma jemnozrnná  údená 100g 
OA/VB  ks 2 000 

58.   Strážovská saláma údená 100g OA/VB ks 2 000 

59.   Malokarpatská saláma v 100 g výrobku vyrobené 
zo 125 g mäsa  kg 50 

60.  Hornád, Nitran saláma kg 50 

61.  Kráľovský uherák  kg 50 

62.   Chorizo saláma obsah mäsa na 100 g hotového 
výrobku min. použ.140 g mäsa  kg 50 

63.  Malokarpatská saláma 100 g VB ks 1 000 

64.  Chorizo saláma obsah mäsa na 100 g hotového 
výrobku min. použ.140 g mäsa  kg 50 

65.  Prosciutto sušená bravčová šunka 100 g VB ks 300 

66.  Chorizo saláma VB 100 g  ks 1 000 

67.  Schwarzwaldská sušená šunka 500 g VB kg 50 

68.  Oravská slanina údená (br. bok bez kosti 92%) kg 50 

69.  Anglická slanina (br.bok bez kostí 90%) kg 50 

70.  Oravská slanina údená  VB 100 g ks 500 



 

71.  Anglická slanina  VB 100 g ks 500 

72.  Úd. bravčový bok s kožou  b.k. - gazdovská 
slanina tepelne opracované solené mäso, údené kg 100 

73.  Domáca údená slanina VB tepelne neopr.solené 
mäso, údené  kg 200 

74.  Údená slanina b.k.voľná kg 200 

75.  Údené lahôdkové karé b.k. kg 50 

76.  Údené bravčové plece rolované kg 20 

77.  Údená krkovička b.k. kg 100 

78. 
 Údené. super rebro s k. tepelné opracované solené 
mäso-údené, obsah mäsa min.88% brav bok s 
kosťou na varenie/pečenie  

kg 100 

79.  Bravčové údené koleno zadné s kosťou a kožou kg 150 

80.  Údené kuracie stehno  kg 100 

81.  Pražská šunka špeciál kg 500 

82.  Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah čistých 
svalových bielkovín min. 16 %)  kg 300 

83.  Dusená šunka 70 % strojová výberová kg 300 

84.  Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia min 
podiel mäsa 82%  kg 400 

85.  Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 80%) kg 100 

86.  Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 65%) kg 100 

87.  Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z kuracích 
pŕs  kg 100 

88.  Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z kuracích 
pŕs  kg 100 

89.  Šunková saláma  kg 200 

90.  Pražská šunka špeciál VB 100 g ks 600 

91.  Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah čistých 
svalových bielkovín min. 16 %) VB 100 g  ks 600 

92.  Dusená šunka 70 % strojová výberová  VB 100 g ks 600 

93.  Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia min 
podiel mäsa 82% VB 100 g  ks 600 

94.  Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 80%) 
VB 100 g  ks 600 



 

95.  Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 65%) 
VB 100 g  ks 600 

96.  Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z kuracích 
pŕs  VB 100 g  ks 600 

97.  Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z kuracích 
pŕs VB 100 G  ks 600 

98.  Šunková saláma VB 100 g ks 600 

99.  Pražská šunka špeciál - krájaná cca 1000 g - 2000 
g, OA/VB    hrúbka 2 mm  kg 100 

100. 
 Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah čistých 
svalových bielkovín min. 16 %)- krájaná cca 1000 
g - 200 g, OA/VB    hrúbka 2 mm  

kg 100 

101.  Dusená šunka 70 % strojová výberová   - krájaná 
cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    hrúbka 2 mm  kg 100 

102. 
 Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia min 
podiel mäsa 82%  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, 
OA/VB    hrúbka 2 mm  

kg 100 

103. 
 Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 80%)  - 
krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    hrúbka 2 
mm  

kg 100 

104. 
 Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 65%)  - 
krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    hrúbka 2 
mm  

kg 100 

105. 
 Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z kuracích 
pŕs  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    
hrúbka 2 mm  

kg 100 

106. 
 Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z kuracích 
pŕs  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    
hrúbka 2 mm  

kg 100 

107.  Šunková saláma  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, 
OA/VB         hrúbka 2 mm  kg 100 

- minimálne požiadavky:

P. č. Názov tovaru 
Mäsové výrobky a príbuzné  potravinové  

výrobky musia splňať tieto minimálne 
požiadávky 

1. 
 Spišské párky - Zaručené tradičné špeciality 
(ZTŠ) Vakuovo balené (Ďalej len VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

 Nariadenie rady (ES)č.509/2006o 
zaručených tradičných špecialitách 
potravín(žiadne náhrady)  

2.  Špekáčky tradičné ( VB požadované balenie 
od 0,5 kg -2,0 kg)  

 Požiadávka na zloženie: Hovädzie mäso 
(38,5% hm.), bravčová slanina (27% hm.), 
bravčové mäso (17,50% hm.), pitná voda, 
prídavné látky, bravčové črevo.  

3.  Bratislavské párky 70%  mäsa  ( VB 1,00 kg - 
2,00kg)  

Požiadávka na zloženie:Bravčové mäso 
55%, hovädzie mäso 15%, pitná voda 



 

4.  Jemné párky ( VB požadované balenie od 0,5 
kg -2,0 kg)  

Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

5  Viedenské párky minim.podiel mäsa 80% ( 
VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

Požiadávka Zloženie: Bravčové mäso 80%, 
pitná voda, bravčová slanina, prídavné 
látky, jedlé kolagénové črevo. 

6  Debrecínske párky, min. podiel mäsa 70 % ( 
VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

Požiadávka na zloženie:Bravčové mäso 
60%, hovädzie mäso 10%, bravčová 
slanina,bravčové kože, pitná voda,jedlé 
kolagénové/ baranie črevo. 

7.  Lahôdkové hydinové párky ( VB požadované 
balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

Hydinové mäso mechanicky separované 
70%, pitná voda, prídavné látky, jedlé 
kolagénové črevo. 

8.  Morčacie párky 80 % ( VB požadované 
balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

Zloženie čerstvých morčacích stehien jeho 
obsah je 80 %.a zmesi korenia, párky 
naplnia do prírodného baranieho 

9.  Bravčové párky min.podiel mäsa 85% ( VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)  

 Požiadávka na zloženie: Hovädzie mäso 
(38,5% hm.), bravčová slanina (27% hm.), 
bravčové mäso (17,50% hm.), pitná voda, 
prídavné látky, bravčové črevo.  

10. 
 Bravčové párky so syrom min.podiel mäsa 
80% ( VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 
kg)  

 Požiadávka zloženie:Na výrobu 100 kg 
výrobku bolo použité bravčové mäso  80%, 
SYR 10% (pasterizované MLIEKO), pitná 
voda, prídavné látky.  

11.  Súľovská klobása (ekvivalent) Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

12.  Domáca klobása min.podiel mäsa 60% 
(Ekvivalent)  

Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

13.  Domáca klobása min.podiel mäsa 90% 
 Požiadávka na zloženie: Hovädzie mäso 30 
% , bravčové mäso 60% , pitná voda, 
prídavné látky, bravčové črevo.  

14. 
 Tradičná údená klobása -ostatný mäsový 
výrobok, údený na bukovom dreve 

Zloženie: Na výrobu 100 kg výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: 120 kg 
bravčového mäsa, jedlá soľ, prírodné 
korenie (sladká a pálivá paprika, čierne 
korenie mleté, cesnak, rasca mletá), 
dymová aróma, cesnaková pasta, 
konzervačná látka dusitan sodný, bravčové 
črevo. 

15.  Šunková klobása 75 % mäsa
( VB požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg) 

 Požiadávka na zloženie: Bravčové mäso 70 
%, prídavné látky, koreniny  

16.  Bravčová klobása min.podiel mäsa 90%  Požiadávka na zloženie: Bravčové mäso 90 
%, prídavné látky, koreniny  

17.  Pohronská klobása (ekvivalent) Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

18.  Bratislavská klobása -údený mäsový výrobok 

Na 100g výrobku bolo použitých 125g 
mäsa, bravčové mäso 50%, hovädzie mäso 
20%, slanina 25%, zmes prírodných 
korenín , vláknina, dextróza  

19.  Gombasecká klobása- Klobásy - suché Klobása z bravčového mäsa, na povrchu má 
červenohnedú farbu a na reze so stopami po 



 

paprike s nepravidelnou mozaikou chudých 
a tučných zŕn. Vôňa a chuť výrobku 
príjemná, výraznejšia po paprike, korenistá. 

20.  Šunková OSTRAVSKÁ klobása  90% (VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)   

Zloženie: bravč. mäso 90%, pitná voda, 
jedlá soľ, pitná voda, kulér, cesnak 
10%.Spojenie výberového bravčového 
mäsa zo stehna a pliecka naplnené v 
bravčových črevách, ktoré sú pokryté 
čiernym kulérom 

21.  Ipelská klobása 

Zloženie: Hydinové mäso mechanicky 
separované 35%, bravčové mäso 30%, 
bravčová slanina 12%, bravčové kože, pitná 
voda, prídavné látky, bravčové črevo. 

22.  Prešovský kabanos 
Zloženie: Bravčové mäso 35%, hovädzie 
mäso 35%, pitná voda, prídavné látky, jedlé 
kolagénové črevo. 

23.  Maďarská domáca pikantná klobása (VB 
požadované balenie od 0,5 kg -2,0 kg)   

Zloženie: br. mäso 70%, hov. mäso 20%, 
pitná voda, jedlá sol, zem. škrob, zmes 
korenia, stabilizátor (E 250, E 450), 
antioxidant (E 300, E 301), zahušťovadlo 
(E 1420, E 412),  

24.  Jemná sáláma štandard 
Zloženie: Hydinové mäso mechanicky 
separované 30%, hydinové mäso 20 %pitná 
voda, prídavné látky.  

25. Kolienkový nárez 
Zloženie: Bravčové mäso 50%, pitná voda, 
prídavné látky. 

26.  Liptovská saláma  Minimálne zloženie Bravčové mäso 42 
%,Hovädie mäso 25%, bravč.slanina 20% 

27.  Parížska saláma 
Zloženie: Bravčové a hovädzie mäso 50%, 
bravčová slanina, pitná voda, prídavné 
látky. 

28.  Šunková sláma Zloženie: Bravčové a hovädzie mäso 64%, 
pitná voda, prídavné látky. 

29.  Šunková saláma - šunkový nárez Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

30.  Gothajská saláma Zloženie: bravčové mäso 29%, hovädzie 
mäso 29%, kože,sádlo pitná voda, soľ, . 

31.  Kurací prsný šunkový nárez nárez obsah prs 
min.60 %  Zloženie: kuracie prsia minimálne 60% 5 

32.  Bravčový nárez s obsahom 80% mäsa 

Zloženie: bravčové mäso (plecko) 80%, 
pitná voda, soľ, modifikovaný škrob E1422, 
zemiakový škrob, zahusťovadlo E407, 
stabilizátor E451, E450, stimulátor chuti 
E621, E635, antioxidant E300 

33.  Debrecínsky nárez 

Zloženie: bravčové mäso 56%, pitná voda, 
soľ, modifikovaný škrob E1422, zemiakový 
škrob, zahusťovadlo E407, stabilizátor 
E451, E450, stimulátor chuti E621, E635, 
antioxidant E300 



34.  Parizer saláma 
Zloženie: bravčové mäso 40%, bravčová 
slanina 20 %, hovädie mäso 10%,kože pitná 
voda, soľ, ... 

35.  Hydinová tlačenka -  (min. obsah mäsa 60%) Zloženie: Kuracie mäso 65%, bravčové a 
kuracie kože 20%,želatina, prídavné látky. 

36.  Tlačenka guranska bravčová obsah mäsa min. 
74%, obal plátnený šitý   

Zloženie: bravčové koleno 40%, bravčové 
srdce a jazyk 35%,bravčové kože, prídavné 
látky. 

37.  Tlačenka bravčová údená (min. obsah mäsa 
65%)  

38.  Jaternice ryžová 
Zloženie: bravčové mäso a bravčové 
vnútornosti 45% bravčová slanina a kože, 
ryža a prídavné látky. 

39.  Domáce krvavničky 
Zloženie:bravč. hlava, výrez, srdce, jazyk 
60%, ryža, KRUPY 30%, pitná voda, jedlá 
soľ, prírodné koreniny, bravč. Krv, cesnak 

40.  Škvarková nátierka 100 g 

41.  Šunková pena 100g 

42.  Bôčiková nátierka v črievku 100 g Požiadávka na zloženie:príloha č.1. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

43.  Pečeňovka v črievku 100 g 

44.  Pečeňový syr so slaninou - pokryvom 

Zloženie: Bravčová pečeň 44%, bravčové 
mäso 34%, bravčová slanina 10%, 
konzervačná látka E 250, škrob, zmes 
korenín, cibuľa, soľ, prídavné látky, pitná 
voda. 

45.  Hovädzie mäso vo vlastnej šťave 180 - 200 g 
- konzerva sthavačka

Požiadávka na zloženie:príloha č.4. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

46.  Bravčové mäso vo vlastnej šťave 180 - 200 g 
- konzerva strhavačka

Požiadávka na zloženie:príloha č.4. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

47.  Bravčová masť škvarená 500 g - 1000 g 
balenie  

48.  Škvarky 

49.   Čingovská saláma Bravčové mäso 80%, hovädzie mäso 10%, 
pitná voda, jedlá soľ, zmes korenia. 

50.  Inovecká saláma - údená 
Zloženie: Bravčové mäso 75%, hovädzie 
mäso 15%, bravčová slanina, prídavné 
látky. Obal výrobku nie je jedlý. 

51.   Strážovská saláma údená 
Zloženie: bravčové mäso 63%, hovädzie 
mäso 19%, bravčová slanina 13%, pitná 
voda, jedlá soľ 

52.   Turistická saláma 

Zloženie:Bravčové mäso 63 %, Hovädzie 
mäso 28 %, pitná voda, stabilizátor: E 451, 
antioxidant: E 316, koreniny, extrakty 
korenín, dextróza, prírodné arómy, farbivo 
E 120, E 150 d, zemiakový škrob, 
cesnakový extrakt 



53.   Prešovská saláma Požiadávka na zloženie:príloha č.2. 
Výhlášky MPaRVSR 83/2016 Z.z. 

54.   Vysočina saláma - polosuchá údená 
Zloženie: Bravčové mäso 75%, hovädzie 
mäso 15%, bravčová slanina, prídavné 
látky. Obal výrobku nie je jedlý. 

55.  Tatranská saláma jemnozrnná  údená 

Zloženie: Bravčové mäso 75%, hovädzie 
mäso 15%, bravčová slanina, prírodná 
aróma, jedlá soľ, vláknina, prídavné látky. 
Obal výrobku nie je jedlý. 

56.  Vysočina saláma 100g OA/VB 
Zloženie: Bravčové mäso 75%, hovädzie 
mäso 15%, bravčová slanina, prídavné 
látky. Obal výrobku nie je jedlý. 

57.  Tatranská saláma jemnozrnná  údená 100g 
OA/VB  

Zloženie: Bravčové mäso 75%, hovädzie 
mäso 15%, bravčová slanina, prírodná 
aróma, jedlá soľ, vláknina, prídavné látky. 
Obal výrobku nie je jedlý. 

58.   Strážovská saláma údená 100g OA/VB 
Zloženie: bravčové mäso 63%, hovädzie 
mäso 19%, bravčová slanina 13%, pitná 
voda, jedlá soľ 

59.   Malokarpatská saláma v 100 g výrobku 
vyrobené zo 125 g mäsa  

Zloženie: Bravčové mäso 55%, bravčová 
slanina 20%, hovädzie mäso 20%, na 100 g 
výrobku 124 g mäsa, 

60.  Hornád, Nitran saláma 
Zloženie: Bravčové mäso 55%, bravčová 

slanina 20%, hovädzie mäso 20%, na 100 g 
výrobku 124 g mäsa, 

61.  Kráľovský uherák  
 Zloženie: bravčové a hov. mäso obsah 
mäsa, v 100 g výrobku vyrobené zo 135 g 
mäsa  

62.   Chorizo saláma obsah mäsa na 100 g 
hotového výrobku min. použ.140 g mäsa 

 Zloženie:obsah mäsa na 100 g hotového 
výrobku min. použ.140 g mäsa  

63.  Malokarpatská saláma 100 g VB 

64.  Chorizo saláma obsah mäsa na 100 g 
hotového výrobku min. použ.140 g mäsa 

 Zloženie:obsah mäsa na 100 g hotového 
výrobku min. použ.140 g mäsa  

65.  Prosciutto sušená bravčová šunka 100 g VB 

66.  Chorizo saláma VB 100 g   Prírodne sušená saláma hrubšieho zrna s 
kúskami chudého mäsa s paprikou  

67.  Schwarzwaldská sušená šunka 500 g VB Zloženie: Na výrobu 100 g výrobku  
použité 130 g bravč.mäsa 

68.  Oravská slanina údená (br. bok bez kosti 
92%)  

Zloženie: Na výrobu 100 g výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: bravčový bok 
bez kosti 92 g, pitná voda, prídavné látky. 

69.  Anglická slanina (br.bok bez kostí 90%) 
Zloženie: Na výrobu 100 g výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: bravčový bok 
bez kosti 90 g, pitná voda, prídavné látky. 

70.  Oravská slanina údená  VB 100 g 
Zloženie: Na výrobu 100 g výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: bravčový bok 
bez kosti 92 g, pitná voda, prídavné látky. 



71.  Anglická slanina  VB 100 g 
Zloženie: Na výrobu 100 g výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: bravčový bok 
bez kosti 90 g, pitná voda, prídavné látky. 

72. 
 Úd. bravčový bok s kožou  b.k. - gazdovská 
slanina tepelne opracované solené mäso, 
údené  

Zloženie: Bravčový bok bez kosti 90%, 
pitná voda, prídavné látky. 

73.  Domáca údená slanina VB tepelne 
neopr.solené mäso, údené  

Zloženie: Na výrobu 100 kg výrobku boli 
použité nasledovné suroviny: bravčový bok 
bez kosti 110 kg, jedlá soľ, cesnaková 
pasta, konzervačná látka dusitan sodný. 

74.  Údená slanina b.k.voľná  Zloženie: Bravčová slanina bez kože 98%, 
jedlá soľ.  

75.  Údené lahôdkové karé b.k. 

76.  Údené bravčové plece rolované 

77.  Údená krkovička b.k. 

78. 
 Údené. super rebro s k. tepelné opracované 
solené mäso-údené, obsah mäsa min.88% brav 
bok s kosťou na varenie/pečenie  

Zloženie:na výrobu 100 g boli použité 
nasledujúce suroviny: 120 g bravčového 
rebra z boku, jedlá soľ, konzervačná látka 
dusitan sodný. 

79.  Bravčové údené koleno zadné s kosťou a 
kožou  

80.  Údené kuracie stehno  

81.  Pražská šunka špeciál 

 Zloženie:brav.stehno 90%, min. 16 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 
vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny  

82.  Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah 
čistých svalových bielkovín min. 16 %)  

 Zloženie:Kuracie prsia 90%, min. 16 
čistých svalových bielkovín .nesmie 
obsahovať vlákninu,farbivá, škrob,ani 
rastlinné či iné živočíšne bielkoviny  

83.  Dusená šunka 70 % strojová výberová 

 Zloženie:minimálne 70%, min. 13 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 
vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny ,šunka“ upravuje 
vyhláška MPRV SR č. 83/2016 o mäsových 
výrobkoch.  

84.  Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia 
min podiel mäsa 82%  

Zloženie: Morčacie prsia 82%, pitná voda, 
prídavné látky. 

85.  Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 
80%)  

Zloženie: bravčové mäso 80%, pitná voda, 
prídavné látky. 

86.  Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 
65%)  

loženie:bravčové stehno bez kosti 65%, 
pitná voda, bravčové kože, modifikovaný 
škrob, jedlá soľ, stabilizátory E450, E451, 
bravčová bielkovina, dextróza, 
zahusťovadlá E407, E417, regulátor 
kyslosti E331, antioxidanty E316, E301, 
aróma, extrakty korenia, kyseliny E330, 



 

E296, konzervačná látka E250. Paprikový 
pokryv: farbivá (E150a, E160bii, E120), 
extrakty korenín (paprika, chilli), aróma, 
dextróza, paprika. 

87.  Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z 
kuracích pŕs  

Zloženie: Kuracie prsia 65%, pitná voda, 
prídavné látky. 

88.  Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z 
kuracích pŕs  Šťavnatá šunka z kuracích pŕs 92 %, 

89.  Šunková saláma  
Zloženie: bravťové stehno 40%,bravčové 
mäso13%,hovädzie mäso 5 %, bravčové 
kože... 

90.  Pražská šunka špeciál VB 100 g 

 Zloženie:brav.stehno 90%, min. 16 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 
vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny  

91. 
 Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah 
čistých svalových bielkovín min. 16 %) VB 
100 g  

 Zloženie:Kuracie prsia 90%, min. 16 
čistých svalových bielkovín .nesmie 
obsahovať vlákninu,farbivá, škrob,ani 
rastlinné či iné živočíšne bielkoviny  

92.  Dusená šunka 70 % strojová výberová  VB 
100 g  

 Zloženie:minimálne 70%, min. 13 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 
vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny ,šunka“ upravuje 
vyhláška MPRV SR č. 83/2016 o mäsových 
výrobkoch.  

93.  Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia 
min podiel mäsa 82% VB 100 g  

Zloženie: Morčacie prsia 82%, pitná voda, 
prídavné látky. 

94.  Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 
80%) VB 100 g  

Zloženie: bravčové mäso 80%, pitná voda, 
prídavné látky. 

95.  Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 
65%) VB 100 g  

loženie:bravčové stehno bez kosti 65%, 
pitná voda, bravčové kože, modifikovaný 
škrob, jedlá soľ, stabilizátory E450, E451, 
bravčová bielkovina, dextróza, 
zahusťovadlá E407, E417, regulátor 
kyslosti E331, antioxidanty E316, E301, 
aróma, extrakty korenia, kyseliny E330, 
E296, konzervačná látka E250. Paprikový 
pokryv: farbivá (E150a, E160bii, E120), 
extrakty korenín (paprika, chilli), aróma, 
dextróza, paprika. 

96.  Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z 
kuracích pŕs  VB 100 g  

Zloženie: Kuracie prsia 65%, pitná voda, 
prídavné látky. 

97.  Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z 
kuracích pŕs VB 100 G  Šťavnatá šunka z kuracích pŕs 92 %, 

98.  Šunková saláma VB 100 g 
Zloženie: bravčové stehno 40%,bravčové 
mäso13%,hovädzie mäso 5 %, bravčové 
kože... 

99.  Pražská šunka špeciál - krájaná cca 1000 g - 
2000 g, OA/VB    hrúbka 2 mm  

 Zloženie:brav.stehno 90%, min. 16 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 



vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny  

100. 

 Šunka špeciál z hyd.mäsa – kuracia (obsah 
čistých svalových bielkovín min. 16 %)- 
krájaná cca 1000 g - 200 g, OA/VB    hrúbka 
2 mm  

 Zloženie:Kuracie prsia 90%, min. 16 
čistých svalových bielkovín .nesmie 
obsahovať vlákninu,farbivá, škrob,ani 
rastlinné či iné živočíšne bielkoviny  

101. 
 Dusená šunka 70 % strojová výberová   - 
krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB    hrúbka 
2 mm  

 Zloženie:minimálne 70%, min. 13 čistých 
svalových bielkovín .nesmie obsahovať 
vlákninu,farbivá, škrob,ani rastlinné či iné 
živočíšne bielkoviny ,šunka“ upravuje 
vyhláška MPRV SR č. 83/2016 o mäsových 
výrobkoch.  

102. 
 Morčacia šunka morčacia špeciál ,morčacia 
min podiel mäsa 82%  - krájaná cca 1000 g - 
2000 g, OA/VB    hrúbka 2 mm  

Zloženie: Morčacie prsia 82%, pitná voda, 
prídavné látky. 

103. 
 Debrecínska šunka výberová (podiel mäsa 
80%)  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB  
hrúbka 2 mm  

Zloženie: bravčové mäso 80%, pitná voda, 
prídavné látky. 

104. 
 Debrecínska šunka štandart (podiel mäsa 
65%)  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, OA/VB  
hrúbka 2 mm  

loženie:bravčové stehno bez kosti 65%, 
pitná voda, bravčové kože, modifikovaný 
škrob, jedlá soľ, stabilizátory E450, E451, 
bravčová bielkovina, dextróza, 
zahusťovadlá E407, E417, regulátor 
kyslosti E331, antioxidanty E316, E301, 
aróma, extrakty korenia, kyseliny E330, 
E296, konzervačná látka E250. Paprikový 
pokryv: farbivá (E150a, E160bii, E120), 
extrakty korenín (paprika, chilli), aróma, 
dextróza, paprika. 

105. 
 Nórska kuracia šunka 65 % - špecial z 
kuracích pŕs  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, 
OA/VB    hrúbka 2 mm  

Zloženie: Kuracie prsia 65%, pitná voda, 
prídavné látky. 

106. 
 Detská kuracia šunka 92 % -  špeciál z 
kuracích pŕs  - krájaná cca 1000 g - 2000 g, 
OA/VB    hrúbka 2 mm  Šťavnatá šunka z kuracích pŕs 92 %, 

107.  Šunková saláma  - krájaná cca 1000 g - 2000 
g, OA/VB         hrúbka 2 mm  

Zloženie: bravčové stehno 40%,bravčové 
mäso13%,hovädzie mäso 5 %, bravčové 
kože... 




