Priloha €. 1 - Opis predmetu zmluvy

Nazov: ,,Zabezpecenie poskytovania sluzieb hromadného stravovania pre
zamestnancov a studentov UK v BA, Rimskokatolickej cyrilometodskej bohosloveckej
fakulty, prevadzka Knazsky seminar sv. Gorazda,"

CPV:
55500000-5 Sluzby jedalni a hromadného stravovania

Predmetom zdkazky je zabezpelenie stravovania Studentov azamestnancov Rimskokatolickej
cyrilometodskej bohosloveckej fakulty, prevadzka Kriazsky seminar sv. Gorazda,

Predpokladany pocet vydanych jedal je 92 000 jednotiek, z ¢oho odhadovany pocet vydanych rafiajok
pre studentov je 29 000, odhadovany pocet vydanych obedov pre Studentov je 29 000 a odhadovany
pocet podanej vecere pre Studentov je 29 0000 za 2 roky.

A. Zakladné charakteristiky suvisiace s predmetom zakazky:

1. Odhadovany pocet vydanych stravnych jednotiek je 92 000 jednotiek, z ¢coho odhadovany pocet
vydanych ranajok pre Studentov je 29 000, odhadovany pocet vydanych obedov pre Studentov je 29
000 a odhadovany pocet podanej vecere pre Studentov je 29 000, obedy zamestnancov 5000.

Ztoho vydanych dotovanych obedov (t. j. obedov s narokom na prispevok na stravovanie) pocas
ucinnosti zmluvy je 29 000 obedov, a pocet obedov pre zamestnancov je 5000.

2. Stravnikmi su Studenti a zamestnanci UK v BA, Rimskokatolickej cyrilometodskej bohoslovecke;j
fakulty, prevadzka Knazsky semindr sv. Gorazda,

3. Minimalna poZadovana doba vydaja stravy je 7 dni v tyZzdni - pondelok aZ nedela. V obdobi od
15.1.2024 do 31.12.2025.

V mesiaci december bude vydaj stravy ukonéeny najneskér diia 21.12. prislusného kalendarneho roka
a faktdra na zuctovanie prispevku na stravovanie za december bude dorucena verejnému
obstaravatelovi na adresu pre dorucovanie faktur do troch pracovnych dni odo diia ukonéenia vydaja
stravy.

Uspesny uchddza¢ bude zasielat jedalny listok verejnému obstaravatelovi na emailovi adresu, ktora
bude upresnena po podpise zmluvy. Uspe$ny uchadza¢ ho ma za povinnost zaslat kazdy tyZzder do
Stvrtka do 15.00 h pre nasledujuci tyzderi. Uspe$ny uchadza¢ umiestni jedalny listok aj na viditelnom
mieste v priestoroch jedalne a musia byt v iom vyznacené alergény, hmotnost.

B. Poziadavky na UspeSného uchadzaca
1. Zabezpedit denné rozloZenie jedal nasledovne:
- podavanie ranajok vo forme bufetového stola,

- v dennej ponuke stravy dostupnej na obed minimdlne v casovom intervale od 11.30 do 14.30 hod,
tak aby boli obsiahnuté minimalne 1 polievka a 3 teplé hlavné jedla - z toho najmenej 1 teplé jedlo
masové (mdso jatocné, hydinové alebo divinové, ryby), jedno veganske (nesladké) alebo jedno
vegetaridanske (nesladké), pricom minimalne jedno jedlo bude pripravené s preferenciou zeleného
trendu (t.j. jedlo pripravované s vyltic¢enim zdpalovych zloZiek potravy, bez obsahu gluténu a laktézy,
ale aj bez obsahu bielkoviny kravského mlieka, zo surovin obsahujucich zvySeny podiel omega 3



mastnych kyselin a nizky podiel surovin s vysokym glykemickym indexom, pouZité suroviny pochadzaju
z regionalnej ekologickej polnohospodarskej vyroby - poskytovatel musi vediet preukazat takyto povod
surovin).

- podavanie velere — jede druh teplého jedla a ndpoj, max. dvakrat do tyzdria moze byt vecera vo forme
studenej kuchyne

2.V cene jedla je jeden napoj. Uspesny uchadza¢ je povinny poskytovat ponuku najmenej jedného
sladeného a jedného nesladeného ndpoja. Ponuka napojov bude dostupna pocas celej poZzadovanej
doby vydaja stravy.

3. Minimalne poZadované zloZenie jedal:

a) polievka — tepld, k vhodnému typu polievok 2 ks chlieb v cene polievky (polievka je sucastou
hlavného jedla).

b) hlavné jedlo:

- jedlo s prilohou, napr. pecené stehno s ryzou, méso, omacka s knedlou, Spenat, vajicko so zemiakmi,
zeleninové soté s ryzou, hlivovy perkelt s kolienkami, segedinsky gulds s knedlou,

- jedlo bez prilohy, napr. granatir (+uhorka), slivkové gule, bryndzové pirohy (so slaninou a smotanou),
pecené buchty lekvarové, zapekané tvarohové palacinky, pizza, francuzske zemiaky (+uhorka)

4. Druhy hlavnych jedal pre ucely tejto zmluvy su:

a) masové hlavné jedld (rozne druhy masa — kuracie, brav¢ové, hovadzie, ryby, v minimalnej gramazi
uvedenej nizSie) poddavané obvykle s prilohou, napr. rezen s ryZou, ryba s hranolkami, hovadzia
roStenka so zemiakmi, svieCkova na smotane s knedlou, pe¢end krkovicka s varenymi zemiakmi a pod.,

b) nemasové hlavné jedla (vegetarianske, veganske, muc¢ne/sladké, zeleninové), podavané:

- s prilohou napr. grilovand zelenina s hranolkami, luskovy privarok (+vajce) so zemiakmi, Spenat
(+vajce) so zemiakmi, vyprazany karfiol (+ tatarska omacka) so zemiakmi,

- bez prilohy napr. parené buchty, bryndzové pirohy (so slaninou a smotanou), Spagety (+ omacka+syr),
ryzovy nakyp a pod.

5. Prilohami k jedlu (ak to typ hlavného jedla obvykle vyZaduje) su ryza, zemiaky na ré6zne spOsoby,
cestoviny, tarhona, knedla, grilovana/dusena zelenina, kuskus, ryzové rezance, atd.

6. Uspedny uchadza¢ v menu alebo na inom viditelnom mieste ozna&i hlavné suroviny jedal, ktoré
pochadzaju z udrzatelnych zdrojov (ekologické hospodarstvo, bio-farmy, farmarsky produkt, lokalni
pestovatelia/chovatelia, fair-trade, EU eco-label atd".).

7. Uspesny uchadza¢ sa zavizuje preferovat ako hlavné suroviny pre vyrobu dennej ponuky jedal
udrzatelné zdroje (ekologické hospodarstvo, bio-farmy, farmarsky produkt, lokalni
pestovatelia/chovatelia, fair-trade, EU eco-label atd").

8. Uspesny uchadza¢ bude poskytovat aj int nez $tandardnt prilohu k jedldm (napr. grilovanu zeleninu,
dusenu zeleninu, kuskus, bulgur, ryZové rezance, atd.).

9. Uspesny uchadzac je povinny ponuknut aldty z erstvej zeleniny, sterilizovanej zeleniny a ovocia
vyuzivajuc sezénnu ponuku zeleniny a ovocia.

10. Uspesny uchadzac zabezpedi separaciu odpadu z pripravy jedal a podavania jedal.

11. Uspedny uchddza¢ zabezpedi, aby pocéas vydaja jedal boli jeho zamestnanci obleéeni v &istom
obleceni vhodnom na vydaj jedal.



12. Pri poskytovani stravovacich sluzieb musia byt dodrzané vsetky vSeobecne zavazné pravne predpisy
a normy platné pre skolské stravovanie v ich aktualnom zneni, najmé zakon ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane,
podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zdkonov a zakon ¢. 152/1995 Z.
z. 0 potravinach v zneni neskorsich predpisov. Skladovanie potravin, varenie, prepravu a podavanie
jedal zabezpecuje poskytovatel v sulade s platnym a Guc¢innym Potravinovym kédexom SR a s platnou a
Gcinnou vyhlaskou MZ SR ¢. 533/2007. Z. z. o podrobnostiach a poZiadavkach na zariadenia spolo¢ného
stravovania v zneni neskorsich predpisov.

14. Uspedny uchadzaé musi zabezpetit pripravu a vydaj stravy pracovnikmi, ktori st drzitelmi platnych
zdravotnych preukazov.

15. Uspedny uchadza¢ je povinny mat na prevadzku jeddlne vypracovany HACCP systém (Hazard
Analysis and Critical Control Points — Analyza nebezpecenstva a kritické kontrolné/ ochranné body) a
prevadzkovy poriadok, ktoré predlozZi Regiondlnemu uUradu verejného zdravotnictva na schvdlenie,
pricom ich képiu odovzda verejnému obstaravatelovi najneskoér v den zacatia plnenia predmetu
zmluvy. NepredloZenie alebo nedodrziavanie HACCP a prevadzkového poriadku sa povaiuje za
podstatné porusenie zmluvnych podmienok.

16. Pozadované minimalne gramaze/objemy v surovom stave:
- hovadzie maso v surovom stave 120 g

- bravéové madso v surovom stave 120 g

- kuracie maso v surovom stave bez kosti 120 g
- ryby v surovom stave 150 g

- kuracie stehno v surovom stave s kostou 240 g
- omacka k jedlu 1,5 dcl

- Salat — Cerstva/sterilizovana zelenina 200 g

- kompot 200 g

- mucne a sladké jedla 350 g

- zeleninové jedld 350 g

- vyprazany syr 100 g

- vyprazané filé 150 g

- pizza 450 g

- prilohy od 150 do 200 g (v hotovom stave)

- polievka 330 ml (v hotovom stave)

- napoj k jedlu 200 ml

C. Cena jedal:

1. Uspedny uchadza¢ je povinny uréit ceny jedal, priloh, $alatov, polievok a napojov tak, aby odrazali
readlne naklady spojené s ich pripravou (v cene bude zapocitand cena surovin, vsetky ekonomicky
opravnené naklady a primerany zisk), pricom hodnota jednotlivych jedal, priloh, Salatov, polievok a
napojov moze byt rézna.



2. Uspesny uchadza¢ je povinny zabezpetit v dennej ponuke jedld, prilohy, polievky, $alaty a napoje
minimalne s hmotnostou/objemom stanovenymi prisluSnymi normami platnymi pre Skolské
stravovanie v ich aktudlnom zneni.

D. Prevadzkové podmienky:

1. Uspedny uchadza¢ je povinny na vlastné naklady zariadit kuchyriu/vydajiiu jedal tak, aby splitiala
poziadavky na bezpec€nu a zdravu pripravu a vydaj jedal v sulade splatnymi hygienickymi predpismi.

E. Dalie informacie tykajlce sa predmetu zékazky:

1. Predpokladany pocet vydanych jeddl studentom a zamestnancom
- vydanych obedov studentom je 29 000 za 2 roky

- vydanych ranajok Studentom je 29 000 za 2 roky

- vydanych veceri Studentom je 29 000 za 2 roky

- vydanych obedov zamestnancom je 5000 za 2 roky

5. Verejny obstardvatel zabezpedi vo vlastnej rézii zavedenie a prevadzku elektronického systému
evidencie a objednavania obedov, kde si stravnici objednavaju jedla z ponuky hlavnych jeddl najmenej
den vopred, pricom UspesSny uchadzac zabezpedi v primeranej miere vydaj kazdého hlavného jedla aj
bez objednavky.

Miesto a obdobie realizacie predmetu zakazky:
949 01 Nitra, miesto v priestoroch uchadzaca,
15.1.2024 do 31.12.2025



