Priloha ¢. 1

Opis zakazky

Predmetom zdkazky su sluzby Skolskej jedalne formou obedov a veceri pre Studentov,
a obedov pre zamestnancov Univerzity J. Selyeho v Komarne, (dalej len ,UJS") v priestoroch
kuchyne a jedalne v budove Konferenéného centra a SD Cajka v Koméarne a v prevadzkovych
priestoroch poskytovatela stravovania. Vydaj obedov je v pracovnych drioch od 11,30 hod. do
14,00 hod. a vecere od 17,30hod. do 18,30 hod..

Pocet vydanych obedov a veceri v roku 2023

mesiac zamestnanci Studenti spolu

januar 395 60 455
februar 93 7 100
februar 1010 190 1200
marec 1459 460 1919
april 994 222 1216
maj 1205 232 1437
jun 1217 112 1329
jal 750 12 762
august 707 7 714
september 1122 421 1543
oktober 1331 801 2132
november 1327 707 2034
december 892 356 1248
Spolu 12502 3587 16089

Predpokladany pocet obedov pre Studentov a zamestnancov za jeden rok
(od 1.2.2024 do 31.01.2025) je 20916 ks.

Odhadovany pocet vydanych jedal nemusi byt’ plne vyéerpany!!!

Pre ucely poskytovania stravovacich sluzieb verejny obstaravatel poskytuje nezariadeny
priestor vydajne jedal a to bez zariadenia a bez tanierov a priborov:

¢ budovy Konferenéného centra, Pevnostny rad ¢.2, Komarno
e budovy SD Cajka, Bratislavska cesta ¢.2,945 01 Komarno

e av prevadzkovych priestoroch poskytovatela stravovania v k.U. Komarno.

Poskytovatel sluzby je povinny uhradit verejnému obstaravatelovi naklady spojené s
uzivanim priestorov kuchyne a jedalne vratane DPH, ktorymi su: dodavka elektrickej energie,
dodavka plynu, vodné a stoéné, odvoz a likvidacia odpadu.
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Stravnu jednotku tvori 1x polievka, 1x pecivo (chlieb), 1x hlavné jedlo, 1x nealkoholicky

napoj, pricom v dennej ponuke musia byt najmenej 2 jedla masité, 1 jedlo bezmasité.

Zakladné charakteristiky suvisiace s predmetom zakazky:

1.
2.
3.

Kapacita jedalne: Konferenéné centrum - 150 miest a SD Cajka - 50 miest

Rozdielne poéty vydavanych jedal su podla ¢asti akademického roka a aj tyzdna.

Stravnikmi su Studenti a zamestnanci UJS. Minimalna pozadovana doba vydaja stravy je 5
dni v tyZdni - pondelok az piatok v obdobi od 1.9. do 30.6. v nasledujucich ¢asovych
intervaloch:

a. zaciatok a koniec podavania obeda - od 11,30 hod. do 14,00 hod.

b. zagiatok a koniec podavania vegere - od 17,30 hod. do 18,30 hod. ( v budove SD
Cajka a v prevadzkovych priestoroch poskytovatela stravovania v k.4. Komarno)

c. vsobotu avnedelfu sa stravovacie sluzby ( obed a vecCera) poskytuju len formou
vydaja baleného jedla vbudove SD Cajka av prevadzkovych priestoroch
poskytovatela stravovania v k.u. Komarno

Mimo tohto obdobia (t.j. od 1.7. do 31.8.) a tieZ v obdobi od 01.01. do 6.1. mdze byt doba
vydaja stravy obmedzena na kratSi Casovy interval, alebo méze byt prevadzka jedalne
uzatvorena. V mesiaci december bude vydaj stravy ukonCeny najneskér dfia 21.12.
prislusného kalendarneho roka a faktira na zuctovanie prispevku na stravovanie za
december bude dorucena verejnému obstaravatelovi na adresu pre doru€ovanie faktur do
troch pracovnych dni odo dna ukon€enia vydaja stravy.

Do jedalne maju okrem doktorandov a Studentov dennej formy Studia povoleny vstup za
uCelom stravovania aj pridruzené osoby, napr. Studenti externej formy Studia, urCené
verejnym obstaravatefom a pod.

Verejny obstaravatel umozriuje uUspedSnému uchadzacCovi realizaciu cateringu. Catering
nesmie ohrozovat alebo zniZzovat rozsah a kvalitu poskytovania stravovacich sluzieb, ktoré
su predmetom tejto zakazky. V pripade realizacie Cateringu, uchadza¢ uhradza najomné
v zmysle platného cennika najmu nehnutelného majetku UJS.

Uspesny uchadzaé bude zasielat jeho jedalny listok verejnému obstaravatelovi za ugelom
zverejnenia na webe http://food.ujs.sk/webkredit/, prip. aj na inych webovych strankach a
socialnych sietach, ktoré si verejny obstaravatel uréi. Uspe$ny uchadza& ho mé za povinnost
zaslat kazdy tyzdeni do stredy do 16.00 hod. pre nasledujuci tyzderi. Uspe$ny uchadzad
umiestni jedalny listok aj na viditelnom mieste v priestoroch jedalne a musia byt v fiom
vyznacené alergény, hmotnost.

Stravnici si objednavaju jedla z ponuky najmenej 3 hlavnych jedal dern vopred, uspeSny
uchadza¢ zabezpedi v primeranej miere vydaj kazdého hlavného jedla. Objednavky sa
realizuju cez systém webkredit s moznostou objednavky do 13,00 hod. aktualneho dfia na
nasledujuci den.



Verejny obstaravatel od uspesného uchadzac¢a pozaduje:

a)

b)

f)
9)
h)

Zabezpecit’ denné rozlozenie jedal nasledovne: Pozaduje sa, aby v dennej ponuke stravy
dostupnej minimalne v ¢asovom intervale od 11.30 do 14.00 hod boli obsiahnuté minimalne
2 polievky a 3 teplé hlavné jedla - z toho najmenej 2 teplé jedla masité (maso jatoCné,
hydinové alebo divinové, ryby), 1 jedlo bezmasité.

V menu viditelné oznacovanie hlavnych surovin jedal, ktoré pochadzaju z udrzatelnych
zdrojov (ekologické hospodarstvo, bio-farmy, farmarsky produkt, lokalni
pestovatelia/chovatelia, fair-trade, EU eco-label etc.).

Poskytovanie aj inych nez Standardnych priloh k jedlam, napr. grilovanu zeleninu, dusenu
zeleninu, kuskus, ryZzové rezance, atd.

Ponuku Salatov z Cerstvej zeleniny, sterilizovanej zeleniny a ovocia vyuzivajucu sezénnu
ponuku zeleniny a ovocia.

Ponuku vhodnych nealkoholickych napojov, z toho minimalne 1 neperlivy teply napoj bez
cukru a umelych prisad. Ponuka napojov bude dostupna pocCas celej pozadovanej doby
vydaja stravy.

ZabezpecCenie separacie odpadu z pripravy jedal a podavania jedal.

V pripade predaja jedal a napojov ,so sebou® balenie do kompostovatelnych obalov.
Zabezpedit aj kompostovatefné jednorazové pomécky pre zakaznikov (pribor, slamky,
obrusky...).

Spracovanie Vykazu o vysoko$kolskych jedalfach (Skol (MSVVS SR) 16-01) a jeho
dorucenie verejnému obstaravatelovi na adresu pre dorucovanie faktar v termine vzdy do 10
kalendarnych dni po skonceni prislusného kalendarneho roka

Minimalne pozadované zlozenie jedal:

a)

b)

Polievka — tepla, k vhodnému typu polievok 2 ks chleba v cene polievky (polievka nie je
suc€astou hlavného jedla).
Hlavné jedlo:

jedlo s prilohou - napr. pe€ené stehno s ryZzou, maso+omacka s knedlou, Spenat+vajicko

so0 zemiakmi, zeleninové soté s ryZou, hlivovy perkelt s kolienkami, segedinsky gulas s
knedlou,

jedlo bez prilohy — napr. granatir (+uhorka), slivkové gule, bryndzové pirohy (so slaninou a

smotanou), peCené buchty lekvarove, zapekané tvarohové palacinky, pizza, francuzske
zemiaky (+uhorka).

Druhy hlavnych jedal pre ucely tejto zmluvy su:

a)

b)

masové hlavné jedla (r6zne druhy masa — kuracie, brav€ové, hovadzie, ryby - v minimalne;j
gramazi uvedenej niz8ie) podavané obvykle s prilohou, napr. rezen s ryzou, ryba s
hranolkami, hovadzia roStenka so zemiakmi, svieCkova na smotane s knedlou, petena
krkovicka s varenymi zemiakmi a pod.,

nemasové hlavné jedla (vegetarianske, veganske, mucne/sladké, zeleninové), podavané:
s prilohou: grilovana zelenina s hranolkami, luskovy privarok (+vajce) so zemiakmi, Spenat
(+vajce) so zemiakmi, vyprazany karfiol (+ tatarska omacka) so zemiakmi,

bez prilohy: napr. parené buchty, bryndzové pirohy (so slaninou a smotanou), Spagety (+
omacka+syr), ryzovy nakyp a pod.

Prilohami k jedlu (ak to typ hlavného jedla obvykle vyZzaduje) su: ryZa, zemiaky na r6zne
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spbsoby, cestoviny, tarhona, knedfa, grilovana/dusena zelenina, kuskus, ryzové rezance,
atd.

Pozadované minimalne gramaze/objemy v surovom stave:
» hovadzie maso v surovom stave 120 g

* brav€ové maso v surovom stave 120 g

* kuracie maso v surovom stave bez kosti 120 g
* ryby v surovom stave 150 g

* kuracie stehno v surovom stave s kostou 240 g
» omacka k jedlu 1,5 dcl

* Salat — Cerstva/sterilizovana zelenina 200 g

* kompét 200 g

* mucne a sladkeé jedla 350 g

* zeleninove jedla 350 g

* vyprazany syr 100 g

* vyprazané filé 150 g

* pizza 450 g

* prilohy od 150 do 200 g (v hotovom stave)

* polievka 330 ml (v hotovom stave)

* napoj k jedlu 200 ml



