RAMCOVA KUPNA ZMLUVA

Uzatvorena v zmysle §409 a nasl. OCbchodného zakonnika
l. Zmluvné strany

Predavajuci: MIKA gastro s.r.o.
SInecna 40
919 27 Dolné Lovcice
ICO: 47052988
DIC: 2023710062
Bankove spojenie: Slovenska sporitelfa a.s.
Cislo u¢tu: 5039567883/0900
Kontakt: 0948/506007
E-mail: mitana.milan@gmail.com

Kupujuci: Zakladna Skola s materskou sSkolou, Ulica Jana Bottu 27, Trnava
Ulica Jana Bottu 27
917 01 Trnava
1C0:36080594
DIC:2021313866
Zastupeny: Mgr. Peter Jakubik - riaditel
Kontaktna osoba:  Mgr. Petra Matulova — 033/3236850
matulova.petra@zsbott.sk

Odberné miesta: Zakladna skola s materskou skolou, Ulica Jdna Bottu 27,917 01 Trnava
Materska skola, Botanicka 12, 917 08 Trnava
Materska skola, L. v. Beethovena 16, 917 08 Trnava

ll. Predmet zmluvy
Predmetom zmluvy su opakujice sa dodavky tovaru:

- Milynské vyrobky, skroby a skrobové vyrobky

- Zivoéisne a rastlinné oleje a tuky 2
- Rézne potravinarske vyrobky

- Obilniny

- Suché strukoviny a strukoviny

- Konzervy ryby

Predpc:kiada na hodnota zakazky je na obdobie 12 mesiacov vo vyske 34 000,- € bez DPH.



lll. Cenové a platobné podmienky

Ceny vyrobkov su dané aktudlnym cennikom. Pri objednavke tovaru plati vzdy
posledny doruceny cennik ku diu objednavky. Ceny st uvédzané v Eurach, vratane
DPH adopravy na miesto uréenia kupujicim. Preddvajici sa zavazuje informovat
kupujuceho vopred o navyieni cien vyrobkov zaslanim aktualizicie cennika ato
v maximalnej vyske ndrastu cien o max. 10 %.

Predavajuci sa zavdzuje dopravit objednané vyrobky do stravovacich zariadeni
kupujuceho.

Predavajuci sa zavazuje vystavit fakttru v deri dodavky tovaru.

Kupujuci sa zavazuje uhradit faktdru do 14 dni od datumu vyhotovenia faktry.

Forma platobného styku: prevodom na Gcet preddvajiceho.

Pre pripad omeskania Uhrady faktar kupujicim si preddvajici méze uplatiiovat Groky
z omeskania po uplynuti doby splatnosti podla platnych pravnych predpisov SR.

IV. Obchodné podmienky

Predavajuci sa zavdzuje Jodavat tovar vsulade so zdkonom o potravinich
a potravinovym kodexom SR v deklarovanej kvalite. Dodavky zabezpe€i predavajuci
vlastnou dopravou na miesto urcenia pozadované kupujicim.

Pri reklamaciach vad tovariu zmluvné strany budd postupovat podla ustanoveni §431
az §456 Obchodneho zakonnika.

Zjavné vady je povinny kupujuci reklamovat pri preberani tovaru, skryté vady je mozné
reklamovat v dobéch spotreby uvedenych na obale.

V. Miesto a cas pinenia

Preberanie tovaru bude vykonané pri doddvke v sklade tovarov spravcom skiadu, alebo
skladnikom v ¢ase podla dohody.

Predavajuci sa zavazuje tovar dorucit s dodacim listom — faktdrou na uréené miesto
pinenia vo vopred dohodnuty deni a ¢as medzi predavajucim a kupujtcim.

V pripade vzniknutych problémov s doddvkou tovaru zo strany predavajiceho udeluje
predavajuci sihlas s ndkupom u konkurenénej spolo¢nosti za i€elom jeho obstarania.

VIi. Zaverecné ustanovenia

Tato zmluva nadobuda platnost diiom jej podpisu oboma zmiuvnymi stranami
a uCinnost diom nasledujiicim po zverejneni na webovej strdnke odberatela
v Centralnom registri zmlav, tj. od 20.04.2024.

Kapna zmluva sa uzatvdra na dobu urcitd a to na obdobie 12 kalendarnych mesiacov
odo dna podpisu zmluvy, tj. od 19. 4. 2024 do 19. 4. 2025. |

Zmluvné strany si vyhradzuju pravo jednostranne odstipit od zmluvy v pripade
nedodrzania ktorejkalvek z podmienok uvedenych v zmluve.



d) Opravnenie zastupovat pri rokovaniach o vSetkych zdleZitostiach vyplyvajucich z tejto
zmluvy maja tito zédstupcovia:
Za dodavatela: Milan Mitana
Za odberatefa: Mgr. Peter Jakubik

e)  VSetky zmeny a doplnky tejto zmluvy md3u byt urobené po vzdjomnej dohode oboch
stran, pisomnym doplinkom k tejio zmluve.

f) - Zmluva méze byt vypovedand kedykolvek bez udania dévodu. Vypovedna lehota je
jednomesaénd azacina plynif od prvého dia mesiaca nasledujuceho po pisomnom
doruceni vypovede druhej zmluvnej strane.

V Trnave, dia 19.04.2024
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Milan Mitana Mar. Pet rJrkubr’k
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MIKA GASTRO, s.r.o0.
Sinecna 40
919 27 Dolné Lovtice

Kontakt: 0948506007
E-mail: mitana.milan@gmail.com

jan.24
' ] mnozstvo MO cena '

Nazev vyrobku ) A _ _ 1 BALENIE______]_!_ karténe| ’ bez DPH
— R |
EEL.*,_ gy NG St i e BV EBREIITE R |
Hovadzi vaar bez glutamanu o w | 1 [T 2259¢€
Hovadzi wvar bez glutamanu o £ 1 )
'Hovadzi ﬂ B B 1

Siepadi vyvar - - * B 1

IZeIeninw? vyvar _—: j o 1

GASTROX - 1 | 28,21 €
|GASTROX e 1 t 69,15 € |
Ciryvyvar . ] 6 g | 1 [ 1T a0¢
Hovézi vyvar - ) | 6 kg 1 " 56,90 € |
Mésovy vyvar 4- . ~ # 6 kg 1 | | 5690¢ |
Siepalivyvar - ) _ | 6 _kg 1 | 1  5690¢
Zelemnwz vyvar a ) = | 6 ‘ kg |1 B 56,90 €.._1
'Udeny vyvar T o2 1 kg |1 T i9,40¢
'Houbovy vyvar B - odo2 kg | 1 1] 22,59¢€ |
\Extra silny hovédzi bujén . - - 22,59 € |
Extra silny slepadi bujén o _ B ka |1 ’_=| 22,59 € |
Double Consommé -G, -A (1,2) B | __1,2| Pet flada B 13,31}
leédz: bujén v paste premium (O, 9) B . B 0,2| Pet ddza 11,63
Slepadi bujon v paste premium (0,2) K 0, 9 Pet c0za 12:771
(Zeleninovy bujén v paste premium (0,9; . , _1___________12_}__'3*_ _Petcdza | " 10,46
Consomme (1) - T | I m_Grd ] 18,62
Gold bujén (3,8) L 3,8] ViZ5 | E 57,01
Goid bujén (7,5) 7,5 _vzio | 93,83
Hov&dzi fond -G (540 L . 0,54] Pet dbza _ 9,82
Kuraci fond -G _(540g) - - 0,54] Fet déza c,82]
Zavarky a viozkydopolievok ot 2 TR i INE e | B %,
Smazeny hrasok L — bt kg 4 25,60 € |
Krutony (cibula - cesnak) L L _ ol kg i i__ 27,60 €
Fridatove rezance . L ) { 1 1 kg 4 f 27,60 €
Vlasové rezance (filini) ITALIAsemolina95% 5 kg 1 10,50 €
Pismenka (alfabeto) . o 5 kg 1 10,50 €
Hviezdigky L - 5 kg 1 | 10,50€
Musligky _ o I 5 | A 10,50 €
Viasové rezance(filini) o . . 05 _ _ 1 __ka | 24 | 25,20 €
Hviezdi¢ky (stelline) B 05 | kg 24 | | 25,20 €
Cestovinova ryza (FIED)__‘ 0,5 g 24 | | 2520€
'Pismenkaé(alfabeto) , 105 | &g 24 |  2520€
Krutony bylinkové 0,5 | kg . 4 | 22,40 €
Mrvenitka L o6 kg 1 | 18,14 €
Vajetné kapanie _ L e 5l kg |1 16,50 € |
!Viasuvé rezance 8vaje&né Domdce L B o kg | 1 i 10,50 €
|SEdllaCka polievka (2x50 porci) L B | 4 | 30,90 € ‘
|Zampidnova polievka L 31,50 €
Francouzskd polievka ) 31,50 €
Brokolicovd polievka _ o - ) 34,50 €
Stavy- Oméacky- Zékiady 38 0i - Ak e Lissbe i s
GulaSovy zéklad v paste L ___45;-’1‘55_1
Bravcovd Stava (minutkové) 28,90 €
(Hydinovd Stava 27,91 €
Ométka k pefenému masu 28,49 €
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Hubuvé:;]éﬁka (2x50 porci) o L 2,4 lg
Syrovd omacka 1 2,4 kg

e
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{Hradkovd mouka bez lepku 7 o

Svetl4 zdprazka 0,5 kg satky T T ke T

Tmava zaprazka 0,5 kg sélky o o 4 g ,

Bolofiskd omatka o 2,4 kg
Zaklad do mletého mésa 1,25 -‘-ffg
'Cinska panvica (2x1,5) -

It [ a ] b i (0t § Bk | s

] S EE e mm - A — . - =

2%1.5 _ht};‘i}fiufﬁk :

e wa el o — R T T ——
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Ziklad naKung-Pao -G (2x1,5) o 2x1,5| _ box

\Zaklad na chilli con carne -G (2xy,5) - 2x1,5]  box |

{ DEMI GLACE (1) L - 1] 1/6GN |

Rybi fond (1,4) ) T 14| 1/6GN | 26,26
Azijska panvica e 24 | kg I 30,18 €
Prilohy a cestoviny 100% samolina '

\Zemiakové cestoSkg g < 9,10 €

1 Zemiakové knedliky s cibulkou 5 g | 15,50 €
- —— - : e s 4 8 2 S—— - 2 T~ S 3 . 3 e —=- o e . — el Al
Zemiakova kasa s mliekom o 2 K 28,90 €

| Halugky
|Chipaté knedliky ) e
Zemiakové placky |

L
{Ryza L 5 kg .
I Specle { 2,5 kg |
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Siroke rezance L - 2 __kg o 31,50 €
‘ -
Kuskus e | > kg ; 11,20 €

Buigur o e e
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L ohanka lupana _ ) B L kg | 12
Zamiakové gnocchi L oy B g |
Kolienka = e |
‘Yolienka malé S T

Vretend (fusilli) B

'Spagety (spagetti) 3 - ko

| Fleky - vinky
|Lasagne ___ S EH36sbeireeism 5 xe
{iKukuri€na strdhanka e - - .
Penne - B

Farfale o . =
' 2 farebné Vretend - R E— .
*_'I_‘f_:rrtelinx Syrove
Koreniny
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\Koreniaca zmes bez glutamanu 45 I_ kg 1 1
Koreniaca zmes vegeta R | g !
(Koreniaca zmes- Baz Glutamanu sodnérn _._..“.-___.---.._..;...-;:- __TT_W_ 0, | kg 1
‘Koreniaca zmes na zeleninu bylinky-mas!o 1.5 kg | 1
iKnreniaca zmes na zeleninu s!};nina-cibu}?tﬂm - o } 3:5 _ -".:; 1 =1
Polievkové korenie ) i ) 5 R
{Polievkové korenie . ] L ) 1 L1 8

IS ojov omatka S I8
‘Worcester o T A
\Sladké paprika ASTA180 T T T T T T
Eartci Barne kil e ———————— e R e e
Korenie Cierne celé o L L R 0,5 kg I
{Rasca celd L } 0,5 kg I
Resca drvend 1w
\Majordn___ e SN N =
IPetrZlenova vnat e ) o 0,5 g | 2
|Pazitka rezand - L N T
Bobkovy list e | 025 l*g"" N
Nové korenie = o ~ 0,5 | kg 1|
Kari ~ B 0,5 kg 1
Susena cibula L . - 1 kg 1
Cesnak granulovany . g T T
Cesnakové pltky B L R Y R A
Farebné korenie L - o 3 0,5 " ;; %._.,.__.-- B




Grilovaci korenie
h—__.,.____._

Steakové Korenie

Zmes na ryby

Diabolské kurer"ﬁe
Gulasnvé korenie

== il

Zrnes na hranolkz _

e

Marinovacia sol' - na grilovanie, marin novanie..

Gril A_gentma

R R R~ T T e—

e T ———

Bylinky v oleji pasta/provens, bazaifé, L

E—

il

hubhkuenr al-italiana, zahradng, r:::zmdrrn ,xm an

Huby . Soosel oo L.

iSusené Zampidn

Susené paradajky )
Sudend huby

Stru kmrmz

il

e SR

Sosovica velkozrnna

Hrach zity |Gpany

Fazula biela mala

{Fazula biela velks

Fazula farebnd

Cicer

| Suché zmesy

Susené polotutné mlieko

Susené plnotuéné mlieko

[Susend smotana _ rleden:e 1:9 g
Susené Elntuéne mliieko 1 10/100lit
Sugené mlieko polotuéné 1 10 L
Susené mlieko plnotuéné ¢0

ol el G e O e TR Ak = s [ —————

{Vajahit (nahrada vajec na eceme) “ibal= 40vz].
S

ahrada vajec do knedlikov) 1bal=33vai.
Sanova (nahrada vajec do knediikov) 1bal=667vai,

Vajahit (nahrada vajec na pefenie) 1ibal=1000vaj.

{Susené odtunené mlieko 1:10/250lit

et

Susené polotu¢né mlieko i :10
{Susené plnotuéné mlieko 10

e e . L T T ...-n.-.-._..l-.-.-__..—ih B S ——Y

Cukc:lédwz’ puding R
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Vanilkovy

Orer:huvé plnka |
Mak mlegy

Kakao Hniandské_

{Kakao Holandske 200 g
Sladob - urneie’ sladidlo

wariotics -.‘ﬂ{ ‘-F'"-_-'i:.’:‘.i,i- r u ST eﬁnodruhgqé
Jeblkove k ko 7 iam!nvk rgg?y ‘ndlkyp, trudiy,

LLiesknnrieE‘-knvy krém 3kg
Karpatsky lekvar 100% slivka

- Ele BT S e

Jahndnvz dzem Extra s kl.lEkEI‘FII uwma )

Marhulovy dZem Extra s kdskami ov ocia

Visnovy d¥em Extra s kdskami ovocia
E‘,ucnnedkmgx dzem Extra s klskami avocia

Lliurcmvanv dzem (jahoda, marhula a Culoriedka)

Porciovany dzem DIA (jahoda a marhula)

-

| VCeli med Eurciuvanz’

AT ——

Napojovy koncetrat Pomarant o

Napojovy koncetrat Visha -

Napojovy koncetrat Mandarinka )

Napojovy koncetrat Anands

Na’gujnvy‘ koncetrat LesnéLzmes

(Napojovy koncetrat Cola

Napojovy koncetrdt Hruska

lNanlovy koncetrat Jahoda

!Nagn;nvv koncetrat Hroznové vino




|Citronova &fava 100% - 1 L . 3,10 €

| e e e e e e L |

;-ﬂigls - — ---ﬂ--w-—--r w@;-—-—-r-r-rwﬂ;!;--!—*—--"- mmetadey it = P

\Capri-Sonne Pomarant 1@}:20&?&! FH BRI IR Pk 0,2 | | 10
Capri-Sanne Mystic Dragoh 10XQ008lE {1 i # 88 i ¢ ¢ b 0,2 / P10 . 4,20€ |
Capri-Sonne Jablko 1Ox200mfi i 58 |- 1.4 58 Ha 0,2 110 ] 420€
KeZup, Pretaf *.  HE  RUEIEE 1 O S UE A 5 5 B

'KaX11p100% SPAK e o . |1 8,50 €
\Paradajkovy pretlak 100% 1 6,80 €
Paradajky lupanel00% ' S 4,50 €
\Paradajkovy koncentrat 100% 12 j 35,90 €
\Paradajkovy koncentrdt 100% 1 - 1 18,50 €
|OLEJ, syr,smotanajogurt . . : . | 4 BT e i : e
Rastlinny o1& MANKA mésiovaiii1i i i.2 I F ;110 2,40 € |
(Rastlinny olej Repka 100% o A / T | 10,40€
\Rastlinny olej Repka 100% | 10 i 111 21,40 € |
Panensky olivovy olej e _ 1 o

Fritovaci olej GastroPalm e ) ) | b1 |
Fritovaci olej GastroPalm plusiOkg=12lit _ i 10 Kg | 1 24,48 €
Miieko 1,5% ] o o 1 il 3z 10,37 €
Smotana kysla 14% ) L . 2 | kg 2

Slahadka #ivoéignd 12% 1 1 -

\Slahatka Zivo&i$nd 31% i1 o F  J2

'Smotana 35%Cream stand&cverunna &lananie ] d i1 6

‘_Smni_;-_ana na varenie a slahanie 25% 1 / " 12

Trennfett olej v spreii _ 0,5 / 5,40 €
Slahatka v spreji Zivotidns IR ] 0,7 | I 1 5,44 € |
Maclocerstvenab0o BRI § iRl i AHUSH IR B 0 TR ] T __ks 40 2,10 €
'Masio Cerstve porciovane 20g L ) il Iks ID0KS | 22,800 €
NATIERKOVE MASLO 200g neochutené | Tke |  8ks | 0,92 €
NATIERKOVE MASLO 200g ochutend ~ __1IKS _3ks | | 1,00 €
'Syr_taveny Zerve smotanovy ~ 1 kg ‘i oo 6,70 €
|Eidam 30% cca2,5kg ) J( 2,5 kg 5 6,80 €
Eidam 45% cca2,5kg udeny _ 1 25 kg | 5 6,99 €
{Niva Exclusive valec o L 2,5 1. kg | 5 7,80 €
Bryndza I 1k | 2 7,30 € |
\Tvaroh jemny e N _ 025 | kg i 8 | 1,28 €
Tvaroh hrudkovity L 1 | kg 5 | 4,80 €
Drozdie Cerstve e L _ 1 ~ Kg 10 1,90 €
DroZdie erstvd42g L L 1 ks 10
Grécky jogurt jah,van,coko,mango,lut karamel | 140 g 12 0,58 €
\Skyr jahoda,vanilka,mango,kokes 1 130 | g 16 0,58 €
{Milko tvaroh vanilka,¢okolédajahode | 140 | g | 16 | 0,57 € |
‘Milko syrové ty&ky 4X20¢ | 12|
\Grécky jog. Biely L ) 6 4,69 €
Bio zakysand smotana . &8 P 0,78 € |
BIO Matvlda vanilka,Cokoiada,jahoda o _ _1 10 0,62 €
Cerstve vajca L _ e _ o __k 30 0,22 €
' KOMPOTY , S w42 10 SN Y SPaE e 0 Mo b i

'Hrozno bez kdstok o L L 3 1 ko 1 ; 6,75 €
'Hrusky kocky ) ~ 4,25 kg 1 9,40 €
|Anands kusky _ . ] 3,1 kg 1
'Mandarinky o | 2,65 kg 1 ‘ _7,82¢€
(Ovocny koktejl e L ¥ 2,65 kg 1 5,30 €
“Tropicky kokiej! R - 1 kg 1 2 6,30 €
Broskyne kocky pev.pod. 3kg 4,25 ke | 1 0,40 €
‘Broskyne IGpané polené krdjané 1 " 265 | xg | 1 5,60 € |
\Marhule IGpané polené 1_.,_ ' 1285 I kg 1 5,90 €
\Visne vykdskované L o L 3500 | g i 3 7.60 € |
Ceresne vykoOstkované _ ) - I 3500 g 3 5,38 €
STERILIZOVANA ZELENINA plech:-  ~ = ° H : TR
Sterilovany hradok T T 1 3 kg 4,30 € |
Sterilovany hrasok e 04 | kg 12 9,12 €
Cicer L 0,4 ke 24 12,48 €
Cicer ) . B 3 kg |6 3,04 € |
Lefo Znojmia . ] ] 4 | kg 3




Fazula butter/biela velké/
Fazula red kidney /cer kldnez /Cerv. velka}

Pizza sauce

Kukurica

e —

Fazulové struk zelené

Kysld kapusta pev.pod. 97@

Kysla kapusta pev. pod. 4,04kg

Kapusta biela
Kapusta _Eervena’
Kapusta ervena

Cervena repa - struhana
|Cervend repa - latk

Cervena repa - kocky .

Zeler prazk

Puszta Salat B -

|Mrkva prazky

Kukurica

S o6 | 3,99 €
o B ). 0 3,99 €
kg _ 3 ~ 5,70 €
k 12 =

Uhork {—sTdu

tJhorky 6-9cm (45ks

Unarky 6-9cm (110ks)

Peperonata

Ratatouille
Oliva Cierna celd

(Oliva dierns krdjana

Oliva zelena celd

e

10liva zelend krajand

Sardinky -

Tundk

- e e

Mi’ii&nilg a polevy

Dare cokol.tyCinka karamel, kokos,

Dare cokol.ty€inka araSidy

L oam

Dare oblatka horka éokolida
l-—-————-———-——-——.—_.__

Makovec 6 x1,25kg

Pernik 4 x 1,8kg ' h )

Bublanina 6 x 1,25kg
Piskotova zmes - na babovku, 6 x 1, 25kg

e e AT B

Muffiny so sEaIdnu a Cokolédou 4 x :Bﬁ:g

Toping- Eﬂkﬂléda,karame! jahoda

e

Citrénova §taval00%

[Zél@na salat can. AR

Francuzka

— e il e, By —

talska

Bylinkova

Tzatziky

Jogurtovo bxt[nk&vé zalievka .

1,2

Jogurtovo cesnakova zalievka __
| Mrazené zeleninové zmesy

Bretonska o N 2,5 |

Polievkova e - <

Cinskd L B - - 3 Z2a i‘

Francuzka . L ! 2,5 X 4 | 2,47,
Kipelna ) _ L i 1 25 kKo 4 [ 4,07
Jarna _ 2,5 kg 7| 2,7
Mexico o 2,5 kg 4 4
Minestrone o N h“___.____zi__S__ _ kg _ 4 2,85
Zeleninové s kukuricou L o 25 ka 4 | 2,76
|Zeleninova V.I.P. - | 2,5 kg 4 4,66
Brokolica . 2,5 X0 4 4,89
Hrégok | 2,5 ¢ 4 3,58
el | e kg 4| 2,62
Kel razigky L R X 4 } 4,65
Karfiol - B 1 25 -59 4 i___ 4,22]
Baby karotka ~ B R L 25 v kg | 4 3,93
|Karotka s hraskom o L | &5 kg . 4 2,76
|Mrkva kocky e | 25 g |4 2,32]
\Paprika 3druhy 2,5 kg 4 1 4,07
Ligukurlca Zro____ 2:5 g 4 4,45]




B

L.eco zeleninové

e e e L Fhas NGE RN & o 3 e
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Spenat rezany blok e _ 2 1 kg
Spendt pretlak - N ] 2,5 kg
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|Svieckova pruh - S e oo e <73 I I~
Svietkava kocka R - S N
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Fazufové struky rezané e _ & kg N

Fazulové struky celé B - 2,5 kg | 4 |

Kareldb T T 25 I kg T 4

Kuriatka huby ) o L 1 1 kg VT 5 T ]

Zmes hub__ I D T Y T

|Sampifiony ! SRR/t SR B 5 3

| Hrib_hnedy pldtok R G

(P6r plétky I — 25 | kg

{Paiitka__ L L _ N , 1 kg FJ_H 5

PetrZlen. Vnat 1 k ; 5 |
. T e T St Sy —— - - .

Mrazené oyocie s sl HEic AR e vE - - 53 RS RN 1tk e,

Lesnd zmes e &5 kg | 4

Jahody TN ) LA 4 ‘

Maliny o —e 25 TR T4

i CuCoriedky _ B e ) 2,5 _Kkg Ik «

Hranolky 6x6 T 125 kg ~Z

Hranolky 9x9 o 2,5 kg 4
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Kura Cesky vyrobok AR A ) kg | 12 |

Kurca o e e ey 1, kg | 15

|Kuraci prsny reze o L 5 kg ! '

Kuracie stehna _ L | 180 g 12

Kuracie stehna . e _ 200 | g 4

Kuracie stehna T e g 4 L]

Kuracie stehna e . e 290 | g 4

Treska porcie e - - 10 |
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