Podrobny opis predmetu zikazky

Nazov predmetu zakazky:
Zabezpedenie stravovania pre prijimatelov socidlnej sluzby a zamestnancov DSS a ZPS Rada, v spojeni s
prendjmom priestorov a vybavenia kuchynskej &asti stravovace] prevadzky

Predmet zakazky:

Zabezpedenie pripravy a vydaja celodennej stravy samoobsluZnym spdsobom pre prijimatelov socialnej sluzby
a zamestnancov DSS a ZPS Rata v priestoroch kuchyne a zdzemia za pouZitia vybavenia, ktoré budd za tymto
udelom prenajaté.

Miesto plnenia:
Sidlo verejného obstardvatela: Domov socidlnych sluZieb a zariadenie pre seniorov Rada, Podbrezovska 28,
831 06 Bratislava, LV &. 1248, parc.&. 422/1 a 422/15.

1. Zikladné poZiadavky na predmet zakazky:

a) zabezpedenie stravovania pre prijimatelov socialnej sluzby a zamestnancov DSS a ZPS Ra&a, pre maximalne
214 stravnikov,

b) zabezpetenie stravovania sa vyzaduje 7 dni v tyzdni a to aj v diioch pracovného pokoja, resp. vietkych
cirkevnych a Statnych sviatkov — pogas platnosti zmluvy,

¢) poéas vyznamnych dni (oslavy, vianogné sviatky, Novy rok, velkonoéné sviatky a pod.) slavnostnejsi
charakter poddvanych obedov a vegeri.

d) predpokladany prehfad poétov jed4l pre prijimatel'ov socidlnej sluzby a zamestnancov na defj;

Kateg?rla Diéta Ranajky Desiata Obed Olovrant Vedera I1. vedera
stravnikov

D3 86 61 94 60 75 0
PSS D2 36 29 35 25 32 0

D9 27 26 28 28 24 31

D9S 15 16 15 16 13 8
ZAM D3 40
Maximalna pocet 165 133 214 129 144 39
stravnikov

Poznamka: PSS — prijimatel socialnej sluzby, ZAM — zamestnanec,
Diéta: D2 — Setriaca, 3 — raciondlna, D9 — diabetickd, D9S — diabeticka Setriaca.

2. Funkéné poZiadavky na predmet zikazky:

a) Odporiéané zloZenie spotreby potravin na osobu na def na dosiahnutie pozadovanych energetickych
a vyZivovych hodnét podPa prislugnej stravnej davky:

Stravna davka
P.&. Druh potravin 1 | 2
v gramoch
1. | Brav&ové miso 69 103
2. | Hovidzie miso 68 39
3. | Udené miso 6 9
4. | Ostatné méiso 2 2
5. i Vnutornosti 6 i4
6. | Udeniny a vyrobky z misa 45 60
7. | Mésové konzervy 38 43
8. | Hydina a hydinové vyrobky 30 30
9. |{Kosti 2 2
10. |Ryby 10 8
11._|Rybie vyrobky a konzervy 16 1]
[2. | Maslo 20 25
13. | Mast a slanina 11 15
14, |Jedlé tuky a oleje 27 35
15. { Mlieko &erstvé 280 295
16. | Mlieéne vyrobky 74 72
17. | Syry 30 34
18. | Vajcia 36 50




19. | Chlieb 320 340

20. | BeiZné pedivo 50 59

21. [ Jemné pedivo 33 40

22. | Trvanlivé pedivo 14 20

23. | Cestoviny 21 20

24. | Mika, kripy a viotky 70 78

25. |Ryza 32 27

26. [ Strukoviny 14 18

27. | Cukor a cukrirenské vyrobky 60 80

28. | Zemiaky 460 419

29, | Zelenina &erstva a mrazena 185 190

30. [Zelenina sterilizovand a su§end 85 70

31. | Kapusta sterilizovana a kysla 20 20

32. | Ovocie Cerstvé, mrazené a sufené 89 88

33. | Citrusové plody 40 40

34. | Kompoty 28 35

35. | Zahustené ovocné vyrobky 35 35

36. | Prisady, napoje a ostatné potraviny 357 355

Vyzivové hodnoty:

P.& Vyzivovy faktor M., E Stravnd davka -

1. | Energeticka hodnota kJ 9 200 11300

2. . . Zivodisne g 62 72
3. Bielkoviny rastlinné g 46,5 54
4. {Tuky g 75 92

5. | Kyselina linolova 2 6,2 7,7
6. | Alfa linolénova kyselina g 1,0 1,3

7. | Cholesterol mg 360 300

8. | Sacharidy g 367 397

9. Viapnik mg 1200 1100
10. Hordik mg 420 410
1. Fosfor mg 760 700
12. . Zinok mg 10 10
13. f‘;‘;‘;’"a]“e Med me 1.2 1.4
14. Chrom ug 35 40
15. Selén ug 65 65
16. Jod Lg 150 150
7. Zelezo mg 10 10
18. A (ekvivalent retinolu) ug 750 500
19, B, (tiamin) mg 1.1 1,3
20, B: (riboflavin) mg 1,2 1,5
21. B; (ekvivalent niacinu) mg 15 17
22. Bs (kyselina pantoténova) mg 6 7
23. ., By (kyselina listova ekvivalen folat) B 400 400
24 | ViEMINY TR kobalamin) ug 2,5 25
25. C (kyselina askorbova) mg 100 110
26. Ds (choleklciferol) ng 15 15
27. E (ekvivalent tokoferclu) mg 15 15
28. K {ekvivalent fylochinonu) ng 80 80
29, Betakarotén (provitamin A) ug 6 6
30. | Vlaknina polysacharid g 24 28

Vysvetlivky:

Stravna davka 1 - je davka poskytované prijimatelom sociilnej sluzby pogdas dni pondelok aZ nedel’a a to
rafiajky, desiata, obed, olovrant a vedera (II. vedera).

Stravna davka 2 - je davka poskytovand zamestnancom podas dni pondelok aZ nedela formou obeda. Obed
pre zamstnancov tvori 40% celodennej stravnej davky.



*b) Osobitné poZiadavky na zlozky hlavnych jedél celodennej stravy (gramiz stravy)

]
Porcia Zlozka porcie H;HOtf]OSt *
objem
Polievka 0,31
méso: bravéové, hoviidzie, kuracie telacie, jahniacie, kraligie, 150
Hiavné jedio misité moréacie, iny druh hydiny alebo diviny &
miso pecené v celku (s kostou) 250g
napr: lasagne, 3pagety, rizoto, zapekané cestoviny, gratinované 300g
alebo skladané zemiaky, halugky s omagkou a pod.
Hlavné jedlo bezmaisité vyprazany syr, syrové nugety, zeleninové karbonatky, tofu na
rézne spdsoby, vyprazany karfiol, $ampiony, cibulové krazky, 150g
plnené cestoviny a pod.
Hlavné jedlo miiine vietky druhy ako napr.: Zemlovky, rezancen nakypy a pod. 350g
vratane posypky, polevy alebo omagky
Saldt minimalne z piatich druhov zeleniny s bielkovinovym
podielom (miso, syry, ryby, vajcia, orechy, sterilizované
strukoviny a pod.) s dressingom / zalievkou. 450g
Pri ovocnych Salatoch je taktiez vyzadovany dressing/zalievka
(napr. puding, jogurt, topping a pod.).
Hlavné jedlo raciondlne bielkovinovy po'diel zelen_inovjch §.alétov: ' ‘
(zeleninovy / ovocny miso: brav€ové, hovidzie, kuracie, moracie, ryby, hydina 120g
§alat, jedlo zo a.pod. . - ; : YT
sezénnych, resp. bt?fkm:xn(?vy pOdlf:l zelemnovyf:h salatov.. 80g
lokélnych surovin) mésové vyrobky (Sunka, proscciuto, kuracie nugety a pod.)
bielkovinovy podiel zeleninovych Salatov: 160
s . g
syry a mlie¢ne vyrobky
bielkovinovy podiel zeleninovych $alatov: 80
orechy g
podiel zeleninovych / ovecnych Saldtoy: 50
. (10 Z
dressing / zélievka
zemiaky varené, pedené, smazend, fuchané, zemiakova kasa 200g
) zelenina grilovana, dusena, parena, in4 (prava 200g
ﬁal;;llz}n;y K hlavnym ryZa, tarhoiia, slovenska ryza, bulgur, kuskus, mténe prilohy 160g
knedla parena 160g
cestoviny, plnené cestoviny, ravioli a pod. 200g
Salaty zo sezénnej zeleniny / ovocia so zalievkou / dressingom 2008
(podla sezdny optimdlne dva a% tri krat do tyZdria)
podiel zeleninovych / ovocnych $alétov: 75g
Salaty zeleninové / dressing / zalievka
ovocné, sterilizovana sterilizovand zelenina (kysla uhorka, jednodruhové a miesané 150g
zelenina / ovocie Salaty a pod.) / ovocie
podiel sterilizovanych zeleninovych $altov: 50
nalev &
sterilizované ovocie (kompdt jednodruhovy, mie$any a pod.) 200g
Népoje k hlavngm nealkoholic%cé népoje, minerél‘ne ‘alebo ochutfené stolqvé vody,
jedlam voda albo .soda SO sirupom, ¢aj (Cierny, zeleny, ovocny a pod.) 200m!
druh népoja uprednostnit’ podFa sezény

Poznémka: * Minimalna hmotnost mésa je uvedend v surovom stave, minimalna hmotnost priloh v uvarenom stave

¢) Harmonogram vydaja stravy

PO -PI SOBOTA NEDELA
Ranajky 154 136 136
Desiata 120 112 112
Obed 199 156 156
Olovrant 122 114 114
Vedera 128 116 116
I1. vedera 15 15 15




d) stravna jednotka {cena potravin)
Cena potravin uréenych na pripravu prisluiného denného jedla je uréend v EUR s DPH podrl'a rozhodnutia
Statutarneho organu verejného obstaravatela zo diia 24.04.2023 platného od 01.05.2023 v stlade s platnym
VZN BSK ¢. 2/2023 zo dna 31.03.2023 v sume 4,62 EUR pre raciondlnu a $etriacu stravu a v sume 5,77

EUR pre diabeticka a diabetick Zetriacu stravu.

Racionalna a 3etriaca strava (diéta D2 a D3)
Ranajky | Desiata Obed Olovrant | Vedera Spolu
12% 8% 40% 9% 30%
Cena potravin 0,55 0,42 1,85 0,42 1,38 4,62
Poznémka: vietky ceny si uvedené v EUR s DPH
Diabetick4 a diabeticka Setriaca strava (diéta D9 a D9S)
Ranajky Desiata Obed Olovrant | Vefera | Il vefera Spolu
11% 8% 40% 8% 27% 6%
Cena potravin 0,64 0,46 2,31 0,46 1,56 0,34 5,77
Poznamka: vietky ceny st uvedené v EUR s DPH
Zamestnanecka strava (racionalnay
Ranajky Desiata Obed Olovrant | Vedfera Spalu
50% 50%
Cena potravin 2,31 2,31 4,62

Poznémka: vietky ceny su uvedené v EUR s DPH

3. Technicka charakteristika miesta poskytovania sluzby

a) Miestom pripravy stravy je Dodavatel'om prenajaty priestor stravovacej prevadzky na prvom nadzemnom
podlaZi pavilonu D budovy na ulici Podbrezovska 28, 831 06 Bratislava — Rada, uvedeny v Prilohe &, I:
Podrobny opis Kuchyne a zdzemia (d'alej len ,,priloha &. 1*), ndvrhu zmluvy o zabezpedeni stravy a najme
nebytovych priestorov. Vstup do tychto priestorov pre zamestnancov Doddavatela je v prilohe &. 1 oznadeny
ako Prevadzkovy vstup. Dodavatel’ je opravneny pre tieto ugely bezodplatne pouzivat priestory v prilohe &, 1
oznalené ako 0.38 Chodba, 0.37 Schodisko a 1.32 Schodisko (v prilohe &.1 priestory bez farebného
podfarbenia). Pre prijem a vydaj tovaru bude Dodévatel’ vyhradne pouZivat’ zasobovaci vstup éfslo dveri -
110, v Prilohe €. 1 oznageny ako Zasobovaci vstup. Pre manipulaciu s tovarom do a z prenajatych priestrov
Jje Dodavatel’ opravneny bezodplatne pouzivat priestory v Prilohe &.1 oznagené ako 0.31 Zadverie,
(.32 Chodba a to iba &ast’ po vytah (priestor v Prilohe &. 1 bez farebného podfarbenia) a 0.29 a 1.34 Vyfah.
Pristup k obom vchodom, pre zamestnancov a tovar Dodéavatela, je po spevnenej beténovej komunikécii
uréenej pre motorové vozidla (vchody st v situdcii oznadené Servenou 3ipkou).

Situsciza Podbrezovsks 28



4. -PoZiadavky na komplexnost’ a kvalitu dodania predmetu zakazky

a) PoZiadavka verejného obstarivatela na dod4vatePa v oblasti stravovacieho rezimu

..pr

i priprave stravy redpektovat’ denné ceny stravného, tj. cenu potravin uréenych na pripravu rafiajok,

obeda a vecere podla prisluinej stravnej jednotky (podla zakona §.448/2008 Z.z. o socidlnych sluzbach
a o zmene a doplneni zdkona €.455/91 o Zivnostenskom podnikani v zneni neskorsich predpisov a platného
VZN BSK),

-Za

bezpegit dodrziavanie zakona &. 355/2007 Z.z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene

a doplneni niektorych zakonov,
- zabezpedit' pripravu jednotlivych dennych jedal apripravu pristuinych diét (racionalna, racionalna
Setriaca, diabetickd, diabeticka Setriaca) a $pecialna diéta (bezlaktézova, bezlepkova a nizko-draslikova),

-Za
Z0

bezpeéit' vyloZenie a odovzdanie stravy na mieste v Prilohe & 1 oznadnom ako 0.32 Chodba
dpovednému zamestnancovi v termo nadobdch uréenych na prevoz stravy podlPa &asového

harmonogramu na ostatné pracoviské poskytovatela socidlnej sluzby — verejného obstaravatela.
b} PoZiadavka verejného obstardvatel’a na doddvatePa v oblasti pripravy a vydaja stravy

- zabezpelit pripravu stravy podPa jedalneho listka odstihlaseného stravovacou komisiou. V jedalnom listku
musi byt' uvedena pri kazdom jednotlivom Jedle hmotnost’ porcie po tepelnej Gprave,

- zabezpegit, aby mnoZstvo pripravenej stravy zodpovedalo platnej cene stravného uréenej pre rafiajky, obed
a veCeru podla prisludnej stravnej Jednotky, dodrziavat’ stanoven( skladbu potravin pre pristuna stravng
Jednotku,

- zabezpedit’ prijimatel'om socidlngj sluZby a zamestnancom stravu v stlade so zisadami zdravej vyzivy,
s prihliadnutim na vek a zdravotny stav, poskytnuie diét - Setriaca diéta, diabeticka diéta, diabeticka Setriaca
diéta alebo 3pecialna diéta (podl'a ordinicie odborného lekéra),

- Za

bezpedit’ nakup surovin v zodpovedajiicej kvalite v stilade so zdkonom NR SR & 152/1995 Z.z.

0 potravinach v znenf neskorgich predpisov,

- Z pripravy stravy vyli&it jedla, ktorych stidastou Jje alkohol,

- pri priprave teplej stravy nesma byt pouZité potraviny, ktoré uz boli tepelne spracované v procese pripravy
inej teplej stravy , nesmi byt pouZité potraviny, ktoré sti po zaruke, expiracii alebo ktoré s znehodnotené
napr. farebnou zmenou alebo inym mikrobidlnym znehodnotenim,

- pri priprave jedal nie je mozné vyuZivat' jedla z predchédzajicich dnf, dodavateP nesmie dodavat’
znehodnotené jedla tepelnou Gpravou, napr. spélené jedlo, nedovarené jedlo....

¢) PoZiadavka verejného obstaravatela na doddvatel’a v oblasti hospodirenia so stravnym
- zabezpedit rovnomerné Cerpanie naleZitosti stravného uréeného pre rafiajky, desiata, obed, olovrant a

ve
sa

Ceru podra prislugnej stravnej Jednotky a platnej ceny stravného. Rozdiely v cendch stravnych jednotkiek
vyrovnavajl za kalendarny $tvrtrok tak, aby cena stravnej jednotky bola v priemere za deit dodrzana.

d) Poziadavka verejného obstaravatel’a na dodavatePa v oblasti kentroly
- zabezpedit' vypracovanie tyzdenného jedaineho listka podfa poziadavky zastupcu vergjného obstardvatela,
pri dodrzani vetkych energetickych a nutriénych zloziek stravy s tym, Ze sa hlavné jedla nebudt v priebehu

21
-do

dni opakovat’,
drziavat’ zasady na zostavovanie Jedalnych listkov (Flexi JL),

- Casov4 Struktira jedalnych listkov pocas siedmich stravovacich dnf pri celodennom stravovani Flexi JL

ob
I.
2.

4.
- ob
1.

sahuje

Styri krat hlavné misové jedld, )

pat’ krat hiavné jedla so zniZenou davkou misa s nadstavenim, pri¢om minimalne jedno musi mat
zeleninové nadstavenie,

. P&t krat jedla bezmisité, alebo macne, (z toho maximalne dva krét na sladko a minimalne dve odlah&ené

Jedl4 so zeleninou),

druhd vedera sa podava podrla potreby a dietologického reZimu.

sahova §truktira pokrmov

hlavné jedla z miisa sa pripravuji z mésa jatoénych zvierat, hydiny, ryb a kralika (nie mleté a nie
zmesi) s hmotnostou pre vekové kategérie stravnikov s preferovanim z ekologickych chovov podla
materialno ~ spotrebnych noriem,

- hlavné jedla so znizenou davkou misa si zmesi misa § ryZou, mletymi varenymi séjovymi b&bmi,

s6jovou drvinou (kociek), ovsenych vlogiek, zemiakov s minimalizdciou mucnej zioZky (strithanka,
pedivo),

hlavné jedld bezmisité/zeleninové sa pripravujli s pouZitim zeleniny, strukovin, obylnin a ich
kombinécii s pouZitim mlieka, mlieSnych vyrobkov, vajec a inych vhodnych primesi,

- hlavné jedli muéne sa pripravuji s pouZitim miky, vajec, mlieka, tvarohu, ovocia a inych vhodnych

primesi. Polievky k tomuto typu hlavnych jedél: strukovinové, zeleninové, pripadne i s obsahom mésa,

- pri podavani doplnkovych jedal najmi desiat a olovrantoy uprednostiiovat’ najmi ovocie, potraviny

$0 zvySenym obsahom vlakniny, neochuteného mlieka alebo mlieénych produktov,



- zabezpedit' prerokovanie jedalneho listka do 3. pracovného dila v tyZdni s uréenym zéstupcom verejného
obstaravatel'a a predkladat’ navrh jeddineho listka na nasledujici tyZzdefi na odsthlasenie zastupcovi
verejného obstaravatela do 4. pracovného diia prebiehajiiceho tyzdiia a zabezpeéit’ prerokovanie otdzok
stvisiacich s poskytovanim stravovania v pravidelnych intervaloch suréenym zastupcom verejného
obstaravatela minimalne 1x mesaéne (pripadne podFa potreby),

- pripadné zmeny v jeddlnom listku musi dodavatel’ vopred prerokovat so zdstupcom verejného
obstarjvatel’a,

- zabezpeéit spolupricu so stravovacou komisiou, ktora zriadi zastupca verejného obstaravatela, reagovat’
na pripadné pripomienky tejto komisie ku kvalite pripravovanej stravy, k skladbe jedalnych listkov,

e) Poziadavka verejného obstaravatel’a na dodavatel’a v oblasti dodrZiavania hygienickych podmienok
- dodavatel’ je povinny zabezpe€it' dodrziavanie ustanoveni zékona NR SR 8. 152/1995 Z.z. o potravinich

v zneni neskorSich predpisov.

- dodavatel sa zavizuje, Ze plnenie predmetu zmluvy zabezpeéi len prostrednictvom zdravotne a odborme
sposobilych pracovnikov. Zdravotny preukaz a preukaz odbornej sposobilosti je dodévatel’ na poziadanie
povinny predloZit’ verejnému obstaravatelovi.

f) Povinnosti verejného obstaravatePa a dodavatel’a v oblasti objednavania stravovania, nahlasovania
poftu stravnikov, upresfovania poctu stravnikov, evidencie a kontroly pri stravovani prijimatePov
socialnej sluzby a zamestnancov.

- dodavater je povinny zabezpedit' vyrobu a dovoz stravy v mnoZstvach podla jeddlneho listka,

- verejny obstardvatel’ je povinny nahlasit’ zdstupcovi dodavatela podty jeddl do 13:00 hod.
predchadzajiceho dila na nasledujici deri,

- verejny obstaravatel’ je povinny nahlasit’ po&ty stravnikov na sobotu, nedefu a pondelok najneskér v piatok
do 13:00 hod..

- zastupca verejného obstardvatela je povinny viest denny prehlad o poéte objednanych jednotlivych
dennych jedéal , ktory denne podpisuji dodavatel’ a poverena osoba zastupcu verejného obstaravatela.
PrehFad sluzi ako priloha k faktire u dodavatela a doklad na kontrolu fakturovanych skutoéne objednanych
jednotlivych dennych jedél u zéstupcu verejného obstardvatela. Poéty na odsihlasenie za predchéadzajici
mesiac je doddvatel’ povinny predlozit’ najneskér do 3. dita nasledujiceho mesiaca,

- zastupca verejného obstaravatela je povinny odsthlasit’ poéty fakturovanych objednanych jednotlivych
dennych jeddl na zéklade prehladov objednanych jednotlivych dennych jedal potvrdenych zastupcom
verejného obstaravatela a dodavatelom,

- dodavatel’ je povinny zabezpelit' zaistenie objednane]j stravy pre nepritomnych prijimatelov socialnej
sluZby a zamestnancov verejného obstaravatela na dobu do 4 hodin od ukondenia pripravy stravy v poéte
spresnenych zastupcom verejného obstaridvatela,

- dodévatel’ bude faktiry predkladat’ zastupcovi verejného obstaravatela 1x mesa&ne, najneskér do 5. diia
nasledujliceho mesiaca.

g) Minimalne poziadavky na kvalitu potravin podl'a jednotlivych komodit
V silade s Uznesenim Ministerstva podohospodérstva a rozvoja vidieka SR £.68/2016 Zasady pre zvysenie
bezpe€nosti a kvality nakupovanych potravin pre hromadné stravovanie, preferovat’ nikup tovaru od
regionalnych vyrobcov a vyrobcov so zvy$enou droviiou kontroly, preukazanou certifikatmi kvality pre
bezpe¢nost potravin (IFS, BRC, ISO 14000, ISO 22000 atd”.) alebo udelenou znadkou kvality SK na produkt,
pripadne podobnou znackou, ktorda ma v systéme intenzivnejdiu kontrolu autorizovanou kontrolnou
ingtitiiciou.

1. MASO S MASOVE VYROBKY

Poziadavky na hydinové miso:

- uprednostiiovat’ Cerstvé, chladené miso, nezamietia miso za misové pripravky (vyrobky bez
privlastkov krehéené, Stavnaté, solené, do ktorych st priddvané d’aldie ingrediencie),

- vyZadovat' dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznadenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/3.

Poziadavky na hydinové misové vyrobky:

- zohladiiovat’ percentuélny podiel mésa v misovych vyrobkoch napr. $unka ~ minimalny podiel misa
80%, parky — minimalny podiel misa 70%,

- vyZadovat dodévku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznagenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/5.

PoZiadavky na bravéové a hovidzie miso:

- nakupovat’ erstvé chladené miso, nie zmrazené, hlbokozmrazené ani rozmrazované miso, (chladené
miso, ktoré vplyvom chladiaceho procesu nestuhlo - nebalené vol'ne uloZené, alebo balené v ochrannej
atmosfére plynu, balené alebo vakuovo balené),

- vyZadovat dodéavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznagenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/3.



Poziadavky na misové vyrobky:

- zohladiiovat’ percentuilny podiel misa v mésovych vyrobkoch napr. unka — minimélny podiel misa
80%, parky — minimalny podiel misa 70%,

- vyZadovat’ dodavku v Ichote, v ktorej z doby spotreby vyznacenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/3.

2. RYBY A RYBACIE VYROBKY

Poziadavky na rybacie miiso:

- preferovat’ morské ryby - Serstvé chladené, mrazené, hlbokozmrazeng,

- uprednostiiovat’ 100% rybacie miso bez pridanej vody a aditivnych latok,

- pri zmrazenych rybach sledovat percentualny podiel glaziry v tolerancii najviac do 15%,

- v oznaceni glazirovanych produktov rybolovu sa uvadza netto hmotnost’ produktu rybolovu v
Zmrazenom stave bez glaziiry a bez obalového materidlu.

VyZadovat doloZenie nasledovnych dokiadov: a) uradne overené rozhodnutie o schvaleni prevadzkarne

vydané Stitnou veterindrnou a potravinovou spravou SR, b) destné prehlasenie dodavatela, e bude

dodévat’ iba tovar od vyrobeu, od ktorého dodal rozhodnutie o schvaleni prevadzky a vyroby rybacich

vyrobkov podla bodu a).

3. MLIEKO A MLIECNE VYROBKY

Preferovat’ ndkup mlieka a mliegnych vyrobkov so zvy3enou tiroviiou kontroly, preukazanou certifikitmi

kvality pre bezpe&nost’ potravin (IFS, BRC, ISO 14000, 1SO 22000 atd’.) alebo udelenou Zna¢kou kvality

SK na produkt, pripadne podobnou znadkou, ktora ma v systéme intenzivnej$iu kontrolu autorizovanou

kontrolnou intiticiou.

Poziadavky na mlieko:

- preferovat’ pasterizované a vysoko pasterizované mlieko, (mlieko a smotanu oetrentt UHT ohrevom
zarad’ovat’ prileZitostne),

- vyZadovat' doddvku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznagenej na dodanom tovare neuplynuia viac
ako 1/3,

- minimalny obsah tuku 1,5%.

Poziadavky na mlie¢ne vyrobky:

- syry bez rastlinnych tukov, farbiv, konzervaénych latok a inych prisad,

- jogurty a kyslomlietne vyrobky s obsahom minimalne 106 viabilnych mlieénych baktérii
probiotického charakteru v Iml, bez zahustovadiel, syntetickych farbiv, arém a konzervagnych latok,

- ochutené mlieko a fermentované mliene vyrobky musia mat’ min. 90% mlie&nej zlozky a max. 7%
cukru alebo medu, bez zahustovadiel, syntetickych farbiv, arém a konzervaénych latok,

- vyZadovat’ dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznagenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/5.

4. MLYNSKE A PEKARENSKE VYROBKY

Preferovat’ ndkup tovaru so zvy3enou drovitou kontroly, preukazanou certifikdtmi kvality pre bezpeénost’

potravin (IFS, BRC, I1SO 14000, ISO 22000 atd’.} alebo udelenmou Znagkou kvality SK , pripadne

podobnou znagkou, ktord m4 v systéme intenzivnejsiu kontrolu autorizovanou kontrolnou ingtitaciou.

Poziadavky na chlieb, peéivo:

- podavat’ gerstvy chlieb a pedivo,

- prihliadat’ na vzdialenost’ od miesta dodania,

- vyZadovat doddvku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznadenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako Y.

Poziadavky na cestoviny:

- pri nékupe cestovin sledovat’ zlozenie, uprednostriovat’ bezvajeéné cestoviny z tvrdej pienice s
obsahom lepku nad 40%,

- bez obsahu konzervagnych latok, syntetickych farbiv a dochucovadiel,

- v pripade sufenych cestovin vy#adovat dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznadenej na
dodanom tovare neuplynula viac ako 1/3,

- v pripade &erstvych cestovin vyzadovat dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznadenej na
dodanom tovare neuplynula viac ako 1/2.

PoZiadavky na mlynské vyrobky:

- bez obsahu konzervaénych latok, syntetickych farbiv a dochucovadiel,

- vyZadovat' dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyzna&enej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/3.

5. OVOCIE, ZELENINA A ZEMIAKY

Preferovat’ vyrobky mierneho pasma so zvy¥enou Groviiou kontroly od vyroby az po poniikanie na
predaj, napriklad pod Znagkou kvality SK, pripadne inou obdobnou znaékou alebo certifikatom kvality.
Poziadavky na ovocie a zeleninu:



&

- preferovat’ produkty z integrovanej alebo ekologickej produkcie (pripadne doloZit’ certifikat o bio
produkcii),

- v pripade nedostupnosti odoberat’ produkty konvenénej produkcie,

- odporuca sa pri sezénnych produktoch preferovat’ gerstvé lokalne produkty.

Poziadavky na ovocné a zeleninové nipoje: )

- preferovat’ gerstvé §tavy s obsahom 100 % ovocia mierneho pasma alebo zeleniny, ktoré spliiaji
poziadavky legislativy t,j. do ktorych nebol pridany cukor, sladidl4, farbiva, aromy a konzervaéné
latky.

Poziadavky na nahrady kavy:

- pouzivat’ ndhradu kévy so 100%-nym obsahom &akanky.

Poziadavky na sirupy:

- preferovat sirupy s minimélne s 50%- nym podielom ovocnej zloZky,

- bez pridavku syntetickych farbiv a arém, bez konzervadnych latok s ob&asnym vyuZitim stévie.

Poziadavky na zemiaky:

- odoberat produkty konvendnej produkcie, v pripade ponuky produktov z integrovanej alebo
ekologickej produkcie (pripadne doloZit’ certifikat o bio produketi) preferovat’ tieto produkty,

- pri sezonnych produktoch preferovat’ Eerstvé lokalne produkty,

- pri skladovanych zemiakoch na minimalizdciu mnoZstiev akrylamidu vyuZivat’ len odrody najvyssej
kvality bez pouZitia chemickych konzervagnych latok a prostriedkov proti kligeniu.

6. VAICIA

Preferovat’ nakup tovaru so zvy$enou droviiou kontroly, preukézanou certifikétmi kvality pre bezpeénost’

potravin (IFS, BRC, ISO 14000, ISO 22000 atd’.) alebo udelenou Znagkou kvality SK na produkt, ktory

Je predmetom obstaravania, pripadne podobnou znagkou, ktord mé v systéme intenzivnejsiu kontrolu

autorizovanou kontrolnou intiticiou. Iba vajcia pochadzajlice zo schvélenych a kontrolovanych chovov.

Poziadavky na vajcia:

- vyzadovat dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznadenej na dodanom tovare neuplynula viac
ako 1/7 (znamena dodanie Serstvych vajec nie starsich ako 4 dni).

7. KONZERVARENSKE VYROBKY

Preferovat’ nakup tovaru so zvySenou tiroviiou kontroly, preukdzanou certifikitmi kvality pre bezpeénost
potravin (IFS, BRC, 1SO 14000, ISO 22000 atd’) alebo udelenou Znagkou kvality SK, pripadne
podobnou znatkou ktord ma v systéme intenzivnejsiu kontrolu autorizovanou kontrolnou intiticion.
Poziadavky na konzervarenské vyrobky:
- bez pridanych konzervantov, syntetickych sladidiel, farbiv a dochucovadiel,
- vyZadovat dodavku v lehote, v ktorej z doby spotreby vyznagenej na dodanom tovare neuplynulo viac
ako 1/3.
h) Ostatné poZiadavky verejného obstaravatel’a na dodavatel’a
- dodavatel” zodpovedd za $kodu na zdravi stravnikov verejného obstarivatePa (odberatefa), spdsobené
zanedbanim svojich povinnosti alebo v désledku okolnosti, o ktorych vedel alebo mal vediet z titulu svojej
¢innosti v &ase plnenia zmluvy alebo ich mohol predvidat’.



