Zmluva o poskytovani stravovacich sluZieb

uzavreta podla § 269 ods. 2 zdkona ¢. 513/1991 Zb. Obchodny zdkonnik v zneni neskor$ich
predpisov (d'alej len ,,Obchodny zékonnik™) a zakona &. 343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani
a o zmene a doplneni niektorych zédkonov v zneni neskorsich predpisov
(d’alej len ,,zakon o verejnom obstardvani)

medzi
zmluvnymi stranami:

Poskytovatel’om:

Obchodné meno: AIO service 2 s. r. 0.

Zapisany: OR Mestského sudu Bratislava I11., oddiel Sro, vlioZka 137377/B
Sidlo: Znievska 36, 851 04 Bratislava

Kore$pondentnd adresa: Znievska 36, 851 04 Bratislava

Sgatutémy zastupca: Samuel Smahel, konatel

1CO: 52 396 (045

DIC:

IC DPH:

Bankové spojenie:

Cislo Gi&tu v tvare IBAN:

Kontaktna osoba: Samuel Smahel
E-mail:

Tel. ¢.:

(d’alej len ,,poskytovatel™)

da
Objednavatel’om:
Nazov: Generilne riaditel’stvo Zboru viizenskej a justi¢nej straze
Pravna forma: rozpoCtova  organizacia zriadend  zriadovacou listinou
Ministerstva spravodlivosti Slovenskej republiky ¢. GR ZVIS-
177/40-2001 z 31. januara 2001 v zneni neskorsich dodatkov
Sidlo: Sagatova 1, 821 08 Bratislava
KoreSpondenc¢na adresa: Sagatova ul. ¢. 1, 813 04 Bratislava 1
Statutédrny orgéan: plk. Mgr. JUDr. Ing. Cubomir Klistinec, generdlny riaditel’ Zboru
) vizenskej a justiCnej straZe (d'alej len ,,generalny riaditel*)
ICO: 00212008 ——
DIC:
IC DPH:

Bankové spojenie:

Cislo Gétu v tvare IBAN:
Kontaktna osoba:

Email:

Tel. ¢.:

(d’alej len ..objednavatel™)
(poskytovatel a objednavatel spolu aj ako _zmluvné strany*)




Preambula

Zmluvné strany uzatvaraju na zaklade vysledku zadavania zakazky s nizkou hodnotou podla
zédkona o verejnom obstaravani tato Zmluvu o poskytovani stravovacich sluzieb (dalej len
Lzmluva™).

ClL L
Predmet zmluvy

1. Predmetom zmluvy je UGprava vzijomnych prav a povinnosti poskytovatela
a objednévatel'a pri zabezpeCovani poskytovania stravovacich sluZieb pre prislusSnikov
a zamestnancov objednavatel'a, ako aj d'al$ich os6b podla rozhodnutia objednavatel’a
(dalej len ,,stravnici) v stlade s vyhlaskou Ministerstva zdravotnictva Slovenskej
republiky ¢. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia spolo¢ného
stravovania v zneni neskor$ich predpisov (d’alej len ,,vyhlagka ¢. 533/2007 Z. z.).

2. ZabezpeCovanim poskytovania stravovacich sluzieb podla tejto zmluvy sa rozumie
priprava a rozvoz hotovych jedal a pokrmov (obedov) v rozsahu podl'a prilohy ¢. 1 k tejto
zmluve, pridodrzani gramaZe podla prilohy ¢ 2 ktejto zmluve a Specifickych
kvalitativhych podmienok podla prilohy ¢. 3 k tejto zmluve, vratane vydaja stravy
v priestoroch sidla objednévatela.

CLIL
Miesto a ¢as plnenia predmetu zmluvy

1. Poskytovatel sa zavizuje zabezpetit' od 01. 10. 2024 do 30. 09. 2025 pripravu a rozvoz
hotovych jedal a pokrmov (obedov) do uréené¢ho miesta a v ur€enom case. Miestom
plnenia predmetu zmluvy je vydajiia stravy v sidle objednavatela: Sagatova 1, 821 08
Bratislava. Poskytovatel sa zavizuje stravu objednant objednavatel'om doru€it’ do miesta
plnenia predmetu zmluvy kazdy pracovny den v &ase od 10:30 hod. do 11:00 hod.,
pripadne v inom ¢ase v zavislosti od ¢asu vydaja obedov po dohode s objednavatel'om.

2. Poskytovatel’ sa zavdzuje pocas pracovnych dni zabezpecit osobu zodpovednl za vydaj
stravy stravnikom na mieste podl'a bodu 1. tohto ¢lanku v ¢ase od 11:30 hod. do 13:15
hod., pripadne v inom ¢ase vydaja obedov po dohode s objednavatel'om.

ClL. 111
Prava a povinnosti zmluvnych stran

1. Poskytovatel je povinny zabezpeéit poskytovanie stravovacich sluZieb podl'a tejto zmluvy
nepretrzite pocas celej doby podla ¢lanku IL. tejto zmluvy (t. j. poas pracovnych dni
v kazdom kalendarnom tyzdni okrem vikendov, $tatnych sviatkov adni pracovného
pokoja) vratane zabezpeCenia stravy zponuky v jedalnom listku prip. kvalitativne
a kvantitativne bohatSej stravy s vy$§im finanénym limitom v pripade poziadavky
objednavatela pre potreby zabezpeCenia stravovania pri réznych udalostiach
usporiadanych objednavatel'om.
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Poskytovatel' sa zavizuje zabezpelit poskytovanie stravy za dodrZania $pecifickych
kvalitativnych podmienok, ktoré tvorili sucast’ jeho ponuky v rdmci procesu verejného
obstaravania, v zmysle prilohy €. 3 tejto zmluvy.

Poskytovatel je povinny vykonavat rozvoz hotovych jedél a pokrmov (obedov) do miesta
plnenia predmetu zmluvy podla ¢lanku II. bod 1. tejto zmluvy v gastronadobach
umiestnenych v termoportoch sliziacich vyhradne na tento tcel a nato uréenym vozidlom
za dodrzania hygienickych $tandardov a pozadovanych teplotnych podmienok v stlade
s vyhlaskou &. 533/2007 Z. z.

Poskytovatel’ je povinny kazdy pracovny deni zabezpeéit moznost’ vyberu z denného menu
v rozsahu Styroch hlavnych jedal s polievkou (menu ¢. 1., IL, Hl/nedrazdiva strava,
IV/raciondlna strava), pitnym reZimom (min. dva druhy napoja) a zdrovel zabezpe€it’
aspon jedno jedlo upravené podla zasad bezlakt6zovej stravy a jedno jedlo podla zésad
bezlepkovej stravy, prip. ich kombindcie vratane polievky, t. j. menu bezlaktézové, menu
bezlepkové, menu bezlaktézovo/bezlepkové — toto jedlo mdze byt pripravené Gpravou z
menu &. I, IL. a 1I1. Pocet jedal zohl'adiujtcich potravinovi intoleranciu na mlieko a maku
zavisi od poziadaviek stravnikov. V ramei jedn¢ho menu bude poskytovany jeden druh
polievky, hlavné jedlo a prilohovy $alat prip. zeleninova obloha resp. ovocny kompot
podla gastronomickej vhodnosti, ¢o rovnako plati pre poskytnutie chleba prip. pe€iva resp.
krutonov k polievke. Poskytovatel' je povinny pripravit denné menu podla rozsahu
a gramaze uvedenych v prilohéch ¢. 1 a €. 2 k tejto zmluve.

Poskytovatel' je povinny poskytovat’ stravovacie sluzby v stlade so zdsadami zdravej
vyZzivy, v kvalite zodpovedajicej normam platnym pre poskytovanie stravovacich sluZieb;
vietky pripravované pokrmy a napoje musia vyhovovat ustanoveniam aktualne platného
a ucinného Potravinoveého kddexu Slovenskej republiky.

Poskytovatel zodpoveda za zdravotnu bezpe€nost,, nutri¢ne vyvazeny sortiment pokrmov,
kvalitu a mnoZstvo dodanej stravy a za dodrziavanie vSetkych pravnych, hygienickych a
bezpetnostnych predpisov platnych v Slovenskej republike.

Poskytovatel je povinny zabezpe€it kazdy defi odvoz a likvidaciu biologicky
rozlozitel'ného kuchynského odpadu v sulade so zakonom ¢. 79/2015 Z. z. o odpadoch a o
zmene a doplneni niektorych zadkonov v zneni neskorSich predpisov.

Poskytovatel' je povinny dodrZiavat zdsady Spravnej vyrobnej praxe v zariadeniach
spolo¢ného stravovania podla systému HACCP (Hazard Analysis and Critical Control
Points — Analyza nebezpetenstva a kritické kontrolné body); kritéria HACCP musia spiiiat’
aj vozidla a prepravné nadoby pouZivané na rozvoz stravy. Poskytovatel je povinny
dodrziavat' Uradom verejného zdravotnictva Slovenskej republiky nariadené opatrenia pri
ohrozeni verejného zdravia tykajucich sa zariadeni spoloéného stravovania.

Poskytovatel' je povinny zabezpelit' pripravu a vydavanie stravy osobami, ktoré su
odborne a zdravotne sposobilé na vykondvanie epidemiologicky zdvaZnej ¢innosti v sulade
so zakonom ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejn¢ho zdravia a o zmene
a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorSich predpisov as vyhlaskou MZ SR ¢&.
585/2008 Z. z., ktorou sa ustanovuji podrobnosti o prevencii a kontrole prenosnych
ochoreni v zneni neskorSich predpisov.
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10.

11.

12,

13.

14.

15,

Poskytovatel berie na vedomie, Ze pomocné prace pri vydaji stravy v priestoroch
poskytovatela (umyvanie riadu, obsluha pri stoloch a pod.) budi vykondvat' odsideni
vykonavajuci trest odilatia slobody (d’alej len ,,odsudeni*), ktori maju platné zdravotne
preukazy. Poskytovatel vopred oznami objednavatelovi mend os6b, ktoré budi
zabezpeCovat’ rozvoz a vydaj stravy. Osoby zodpovedné za vydaj stravy budu poucené
poverenym pracovnikom objednavatel'a o zasadach styku s odsidenymi.

Objednéavatel’ sa zavizuje objednant ariadne vydanu stravu prevziat' a za stravovacie
sluzby poskytnuté vias a riadne podl'a tejto zmluvy zaplatit’ cenu dohodnut touto zmluvou
(t. j. za stravné listky, ktoré st v hodnote hlavného jedla).

Objednavatel’ sa zavizuje poskytnut’ poskytovatel'ovi vhodné priestory, technologické
zariadenia na ohrev a na udrzanie poZzadovanej teploty stravy (konvektomat, ohrevné pulty,
ohrevna stolicka), riady a nastroje na porciovanie a vydaj stravy (véha, klieste, naberacky,
obracacky, varechy, hrnce na ohrev polievok a omacok, ochranné rukavice a rukavice
na obsluhu pece a pod.).

Objednavatel’ si vyhradzuje pravo kontroly zloZenia, mnoZstva (gramaz porcii) a kvality
odobranej stravy. Pri kontrole gramaze vazenim jednej porcie je v poriadku +/- 10 %.
Podanie vacsej porcie nie je poruenim. V pripade zistenia akychkol'vek nedostatkov podl'a
prve] vety upovedomi o tom okamZite poskytovatela, ktory je povinny bezodkladne
vykonat' napravu zistenych nedostatkov. Tymto nie je dotknuté pravo objednavatela
uplatnit’ st zmluvnt pokutu podla ¢lanku VI. bod 2. tejto zmluvy.

Zmluvné strany sa dohodli, Ze ich povereni zastupcovia sa budi pravidelne §tvrtroéne
stretavat’ (resp. informovat) za uCelom vyhodnocovania spokojnosti stravnikov
s poskytovanim stravovacich sluzieb. Za tymto u¢elom budli povereni zastupcovia
objedndvatel'a priebezne kontrolovat’ zapisy v knihe priani a staznosti. V pripade troch
zapisov v dokumente analyzy chyb/nedostatkov zistenych na prevadzke ma objednavatel’
pravo odstupit od zmluvy.

Preberania a odovzdédvania obedov budu vykondvané kontrolou poverenym zastupcom
objednévatel'a v mieste sidla objedndvatel'a. Objednavatel’ si vyhradzuje pravo pri prevzati
obedov skontrolovat’ ¢i druh jedla a gramaZ zodpovedaju dohodnutym podmienkam
uvedenym v zmluve. V pripade, Ze dodany druh jedla alebo gramaz nezodpovedaju
dohodnutym podmienkam, zavizuju sa obe strany zmluvy o tejto skutoénosti vyhotovit’
reklamacny protokol. Na zaklade reklamacného protokolu je poskytovatel’ povinny za
kazdé nespravne dodané samostatné jedlo (porciu) zaplatit’ objednavatelovi zmluvnu
pokutu. Na zéklade reklamaéného protokolu je objednavatel’ opravneny si svoj narok na
zaplatenie zmluvnej pokuty zapocitat’ vo¢i naroku poskytovatel'a na zaplatenie kipne;
ceny, ato vnajblizSom fakturatnom obdobi. Pokial' je pri preberani a odovzdavani
predmetu zmluvy zistené pochybenie zo strany poskytovatela, je poskytovatel povinny
toto pochybenie napravit’ v lehote 60 mintt. V pripade, Zze poskytovatel nezabezpeéi
napravu v stanovenej ¢asovej lehote, je objednéavatel’ opravneny uplatnit’ zmluvnu pokutu.
Obidve zmluvné strany ,si vopred povinné urCit osoby zodpovedné za prebratie
a odovzdanie predmetu zmluvy.
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CL1V.
Cena a platobné podmienky

Cena za jedno hlavné jedlo pripravené v stulade s prilohami €. 1 a&. 2 k tejto zmluve je
v stlade s ponukou poskytovatel'a, stanovena vo vyske 5,87 eur s DPH (slovom pét eur
a osemdesiat'sedem centov) v zmysle zdkona Nérodnej rady Slovenskej republiky &.
18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskor§ich predpisov a vyhlasky Ministerstva financii
Slovenskej republiky €. 87/1996 Z. z., ktorou sa vykonava zdkon Nérodnej rady Slovenskej
republiky ¢. 18/1996 Z. z. o cendch v zneni neskor3ich predpisov.

Cena za hlavné jedlo podl'a bodu 1. tohto ¢lanku je konecna a zahifia vSetky naklady
poskytovatel'a vratane dopravy, balného, DPH a pod.

Zmluvnt cenu podla bodu 1. je mozné upravit' v pripade uplatnenia prava opcie podla
¢lanku VIII. bodu 2., ato na zédklade preukdzania zmeny opodstatnenych vstupnych
nakladov.

Cena sa uhradza v eurdch, na zéklade faktur vystavenych poskytovatel'om, bankovym
prevodom na Gcet poskytovatela, po kazdom riadnom a v€asnom dodani stravnych listkov
podla ¢lanku Vtejto zmluvy (t. j. vmnoZstve podla poziadavky objednavatela).
Objednavatel neposkytuje poskytovatelovi Ziadne preddavky a ani zdlohové platby.

Kazda faktara musi obsahovat’ vSetky nalezitosti v zmysle vieobecne zaviznych pravnych
predpisov. V pripade, Ze predlozena faktara nebude mat’ vietky naleZitosti datiového
dokladu podl'a zdkona ¢. 222/2004 Z. z. o dani z pridanej hodnoty v zneni neskorsich
predpisov, objednavatel vrati faktiru poskytovatelovi do piatich pracovnych dni od jej
dorucenia na opravu alebo doplnenie. Opravnenym vratenim opravenej alebo doplnenej
faktary prestava platit’ povodna lehota splatnosti. Nova lehota splatnosti zacina plyntt
odo diia dorucenia opravenej alebo doplnenej faktury objednavatel'ovi.

Kazda zmena ceny za hlavné jedlo sa vykona len po vzdjomnej dohode zmluvnych stran
formou pisomného a o€islovaného dodatku k tejto zmluve a v stlade s § 18 zikona
o verejnom obstardvani, ktort musi poskytovatel' preukazat, prerokovat a odsthlasit
s objednavatel'om.

Lehota splatnosti faktir je 30 kalendarnych dni odo dnia ich dorudenia objednavatelovi.
Za defi splnenia pefiazného zdvizku sa povazuje dei odpisania fakturovanej sumy z uétu
objedndvatel'a v prospech u¢tu poskytovatela (Cisla uétov vtvare IBAN st uvedené
pri identifikatnych udajoch zmluvnych stran v zahlavi tejto zmluvy).

CL V.
Jedalny listok, stravné listky a spésob objednavania

Poskytovatel je povinny zostavit' jedalny listok na 2 tyZdne, t. j. spolu na 10 pracovnych
dni vopred (2 x od pondelka do piatka, vratane uvedenia gramaZe porcii pokrmov a
jednotlivych zloziek porcie, vyznaenia obsahu alergénov a pdvodu mésa pri misitych
jedlach) vzdy najneskor tri dni pred koncom ponuky posledného schvaleného jedalneho
listka a zaslat” ho elektronicky kontaktnej osobe objednéavatel'a. Termin na predloZenie
prvého jedalneho listka je do troch pracovnych dni odo dna podpisu zmluvy obidvoma
zmluvnymi stranami. Jedalny listok musi byt primerane pestry tak, aby pocas tyzdna boli
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zastipené viaceré druhy mésovych jedal s obsahom réznych druhov mésa (minimalne 2
rdzne druhy médsa za defl) a r6zne druhy priloh k hl. jedlam, rdzne technologické postupy
pripravy tepelne spracovanej stravy vratane priloh v sulade so zdsadami spravnej vyZivy
pre dospelych a s prihliadnutim na ro¢né obdobie a sezénnost’ surovin.

Objednavatel’ si vyhradzuje pravo zostaveny jedalny listok najneskér do troch pracovnych
dni odo dna jeho dorucenia pripomienkovat’ a v pripade nedostatkov je poskytovatel
povinny na vyzvu objednavatel’a zabezpe€it’ jeho napravu, resp. zmenu.

Jedalny listok musi re§pektovat’ navrh poskytovatel'a, ktory predlozil v procese verejného
obstaravania, t. j. nesmie sa vyznamnym spdsobom odchylit’ od svojej ponuky a musi
postupovat’ v zmysle prilohy €. 4 k tejto zmluve, ktorou je navrh jedalneho listka.

V pripade, ak sa poskytovatel’ pri plneni tejto zmluvy podstatnym spdsobom odchyli od
svojej ponuky, moZe to mat’ za nasledok vyuzitie instititu sankcii, ako aj odstipenia od
zmluvy.

Poskytovatel' za ucelom poskytovania stravovacich sluZieb a pre potreby objednavania
a vydavania obedov zabezpedi stravné listky za uhradu (musia byt poskytnuté dvoch
rozdielnych farbach z dovodu rozliSenia stravnikov), t. j. v plnej cene za hlavné jedlo
(obstardvacia cena surovin, osobné a vecné naklady stravovania).

Objednavatel’ zabezpedi vydaj stravnych listkov dodanych poskytovatelom podla
poziadaviek jednotlivych stravnikov a zabezpeli oznalenie stravnych listkov ¢&islami
jednotlivych stravnikov. Stravné listky poskytovatel'a sa musia skladat’ z dvoch Casti (pre
jednoduchée oddelenie napr. perforaciou) tak, aby jedna ¢ast’ mohla sluzit’ ako objednavka
a druha cast ako poukazka (platidlo) za odobraté jedlo. V pripade straty (zabudnutia)
poukaZkovej Casti listka vydé poskytovatel jedlo oproti podpisu stravnika.

V pripade zmeny hodnoty stravnych listkov, alebo v pripade nespotrebovania stravnych
listkov m4 objedndvatel’ pravo vratit’ stravné listky poskytovatelovi do 15 kalendarnych
dni od ukoncenia poskytovania stravovacich sluzieb; v takom pripade poskytovatel
vystavi dobropis vo vyske hodnoty vratenych stravnych listkov so splatnostou 15
kalenddamych dni od jeho wvystavenia. V pripade ukoncenia kalenddarmeho roka je
poskytovatel' povinny vystavit dobropis v hodnote vratenych stravnych listkov a
uskutoc¢nit’ platbu na uéet objednavatel'a najneskér 5 kalendérnych dni pred koncom roka.

Vyber prislu$ného menu zo zostaveného jedalneho listka na konkrétny pracovny deil
uskutonia stravnici objednanim minimalne deft vopred do 13:15 hod. prostrednictvom
Casti stravneho listka oznacencho ako objednavka. V opodstatnenych pripadoch je mozné
doobjednanie stravy na aktudlny pracovny defi ete do 8:30 hod. rano telefonicky prip.
elektronicky kontaktnou osobou objednavatel’a. Poskytovatel' pre tento el poskytne
kontaktné udaje osoby, ktora zabezpe¢i doobjednanie stravy.

Poskytovatel sa zavazuje viest’ evidenciu dodanych hlavnych jedal (pocet a druh hlavného
jedla) za prisludny kalendarny mesiac a uvedenu evidenciu elektronickou postou mesacne
zasielat” kontaktnej osobe objednavatela.

10. Objednavatel’ predpoklada pocet 90 — 140 hlavnych jedal na pracovny dei.
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11. Predpokladané mnozstvo odobratych hlavnych jedal podla bodu 10. tohto &lanku je
priblizné anezavidzné; méze sa zvySit alebo znizit' podla potrieb objednavatela
v zavislosti od poctu stravnikov, poCtu dni Cerpania dovoleniek a rehabilitacii, prekazok
v §tatnej sluZbe/praci, chutovych preferencii stravnikov, mal'ovania, réznych oprav
a prestavby vydajne stravy a jedélne, alebo doby trvania zmluvy. Predpokladané mno#stvo
odobratych jedal mdze byt ovplyvnené aj nepriaznivym vyvojom pandémie infekéného
ochorenia.

CL VL
Zmluvné sankeie

1. Objednavatel ma pravo uplatnit’ si u poskytovatela zmluvna pokutu vo vyske 100,- eur
(sto eur) za kaZdé jednotlivé poruSenie jeho povinnosti vyplyvajicich z ¢&lanku
I1I. v bodoch 1. az 8 a ¢lanku V. vbodoch 1., 2., 3. a 9. tejto zmluvy.

2. 'V pripade zistenia nedostatkov podla ¢lanku III. bod 13. tejto zmluvy mé objednéavatel
pravo uplatnit’ si u poskytovatel'a zmluvni pokutu vo vyske 50,- eur (pit'desiat eur)
za kazdy pripad kontrolou zistenych nedostatkov.

3.V pripade omeskania poskytovatela s vratenim finanénych prostriedkov dobropisovanych
za vratené stravné listky podla ¢lanku V.bod 7. tejto zmluvy mé objednavatel’ pravo
uplatnit’ si u poskytovatel'a zmluvna pokutu vo vyske 50,- eur za kazdy, aj zacaty den
omeskania.

4. Zmluvni pokutu sa poskytovatel zavidzuje zaplatit do 30 kalendarnych dni odo diia
dorucenia jej pisomného uplatnenia objednavatelom. V pripade omeskania poskytovatel'a
so zaplatenim zmluvnej pokuty je objednédvatel’ opravneny uétovat’ poskytovatel'ovi tirok
z omeSkania vo vyske 1 % z vySky uplatnenej zmluvnej pokuty za kazdy, aj zalaty deit
omeSkania.

5. Zaplatenim zmluvnej pokuty podla bodov 1. az 3. tohto ¢lanku nie je dotknuty nérok
objednavatel'a na nahradu Skody v €asti, v ktorej tato prevysuje dohodnuti vysku zmluvnej
pokuty.

6. Zaplatenie zmluvnej pokuty nema vplyv na splnenie povinnosti poskytovatel'a, ktora bola
zabezpedena zmluvnou pokutou.

7.V pripade omeskania objedndvatel'a s thradou faktur podl'a ¢lanku [V. bod 7. tejto zmluvy,
je poskytovatel opravneny uplatnit’ vo¢i objednavatelovi zakonny drok z omeskania
vo vyske podl'a ustanovenia § 369 ods. 2 Obchodného zakonnika.

8. Zmluvné strany nie si v omeskani v pripade vy$sej moci, resp. zasahu uradnych miest,
ak tieto skutonosti bezodkladne pisomne ozndmia druhej zmluvnej strane, alebo
ak st okolnosti vy$$ej moci, resp. zasahu uradnych miest vSeobecne zname.

9. Vyssia moc zahima najmé, nie viak vyluéne, nasledovné udalosti:
a) vojna, vojnovy stav, invéazia, vzbura, teroristické akcie, revoltcia, povstanie,
b) Zivelné pohromy,
c) $trajk alebo blokada,
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d) vyhlasenie mimoriadne;j situacie vladou SR podla § 8 zakona Narodnej rady Slovenske;
republiky ¢. 42/1994 Z. z. o civilnej ochrane obyvatel'stva v zneni neskor§ich predpisov,
ato az do odvolania mimoriadne] situdcie (napr. v stivislosti so $irenim prenosného
infek&ného ochorenia).

CL. VIL
Zodpovednost’ za §kodu

Poskytovatel’ v plnom rozsahu zodpoveda za akdkol'vek $kodu, vratane skuto¢nej $kody,
ako aj inych priamo alebo nepriamo suvisiacich §kod, ktoré vzniknu v dosledku porusenia
akychkolvek jeho zaviazkov z tejto zmluvy, vieobecne zavidznych pravnych predpisov alebo
inych pravidiel, ktoré st pre neho zavézné.

CL VIIL
Zmena zmluvy, doba trvania a zdnik zmluvy

1. Zmeny identifikaénych udajov zmluvnych stran a zmeny, ktoré nemaja vplyv na predmet
zmluvy, cenu a termin sa m6zu uskutocniovat’ formou postupne &islovanych protokolarnych
zaznamov, podpisanych zastupcami zmluvnych stran. Ostatné zmeny a doplnenia zmluvy je
mozné realizovat’ len formou postupne ¢islovanych dodatkov, ktoré musia mat pisomnu
formu a musia byt podpisané¢ zastupcami zmluvnych stran, inak je zmena ¢i doplnenie
neplatné. Zmluvné strany sa dohodli, Ze v pripade, ak dojde k zmene kontaktnej osoby
za objednavatel'a, je objedndvatel povinny zmenu kontaktnej osoby ajej kontaktnych
udajov nahlasit’ poskytovatel'ovi bezodkladne, najneskor do troch pracovnych dni po zmene
kontaktnej osoby.

2. Téato zmluva sa uzatvéra na dobu ur€itu od 01. 10. 2024 do 30. 09. 2025 s pravom opci€ jej
predlzenia na obdobie d’al$ich maximalne 12 mesiacov. Pokial’ sa objednéavatel rozhodne
vyuZit pravo opcie, je povinny tak u¢init’ pisomnym oznamenim o uplatneni prava opcie,
doru¢enym poskytovatel'ovi najneskor do 15. 06. 2025, priCom poskytovatel je povinny
najneskor do 30. 06. 2025 odoslat’ objednavatel'ovi pisomné oznamenie, v ktorom uvedie,
¢i s uplatnenim prava opcie bezvyhradne sthlasi. V pripade sihlasu poskytovatela
s uplatnenim opcie bude predizenie zmluvného vztahu realizované formou pisomného
dodatku k tejto zmluve. Podmienkou pre uzatvorenie dodatku podl'a predchadzajicej vety
bude zapis poskytovatela v registri partnerov verejného sektora podl'a zdkona ¢. 315/2016
Z. z. o registri partnerov verejneho sektora a o zmene a doplneni niektorych zdkonov v zneni
neskorsich predpisov, ako aj splnenie podmienok ustanovenych v § 11 ods. 1 pism. b) az d)
zakona o verejnom obstaravani.

3. Ak saporusenie zmluvnej povinnosti zmluvnou stranou povazuje v zmysle ustanoveni tejto
zmluvy alebo podl'a § 345 Obchodného zdkonnika za podstatné porusenie zmluvy, moze
opravnend strana od zmluvy odstupit, pokial’ to ozndmi pisomne druhej zmluvnej strane
bez zbytoéného odkladu po tom, ¢o sa o poruSeni dozvedela.

4. Ak opravnend strana oznami druhej strane, Ze na splneni zmluvnych povinnosti nad’alej trva,

alebo nevyuzZije pravo od zmluvy odstipit, méze od zmluvy odstipit’ len spésobom
pre nepodstatné porusenie zmluvy podla § 346 Obchodného zakonnika.

Strana 8 z 10



Odstipenim od zmluvy zmluva zanika dfiom dorucenia prejavu vole opravnenej strany
druhej zmluvnej strane.

Odstupenim od zmluvy zanikaju vSetky prava a povinnosti stran zo zmluvy, okrem narokov
na nahradu spdsobenej Skody a narokov na dovtedy uplatnené zmluvné, resp. zakonné
sankcie.

Objednavatel je opravneny okamzite odstupit’ od zmluvy v pripade, ak:

a) sa zabezpeCenie poskytovania stravovacich sluZieb poskytovatel'om pre objednavatel’a
stalo Gplne nemoznym,

b) nastanii pravne skutofnosti majice za nasledok zmenu v pravnom postaveni
poskytovatela (napr. vyhlasenie konkurzu, vstup do likvidacie, restrukturalizécia,
zmena.pravnej formy) alebo akédkol'vek ind zmena majica priamy vplyv na plnenie
zmluvy zo strany poskytovatela,

¢) poskytovatel’ opakovane (viac ako jedenkrat) porusil povinnosti vyplyvajice pre neho
z Elanku I11. a €lanku V. tejto zmluvy,

d) poskytovatel’ opakovane (viac ako jedenkrat) kona v rozpore s d’alsimi ustanoveniami
tejto zmluvy a/alebo vieobecne zaviznymi pravnymi predpismi.

Poskytovatel' je opravneny okamzite odstipit’ od zmluvy, ked’ objednivatel neuhradi
fakttru ani do 30 kalenddrnych dni po marnom uplynuti lehoty jej splatnosti.

Zmluvny vzt'ah zaloZeny touto zmluvou mozno skonéit’ aj pisomnou dohodou zmluvnych
stran, a to dilom uvedenym v takejto dohode; v dohode o ukonceni tejto zmluvy sa sicasne
upravia aj naroky zmluvnych stran vzniknuté na zéklade alebo v stvislosti s touto zmluvou.

Cl. IX.
Zaveretné ustanovenia

Zmluva nadobuda platnost’ diiom podpisu opravnenymi zastupcami obidvoch zmluvnych
stran a uCinnost” dia 01. 10. 2024, za podmienky jej predchadzajliceho zverejnenia
objednavatelom v Centralnom registri zmlav, vedenom Uradom vlady Slovenskej
republiky, pri¢om poskytovatel’ vyslovne sthlasi so zverejnenim tejto zmluvy. V pripade,
ze zmluva nebude zverejnend najneskor jeden deri pred zmluvne uréenym datumom
nadobudnutia jej UCinnosti, nadobudne U¢innost’ az diom nasledujucim po dni jej
zverejnenia v Centralnom registri zmlév, vedenom Uradom vlady Slovenskej republiky.

Zmluva je vyhotovena v Styroch rovnopisoch, z ktorych dva obdrzi poskytovatel’ a dva
objednavatel’.

Ak nie je dohodnuté inak, riadia sa prdvne vztahy vyplyvajuce z tejto zmluvy
ustanoveniami Obchodného zdkonnika a d’al$imi stvisiacimi vSeobecne zaviznymi
pravnymi predpismi.

Zmluvné strany sa zavizujl, Ze si nebudd vytvarat prekazky pri plneni zmluvy a vynalozia
maximalne usilie a prostriedky na zmierlivé urovnanie sporov. V pripade, Ze sa nedohodni
formou zmieru, budu svoje spory riesit’ na prislusnom vseobecnom sude.

Zmluvne strany sa dohodli, Ze pohl'adavky vyplyvajice zo zmluvy nemdZu byt postipené

na tretie osoby bez predchadzajuceho pisomného suhlasu druhej zmluvnej strany, ktora
je v postaveni ,,dlZnika“.
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6. Zmluvné strany vyhlasujt, Ze tito zmluvu uzavreli na zéklade ich slobodnej véle, zmluva
nebola uzatvorend v tiesni za napadne nevyhodnych podmienock, zmluvu si preéitali,
jej obsahu porozumeli a na znak sthlasu s jej obsahom ju podpisuju.

7. Neoddelitenou sti¢astou tejto zmluvy su prilohy:
Priloha ¢. 1 — Rozsah poskytovanych sluZieb stravovania,
Priloha ¢. 2 — GramaZ stravy,
Priloha €. 3 — Specifické kvalitativne podmienky,
Priloha ¢. 4 — Navrh jedalneho listka.

8. Zmluva je na Generalnom riaditel'stve evidovana pod &islom GR ZVJS-07188/32-2024

16 -09- 2024

....................................... V Bratislave 04 2 [ Ml

Za poskytovatel'a: Za objednavatel'a:
e _ — A
— < ME RiA

== AL P UUULELLE INTIDLILICU
Iy riaditel
mskgj a justi¢nej straze
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Priloha ¢. 1
k Zmluve o poskytovani stravovacich sluzieb

Rozsah poskytovanych sluZieb stravovania

Poskytovatel zabezpeli stravovacie sluzby kazdy pracovny defi minimalne

v nasledovnom rozsahu:

e Menul - polievka, mésité hlavné jedlo s prilohou,

e Menull - polievka, bezmisité hlavné jedlo (zeleninové pokrmy prip. miéne pokrmy resp.

- mu¢nik) s prilohou prip. bez prilohy podl'a typu pokrmu,
e Menu I — polievka, hlavné jedlo ako nedrazdivé s prilohou,
e Menu IV — polievka, hlavné jedlo ako racionalne s prilohou (zeleninovy prip. ovocny
Salat resp. zeleninovy a ovocny tanier)

e Menu zohladiiujiuceho zdravotnu intoleranciu na muku, na mlieko, prip. ich kombinaciu —
polievka, hlavné jedlo s prilohou; musi byt upravené podla zasad bezlaktézovej stravy a
podl'a zasad bezlepkovej stravy, prip. ich kombinacie (toto jedlo méZe byt upravené z menu
¢ L, ML sl

a) Menu bezlaktozové — bezmliene ,,BM,
b) Menu bezlepkové ,,BL",
¢) Menu bezlaktézové/bezlepkové ,,BM/BL".

V ramci denného menu sa poskytuje jeden druh polievky ku vietkym $tyrom hlavnym jedlam
(s vynimkou polievka k ,,BM* a ,,BL* menu) s objemom 0,33 1. Pestrost’ polievok volit’ podl'a
druhu a sytosti hlavného jedla. Zabezpetit' rozmanitost’ polievok v priebehu tyzdia (vyvar,
strukovinova, krémova, zeleninova a pod.) a vyuzivat sezénnost’ surovin. V priebehu dvoch
tyzdiiov sa nesmie druh polievky opakovat.

K polievke v sulade s gastronomickou vhodnostou sa vyzaduju minimalne dva krajce chleba,
alebo Styri polkrajce prip. pe€ivo s gramaZou min. 100g, resp. krutény s gramaZou min. 50g.

K hlavnému jedlu sa vyzaduje v sulade s gastronomickou vhodnostou prilohovy zeleninovy
Salat z Cerstvej/sterilizovanej zeleniny s vhodnou zalievkou, alebo zeleninova obloha prip.
ovocny kompot. Gramaz prilohového Salatu/ovocného kompétu musi byt 130g s podielom
pevnej zlozky minimalne 80 gramov s vyuZitim sezénnosti surovin. Ak sa nepodava prilohovy
Salat vyzaduje sa vhodna zeleninovéa obloha prip. tepelne upravena zelenina, ktord by mala
tvorit’ gramdZou tretinu prilohy k hlavnému jedlu. V ramei tyzdenného jedalneho listka sa
vyzaduje kazdy den iny druh prilohového Salatu.

V ramci denného menu sa poskytuju minimalne 2 rdzne druhy mésa. V ramci tyZdenného
jedalneho listka musi byt” minimalne 1 x za tyzden v ramci mésitych pokrmov poddvana ryba
a hovddzie méiso a minimaélne 1 x za tyZdefi musi byt podéavany sladky mu¢ny pokrm resp.
mucnik.

Zaroven sa vyzaduje denné striedanie technologickych tprav mésa a teplych priloh (napr.
varenie, varenie na pare, smazenie, grilovanie, dusenie, gratinovanie, fritovanie, posirovanie
a pod.).




ZloZenie zeleninovych a ovocnych Salatov je potrebné prispdsobovat’ sezonnosti surovin. Pri
Salatoch sa vyzaduje zloZenie tvorené kombinaciou miniméalne 5 druhov zeleniny prip. ovocia
Cerstvého/sterilizovaného vo vyvdZenom pomere prip. podla receptiry s vhodnym
dresingom/dipom/zalievkouw/marinadow/omackou tvorenym zo surovin podla gastronomickej
vhodnosti (napr. jogurt, majonéza, ochutend kysla smotana, ochutent olej, zalievka s vhodnymi
prichutami a bylinkami a pod.). V ramci dvoch tyzdiiov sa nesmie opakovat ten isty druh
Salatu (rézna zelenina a ovocie, r6zna bielkovinova zlozka a pod.)

K zeleninovému tanieru zloZzenému aspon z piatich druhov zeleniny sa vyZaduje vhodné pecivo
(napr. roZok, uzol, kaiserka, croissant, celozrnné pecivo apod.), alebo chlieb s vhodnou
natierkou, syrom, ochutenym maslom a pod.

K ovocnému tanieru zlozenému aspoil z piatich druhov ovocia sa vyZzaduje dezert (napr.
puding, jogurt, krémovy dezert, ovocna pena, prip. sladké pecivo s dZemom, s maslom,
s medom a pod.).

K podavanym pokrmom sa vyZzaduje chutovo najviac vyhovujica priloha, prilohovy
Salat/zeleninova obloha/ovocny kompét resp. doplnok jedla (pochutkové masla a omacky,
dresingy a pod.).

V ramci pitného rezimu sa vyZaduje denne ku kazdému jedlu 3 dl vhodného népoja (napr.
sirupova voda, ¢aj, mlieko, kakao, biela kava, ovocna limonada, acidofilné mlieko a pod.)
podla sezonnosti a druhu stravy v stlade s gastronomickou vhodnost'ou. A to minimalne dva
rozne druhy népoja denne.

K hlavnému jedlu sa vyZaduje poskytnutie vhodnych dochucovadiel ako je sol, Cierne korenie,

ocot, tekuté polievkové korenie, pripadne ina alternativa po vzajomnej dohode obstaravatel'a s
poskytovatel'om.




Priloha ¢. 2
k Zmiuve o poskytovani stravovacich sluzieb

Gramaz stravy

Typ hotového pokrmu

Hmotnost’ jednej porcie

MENU &. 1/obed
Hlavné jedlo mésité s prilohou

K hlavnému jedlu sa podiva:
Polievka 0,331

Podl'a gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pecivo/100g
(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
prilohovy alat prip. kompodt/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva roézne druhy)

Maisité hlavné jedlo:
v’ gramdi porcie miisa je uvedend v surovom stave

méso bez kosti rdzne druhy/130g

maso pecené v celku s kost'ou rézne druhy/250g

méso na prirodno (platok, nakrdjané) so stavou/100g §t'ava

- miso (platok, nakrdjané) s réznymi druhmi omacky/200g omacka
krvavni¢ka, iny zabijatkovy produkt/200g

ryby rézne druhy (peCené, vyprazané, zapekané, grilované, varené)
napr. pstruh, kapor, zuba¢, heik, treska, t'uka a pod./150g

- filé vypraZané, v cesticku, rybie prsty, rybie karbonatky/150g

Pokrmy z méisovych zmesi:
v’ gramdZ porcie je uvedend po tepelnej uprave

- klopsy v raj¢inovej omacke, rusky sekany biftek/360g/160g miso

- klopsy s hraskom/310g/160g mésa

- Cufty po dalmatsky/320g/120g méso

plnena paprika 340g/140g méso

sekany rezen v cesticku/240g

mlety rezer/, zahoracky rezer/230g/130g méso

- polpety na Sampiony/310/160g

- masove 8i8ky/320g/170g méiso

- ha%é/190g

- rizolky vyprazane/240g

- prirodny rezen sekany, sekana pecienka, Stefanska sekan4 pedienka,
sekana peCienka na smotane, plnend hubami/260g/160g méisa

- CevapCidi, bitky po kozacky, krutény po tatarsky/130g

- mésovy nakyp, karbonatka vyprazana, krokety vyprazané/160g

Udeniny:
v’ gramdz porcie je uvedend po tepelnej tiprave

- kabanos opekany, klobasa opecend, salama opekana/120g
- hemendex, pecend anglicka slanina s vajcom/145g
- parok, kabanos, saldma vypraZana v cesti¢ku/180g

Roézne misité pokrmy:
v’ gramdi porcie je uvedend po tepelnej viprave

- kuraci perkelt, kuraci paprikd$, méiso dusené na smotane, miso

~dusené so zeleninou, miso na srbsky spdsob miso
zapravané/200g/80g méso

- rizoto s kuracim a bravéovym mésom so syrom 450g/100g
maéaso/80g syr

- Spanielsky vtacik, zdvitok (vratane plnky)/200g/80g miso

- gulas kotlikovy, mexicky, fazul'ovy/200g/80g miso




- segedinsky gulé$, bravéovy gulas, zéhoracky gulas/200g/80g misa

- bravCovy debrecinsky, horniacky gulas/200g/80g misa/15g parky

-azu po tatdrsky, hoviddzi tokan, hovddzi gulas, kura po
¢insky/200g/80g méso

- leco s klobasou/450g/ 80g klobasa

- francuzke zemiaky/450g/80g idené miso, klobasa

- zemiakové placky plnené midsom/450g/80g miso

Prilohy k hlavnému jedlu:
v’ gramdZ porcie po tepelnej tiprave

- zemiaky varené, nové varené, zemiaky opekané, zemiaky pefené
v Supke, zemiaky pokrajané na platky pecené, zemiaky na paprike,
zemiaky smaZené, $tuchané zemiaky s cibulkou, zemiaky a bataty
iné Gprava/250g

- zemiakova kaSa (pyré), zemiakovy $alat, plnené cestoviny/300g

- zemiakové hranolCeky, zemiakové lupienky, zemiakové krokety
pecené a vyprazané/200g

- knedla kysnutd/160g/4ks, Zemlové knedle kysnuté/160g/4ks
zemiakové knedle/200g/5ks, chlpaté knedle/200g/5ks

- ryza (petrZelova, hraSkova, zeleninova, kari a pod.)/200g/3 kop&eky

- cestoviny domaca a priemyselnd (kolienka, 3pagety, rezance,
pappardelle, fettuccine, farfalle, fusilli, gnocchi, penne a pod. ),
tarhofia, cestovinova ryza, ryzové rezance, krupy varené, ovsena
kasa/250g

- bulgur, kuskus, quinoa, amarant, pohanka/200g

- halusky (krupicove, maslové, zemiakové)/200g

- r0zne druhy zeleniny a mieSana zelenina (varena a dusend) - hrasok,
ruzickovy kel, cuketa, karotka, fazul'ové struky, zeler, kel, kalerab,
por a pod./200g

- grilovand, anglicka zelenina/200g

- dusena hlavkova kapusta, Cervend kapusta, kysl4 kapusta, raj¢iakové
kapusta/200g

- zemiakové placky, cuketové placky, zemiakové lokse, tortili a iné
mucne prilohy/200g

Prilohové $alaty:

V' gramdZ hotového prilohového Salitu je 130 gramov pricom
podiel pevnej zloZky je minimdlne 80 gramov

v’ podiva sa chur’ove najviac vyhovujiici zeleninovy $alit prip.
ovocny kompot

V' Salaty st ochutené réznymi zdlievkami (sladkokysld, olejovo-
octova, cesnakovd) prip. dresingami (ochutend kysld smotana,
Jjogurt a pod.)

- r6zne druhy surovej zeleniny - kapusta, mrkva, rajéiaky, uhorky,
paprika, cvikla, kalerdb, karotka, ¢inska kapusta a ich kombinacie,
coleslaw a pod.

- rozne druhy sterilizovanej zeleniny — kyslé uhorky, ¢alaméda,
baranie rohy, kysla kapusta, feferény, alma papriky a pod.




- rozne druhy kompotov - Ceresne, slivky, marhule, broskyne, ananas
a pod.

Dopinky k hlavnym jedldm podl’a gastronomickej vhodnosti:
V' poddva sa chut'ove najviac vyhovujiici dopinok jedla

Omicky: majonézovd, tatarska, brusnicova, jogurtova tzatziky,
z modrého syra, tisic ostovov, ¢ili omacka a pod./min. 80g

Dresingy: francuzky, anglicky, smotanovy, syrovy, americky,
andaltizsky, chrenovy, sardelovy, horCicovy, bylinkovy a pod./min.
30g

Pochut’kové masld: bylinkové, pazitkové, petrZelové, chrenové,
sardelové, kaparové, kecupové a pod./min. 50g

Natierky: bryndzovd, tvarohovd, drozdova, pastétovd, vajiCkova,
salamova, rybacia, oSkvarkova, avokadova a pod./min. 80g

Ostatné pochutiny:
- hor¢ica, kecup, chren, rdzne druhy pesta, balzamikovy ocot, olivovy
olej, maslo, dZzem, med, nutela a pod./min. 50g

Ostatné doplnky:
- cibula krdjand, cibulové krizky, slaninové chipsy, strahany syr,
volské oko, vajce a pod./min. 50g

Mliecne dezerty: puding, ochuteny jogurt, krémovy dezert, ovocna
pena, ochutené acidofilné mlieko a pod.

MENU ¢&. 11/obed

Hlavné jedlo bezmisité pokrmy
samostatné  prip. bezmadsité
pokrmy s prilohou

K hlavnému jediu sa podava:
Polievka 0,331

Podla gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pe¢ivo/100g
(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

Podla gastronomickej vhodnosti
prilohovy salat prip. kompot/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva rézne druhy)

Bezmiisité hlavné jedlo:

v’ gramdz porcie je uvedend v uvarenom stave

v’ gramdZ porcie je 450 gramov (vrdtane misovych, syrovych,
mlie¢nych viofiek, vajec a pod.) ak nie je uvedené inak
podavaji sa vhodne upravené zeleninové a strukovinové pokrmy
samostane prip. v kombindcii s réznymi prilohami

zeleninové pokrmy sa poddvaju napr. s dusenym, pelenym,
sekanym, tidenym mdsom, karbondtkami, sekanou, Spekicikom,
klobdsou, parkami, vajcami, volskym okom a pod.

v

v

Zeleninové pokrmy:
V' gramdZ porcie je uvedend v uvarenom stave
v’ su poddvané s vhodnou prilohou

- zemiakovy, $penatovy, tekvicovy, cuketovy, kelovy privarok,
privarok z hlavkového $alatu, hrachova kaSa, képrova, zelerova,
hubova omacka, paradajkova kapusta/300g

- pokrmy zo strukovin: fazul'a nakyslo, $o8ovica nakyslo, fazula
v raj¢iakovej omacke, privarok zo zelenej fazulky/300g




- vyprazané prip. v cesticku rozne druhy zeleniny - karfiol, baklazén,

brokolica, tekvica, cuketa, kalerdb, zeler, patizon, baklazan,
vyprazané Sampinony/250g

- zeleninové fadirky, zeleninovy rezen/200g

- zapravand zelenina (fazulové struky, kalerab, kel)/250g

- zapekana zelenina ako brokolica, cuketa, karfiol, kel a pod./300g

- zelenina plnend ako bulharskd sarma, plneny kalerab, kapusta
hlavkova, kel/300g

- zeleninové rizoto so syrom/450g/120g zelenina/80g syr

Svrové pokrmy:

v’ gramdZ porcie je uvedend v uvarenom stave (ak su poddvané ako
hlavné jedlo)

v’ rozne druhy syrov ako eidam, primdtor, ementdl, hermelin,
encidn, moravsky bochnik, balkansky syr, niva a pod.

v’ sii poddvané s vhodnou prilohou

- syr vyprazany, syr v cesticku/140g

- syr so Sunkou prip.so salamou vyprazany, v cesticku/160g
- syrovo-Sampiidnovy $piz v cesticku/140g

- grilovany encidn, hermelin/120g

- udeny ostiepok/120g

- syrovy nakyp/160g

- krokety so syrom/175g

Vajecné pokrmy v kombinacii s vhodnou prilohou:
v’ gramd? porcie je uvedend v uvarenom stave
v’ su poddvané s vhodnou prilohou

omeleta s hragkom, so syrom, s klobdsou, debrecinska, srbska/135g
omeleta so $penatom sedliacka/160g

karfiol, kel, le¢o s vajcom/300g

knedle s vajcom, rezance/cestoviny s vajcom/450g

Prilohy k hlavnému jedlu:
V' podiva sa chut’ovo najviac vyhovujiica priloha vid'. vyssie

Doplnky k hlavnym jedlam podl’a gastronomickej vhodnosti:
v poddva sa chut’ovo najviac vyhovujici dopinok jedla vid'. vyssie

MENU ¢&. Il/obed
Hlavné jedlo mii¢ne pokrmy
prip. mucnik

K hlavnému jedlu sa podava:
Polievka 0,331

Podl'a gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pe¢ivo/100g
(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

LSRN

Mucny pokrm prip. mucnik:

v’ gramdz porcie je uvedend v uvarenom stave

v’ gramai porcie je 450 gramov (vrdtane posypky, masla, polevy,
sirupu, cukru a pod.) ak nie je uvedené inak

gramaz posypky je min. 100g

gramaz plnky, krému min. 100g

gramaz masla, masti min. 50g

gramaz polevy, toppingu, §l'ahacky, sirupu min. 80g




Podl'a gastronomickej vhodnosti
prilohovy $alat prip. kompot/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva rézne druhy)

Micne pokrmy:

- plnené cestoviny napr. tortellini, lasagne, ravioly, cannelloni a pod.

- rezance/cestoviny na sladko a na slano s vhodnou posypkou

- kapustové fliacky na sladko a na slano

pirohy s lekvarom, pirohy s bryndzou, zemiakové $ulance, perky,

slivkové a ovocné knedle so struhankou, makom, tvarohom

- Spagety bolonské, grantiersky pochod, tortilly (wrap syrovo-
zeleninovy), pizza, langose, cestovinové $alaty

- ryzovy, krupicovy, tvarohovy nakyp

- zemlovka jablkovd, tvarohova, jablkova s tvarohom

- zapekané rezance s lekvdrom, stvarohom, zapekané cestoviny
zapekané Sunkové fliacky, gratinované alebo skladané zemiaky

- zemiakové lokSe, zemiakové knedle s cibul'kou, zemiakové knedle
plnené, zemiakové krokety, zemiakova baba, zemiakové placky

- halusky s bryndzou, tvarohom a smotanou, strapacky s kyslou
kapustou, furmanske

- palacinky s plnkou, palacinky zapekané, lievance, dolky

- parene buchty (kysnuté) plnené lekvarom a tvarohom, makom

- dukatové buchtitky s vanilkovym krémom, Sisky, ryZova
a krupicova kasa

- pizza, pizza Stangle

Miiéniky (slané a sladké):

- buchty domace pecené, bublanina, osie hniezda, makovy, jablkovy,
tvarohovy zéavin, moravské kolace, domace kolade-tlatené, ostch
peCeny slivkovy, marhulovy, tvarohovy, pagace, kapustniky
z kysnutého cesta

Dopinky k hlavnym jedlam podl’a gastronomickej vhodnosti:
V' poddva sa chut’ove najviac vyhovujici doplnok jedla vid'. vyssie

- posypka ako mak, strihanka, kakao, tvaroh a pod.

- cukor praskovy, krupicovy, vanilkovy, §koricovy a pod.

- sirup ovocny, javorovy a pod.

plnka ako tvaroh, mak, nutela, dzem, ovocie, krém a pod.

Slahacka, ochutené kysld smotana a pod.

rozne druhy toppingov ako karamelovy, ¢okoladovy, vanilkovy,
jahodovy a pod.

- rozne druhy polevy ako vanilkova, ¢okoladova, citrénova a pod.

MENU &. I1l/obed
Hlavné jedlo nedrazdivé

K hlavnému jedlu sa podava:
Polievka 0.331

Podl'a gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pecivo/100g
(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

Hlayné jedlo pripravené podla zdsad nedrdidivej/mechanicky
a chemicky Setriacej stravy

= ide o pokrmy Tahko stravitené, nie prili§ tuéné a sladké,
energeticky a nutri¢ne plnohodnotné

= zvySeny podiel potravin so vy$§im obsahom vitaminov
a mineralnych latok a plnohodnotnych bielkovin

= vy38ia ponuka pokrmov zryb, hydiny, misa s nizkym
obsahom tuku, mlicka a syrov




Podla gastronomickej vhodnosti
prilohovy alat prip. kompot/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podla gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva rézne druhy)

sladké jedla obmedzit' a zniZit mnoZstvo mucénych priloh
zvy$ovat prilohy zo surovej a tepelne upravenej zeleniny
vyhybat sa tazko stravitelnym surovindm najmé mastnej$im
masam

pokrmy chufovo vyrazné — vyrazna chut' sa nesmie
dosahovat prilisnym korenenim, solenim, ale vhodnym
vyberom potravin a spravnou technologickou upravou
vhodné tepelnd Gprava pokrmov je varenie, parenie, pecenie
a varenie vo vodnom kupeli

vyludené je vypraZanie, opekanie, peenie na tuku
a grilovanie

mé7u sa pouzivat silné hovddzie vyvary, §tavy z mdisa
a aromatickej zeleniny

nepouzivat’ ostré a pikantné koreniny a solit’ a sladit’ iba
mierne

vhodné si jemnejSie koreniny abylinky ako majoran,
bazalka, petrzlenova, zelerova viiat, pazitka, kdpor, bobkovy
list a pod.

uprednostiiovat suroviny bohaté na Zelezo, vapnik

Vhodné potraviny su:

Miiso: Cerstve, chudé z mladych zvierat, dobre odleZané, bez
$liach, blan a koze. Vhodny je tiez kralik, morka, nie mastna
katka, mladé hovidzie, telacie, jahflacie maso, Cerstve
nemastné sladkovodné ryby, chudd $unka, diétne parky, Sunky
a jemné salama. Vhodné jedlo je varené a dusené maso napr.
hovadzia petienka, rostenka, hovédzi gulas, ragl, maiso
dusené so zeleninou, dusené na rasci, rybie filé peCené, na
orientdlny sposob, dusené, kura peCeng, kurla dusene na
paprike, na zelenine, vareny karfiol a brokolica, kel s vajcom.
Prilohy: uprednostnit’ zeleninu, ryZu, varené alebo dusene
zemiaky, cestoviny, rozkovi knedl'u, halugky z muky, ovsene
vlocky a pod.

Zelenina mlad4, Gerstvd, vhodna je i mrazend (mrkva,
petrzlen, zeler, tekvica, mlady kalerab, ¢ervena repa, hlavkovy
$alat a $penat) upravena varenim alebo dusenim. Menej
vhodna4 je konzervovana zelenina.

Koreniny: bobkovy list, petrZlenova viat’, pazitka,
majoranka, sladka ¢ervend paprika, rasca, kopor.

Nevhodné potraviny su:

tuéné druhy mésa, zverina, divina

mastné druhy ryb, nakladané ryby v oleji, sardinky, slanina,
oskvarky a udeniny,

mugniky s vel'kou ddvkou tuku, maslove kramy

pokrmy pripravené vypraZanim a smazenim

pokrmy s vysokym mnozstvom smotany, zrejuce syry
kysnuté pokrmy, Cerstvé kysnuté pecivo (lepok)

vietky druhy zeleniny, ktoré nafukuju, viésina druhov
strukovin ako fazul'a, $oSovica, hrach a pod.




= zelenina s vysokym obsahom vlakniny ako kapusta, paprika.
brokolica, kel, karfiol, cibul'a, cesnak a pod.
= drazdivé korenie

Prilohy k hlavnému jedlu:

v poddva sa chut’ovo najviac vyhovujiica priloha vid'. vyssie

Doplnky k hlavnym jedlam podl’a gastronomickej vhodnosti:

V' podiva sa chut’ove najviac vyhovujici doplnok jedla vid'. vysie

MENU ¢&. IV/obed

Hlavné jedlo racionalne

- zeleninovy/ovocny $alat prip.
tanier

- jedlo zo sezénnych, resp.
lokélnych surovin

K hlavnému jedlu sa podava:
Polievka 0,331

Podla gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pe¢ivo/100g
(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

Podla gastronomickej vhodnosti
prilohovy $alat prip. komp6t/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva rézne druhy)

Hlavné jedlo pripravené podl'a zdsad raciondlnej stravy:

= pestrd Skala potravin s vysokymi nutri¢nymi kvalitami a
vyZivovymi hodnotami

= vyvazenost stravy prisunom vSetkych zakladnych Zivin
v spravnom pomere (minerdly a vitaminy, bielkoviny,
sacharidy a tuky)

= kombinacia potravin zo vSetkych potravinovych skupin a
nepreferovat’ iba jeden druh

= princip 5 potravinovych skupin zahina potraviny ako mlie¢ne
produkty, zivocisne produkty (méso, ryby, vajcia), obilninové
produkty, ovocie a zeleninu

= rdzne druhy zeleniny, ale aj rozli¢ne spracovana zelenina nielen
v surovom stave, kombindcia minimalne 5 druhov zeleniny vo
vyvéZenom pomere

®* ovocie idedlne sezonne, kombindcia minimalne 5 druhov
ovocia

= bielkoviny z ryb, orechov, semienok, strukovin, ale aj z vajec,
mlie¢nych vyrobkov ¢i misa

® polysacharidy ako proso, divokd ryZa, ryzové, Spaldové,
pohankové, ovsené vloc¢ky, celozrnné pekarske vyrobky

= tzv. zdravé tuky a oleje z ryb, orechov, avokada a pod.

= potraviny nielen v Cerstvej forme, ale varené, dusené, peéené,
grilované

= strava s nizkym obsahom tukov. cukru, soli a sodika a bez
pridanych konzervantov, emulgatorov, farbiv a aditiv

Zeleninové Salaty neupravené tepelne:

v

v

Lk

gramd? porcie je 450 gramov (vrdtane bielkovinovej blozky,
vajec, krutonov a dresingu/dipu/zdlievky)

rozne Saldty zo surovej, 7 varenej, z grilovanej, zo sterilizovanej
zeleniny a zo strukovin s bielkovinovym, s polysacharidovym a
tukovym podielom (mdiso, syry, ryby, vajcia, strukoviny, orechy,
semienkami, vio¢ky a pod.)

Salaty ochutené vhodnym dresingom/dipom/zdlievkou

pri zeleninovom Salate je vyiadované zloZenie tvorené
kombindciou minimdlne 5 druhov zeleniny vo vyvdienom
pomere prip. podl'a receptiiry




- rdzne listové $alaty a ich zmesi - rimsky, ladovy, baby, hlavkovy
salat, zeler stonkovy, $penat, ¢akanka, ¢inska kapusta, rukola,
valerianka, batavia, kel a pod.

- rozne druhy zeleniny podla sezony - cuketa, rajéiaky, paprika,
uhorka, red’kovka, kalerdb, zeler, mrkva, karotka, por, kapusta a
pod.

- sterilizovana zelenina ako hrasok, kukurica, Sampinony, kysla
uhorka, bob, fazul'a, SoSovica, séja a pod.

- varend a grilovana zelenina ako karfiol, brokolica, cuketa, fazulové
struky, cvikla, pastrnak, zeler, kalerab a pod.

- Cerstvé a suené bylinky ako rukola, polni¢ek, bazalka, paZitka,
petrzlenova viiat, Safran, rozmarin, oregano, majoran a pod.

- $aldty ako Sopsky, caprese, grécky, tuniakovy, cézar Saldt a pod.

Ovocné $ality neupravené tepelne:

v gramdi porcie je 450 gramov  vrdtane  posypky/
dresingu/dipu/zilievky, sirupu a pod.

v rozne Saldty zo surového, sterilizovaného a suSeného ovocia

v pri $aldte je vyZadované zloZenie tvorené kombindciou minimdlne
5 druhov ovocia vo vyvdienom pomere prip. podla receptiry

v pri ovocnych Saldtoch je taktief vyadovany dresing/dip/zdlievka
ako napr. citrénovd $t'ava, jogurt, topping, med, ochutend
suiotana a pod.

- 16zne druhy ovocia ako jablkd, banany, anands, mandarinky.
marhule, slivky, brusnice, broskyne, hrusky. melon a pod.

GramdZe ostatnych zloZiek zeleninovich a ovocnych Saldtov

a tanierov:

- miso rézne druhy a rozna technologicka uprava/120g

- misové vyrobky ako Sunka, proscciuto, slanina a pod./100g

- rdzne syry (vyprazané a grilované) a mlietne vyrobky/100g

- sudené paradajky, chren, képia, feferény, cibula, cesnak, olivy
huby, kapary, chren, zelené viiate, kdpor, kyslé uhorky a pod./80g

- orechy, semienka, mandl'ové lupienky, krutony/80g

- slané a sladké pekarenské vyrobky min. 1 ks/100g

- focaccia (pizza chlieb), pizza ty¢inky, cuketové placky/100g

- rozne druhy natierok/80g

- vajcia 2 ks, volské oko 1 ks

Zeleninové a ovocné taniere:

v’ pri zeleninovych tanieroch zloZenych aspofi 7 piatich druhov
zeleniny sa vyiaduje vhodny druli slaného pekdrenského
vrobku alebo chlieb/petivo s vhodnou ndtierkou, pastétou,
syrom, ochutenym maslom a pod.

V' pri ovocnych tanieroch zloZenych aspoii z piatich druhov ovocia
sa vyZaduje vhodny druh dezertu prip. rozne sladké pekarenské
vyrobky alebo sladké pelivo s maslom, s diemom, s medom
s nutelou a pod. '




- tozne slané pekarenské vyrobky ako pizzovy slimdk, syrovy
a oskvarkovy pagag, croissant, pizza chlieb a tyCinky a pod.

- slané petivo podavané s roznym druhom pomazanky, syru, pastety,
natierky, ochutenym maslom a pod.

- rozne druhy natierok ako bryndzova, tvarohova, drozdova,
pastétova, vajickovd, salamové, rybacia, oSkvarkova, avokadova
a pod.

- rozne druhy dezertu ako mlie¢ne dezerty, puding, ochuteny jogurt,
krémovy dezert, ovocna pena, ochutené acidofilné mlieko a pod.

- rozne sladké pekarenské vyrobky ako Strudla, $isky, tasticky,
slimaky, rolady, croissant, brioska, lupacka a pod.

- sladké petivo ako vianotka, makovka podavané smaslom, s
dZemom, s medom, s nutelou a pod.

Prilohy k hlavnému jedlu:
v’ poddva sa chut’ovo najviac vyhovujiica priloha vid'. vysSie

Doplnky k hlavnym jedlam podl’a gastronomickej vhodnosti:
v’ poddva sa chut’ove najviac vyhovujiici doplnok jedla vid', vyssie

MENU
bezlepkové a bezlaktézové/obed

Hlavné  jedlo zohladfiujuce

potravinovu intoleranciu

a) na muku - bezlaktozové menu
,,BM*

b) na mlieko - bezlepkové menu
»BL"

¢) na kombinaciu muky a mlieka
- bezlaktézovo/bezlepkove

»BM/BL*

K hlavnému jedlu sa podava:
Polievka 0,331

K ,,BM* menu:

Podla gastronomickej vhodnosti
chlieb prip. pe¢ivo/100g

(2 krajce resp. 4 polkrajce chleba)

Podla gastronomickej vhodnosti
prilohovy $alét prip. kompot/130g
(z toho pevna zlozka 80g)

Podl'a gastronomickej vhodnosti
napoj 3 dl/osoba
(min. dva rozne druhy)

Polievka a hlavné jedlo s prilohou pripravené podla zdsad
bezlaktozovef a bezlepkovej stravy.

Hlavné jedlo oznacené ako ,BM“a ,BL* je moZné pripravit’ podl'a
zdsad bezlaktozovej a bezlepkovej stravy z Menu ¢. I, I a I11.

Takéto menu je moiné zabezpecit’ aj zamenou prilohy k hlavinému
Jjedlu, ktoré bolo pripravené podl'a zdsad bezlaktozovej a bezlepkovej
stravy prip. ndhradou dresingu, posypu, bielkovinovej vioZky a pod.

Aj pri tomto druhu jedla je potrebné dodriiavat’ pestrost’ stravy

striedanim  réznych  druhov  mdsa  pripraveného  réznymi

technologiami ako aj priloh.

Prilohy k hlavnému jedlu:

v poddva sa chut’ovo najviac vyhovujiica priloha pripravend
podl'a zdsad bezlaktozovej a bezlepkovej stravy.

Doplnky k hlavnym jedlam podl’a gastronomickej vhodnosti:
v poddva sa chut’ovo najviac vyhovujiici doplnok jedla pripraveny
podla zasad bezlaktozovej a bezlepkovej stravy.




Priloha ¢. 3
k Zmluve o poskytovani stravovacich sluZieb

Specifické kvalitativne podmienky

zabezpelujeme zdravu, vyvazZent a plnohodnotnu stravu,
pri vybere a priprave jedél sa riadime tradi¢nymi receptirami a spésobmi pripravy jedla,

nepouZivame Ziadne potravindrske ndhrady, polotovary, ani umelé zmesi, &i
dochucovadla,

kvalita je pre nas vel'mi ddlezitd, preto dbame na kvalitu surovin, ktor¢ si preverujeme
priamo u dodévatel'ov,

pouzivame Cerstvé suroviny a jedalne listky vytvarame s vysokou nutri¢nou hodnotou,

ponukame aj personalizované diéty na zaklade Specifickych potrieb zakaznikov
(veganske, bezlepkové....),

pontkame jedld, ktoré prispésobujeme preferencidm a potrebam zdkaznikov, ako aj
flexibilné doru¢ovacie moZznosti,

poskytujeme rychle rieSenie problémov a vysoku troven zakaznickeho servisu.
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