Opis predmetu zakazky

»,Kategoria €. 1: Konferencie, prezentacie a pracovné stretnutia

Nazov predmetu zakazky: Prezentacia Spa & Wein vo Viedni

Predmetom zakazky je zabezpecenie Ciastkovych sluzieb (catering, sprievodny program, preprava propaga¢ného
materialu) poCas prezentacie kupelného avinarskeho turizmu Slovenska pre zastupcov rakuskych médii
a touroperatorov v spolupraci so Slovenskym intititom vo Viedni.

Ugel:

SLOVAKIA TRAVEL v spolupraci so Slovenskym instititom vo Viedni pripravuje prezentaciu turistickej ponuky
Slovenska s dorazom na kupele a vinarsky turizmus pre pozvanych zastupcov rakuskych médii a touroperatorov.
Cielom podujatia je zabezpecit pozitivnu propagaciu Slovenska na rakuskom trhu a zlepsit povedomie rakiskych

touroperatorov o produktoch cestovného ruchu Slovenska.

Miesto: Slowakisches Institut in Wien, Wipplingerstrasse 24-26,1010 Wien, Rakusko, Kontakt: p. Sipo$ova 0043
6642145431

Termin: 1. oktébra 2024

Casovy harmonogram:

Zmena programu je vyhradena!

10:15 - 10:30 Registracia

10.30 — 10:35 Prihovor riaditelky Slovenského instititu

10:35 — 12:00 Prezentacie

12:00 - 13:00 Individualne stretnutia a obed formou teplého bufetu a degustacia slovenskych vin so someliérom
Pocet Gi¢astnikov: predpoklada sa 40 ucastnikov

Poziadavky na zabezpecenie pozadovanych sluzieb minimalne v nasledovnom rozsahu:

Zabezpecene cateringu

V priestoroch Slovenského instit(tu vo Viedni- vratane prepravy na miesto urCenia, parkovania, nakladania,
vykladania, naservirovania na stoly na podnosoch/tanieroch, teply bufet doneseny v Standardizovanych
gastronadobach aj s prisluSenstvom, aby sa jedla podavali a udrziavali teplé, po ukonceni podujati odvoz
zostatkov a zapoZi¢aného inventaru, kavovaru a pod. z miesta podujatia.

o Studeny bufet pripraveny od 10:00 hod.

Slané obCerstvenie (napr. kanapky, pagace, chlebicky a pod.) — aspofl dva druhy, minimélne 2 ks/osoba. Z toho
aspon jeden druh vhodny pre vegetarianov, pre bezlaktézové a bezlepkové diéty.

o Napojovy bufet pripraveny od 10:00 hod az do ukoncenia podujatia

Kava bez potreby obsluhy — samoobsluhovaci kapsulovy automat typu nespresso — 2 ks pine pripraveny na
prevadzku aj so z&sobou kavy pre 60 porcii (kapsule typu espresso, lungo, ristretto), mlieko alebo smotana do
kévy klasické a bezlaktdzové pre 60 porcii



Caj - 2 balenia &iemy &aj, 1 balenie ovocny a 1 balenie bylinkovy (v jednom baleni 20 vrect$ok), hortca voda
v termoskach alebo zo stroja.

Cukor hygienicky baleny 5g/ks — 100 ks, med hygienicky baleny 15 g 20 ks.

Voda v dzbanoch s citrénom aj bez citrona (dzbany poskytnd na institute) minimalne 0,5 1/ osoba a mix
nealkoholickych napojov vo ffaskach (0,2-0,33 I) — mineralna voda sytena, pomarancovy dzus, cola — 2,5
ks/osoba spolu, nie z kazdého druhu napoja

o Teply bufet pripraveny od 11:45 hod az do ukoncenia podujatia

Teply bufet doneseny a podavany v Standardizovanych gastronadobach aj s prisluSenstvom (horak), aby sa jedla
podavali a udrziavali teplé, ktoré je potrebné vyzdvihnat po ukonceni eventu.

Jedla maju byt Eerstvo pripravené pred doruéenim z erstvych surovin bez pouZitia polotovarov, minimainy podiel
masa 200 g/porcia

Minimaline zlozenie teplého bufetu:

1 druh studeného predjedia

1 druh polievky

(z toho bud polievka alebo predjedlo vhodné pre vegetarianov, pre bezlaktézové a bezlepkové diéty)
1 hlavné jedlo masité

1 hlavné jedlo vegetarianske jedlo

2 druhy prilohy

1 Salét zo zeleniny

(z toho jedno hlavné jedlo a jedna priloha vhodné pre bezlaktézové a bezlepkové diéty)
2 druhy sladkych dezertov

(z toho 1 dezert vhodny pre bezlaktdézové a bezlepkové diéty)

Zabezpecenie mnozstva jedal pre poCet osdb 40 tak, aby kazda osoba mala moznost ochutnat z kazdého jedla
prihliadajuc na adekvatnu gramaz jedla. V pripade nahlasenej Specifickej dietologickej poziadavky budeme
poZadovat adekvatnu nahradu poctu porcii pri zachovani pévodnej ceny.

o Inventar

Inventar okrem toho, ktory je potrebny na servirovanie jedal na bufetovom stole:

Sélky a podsalky na ¢aj — pre 25 0sdb

Pribory (lyZica, vidlicka, ndz, lyzicky) pre 40 os6b

Taniere na naberanie teplého bufetu — polievkové taniere a plytké taniere — pre 40 osob
Servitky — kvalitné bielej farby 500 ks

Vinové pohare definované pri sprievodnom programe a pri welcome drinku.

Ostatny inventar poskytne Slovensky institut
e Sprievodny program - Degustacia slovenskych vin s odbornym vykladom

Pripraveny od 10:00 hod. pri prichode a potom po prezentacii od 12:00 hod.



6 druhov kvalitnych vin z rdznych vinarskych oblasti Slovenska - biele, Cervené, ruzové 6 druhov x 0,05 1/40
0s0b + po 5 flias 0,75 | z kazdého druhu ( z bieleho, z Eerveného a ruzového vina do rezervy), nealko hroznova
Stava 100 %- 3 litre vratane prepravy vina a hroznovej $tavy na miesto konania podujatia

Zabezpedenie zahryzov k degustacii (napr. syry, orechy, hrozno + Sparadla, na drevenych podnosoch)
Welcome drink pri registrécii od 10:00 Sumivé vino vratane vhodnych poharov pre 40 oséb

Someliér s vybornou znalostou vinarskej a vinohradnickej tradicie na Slovensku, ktory poskytne odborny vyklad
o prezentovanych produktoch, ktoré sam navrhne — v nemeckom jazyku. Ochutnévka musi byt na vysoko

reprezentativnej Urovni so znalostou spoloCenskej etikety. K ochutnavke je potrebné zabezpedit lad a chladiace
nadoby.

Reprezentativne vinové pohare na rézne druhy vina pre 40 oséb

Vratane v8etkych savisiacich nakladov — napr. honorar, preprava na miesto podujatia/prip. z miesta podujatia,
parkovanie, dialni¢né nalepky, poistenie cestovnych nakladov a i.

e Preprava propaga¢nych materialov
Obsah prepravy:
2 Standardné rollupy

Brozury, tadky a reklamné predmety — vaha cca 150 kg

Uchadzac¢ predlozi v cenovej ponuke polozkovity rozpocet vSetkych nakladov.

Uspes$ny uchadza¢ sa zavizuje poskytnlt verejnému obstaravatelovi (objednavatelovi) predmet plnenia v

maximalnom rozsahu pozadovanom podla tohto Opisu predmetu zakazky, avSak objednavatel si vyhradzuje pravo

znizit rozsah objednaného predmetu plnenia adekvatne zodpovedajlcemu skutoénému stavu (napr. pocet

prihlasenych U¢astnikov), priéom sa zavazuje bezodkladne o tom informovat uspeSného uchadzaca v dostatoénom

¢asovom predstihu min. 3 dni pred konanim podujatia.

Uspesny uchadzat sa zavazuje do 1 pracovného dria od podpisu zmluvy predloZit objednavatelovi presné a
podrobné informécie o vSetkych Eastiach programu, najma zloZenia konkrétneho menu a meno someliéra. Verejny
obstaravatel si vyhradzuje pravo zmeny menu v rozsahu predlozenych cien.



