INMEDIA, spol. s r.o., Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

Zakladna skola Uzhorodska 39, KoSice

Priloha €. 1 - Specifikacia predmetu zakazky:

Mrazené potraviny

P.E. Nazov Balenie Pozadované zloZenie MJ | Prepokl. Jednotk. [Jednotk. cena| Cena celkom DPH Cena celkom s
mnoiZstvo | cena bez s DPH bez DPH DPH
DPH
kg za 12 € € € € €
mesiacov
1|Mrazeny hrasok 2,5kg |jednodruhova mrazend zelenina kg 150 1,55 1,86 232,50 46,50 279,00
2|Mrazend brokolica 2,5kg |jednodruhova mrazend zelenina kg 100 2,03 2,44 203,00 40,60 243,60
3[Mrazeny karfiol 2,5kg |jednodruhovéd mrazend zelenina kg 200 1,77 2,12 354,00 70,80 424,80
4|Mrazena hokaido 2,5kg |jednodruhova mrazend zelenina kg 70 1,94 2,33 135,80 27,16 162,96
5{Mrazené hranolky 2,5 kg jednodruhova mrazena zelenina, vhodné aj do rdry kg 500 2,25 2,70 1125,00 225,00 1 350,00
6|Mrazeny Spenat 2,5kg |jednodruhovd mrazena zelenina kg 120 1,17 1,40 140,40 28,08 168,48
7|Mrazena zelenina mix pskg  [[2RRE = PRIEVKO (karfio| rka; bokolles, petrae), | 150 2,09 2,51 313,50| 62,70 376,20
’ breténska, madarska,... ’ ’ ’ ! ’
8|Pizza mrazena 400g viac druhova kg 150 10,90 13,08 1 635,00 327,00 1 962,00
9[Hoki filety volné mrazené, bez kosti, kuch. Gprava, max 5% glaztra kg 150 9,05 10,86 1357,50 271,50 1 629,00
10|Tilapia filety bez koze volné mrazené, 5% glazira, IQF kg 150 8,34 10,01 1251,00 250,20 1501,20
11|Rybie filé volné mrazené, max 5% glazury, bez koZe, 100g, 120g, 150g |kg 200 5,58 6,70 1116,00 223,20 1 339,20
12|Filety z Lososa atlantického |volné mrazené, TRIM C bez koZe, 1. akostnd trieda kg 250 14,05 16,86 3512,50 702,50 4 215,00
13|Losos volné mrazeny, s kozou, bez kosti, glaztra do 10%, nesoleny |kg 150 9,95 11,94 1492,50 298,50 1791,00
14|Treska s brokolicou volné mrazeny polotovar s plnkou kg 150 12,85 15,42 1927,50 385,50 2 313,00
15{Sumcek africky volné mrazené, max 5% glazira, 1. akostna trieda kg 200 13,49 16,19 2 698,00 539,60 3 237,60
16|Treska filety volné mrazené, bez koze, bez kosti, glaziira max 5% kg 300 7,02 8,42 2 106,00 421,20 2527,20
Spolu 19 600,20| 3 920,04 23 520,24

Vsetky jednotkové ceny zaokruhli uchddza€ na 2 desatinné miesta. Ak uchadzac predloZi cenu na viac ako uréeny poéet desatinnych miest, bude jeho cena zaokrihlena
v zmysle vieobecnych platnych pravidiel o zaokrahlovani (t.j. od Eislice 5 - vratane sa bude zaokrihlovat smerom nahor). Uvedena podmienka sa vztahuje na uchadzaéom
zadavané jednotkové ceny, celkové ceny na polozky a celkovii cenu za predmet zakazky.

Minimalne poziadavky:

Hlbokozmrazena potravina je potravina, ktora bola podrobend vhodnému procesu rychleho zmrazenia, pri ktorom je v zavislosti od typu vyrobku ¢o najrychlejsie

prekonana zéna max. krystalizécie a vysledna teplota vyrobku je vo vetkych jeho castiach trvalo udrZiavand na Grovni najmenej — 18 °C alebo niz$ej. Pri uvadzani na trh musi
tato vlastnost uvedend na oznadeni.
Suroviny na vyrobu hlbokozmrazenej potraviny musia byt zdravotne neskodné, v poZzadovanej kvalite a &erstvosti.




Priprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovat za pouZitia vhodného techn. zariadenia, aby sa chemické, biochemické a mikrobiologické zmeny obmedzili na minimum.
Pocas skladovania alebo prepravy hlbokozmraz. potraviny sa pri zachovani spravnej skladovacej praxe méze teplota potraviny prechodne zvysit najviac na -15 °C.
HIbokozmrazena potravina musi byt balend do vhodného obalu, ktory ju chréni pred vysusenim, zne€istenim, mikrobidlnou a inou vonkaj$ou kontaminaciou.
HIbokozmrazend potravina musi mat:

ndzov doplneny slovom ,hlbokozmrazeny“ v prisluSnom gramatickom tvare,

okrem datumu min. trvanlivosti uvedent aj lehotu, pocas ktorej méze konecny spotrebitel uchovavat tito potravinu, a teplotu uchovévania

uvedené upozornenie, Ze po rozmrazeni sa potravina nema znovu zmrazovat,
Dodany tovar, v pripade ak ide o ryby, musi mat doklad o vykonanej skiiske na obsah tazkych kovov. Dodavatel tuto skutoénost uvedie aj na dodacom liste.
Tovar musi mat pred sebou min. 3/4 zarucnej doby, musi byt dodévany v 1. akostnej triede, s dokladmi zodpovedajticimi platnym pravnym predpisom, veter. a hygien. normam.
Tovar musi byt prepravovany v hygienicky nezdvadnych obaloch, ktoré musia byt oznacené v statnom jazyku s min. ddajmi (ndzov vyrobku, krajinu pévodu, vwyrobcu, hmotnost
vyrobku, datum spotreby, sposob skladovania, zoznam zloziek vo vyrobku).

Vypracovala: Olga HudZikova, veduca S)

Vo Zvolene, dna 14. oktdébra 2024

Ing. Milos Kriho
konatel spolo¢nosti



