
Príloha č. 1 - Špecifikácia predmetu zákazky:

Jednotk.

Množstva

Prepokl.

množstvo

Jednotk. 

cena bez 

DPH

Jednotk. 

cena s DPH

Cena celkom 

bez DPH

DPH Cena celkom s 

DPH

kg za 12         

mesiacov

€ € € € €

1. Hranolky hlbokomrazené kg Hranolky mrazené do rúry kg 150 2,25 2,70 337,50 67,50 405,00

2. Knedlíčky z tvaroh.cesta kg  hlbokozmrazené, rôzne náplne kg 30 3,30 3,96 99,00 19,80 118,80

3. Knedlíčky zo zemiak.cesta kg hlbokozmrazené, rôzne náplne kg 30 3,51 4,21 105,30 21,06 126,36

4. Pirohy z tvaroh.cesta kg hlbokozmrazené, rôzne náplne kg 30 3,44 4,13 103,20 20,64 123,84

5. Pirohy zo zemiak.cesta  kg hlbokozmrazené, rôzne náplne kg 30 3,56 4,27 106,80 21,36 128,16

6. Brokolica mrazená 500 gr jednodruhová mrazená  ks 20 1,37 1,64 27,40 5,48 32,88

7. Brokolica mrazená 2,50 kg jednodruhová mrazená  ks 5 5,10 6,12 25,50 5,10 30,60

8. Hrášok mrazený 350 gr jednodruhová mrazená  ks 50 0,72 0,86 36,00 7,20 43,20

9. Hrášok mrazený 2,50 kg jednodruhová mrazená  ks 5 4,13 4,96 20,65 4,13 24,78

10. Karfiol mrazený 500 gr jednodruhová mrazená  ks 20 1,16 1,39 23,20 4,64 27,84

11. Karfiol mrazený 2,50 kg jednodruhová mrazená  ks 5 4,43 5,32 22,15 4,43 26,58

12. Špenát mrazený 450 gr jednodruhová mrazená  ks 20 0,57 0,68 11,40 2,28 13,68

13. Špenát mrazený 2,50 kg jednodruhová mrazená  ks 5 3,00 3,60 15,00 3,00 18,00

14. Kukurica mrazená 1 kg jednodruhová mrazená  ks 10 1,61 1,93 16,10 3,22 19,32

15. Zeleninové hranolky kg hlbokomrazené hranolky z mrkvy a paštrnáku 

predsmažené na oleji

kg 20 5,73 6,88 114,60 22,92 137,52

16. Tekvica kg jednodruhová mrazená  strúhaná kg 10 2,10 2,52 21,00 4,20 25,20
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17. Mrazená zelenina kg zeleninová zmes kg 10 1,53 1,84 15,30 3,06 18,36

18. Pizza hlbokomrazená
kg 

šunková kg 50 7,37 8,84 368,50 73,70 442,20

19. Pizza hlbokomrazená
kg

syrová kg 50 8,17 9,80 408,50 81,70 490,20

20.
Hoki filety voľné

mrazené, bez kosti, kuch. úprava, bez 

glazúry, bez kože

kg 20 10,20 12,24 204,00 40,80 244,80

21.
Tilápia filety voľné mrazené, 5% glazúra, bez kože, bez kosti

kg 20 8,34 10,01 166,80 33,36 200,16

22.
 Losos gorbuša filety voľné mrazené,  bez kože, bez kosti

kg 10 7,95 9,54 79,50 15,90 95,40

23.
Losos voľné mrazený, bez kože, bez kosti,

kg 60 8,33 10,00 499,80 99,96 599,76

24.
Tuniak steak voľné

mrazený, bez kože, bez kosti, glazúra do 

10%, nesolený

kg 10 30,34 36,41 303,40 60,68 364,08

25.
Sumček africký filety voľné mrazený,bez kože,bez kosti

kg 30 13,49 16,19 404,70 80,94 485,64

26.
Rybie filé voľné

mrazené, bez kosti, kuch. úprava, bez 

glazúry, bez kože 

kg 30 5,58 6,70 167,40 33,48 200,88

27. Kurací stehenný plátok
voľné

mrazené, bez kosti a kože, bez

glazúry, nekalibrované,

kg 15 6,29 7,55 94,35 18,87 113,22

28. Kuracie prsia
voľné

mrazené, bez kosti a kože, bez

glazúry, nekalibrované, 

kg 25 7,95 9,54 198,75 39,75 238,50

29. Kuracie prsia
voľné

mrazené, bez kosti a kože, samostatne 

kalibrované 100 g, I.Q.F kvalita,

kg 30 7,95 9,54 238,50 47,70 286,20

30. Kačacie prsia
voľné

mrazené s kožou, bez kosti, bez glazúry, 

nekalibrované, 

kg 15 13,50 16,20 202,50 40,50 243,00

31. Kuracie stehná
voľné

mrazené, samostatne kalibrované 150 g, I.Q.F. 

kvalita, 

kg 50 4,28 5,14 214,00 42,80 256,80

32. Kuracie stehná
voľné

mrazené, samostatne kalibrované 220 g, I.Q.F. 

kvalita,

kg 150 4,28 5,14 642,00 128,40 770,40

33. Kurča
voľné

mrazené, bez drobkov, trieda A, kg 20 3,68 4,42 73,60 14,72 88,32

34. Kuracia pečeň
voľné

mrazená, kg 15 2,63 3,16 39,45 7,89 47,34

35. Morčacie prsia
voľné

mrazené, bez kosti a kože, bez glazúry, kg 20 10,20 12,24 204,00 40,80 244,80

Spolu 5 609,85 1 121,97 6 731,82

Všetky jednotkové ceny zaokrúhli uchádzač na 2 desatinné miesta. Ak uchádzač predloží cenu na viac ako určený počet desatinných miest,

bude jeho cena zaokrúhlená v zmysle všeobecných platných pravidiel o zaokrúhľovaní (t.j. od číslice 5 - vrátane sa bude zaokrúhľovať smerom 



nahor). Uvedená podmienka sa vzťahuje na uchádzačom zadávané jednotkové ceny, celkové ceny na položky a celkovú cenu za predmet zákazky.

Minimálne požiadavky:

Hlbokozmrazená potravina je potravina, ktorá bola podrobená vhodnému procesu rýchleho zmrazenia, pri ktorom je v závislosti od typu výrobku čo najrýchlejšie 

prekonaná zóna max. kryštalizácie a výsledná teplota výrobku je vo všetkých jeho častiach trvalo udržiavaná na úrovni najmenej – 18 °C alebo nižšej. Pri uvádzaní na trh musí 

táto vlastnosť uvedená na označení.

Suroviny na výrobu hlbokozmrazenej potraviny musia byť zdravotne neškodné, v požadovanej kvalite a čerstvosti.

Príprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovať za použitia vhodného techn. zariadenia, aby sa chemické, biochemické a mikrobiologické zmeny obmedzili na minimum.

Počas skladovania alebo prepravy hlbokozmraz. potraviny sa pri zachovaní správnej skladovacej praxe môže teplota potraviny prechodne zvýšiť najviac na -15 °C.

Hlbokozmrazená potravina musí byť balená do vhodného obalu, ktorý ju chráni pred vysušením, znečistením, mikrobiálnou a inou vonkajšou kontamináciou.

Hlbokozmrazená potravina musí mať: 

·   názov doplnený slovom „hlbokozmrazený“ v príslušnom gramatickom tvare, 

·   okrem dátumu min. trvanlivosti uvedenú aj lehotu, počas ktorej môže konečný spotrebiteľ uchovávať túto potravinu, a teplotu uchovávania 

·   uvedené upozornenie, že po rozmrazení sa potravina nemá znovu zmrazovať, 

Dodaný tovar, v prípade ak ide o ryby, musí mať doklad o vykonanej skúške na obsah ťažkých kovov. Dodávateľ túto skutočnosť uvedie aj na dodacom liste. 

Tovar musí mať pred sebou min. 3/4 záručnej doby, musí byť dodávaný v 1. akostnej triede, s dokladmi zodpovedajúcimi platným právnym predpisom, veter. a hygien. normám. 

Tovar musí byť prepravovaný v hygienicky nezávadných obaloch, ktoré musia byť označené v štátnom jazyku s min. údajmi (názov výrobku, krajinu pôvodu, výrobcu, hmotnosť 

výrobku, dátum spotreby, spôsob skladovania, zoznam zložiek vo výrobku). 

Kuracie a morčacie mäso:

Pri každej dodávke mäsa na dodacom liste musí byť označenie kódom dodávky a údajom o krajine, kde bolo zviera chované a zabité na deklarovanom bitúnku, ak tento údaj 

nie je uvedený na obale Tovaru. 

Ppri každom dodaní mäsa na dodacom liste (faktúre), ak tento údaj nie je uvedený na obale tovaru, uvedie minimálne tieto údaje: 

 - názov potraviny

 - údaj podľa osobitného predpisu, ktorý sa uvádza za slovom „Obsahuje:“ 

 - netto množstvo podľa osobitného predpisu, 

 - dátum minimálnej trvanlivosti alebo dátum spotreby, počas ktorej si mäso udržiava svoje úžitkové vlastnosti

Vypracovala:

Jana Balogová, vedúca školskej jedálne

Vo Zvolene, dňa 21. októbra 2024

Ing. Miloš Kriho

konateľ spoločnosti


