INMEDIA, spol. s r.o., Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

Zakladna skola Abovska 36, KoSice

Mrazene potraviny

Priloha €. 1 - Specifikacia predmetu zakazky

Cena za Ml bez |[Cena za MJ vr.

Celkova cena bez |Celkova cena vr.
DPH v Eur DPH v Eur

Sadzba
DPH

Nazov tovaru + Specifikacia Mnozstvo

DPH v Eur DPH v Eur

orirodzend, balenie 2, kg

Tekvica mrazena struhana neochutena,nerozvarena,hlbokozmrazena, farba
prirodzena, balenie 2,5 kg

5 2,03 2,42 101,50

120,79

H Karfiol, hIbokozmrazené karfiolové ruzicky, balenie 2,5 kg 120 % 211,20 251,33 !
H Brokolica, hlboko zmrazené brokolicové ruzicky, balenie 2,5 kg 120 H 204,00 242,76 !
Hrasok, hibok ny hrasok _, / — B baleni
ozmrazeny hrasok zeleny cukrovy — zrno, Bonduelle, balenie 190 1 56 186 187 20 299 77
3 12,5 kg 19
Fazulove struky, hlbok > fazulové lené — L, ie 2,5
u zulove s Yy okozmrazene fazulove struky zelene — rezané, balenie 2, 100 132 157 139 00 157 om!
Tekvica hlbokomrazena Hokaido , kocky, neochutend, ne 3y, farba
H Y, NEO il 250 1,44 1,71 360,00 428 40
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H Spenat, $penatovy pretlak hlbokozmrazeny, balenie 2,5 kg
H Karotka baby, hlbokozmrazena, balenie 2,5 kg

5 ke

10

11 |Kukurica, hlbokozmrazen3, balenie 2,5kg
Sampinony mrazené krajané platky, hlbokozmrazené, odtiene hnedé,

12 |typicke pre dany druh Sampinonov kg

196,50
315,00
101,50

78,00

150 1,31
175 1,80
1,47
2,03

rezany, hlbokozmrazeny, balenie 2,5kg
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1,75
2,42
1,86

ruzickovy hibokozmrazeny, balenie 2,5kg
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1,81 76,00

90,44
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Jarna zmes, hlbokozmrazena zeleninova zmes — 6 mix /mrkva, zeler,

3 |petrilen, karfiol, fazulka, pér/, balenie 2,5 kg
Zeleninova zmes Polievkova (karfiol ruzickovy, rezana zelena fazula, mrkva,

14 |kalerdb, ruzickovy kel, petrzlen, pdr), balenie 2,5 kg
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1,71 72,00 85,68

kg 73 1,50 112,50 133,88
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Zeleninova zmes Pod svieckovu (mrkva, petrzlen, celer) balenie 2,5kg

Zeleninova zmes Mochovska (mrkva, zeler, kareldb, ruzi¢ckovy kel, karfiol,
rezana fazula, brokolica) balenie 2,5kg

Zeleninova zmes Francuzka (mrkva, por, zeler, petrzlen) balenie 2,5kg

Zeleninova zmes Mexicka (cukrova kukurica, zeleny hrasok, ¢ervend paprika)
balenie 2,5kg

Zelenikova zmes Bretanska (brokolica, karfiol, mrkva,pdr) balenie 2,5kg

Zeleninova zmes Kralovska (karfiol, brokolica, mlada mrkva) balenie 2,5kg

Zeleninova zmes Kupelna (Cervenad a ZIta krajana mrkva, brokolica, mala
mrkva, mala kukurica, karfopl) balenie 2,5kg

Zeleninova Cinska zmes, hlbokozmrazend, /mrkva, cibula, ¢ervena paprika,
sojove klicky, bambusové vyhonky, ¢inska huba .../, balenie 2,5 kg

Zeleninova zmes s kukuricou ( mrkva kocky, hrasok, kukurica), balenie 2,5 ke

Zemiaky americké mrazené, bezlepkové

nDalenie 2,5 kg
Iranolky vhodné do rury, 1.trieda kvality, Sirka cca 8-10mm), podiel

zemiakov min 93% o
Zemiakove placky s cesnakom a majorankou, mrazené, 1 ks vaha 50 g,

balenie 20x50g

Mrazene lokse 10 x 60g , balenie 3kg

Obalované rybie filé 150g, z aljasskej tresky, obalované v strihanke,
hiIbokomrazeneé, predsmazené, balenie 1-5 kg

Obalovany syrovy vyrobok, podiel syru min 75%, obalovany, jemne
dochuteny, hibokomrazeny, predsmaZeny, obal si musi zachovat celistvost,
nerozpadava sa, neodpadava, hmotnost 125g , balenie 5-10 kg

Obalovany syrovy vyrobok, podiel syru min 75%, obalovany, jemne
dochuteny, hlbokomrazeny, predsmazeny, obal si musi zachovat celistvost
nerozpadava sa, neodpadava, hmotnost 100g , balenie 5-10 kg

!

Pizza Sunkova hlbokomrazena, nepredpecend, obal si musi zachovat

celistvost, nerozpadava sa, neodpadava, hmotnost 330 ¢
Pizza zeleninova hlbokomrazena , nepredpecdend, obal si musi zachovat

celistvost, nerozpadava sa, hmotnost 330 g
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1,52

1,98

1,82

1,50

7,08

5,21

5,52

1,70

1,61

1,79

2,11

1,81

2,36

2,17

1,79

8,43

8,43

6,20

6,57
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121,60 144,70
99,00 117,81
145 60 173,26

112,50 133,88

143,00 170,17
787,50 937,13

1071,00
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202,90

233,50 277,87

313,00 372,47

354,00 421,26
354,00 421,26

521,00 619,99
552,00 656,88
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Knedlicky orieskovo - ¢okoladova néplr, zemiakové cesto, plnka min 20%,
hibokomrazené, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napln zostava kg 100
33 [sutastou vyrobku nevyteka. 1-3 kg balenie 19
Knedlicky marhulova napln, zemiakové cesto, marhulova plnka min 20%,
hiIbokomrazené, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napli zostava kg 100
34 19
- hibokomrazené, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napln zostava E 100 .
35 |suéastou vyrobku, nevyteka, 1 - 3 kg balenie 19
Knedlicky jahodova napln, zemiakové cesto, jahodova plnka min 15%,
hiIbokomrazené, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napln zostava kg 100
36 |sucastou vyrobku, nevyteka 1 - 3 kg balenie 19
Knedlicky CuCoriedkova ndpln, zemiakové cesto, ¢ucoriedkova plnka min
15%, hibokomrazené, po Uprave si vyrobok zachova celistvost, napli zostava | kg 200
37 |sucastou vyrobku, nevyteka 1 - 3 ke balenie 19
Knedlicky tvarohova napli, zemiakové cesto, tvarohova plnka min 15%,
hibokomrazené, po Gprave si vyrobok zachova celistvost, napln zostava kg 50 491
38 [sucastou vyrobku, nevyteka 1 - 3 ke balenie 19
mg_hﬁm_:nm plnené makom, N..o 83@83:0 cesta vytvarované do malych E 150 314 374 !
39 sulcekov, hlbokomrazené, balenie 1-2kg
mo_w:nm bez naplne, zo Nw:imrowm\jo cesta a vytvarovaneé do malych E 150 > 73 325 :
sulcekov, hlbokomrazené, balenie 1-2kg
Piroh lakovéh .. > TVAROHOM, plnk
.o V ZO NmB_m. oveho cesta, hlbokomrazené, plnené R , plnka E 150 4 64 5 59 ,
41 |min 30%, balenie 1-2k J
Pirohy zo N,.mB_mxocm:o cesta, hlbokomrazene, plnené BRYNDZOU, plnka min " cq 3 59 427 l
42 130%, balenie 1-2kg J
Pirohy zo zemiakového cesta, hlbokomrazené, plnené OVOC.DZEMOM, plnka
. . kg 150 552 19
43 Imin 30%, balenie 1-2kg - B
Rybie file 100g, 120 g, 150g, kvalita A, biele, bez zapachu a kosti, bez
. . < ; S . . .ﬁ kg 150 6,64 19
44 |pridanej vody a aditiv - tvorené z 1 Easti ryby (nie z viacerych B
Aljasska treska - svalovina, filé porcie z celych filet bez kosti a koze,
hibokozmrazena, I. trieda kvality, s max. nastrekom do 10%; vyrobené kg 50
45 |z cerstvych ryb alebo ich kuskov 19
Losos filety z lososa s koZzou hlbokozmrazené, 1. trieda kvality vakuovo balené y 100

300-400¢
ilet bez koze hlboko zmrazeny 1kg (porcie 140-160g)

Losos filety s kozou z ruzového lososa Salmo Salar - Norsko, trim D cca 1200
o/1fileta, bez kosti

B Pangasius filety, bez pridanej vody a aditiv, max. glazira do 5 %

19

10,98 923,00 1 098,37 19

12,90 15,35 387,00 460,53 19

4,20 5,00 210,00 249,90 19

47 100
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Tilapia filety, bez kosti, bez zapachu, bez aditiv, max. ochranna m_mmn:m max

50 |do 5 %

51 |kus min. 200g - max. 350g

52 |Hoki svieckova bez koze mrazené (Stikozubec obycajny), Skg balenie

Hoki s koZzou mrazené (Stikozubec obyé¢ajny), pitvany bez hlavy a chvosta/ ,

Treska tmava m_m?.lnr rbtove
bez koncov filiet) 140 - 160 g,
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10%, balenie 300-500 g

0,3¢

Kuracie stehna mrazené /kali
. triedy, s poctom kusov v ba

Sumcek africky filet, mrazené filety, bez koze, hibokomrazené, glaziira max

Kurca celé bez drobkov hiboko zmrazené, trieda A, 1400g, obsah vody 5)%,
bielkoviny 20g, tuky 13,1g, nyasytené mastné kyseliny 3,7g, sodik 0,1g, sol

filety z tresky tmavej (alebo treska svieckova -
bez kosti

Mahi - Mahi, celé filety z alijasskej tresky prie¢ne polené (cca 500g filety)

Kuracie stehna mrazené /kalibrované/, max.obsah vody 5%, v akosti a kvalite
. triedy, s poctom kusov v baleni oznacnych na obale, min.220 g

Kuracie stehna mrazené /kalibrované/, max.obsah vody 5%, v akosti a kvalite
. triedy, s poctom kusov v baleni ozna¢nych na obale, min.200 g

orované/, max.obsah vody 5%, v akosti a kvalite

Kuracie prsné rezne mrazené

tried

Kuracie rezne nekalibrované,
vody 0%, bez pridavnych lato

o) o) o) U oy
o NJ = O oo

E Kuracie stehna kalibrované 260g, mrazené |.Q.F. egalizované balenie

Kuracie pecienky 500 g, hlbokozmrazené, |. trieda kvality; bal. 5-12 kg

Kuracie rezne kalibrovane 120 g, mrazené |.Q.F., balenie max. S5kg, max.
obsah vody 0%, bez pridavnych latok, prisad, soli

eni oznacnych na obale, min.180 g
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na tacke/bez kosti a koze, mrazené bez soli a
pridavnych latok, nie masirované/, max.obsah vody 5%, v akosti a kvalite |I.

mrazeneé |.Q.F., balenie max. 5kg, max. obsah
k, prisad, soli.

65 Kuraci stehenny rezen bez kosti a koze, mrazené I.Q.F., egalizované balenie

Kacacie stehna mrazené /kali
66 . triedy, s poctom kusov v ba

=~ -~ ~ ~ -~ ~ ~ ~
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orované/, max obsah vody 5%, v akosti a kvalite
eni oznacenych na obale, min.200g - max. 300g
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50 8,78
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707,00 841,33

1410,00

1 335,00

1339 1125,00
16,05 1 349,00
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1 338,75
1 605,31

240,38
589,05
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3,98

636,00
377,50

66,16

/56,34

5,89 742,50 383,58
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Kacacie prsia bez kosti s ko? b 7 > 1. tried ity, balenie 200 -
e p z Kostl s kozou hlbokozmrazené, I. trieda kvality, balenie 2 1319 15,70 659 50

344,00

250 g I
Morcacie stehno horné mrazené /bez kosti a koze/, v akosti a kvalite |. triedy, I

mMin.200g - max 300g

., . : ,. . . . 50 9,76 11,61
latok, nie masirované/, max obsah vody 5%, v akosti a kvalite I. triedy

o)
~

Morcacie prsia mrazené /bez kosti a koze, mrazené bez soli a pridavnych -
g

 |Spolu | 29 969,70

Vsetky jednotkové ceny zackrihli uchddzaé na 2 desatinné miesta. Ak uchadzad predioii cenu na viac ako urfeny pocet desatinnych miest, bude jieho cena zaokrihiens
v zmysle vseobecnych platnych pravidiel o zaokruhlovani {1.}. od &islice 5 - vratane sa bude zaokrihlovat smerom nahor}. Uvedena podmienkas sa vztahuie na uchadzaéom

zadavane jednotkoveé ceny, celkové ceny na poloiky a celkovi cenu za predmet zakazky.

Minimalne poziadavky:

Hlbokozmrazena potravina je potravina, ktora bola podrobena vhodnému procesu rychleho zmrazenia, pri ktorom je v zavislosti od typu vyrobku ¢o najrychlejsie

prekonana zona max. krystalizacie a vysledna teplota vyrobku je vo vietkych jeho ¢astiach trvalo udrziavana na trovni najmene) — 18 °C alebo nizsej. Pri uvadzani na trh musi
tato vlastnost uvedena na oznaceni.

suroviny na vyrobu hibokozmrazenej potraviny musia byt zdravotne neskodné, v pozadovanej kvalite a Eerstvosti.

Priprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovat za pouzitia vhodného techn. zariadenia, aby sa chemicke, biochemické a mikrobiologické zmeny obmedzili na minimum.
Pocas skladovania alebo prepravy hlbokozmraz. potraviny sa pri zachovani spravne; skladovacej praxe méze teplota potraviny prechodne zvysit najviac na -15 °C.

Hlbokozmrazena potravina musi byt balena do vhodného obalu, ktory ju chréni pred vysugenim, znecistenim, mikrobidlnou a inou vonkajsou kontaminaciou.

HIbokozmrazena potravina musi mat:
nazov doplneny slovom , hiIbokozmrazeny” v prisluinom gramatickom tvare,
okrem datumu min. trvanlivosti uvedend aj lehotu, poéas ktorej moze koneény spotrebitel uchovavat tato potravinu, a teplotu uchovavania
uvedené upozornenie, Ze po rozmrazeni sa potravina nema znovu zmrazovat,
Dodany tovar, v pripade ak ide o ryby, musi mat doklad o vykonanej skuske na obsah tazkych kovov. Dodavatel tito skutocnost uvedie aj na dodacom liste.
Tovar musi mat pred sebou min. 3/4 zaruc¢nej doby, musi byt dodavany v 1. akostnej triede, s dokladmi zodpovedajucimi platnym pravnym predpisom, veter. a hygien. normam.

Tovar musi byt prepravovany v hygienicky nezdvadnych obaloch, ktoré musia byt oznacené v étatnom jazyku s min. udajmi (nazov vyrobku, krajinu pévodu, vyrobcu, hmotnost

vyrobku, datum spotreby, spésob skladovania, zoznam zloziek vo vyrobku).

Kuracie a morcacie maso:

Pri kazdej dodavke masa na dodacom liste musi byt oznacenie kédom dodavky a udajom o krajine, kde bolo zviera chované a zabité na deklarovanom bitunku, ak tento udaj

nie je uvedeny na obale Tovaru.

409,36

580,72

35 663,94

19

19

19



Ppri kazdom dodani mdsa na dodacom liste (fakture), ak tento udaj nie je uvedeny na obale tovaru, uvedie minimalne tieto tdaje:

- nazov potraviny

- udaj podla osobitného predpisu, ktory sa uvadza za slovom ,Obsahuje:”

- netto mnozstvo podla osobitného predpisu,

Vo Zvolene, dna 11. aprila 2025




