ZIADOST

Ziadost o poskytnutie dotécii a u¢elovych finanénych prostriedkov z rozpoctu Kosického samospravneho

kraja podla VZN €. 9/2011 v platnom zneni.

Oblast poskytnutia dotacii ucelovych finanénych prostriedkov:

1. Podpora podujati s déorazom na rozvoj cestovného ruchu

Opatrenie

1.2 - Jedinec¢né zazitkové / TOP podujatia

Nazov projektu

Vino spaja TOKAJ Unplugged 2025

Miesto realizacie - mesto /
obec

Velka Trna

Okres TrebiSov
Kraj Kosicky
Zaciatok realizacie projektu 1.6.2025
Koniec realizacie projektu 29.8.2025
Celkové opravnené vydavky 3333,33 €
projektu v €

Pozadovand vyska dotdacie z 3 000,00 €
rozpoCtu KSK v €

Vyska spolufinancovania zo 333,33 €

strany ziadatela v €

UDAJE ZIADATELA

Nazov / meno Ziadatela

Obcianske zdruzenie Tokajské pivnice

Ulica

Pivnicna 262/1A

PSC

07682

Obec / mesto

Velka Trna




Okres Trebisov
Kraj Kosicky
Cislo telefénu 0907172823

Email

tokajskepivnice@gmail.com

Préavna forma

obcianske zdruzenie

ICO

42246903

Je Ziadatel ¢lenom OOCR na
Uzemi KoSického kraja, ktord
je ¢lenom Kosice Regidn
Turizmus?

0Od kedy ste ¢lenom OOCR?

Ak nie, uvedte dévod, preco
nie ste ¢lenmi OOCR?

ZOOCR nevyvija aktivity na Tokaji

Platitel DPH

Statutarny zastupca ziadatela

Meno a priezvisko

Telefénne Cislo Email

Tomas Kapral

0907172823

kapralt98@gmail.com

Osoba zodpovedna za komunikaciu vo veci ziadosti

Email

nada.kapralova@gmail.com

Meno a priezvisko

Nada Kapralova

Cislo telefénu

0905837829

SKUSENOSTI ZIADATELA

stru¢ne popiste skdsenosti s
pripravou a realizaciou
obdobnych projektov za
posledné 3 roky, max.v
rozsahu 1000 znakov.

0Z Tokajské pivnice organizuje kazdorocne dve vinarske podujatia v aredli
historickych tufovych vinnych pivnic vo Vel'kej Trni. Podujatie - Festival
gazdovskych vin (Den otvorenych pivnic) ma tradiciu uz viac ako 13 rokov.
Tokaj UNPLUGGED! ma tradiciu 8 rokov.

Obe podujatia st zamerané predovsetkym na degustaciu vin miestnych
malych vinarov.

V roku 2024 KSK cez program Terra Incognita sponzoroval podujatie Vino
spaja TOKA] Unplugged 2024, ktoré bolo zamerané na prepojenie
historickych udalosti s dnesSnou kulturou pitia vina. Podujatie bolo tuspesné,
aj ked' (zrejme hlavne kvoéli pocasiu) neprildkalo planovanych 600-800
navstevnikov. Ale spatna vazba od navstevnikov nas presvedcila, ze
podobné podujatie je potrebné a Ziadlce a Ziadané v nasej obci.

POPIS PROJEKTU

CHARAKTERISTIKA PROJEKTU

1. Zamerom projektu je podpora a rozvoj zazitkového vinneho turizmu vo




Vinohradnickej oblasti Tokaj a nadviazanie na podujatie z roku 2024 - kedy
sme prepojili rozne historické udalosti so sic¢asnou dobou a kulttrou pitia
vina. Rimania a Tatari sa vratili v roku 2024 do Velkej Trne, aby
skontrolovali, ako sa vinohradnikom a vinarom dari. V roku 2025 planujeme
pozvat réznych remeselnikov (remesla predovsetkym stivisiace s vyrobou
vina a starostlivostou o vinohrady), aby navstevnikom ukazali, Ze vino nie je
iba o degustovani. Pred samotnou degustaciou je vemi dlha a narocna
cesta vinohradnika a vinara, aby svojou ¢innostou dokazal priniest do
degustacnej ¢ase zlaty mok.

Cielom projektu je realizacia spolocenského podujatia nadregionaineho
vyznamu v obci Vel'ka Trna. Nadviazeme na historické udalosti, ktoré boli
opisané v minulom roku (Rimania priniesli do oblasti hrozno, "vdaka"
Tatdrom sa zacali hibit tufové pivnice). Hlavhym motivom je stéle to, Zze vino
spaja. Spaja rozne casové a historické epochy vyvoja a rozvoja
vinohradnickej oblasti a tiez spdja l'udi. Ludi, ktori sa venuju praci vo
vinohradoch s tymi, ktori spractivaju hrozno a vyrabaiju vino a tiez s tymi,
ktori vyrabaju rozne vyrobky, ktoré vsetci potrebuju k svojej praci. V
neposlednom rade spaja vSetkych s tymi, ktori vino degustuju.

Nosnym prepojenim vsetkych tcastnikov a remesiel, ktoré budu
predvadzané a propagované, je ochutnavka vin miestnych malych vinarov
pamiatkovej zéne aj priamo v narodnych kultirnych pamiatkach -
historickych tufovych vinnych pivniciach v aredli vo Vel'kej T¥ni.

2. Organizatorom podujatia je OZ Tokajské pivnice, ktoré v obci Velka Triha
posobi od roku 2011. Kazdoro¢ne organizuje minimalne 2 vinarske podujatia
a aspon jedno podujatie urcené pre verejnost a jej clenov. Do organizacie
predpokladdame aj zapojenie miestnej komunity (vystava strojov, zariadeni a
a traktorov pouzivanych vo vinohradoch), ako aj samotnej obce (sponzor
podujatia, spolupraca s miestnym folklornym suborom). Taktiez by sme radi
nadviazali spolupracu so susednou obcou Cerhov, v ktorej sa nachadza
Muzeum rohacdiek a kosakov. Verime, ze obec Cerhov nam na podujatie
poskytne muzedlne a vystavné kusy tychto zdkladnych starodavnych
nastrojov, ktoré pouzivali vinohradnici vo vinohradnickej oblasti Tokaj.

3. Miesto realizacie podujatia: Areal historickych tufovych vinnych pivnic vo
Velkej Trni (pamiatkova zéna), ktory tvori 33 portalov (vstupov do
podzemia). Navstevnikom bude pocas podujatia k dispozicii minimalne 10
portalov a 20 sukromnych pivniciek, do ktorych budi moéct vstupit a
nadychat sa podzemnej atmosféry tufovej pivnice, kde rastie uslachtila
pivni¢na plesen. V areali sa nachadza aj pédium, kde moze prebiehat
kultirny program (na to je vSak potrebné zastreSenie a ozvucenie tohto
priestoru). Taktiez sa tu nachadza altanok pre cca 40 osé6b, pricom dalsie
moznosti sedenia pre navstevnikov budu rieSené prenajmom party stanov a
kateringového sedenia.

4. Vyznam podujatia je priamo naviazany na miesto jeho realizacie... hrozno
rastie vo vinohrade, spracuje sa a samotné vino dozrieva v tufovej pivnici v
spolupraci s uslachtilou pleshou. Areal je pomerne rozsiahly a preto nie je
problém rozmiestnit jednotlivych remeselnikov v celom areadli. Navstevnici
tak nemusia chodit iba z jednej pivnice do dalSej, ale m6zu si v ramci
rozlohy cca 1 hektar urobit prechadzku, pocas ktorej si pozru pracu réznych
remeselnikov a niekolko vystav. V tomto priestore dokazu efektivne travit
cas a urcite ziskaju aj nové poznatky, suvisiace s vyrobou a spracovanim
hrozna a vina.

5. Realizdcia podujatia v pamiatkovej zone tizko suvisi s propagaciou
kultirneho dedi¢stva, narodnych kultirnych pamiatok a miestnych
pamatihodnosti, ktoré maijt velky vyznam nie iba pre obce, ale aj pre region
a cely Kosicky kraj. Takéto pivnice, vytesané do tufu (sopecna vyvrelina), sa
nachadzaju iba na niekol'kych miestach na Slovensku.

6. Termin realizacie podujatia je ur¢eny na sobotu 28.6.2025.

Téma podujatia

Vino spdja

Nosna téma ndsho podujatia ako v minulom roku, tak aj v roku 2025 je to,
Ze vino spaja. V minulom roku prepojila jednotlivé historické epochy vyvoja
a rozvoja oblasti. V roku 2025 spoji vSetkych, ktori pracuji na samotnom




procese vyroby vina, starostlivosti o vinohrady a pracu v pivnici.

Prepoji aj narody, pretoze remeselnik - vyrobca sudov - bude prave z
Madarska, cize to m6zeme nazvat aj nadnarodnou spolupracou.

Nase podujatie nie je iba vinarske podujatie, kde navstevnici iba degustuju
rézne vzorky vin. Je to podujatie, ktoré prepaja historiu a sucasnost a tiez
spaja konzumentov vina s vyrobcami vina a pestovatel'mi hrozna. Jedni bez
druhych by neboli celistvi, navzajom sa potrebuju a musia sa podporovat.
Degustdcia vin je moderna forma spolocenskej aktivity, vino je spolocensky
ndpoj a spdja l'udi. Avsak prepojenie vina, remesiel a historickych priestorov
tufovych pivnic je jedinecné a vysoko autentické. Toto podujatie bude mat
pre navstevnikov aj edukacny charakter.

MEDZINARODNY CHARAKTER
PODUJATIA

netyka sa podujatia

CIELOVE SKUPINY

Cielovou skupinou podujatia Vino spaja TOKAJ Unplugged 2025 su
konzumenti a degustatori vina. Platiaci navstevnici su teda vo vekovej
kategorii 18+.

Avsak ukazky prace remeselnikov a pridruzené vystavy su urcené pre
navstevnikov bez obmedzenia veku, maju vyrazne edukac¢ny charakter a
urcite budu zaujimavé a navstevované. Kedysi bolo nejaké remeslo na
kazdom dvore, v sticasnosti su remesla a ru¢na praca velmi vzacne a clovek
sa s nimi stretava v obmedzenom mnozstve a case.

Planované koncertné vystipenia tiez prilakaju mnozstvo zaujemcov a
fanusikov modernej aj l'udovej hudby.

PROGRAM PODUJATIA

Termin konania: sobota 28.6.2025

Cas konania: 28.06.2025 od 15:00 do 01:00 (29.06.2025)

15:00 hod - otvorenie aredlu

15:00 - 20:00 hod - ukazky prace remeselnikov, vyroba vyrobkov s pomocou
remeselnikov (debndr - vyrobca sudov, kovac, drétikar, vyroba lana, koziar,
drevorezbdr, sokoliar, ryzovanie zlata, hrn¢iar)

15:00 - 20:00 hod - vystavy traktorov a techniky, umeleckych diel, rohaciek
a kosakov, jazda na traktoroch

15:00 - 19:00 hod - stuitaze (tahanie s lopovom, valanie sudov, drzanie
vedier vo vyske a iné)

15:00 - 24:00 hod - ochutndvky vin u jednotlivych vinarov

18:30 - 19:00 hod - slavnostné prihovory (predseda KSK, zastupca TI,
zastupca 0Z)

19:00 - 21:00 hod - kultirny program, vysttipenia hudobnych hosti

21:00 - 01:00 hod (29.06.2025) - letné kino - premietanie filmu

PRINOS PROJEKTU PRE
ROZVO) CESTOVNEHO RUCHU

Takéto unikatne podujatie, ktoré prepdja a spaja l'udi, pracu a historické
priestory je vysoko $pecifické a teda vel'mi zaujimavé. Siroky zéber na
roznych remeselnikov a navrhovany kulttirny program, ktory bude sticastou
vinarskeho podujatia priamo v stredovekych tufovych vinnych pivniciach,
zdorazni autenticitu miesta aj podujatia. No a v prvom rade propaguje
regiondlny produkt - vino. K tomuto produktu nevyhnutne patria vinohrady
aj historické tufové pivnice.

V minulom roku sme zaregistrovali (po prvykrat) vacsiu ¢ast navstevnikov,
ktori boli u nds po prvy raz, ¢o nas velmi potesilo. Tymto trendom by sme
sa radi uberali aj teraz, aby ¢o najviac l'udi zistilo, aké poklady na Tokaji a
priamo vo Velkej Tfni mame. Vel'mi si vazime stalych navstevnikov, rokmi
su to uz nasi priatelia. AvSsak dobré meno a rozsirovanie povedomia o
oblasti aj podujati nam prinasa novych navstevnikov a to je cielom aj
rozvoja cestovného ruchu.

Regiondlny produkt - vino - je tu od nepamati a verim, Ze eSte dlho (navzdy)
bude. Vyroba vina a pestovanie hrozna vo Vinohradnickej oblasti Tokaj je
sticastou hmotného (vino ako produkt, vinohrady) aj nehmotného (praca vo
vinohrade aj v pivnici, pestovanie hrozna, vyroba vina) dedic¢stva nielen
KoSického kraja. Uchovavanie tejto ¢innosti a podpora rozvoja cestovného




ruchu suvisiaceho s vinnym turizmom zvysuju potencial Kosického kraja aj
pre dalSie generacie.

Zaujimavostou bude, Ze niektoré remesla si budi moct navstevnici sami
vyskusat a vyrobit si svojpomocne a ru¢ne nejaky vyrobok. Taktiez
pontkneme moznost jazdy na traktore alebo Soférovania traktora, ¢o bude,
predovSetkym pre navstevnikov z vacsich miest, velky zazitok. Pocas celého
popoludnia budu prebiehat ré6zne veselé sutaze spojené s pracou
vinohradnika a vinara, ktoré daju navstevnikom zazitok.

o Po minulé roky byvalo na vinarskych podujatiach organizovanych nasim 0Z
PREDPOKLADANY POCET Tokajské pivnice navstevnost do 300 oséb, v roku 2024 na podujati Vino
NAVSTEVNIKOV spdja - TOKAJ Unplugged bolo platiacich navstevnikov takmer 400, ale

koncertu sa zucastnilo dalSich min. 100 osdb.
Na rok 2025 predpokladame ucast 500-600 navstevnikov.

CASOVY HARMONOGRAM AKTIVIiT PROJEKTU

Nazov aktivity zaCiatok aktivity v tvare mm/rr: Koniec aktivity v tvare mm/rr:
zazmluvnenie u¢inkujucich remeselnikov 15.1.2025 15.2.2025
zazmluvnenie hudobnych ucinkujucich 13.1.2025 31.1.2025
propagacia podujatia 3.3.2025 28.6.2025
realizdcia podujatia 28.6.2025 28.6.2025
formdlne a finan¢né vyhodnotenie projektu | 1.7.2025 29.8.2025
PROPAGACIA PROJEKTU Propagadcia podujatia bude prebiehat v niekol'kych urovniach:

- reklama na socidlnych sietach (FB OZ Tokajské pivnice, FB okolitych obci,
FB KSK, stikromné FB stranky c¢lenov 0Z)

- reklama na internete - web stranky O0Z, KSK, obce

- tlacova sprava pre TASR pred podujatim aj po podujati

- bannery v regionoch (Vinohradnicka oblast Tokaj, Dolny Zemplin, Horny
Zemplin, Kosice, Spis, Abov)

- bilboard v Kosiciach / Presove (mesiac pred podujatim)

- max. 1 mesiac pred podujatim cielena sponzorovana reklama na socialnych
sietach

PRILOHY

Povinné prilohy

Podrobny rozpocet projektu vo formate XLS alebo XLSX

nazov Priloha c2_vino spaja.xlsx

popis

Vypis preukazujici pravnu formu Ziadatela o poskytnutie dotdcie.



https://terraincognita.egrant.sk/file/2003118.xlsx
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/2003118.xlsx

nazov Vvypis z registra oz.pdf

popis

Doklad o zriadeni alebo zaloZeni ziadatela.

stanovy strana 1.pdf

stanovy strana 2.pdf

stanovy strana 3.pdf

nazov stanovy strana 4.pdf

popis



https://terraincognita.egrant.sk/file/1703149.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703149.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703142.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703142.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703143.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703143.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703144.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703144.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703145.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703145.pdf

nazov stanovy strana 5.pdf

popis

Doklad preukazujuci opravnenie osoby statutarneho zastupcu/ statutarnych zastupcov konat za Ziadatel'a

nazov vypis z registra OZ.pdf

popis

IBA OPATRENIE 1.1. Medzinarodné podujatia: Stru¢ny popis minimalne trojro¢nej histérie medzinarodného
podujatia a navrh na zlepsSenie

IBA OPATRENIE 1.1. Medzinarodné podujatia: Medidlny plan alebo plan publicity podujatia v danom roku.

IBA OPATRENIE 1.2 Jedinecné zazitkové/TOP podujatia: Stru¢ny popis histérie podujatia a navrhy na
zlepsSenie alebo Koncepcia smerovania podujatia.

-
-

nazov Histdria podujatia navrhy na zlepSenie - priloha k Ziadosti.docx
popis

Cestné vyhlasenie ziadatela

nazov cestne prehlasenie.jpg
popis

Meno a priezvisko osoby



https://terraincognita.egrant.sk/file/1703146.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703146.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703139.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703139.pdf
https://terraincognita.egrant.sk/file/1703132.docx
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1703132.docx
https://terraincognita.egrant.sk/file/1713664.jpg
https://terraincognita.egrant.sk/file/download/1713664.jpg

vyplnajlcej formular Nada Kapralova

v Potvrdzujem, Ze udaje uvedené v tejto Zziadosti su pravdivé a spravne.




