Priloha €. 3
Zoznam ponukanych ekvivalentnych poloZiek pre $tvrti €ast zakazky - neuplatfiuje sa

Ekvivalentny tovar - Specifikacia

Merna Predpokladané
P. ¢ Nazov tovaru Specifikacia alebo opis tovaru jednotka | mnoistvo MJ e = 3 .. ZloZenie tovaru a popis
chodny nazo ové oznacenie
(M) (PM MJ) L ypove oz ' parametrov
A B C D E F G H
Tradicne udené,
Tradi¢ne udené, konzistencia primerane pevna, konzistencia primerane
1 |Bravéova krkovitka tidens bez kosti vV’rob.oF krt?hkv, §t’avTat\'/, chuda svalovina KG 8,00 Bravéové krkovicka udena Bravéove_i krkovicka udena E)Ievné, \{yrobok' krehk\'/.,
vlaknita, min. 90% maso, tuk na povrchu do 0,5 bez kosti bez kosti stavnaty, chuda svalovina
cm. vlaknita, min. 90% maso,
tuk na povrchu do 0,5 cm.
Tradi¢ne udené, bez kosti,
konzistencia primerane
Tradi¢ne udené, bez kosti, konzistencia - P ,
. .. Ly , . . . . , , pevna, vyrobok krehky,
. i , . primerane pevna, vyrobok krehky, stavnaty, Bravcové stehno udené bez [Bravcové stehno udené bez |, , 3 , ;
2 |Bravcové stehno udené bez kosti , . L N KG 110,00 . . stavnaty, chuda svalovina
chuda svalovina vlaknitd, min. 90% maso, tuk na kosti kosti L .
ovrchu max. 0.5 cm vlaknita, min. 90% maso,
P Y ’ tuk na povrchu max. 0,5
cm.
, Y , ., Bravcové stehno Udenés |BravCové stehno udenés |[Tradicne udené bravéové
3 |Bravcové stehno Udené s kostou Tradi¢ne udené bravcové stehno. KG 20,00 , }
kostou kostou stehno.
Tepelné opracované solené
4 [Hovadzi jazyk udeny Tepelné opracované solené maso. KG 10,00 Hovadzi jazyk udeny Hovadzi jazyk udeny maPso P
Podiel bravéového masa
5 [Klobasa domaca Podiel bravéového méasa min. 89%. KG 360,00 Klobasa domaca Klobdsa domaca miin. 89%
. 0.
. . . [ . . - . . [ . . . , , . , |Podiel bravcového a
6 |Klobasa sucha bratislavska Podiel bravéového a hovadzieho masa min. 85%. KG 110,00 Klobasa sucha bratislavska |Klobasa sucha bratislavska o . .
hovadzieho masa min. 85%.
7 |Klobasa ¢abajska Original. KG 45,00 Klobdsa Cabajska Klobdsa ¢abajska Original.
Podiel bravéového masa
8 [Klobasa laborecka Podiel bravéového masa min. 54%. KG 28,00 Klobasa laborecka Klobdsa laborecka minl 549% veov
. 0.
Tradi¢ne udené bravcové karé min. 96% obsah Tradi¢ne udené bravcové
9 [Lahodkové karé adicne t veov n. 5% KG 8,00 Lahodkové karé Lahodkové karé iene d VeOVs
masa. karé min. 96% obsah masa.
. , . _ . . L , . , Podiel bravéového masa
10 |Karé udené Podiel bravéového méasa min. 85%. KG 41,00 Karé udené Karé udené min. 85%
. 0.
11 [Lalok paprikovy Bravcovy lalok 85 %. KG 12,00 Lalok paprikovy Lalok paprikovy Bravcovy lalok 85 %.
Tepelne opracovany masovy vyrobok udeny Tepelne opracovany
12 [Moravské udené P P y yw v KG 17,00 Moravské udené Moravské udené masovy vyrobok udeny

min. 75% bravcové maso.

min. 75% bravcové maso.




Podiel bravéového masa

13 |Parky bratislavské Podiel brav€éového masa min. 74%. KG 410,00 Parky bratislavské Parky bratislavské min. 74%
. 0.
. . L . . . . . [ . Hydinové parky, podiel
14 |Parky pastierske Hydinové parky, podiel masa min. 50%. KG 9,00 Parky pastierske Parky pastierske . .
e Y parky, p ’ P e masa min. 50%.
Podiel bravéového masa
Podiel bravéového masa min. 59% a hovadzieho
15 |Parky spisské A ! ; Veov ! ? vaaz KG 120,00 Parky spisské Parky spisské min. 59% a hovéadzieho
masa min. 21%. . .
madsa min. 21%.
Podiel bravéového ma
16 |Parky viedenské Podiel brav€éového masa min. 55%. KG 160,00 Parky viedenské Parky viedenské mc:nless;avcove 0 masa
. 0.
Podiel telacieho ma in.
, o Podiel telacieho masa min. 40% a bravcového , o , o odiette acv|e f) mas? min
17 |Parky telacie A . KG 12,00 Parky telacie Parky telacie 40% a bravcového masa
masa min. 34%. .
min. 34%.
s Y. ey Y w , Yy , Pecenova natierka v
e B L. Peceriova natierka v ¢rievku, bravéova pecen Peceriova Francuzska Peceriova Francuzska . N
18 |Pecenova Francuzska natierka ) KG 58,00 L. L Crievku, bravcéova pecen
min. 30%. natierka natierka .
min. 30%.
Peceriovy syr obaleny v
Y e Peceriovy syr obaleny v slanine, bravéova pecen Y e Y e slanine, bravéova pecen
19 |Pecenovy syr blok KG 17,00 Pecenovy syr blok Pecenovy syr blok ] .
vy min. 45% a bravCové maso min. 30%. vey vy min. 45% a bravCové maso
min. 30%.
Maésovy vyrobok tepelne neopracovany, susena Masovy vyrobok tepeine
20 |Prosciutto Crudo . Yy ] P P v KG 5,00 Prosciutto Crudo Prosciutto Crudo neopracovany, susena
Sunka bez kosti. . .
Sunka bez kosti.
100% oskvarky, sSkvarena
21 |Oskvarky 100% oskvarky, Skvarena bravcova slanina. KG 120,00 Oskvarky Oskvarky Vo ) y
bravcova slanina.
Jemna makka salama,
, . L , Jemnd makka saldma, kuracie mechanicky , . L , , . L , |kuracie mechanicky
22 |Salama Litavska lahodkova . . KG 5,00 Salama Litavska lah6dkova |[Salama Litavska lahodkova L .
separované maso min. 54%. separované maso min.
54%.
Jemna makka salama,
Jemnd makka saldma, kuracie mechanicky kuracie mechanicky
23 |Salama s kapiou separované maso min. 48%, sterilizovana kapia KG 20,00 Salama s kapiou Salama s kapiou separované maso min.
min. 9%. 48%, sterilizovana kapia
min. 9%.
Bravéové a hovadzie ma
24 |Saldma Sunkova Bravéové a hovadzie maso min. 55%. KG 10,00 Saldma Sunkova Saldma Sunkova n:;vcss\/; ahovadzie maso
. 0.
25 |Saldma Herkules Sucha trvanliva salama. KG 15,00 Salama Herkules Salama Herkules Sucha trvanliva salama.
Trvanlivy tepelne
Trvanlivy tepelne neopracovany masovy , , , , neopracovany masovy
, , . . , ) . i Saldma Malokarpatskd 93 %|Salama Malokarpatska 93 %| , . .
26 [Saldma Malokarpatska 93 % podiel masa vyrobok, min. 115 g masa na 100 g hotového KG 85,00 . . P ° . . P 0 vyrobok, min. 115 g mésa
’ podiel masa podiel masa ,
vyrobku. na 100 g hotového
vyrobku.
Trvanlivy tepelne
Trvanlivy tepelne neopracovany masovy neopracovany masovy
27 [Saldma Nitran vyrobok, min. 130 g mdsa na 100 g hotového KG 50,00 Saldma Nitran Saldma Nitran vyrobok, min. 130 g méasa

vyrobku.

na 100 g hotového
vvrobku.




Sucha trvanlivd saldma, min. 143 g masa na 100

Sucha trvanliva salama,

28 |Salama Lovecka , i KG 25,00 Saldma Lovecka Saldma Lovecka min. 143 g mdsana 100 g
g hotového vyrobku. } 3
hotového vyrobku.
Sucha trvanliva saldma
Sucha trvanlivd saldma, min. 130 g méasa na 100 , . , oy . . ’
29 [Saldma Krivan , V I\{ ! € KG 10,00 Saldma Krivan Saldma Krivan min. 130 g mdsa na 100 g
g hotového vyrobku. ) 3
hotového vyrobku.
Tepelne opracovany masovy vyrobok, podiel Tepelne opracovany
30 [Saldama Vysocina p . P y yw P KG 25,00 Saldma Vysocina Saldma Vysocina masovy vyrobok, podiel
masa min. 84%. . .
madsa min. 84%.
Tepelne opracovany, udeny
Tepelne opracovany, ideny na priamy konzum na priamy konzum
31 |Slanina oravska bravéovy bok min. 95% podiel masa bez kosti s KG 340,00 Slanina oravska Slanina oravska bravcovy bok min. 95%
koZou. podiel masa bez kosti s
koZou.
Tepelne opracovany, udeny
Tepelne opracovany, Udeny na priamy konzum na priamy konzum
32 |Slanina gazdovska domaca bravcovy bok min. 95 % podiel méasa bez kosti s KG 70,00 Slanina gazdovskd domaca |Slanina gazdovskd domaca |bravéovy bok min. 95 %
koZou, nelisovany vyrobok. podiel masa bez kosti s
koZou, nelisovany vyrobok.
33 |Slanina tden z chrbta - mangalica Bravcéova mangalica, slanina s koZzou min. 95% KG 20,00 SIanina_L’Jdené z chrbta - Slanina.L'Jdena' z chrbta - Bravaové r_nangalica, slanina
tuku. mangalica mangalica s koZzou min. 95% tuku.
Makky masovy vyrobok,
. . Makky masovy vyrobok, vhodny na gril, podiel . . < . vhodny na gril, podiel méasa
34 |Spekack KG 250,00 Spekack Spekack . ., .
P ¥ masa min. 62% bravcové a min. 19% hovadzie. pekacky pekacky min. 62% bravcové a min.
19% hovddzie.
< , . . - “ < , . x , 3 Bravcové stehno bez kosti
35 [Sunka vyberova Bravéové stehno bez kosti min. 70% masa. KG 265,00 Sunka vyberova Sunka vyberova . .
min. 70% masa.
< Bravcové steh idené bez kosti min. 87% < < BravCové steh idené
36 |Sunka od kosti r?vcove stenno zaudene bez kosti min ? KG 50,00 Sunka od kosti Sunka od kosti ravcovelz > .e no zad "ene
masa. bez kosti min. 87% masa.
. . < Bravéové mdso min. 82%
37 [Sunka prazska Special Brav€ové maso min. 82% masa. KG 800,00 Sunka praiZska Special Sunka prazska Special mé;la v ! 0
« o, . . . < Y , . e Bravcové stehno bez kosti
38 [Sunka chlebickova Bravcové stehno bez kosti min. 51% masa. KG 280,00 Sunka chlebic¢kova Sunka chlebi¢kova . B
min. 51% masa.
< < Tepelne opracovany
< , . Tepelne opracovany masovy vyrobok, podiel Sunka - Debrecinska Sunka - Debrecinska p , ,p vany .
39 |Sunka - Debrecinska lahddka N . . KG 100,00 . R masovy vyrobok, podiel
masa min. 58% masa lahodka lahodka . . .
masa min. 58% madsa
Tepelne opracované solené maso, bravéové karé Tepelne opracované solené
40 |Sunka - Debrecinska peceri peine opr ’ KG 100,00 Sunka - Debrecinska peceri |Sunka - Debrecinska pecefi [maso, bravéové karé bez
bez kosti min. 75%. .
kosti min. 75%.
v v ., Kuracia sunka, kuracie prsia
41 |Sunka hydinova Kuracia Sunka, kuracie prsia min. 73%. KG 80,00 Sunka hydinova Sunka hydinova muin 7'3; uracie prst
. 0.
Tepelne opracované solené mdso, morcacie Tepelne opracované solené
42 |Sunka moréacia vyberova P P ’ KG 10,00 Sunka mor¢acia vyberova |Sunka moréacia vyberovd  [maso, morcacie maso min.

madso min. 71%.

71%.




43

Tlacenka

Mdsovy tepelne opracovany vyrobok, bravéové
méaso(80%),pitna voda,bravcové srdce,bravcéové
koze,jedla sol,susena zelenina(cesnak),zmes
korenin

KG

40,00

Tlacenka

Tlacenka

Masovy tepelne
opracovany vyrobok,
bravéové maso(80%),pitna
voda,bravéové
srdce,bravcové koze,jedla
sol,susena
zelenina(cesnak),zmes
korenin




