Ramcova dohoda & 1/3/2013 — SUZA

uzavreta podla § 260 odsek 2 a § 409 a nasl. zdkona ¢. 513/1991 Zb.Obchodny zékonnik v
zneni neskorsich predpisov (d’alej len ObZ),medzi

Mgr. Emilia Achbergerova so sidlo Hlinkova ¢. 34, 900 27 Bernolakovo
ICO: 17580315
DIC : 1020235359
IC DPH: SK 1020235359
Zastupeny: Mgr. Emilia Achbergerova
Zapisany ZR ¢&islo 108 — 600 vydany Ob. uradom v Senci
Bankové spojenie
Cislo ui¢tu

d’alej len ako ,,predavajuci «

Sprava ucelovych zariadeni so sidlom Drotarska cesta 46, 811 04 Bratislava
I1CO: 30 806 101
DIC: 2020799341
IC DPH: SK 2020799341
Zastapeny: JUDr. Roman Paldan, riaditel SUZA
Bankové spojenie:
Cislo niétu :

Dalej len ako ,,kupujiici

Clanok I.
Predmet zmluvy

1.1. Predmetom tejto rdmcovej dohody je zmluvny zavdzok predavajiceho dodat’ na svoje
naklady vlastnymi vozidlami kupujicemu tovar urceny v bode 1.2 tohto ¢lanku zmluvy
a previest’ na neho vlastnicke pravo k uvedenému tovaru a zavizok kupujiceho dodany tovar
riadne prevziat’ a zaplatit’ zan kupnu cenu.

1.2. Predavajici sa zavizuje dodat’ kupujicemu méso, masové vyrobky a vajcia (d’alej len
spredmet zakazky*) podla sortimentu uvedeného v prilohe ¢. 1 tejto zmluvy v zmysle
predlozenej ponuky vo verejnom obstardvani, a to v mnozstve a skladbe podla ¢iastkovych
objednavok kupujiceho a pocas platnosti tejto zmluvy v pracovny deni alebo v sobotu (v
pripade potreby) bezodkladne do 60 min. od mailove; objednavky, resp. vo vopred
dohodnutom c¢ase na zdklade mailovej objednavky alebo faxom. Dodany predmet zakazky
bude 1. akostnej triedy v zmysle prislusnych vnutrostatnych a eur6pskych noriem. Dodévka
predmetu zdkazky sa riadi prisluSnymi ustanoveniami Potravinového kddexu, zdkonom
¢. 152/1995 o potravinach a stvisiacimi pravnymi predpismi.



Clanok II.
Kipna cena a jej splatnost’, platobné podmienky

2.1. Cena tovaru je urCena na zaklade predlozenej cenovej ponuky v elektronickej aukcii v
procese verejného obstaravania. Ponuka obsahuje ceny ur¢ené na predajna jednotku vratane
dopravy. Cena predmetu tejto zmluvy je stanovena v zmysle zdkona 18/1996 Z. z. o cenach
v zneni neskorSich predpisov a vyhlasky ¢. 87/1996 Z.z., ktorou sa vykonava zékon
¢. 18/1996 Z.z. o cenach.

2.2. Predavajtci a kupujuci sa dohodli na fakturédcii prevzatého predmetu zakazky az po
dodani tovaru, a to na zéklade faktury predavajticeho.

2.3. Faktura musi obsahovat’ vSetky naleZitosti dafového dokladu v zmysle platnych
predpisov a musi mat" ako prilohu prilozeny a potvrdeny preberaci doklad — kupujucim
podpisany dodaci list fakturovaného predmetu zdkazky. Ceny predmetu zakazky budu
uvadzané v EUR vratane vSetkych ndkladov stvisiacich sdodanim a zabezpecenim
predmetu zdkazky.

2.4. Kupna cena je splatna na zaklade faktary vystavenej preddvajicim po dodani predmetu
zékazky kupujicemu a jej splatnost’ je do 30 dni odo dna jej dorucenia kupujacemu.

2.6. V pripade, ak kupujici neuhradi fakturovani kupnu cenu v uvedenej lehote je
predavajuci od prvého dna omeskania opravneny pozadovat od kupujuceho uroku
z omeskania vo vyske 0,05 % za kazdy den omesSkania, a to az do zaplatenia kupnej ceny.

2.7. V pripade, ak predavajuci nedodd predmet zédkazky v dohodnutej lehote, je kupujtci od
prvého dina omeskania opravneny pozadovat’ od predavajuceho zmluvnu pokutu vo vyske
20 % z ceny predmetnej objednavky za kazdy det omeSkania. Zaplatenim zmluvnej pokuty
nezanikd narok kupujiceho na pripadni nihradu Skody.V pripade ak dodaniu predmetu
zékazky v stanovenom case nedojde 3 x po sebe alebo3 po sebe nasledujuce dni, kupujici si
vyhradzuje pravo odstupit’ od zmluvy.

Clanok I11.
Miesto a ¢as dodania

3.1. Miesto dodania predmetu zakazky tejto zmluvy je sidlo kupujuceho, SUZA, Drotéarska
cesta 46, 811 04 Bratislava, resp. pracovisko SUZA - Ministerstvo zahraniénych veci
a europskych zélezitosti Slovenskej republiky, Hlboka cesta ¢. 2, 833 36 Bratislava.
Konkrétne miesto dodania bude vzdy uvedené v jednotlivych ciastkovych objednavkach
kupujiaceho.

3.2. Predavajtci je povinny dodat’ predmet zakazky kupujicemu na svoje naklady vlastnymi
vozidlami bezodkladne do 60 min. od mailovej objednavky, resp. vo vopred dohodnutom case
na zaklade mailovej objednavky alebo faxom na miesto dodania, ktoré je uvedené v zmysle
bodu 3.1. v jednotlivych ciastkovych objednadvkachkupujiiceho,a to kazdy pracovny den
alebo v sobotu, respektive v dohodnutom ¢ase pri objedndvani predmetu zakazky. Rozvoz
mimo uvedenych dni bude predavajuci vykonéavat podla vzadjomnej dohody s kupujicim na
zéklade uzavretych Ciastkovych objednavok. Kupujici si vyhradzuje pravo v pripade potreby
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spresnit’ objednavku este v defi dodania predmetu zakazky do 5:45 hod (rano). Pri objednavke
sezonneho tovaru (t.j. diviny atovaru oznaCeného * v komplexnom cenniku ) je potrebné
predloZit’ objednavku 3 dni vopred.

3.3. Predavajuci je povinny dodat’ predmet zakazky kupujicemu v pozadovanom rozsahu, v
termine, bezchybnom stave v pozadovanej Uprave a kvalite, v dobe trvanlivosti.Tovar musi
byt zabaleny spdsobom potrebnym na jeho prepravu za ucelom uchovania hygienickych
zdsad vstulade snormou Potravinového kodexu SR, podla zdkona ¢. 152/1995 Z.z.
o potravinach a kvalite podl'a podnikovych noriem. Pri jednotlivych komoditach, kde nie je
uvedené, ¢i ide o chladené alebo mrazené miso, si kupujuci vyhradzuje pravo na dodanie len

chladeného masa.

3.4 Kupujici nepreberie predmet zakazky, ktoré¢ho doba trvanlivosti uz uplynula. V takom
pripade pdjde o nedodany tovar s opravnenim pozadovat’ od predavajuceho zmluvnu pokutu
vo vyske 20 % z ceny predmetnej objednavky za kazdy den omeskania podl'a bodu 2.7 tejto
zmluvy.

3.5. Predavajuci je pri dodani predmetu zakazky povinny odovzdat dodaci list, ktory sa
vztahuje na predmet zédkazky a je vyhotoveny vsulade s § 9 zidkona 152/1995 Z.z.
o potravinach, Potravinovym kdédexom SR a podnikovymi normami Dodaci list musi
obsahovat’ krajinu pévodu predmetu zakazky.

Clanok IV.
Sposob objednavania a obal tovaru

4.1. Predavajuci sa zavidzuje dodat’ predmet zdkazky na zaklade objednavky podanej faxom,
mailom a telefonicky (Fax: 02/55575296 ,02/55641168, Telefon: 02/55575296, 02/55641167,
0911/211171, 0911/753 334, e-mail: achberger2(@stonline.sk.

4.2. Predavajici sa zaviazuje dodat’ predmet zdkazky zabaleny spdsobom potrebnym na ich
prepravu, uchovanie a ochranu. Predmet zakazky bude kupujicemu dodavany baleny alebo
vol'ne uloZeny v hygienicky €istych a zdravotne nezavadnych prepravnych obaloch.

Clanok V.
Zaruka a akost’

5.1. Predavajuci sa zavédzuje dodat kupujucemu predmet zakazky Cerstvy, so zarukou
a certifikdtmi v zmysle Potravinového kodexu SR.

5.2. Predavajuci sa zavizuje, Ze dodany predmet zédkazky bude od datumu dodania po dobu
vyznacenom na tovare, respektive na dodacom liste ako minimalna doba trvanlivosti v
zmysle tejto zmluvy, spdsobily na obvykly ucel pouzitia. Minimalna dobu trvanlivosti
bude vyznacena na viditenom mieste alebo na dodacom liste.

5.3. Zaru¢na doba na reklamacie zacina plynit’ odo dita dodania predmetu zékazky.



5.4. Predavajaci sa zavdzuje dodat predmet zakazky kupujucemu v kvalite uvedenej
v Potravinovom kodexe SR, zdkone 152/1995 Z. z. o potravinach a kvalite podla
podnikovych noriem.

5.5 Predavajuci zaruduje, e dodany predmet zékazky bude spliat’ pozadovanu kvalitu po
celi dobu minimalnej trvanlivosti. Podl'a Potravinového kodexu SR kupujici nepreberie od
predavajuceho predmet zédkazky, ktorého doba minimalnej trvanlivosti uz uplynula.

5.6. Kupujuci si vyhradzuje pravo vykonat’ pri preberani predmetu zdkazky fyzicka kontrolu
misa, misovych vyrobkov. Fyzicka kontrola médsa a miasovych vyrobkov sa vztahuje najma
na overenie neposkodenia obalu, minimélnej doby trvanlivosti, oznacenie tovaru vsulade
s platnou legislativou, stlad sortimentu dodan¢ho tovaru sobjednavkou tovaru mnozstva
tovaru, pachovych vlastnosti tovaru.

5.7. Predavajici je povinny mat platné povolenie na predaj midsa a misovych vyrobkov
v stlade s Potravinovym kodexom SR. Dodévka mdsa a mdsovych vyrobkov sa riadi
prisluSnymi ustanoveniami Potravinového kodexu SR, zdkonom ¢. 152/1995 Z.z.
o potravinach a suvisiacimi pravnymi predpismi.

5.8 Predavajuci zodpoveda za Skody na tovare do doby jeho prevzatia kupujicim. Kupujuci
je povinny tovar prezriet’ pri dodavke, najmi ¢o do sortimentu a mnozstva, a reklamovat’ ich
pri dodani tovaru. Reklama¢né ndroky v pripade vadného plnenia je kupujuci opravneny
uplatinovat’ do 42 hodin od prevzatia tovaru. V pripade vadného plnenia bude predavajici
reklamaciu riesit’ vymenou okamzite bezplatne, chybny kus za bezchybny.

Clanok VI.
Reklamacia vad

6.1. Vady predmetu zakazky je kupujici povinny uplatnit’ bez zbyto¢ného odkladu ihned’ po
ich zisteni pri ich preberani, najneskor do skoncenia trvania doby trvanlivosti podla ¢l. V
tejto zmluvy.

6.2. Kupujici ma pravo neprebrat’ predmet zakazky, ak zisti pri preberani zdvady na druhu
a kvalite.

6.3. Reklamaciu vad predmetu zékazky je kupujuci povinny uplatnit’ pisomne alebo osobne
pri preberani tovaru u zodpovedného pracovnika predavajaceho.

6.4. Kupujici moze pozadovat’ odstranenie vad tymto spdsobom:
- vymenou rovnakého tovaru kus za kus okamzite a bezplatne

- dodanim nahradného tovaru,

- dodanim chybajticeho tovaru,

- dohodnutim primeranej zl'avy z tovaru (min. 20%),

- pozadovat’ odstranenie vad opravou, ak su vady opravitel'né,

- vystavenim dobropisu v prospech kupujuceho, ak o to poziada,



- odstupenim od zmluvy z dévodu vadnej dodavky.

6.5. Zistené vady, ¢o do mnoZzstva a sortimentu, kupujici vyzna¢i na doklade ,,Tovarova
navratka®, ktort mé k dispozicii prepravca a je povinny ju poskytnut’ kupujucemu na jeho
poziadanie. Reklama¢né naroky v pripade vadného plnenia je kupujici opravneny uplatiovat
do 42 hodin od prevzatia tovaru.

6.6. Uznand reklamacia bude vysporiadand podla dohody zmluvnych stran ato opravnym
dokladom k fakture /dobropisom/ alebo novou dodavkou reklamovaného tovaru.

6.7. Na vSetok tovar a jeho skryt¢ vady sa vztahuju zaruky v zmysle deklarovanych tdajov
na tovare a akékol'vek naruSenie kvality je povazované za vadu tovaru aje ho mozné
reklamovat’ v zmysle vSeobecne platnych predpisov. V pripade skrytej vady na tovare ma
kupujici narok na nahradu tovaru, pokial vrati nepredany tovar alebo jeho Ccast
predavajucemu.

6.8. Spdsob rieSenia reklamécie kupujuceho bude preddvajicim zabezpeceny bezodkladne.

Clanok VIL.
Trvanie ramcovej dohody

7.1. Zmluvné strany sa dohodli, Ze tato zmluva sa uzatvara na dobu urcitu a to na 15 mesiacov
od podpisu tejto ramcovej dohody s moZnostou predlzenia, max. vSak do vycerpania
finan¢ného limitu 129.800 EUR bez DPH.

7.2. Vypovedat tuto ramcovi dohodu moze ktordkol'vek zmluvna strana bez udania dovodu a
to s dvojmesacnou vypovednou dobou, ktora zafne plynut od prvého dna mesiaca
nasledujiiceho po mesiaci, v ktorom bola pisomna vypoved’ dorucena druhej zmluvnej strane.

7.3 Zmluvny vztah méze byt ukonceny az po vysporiadani vSetkych oprdvnenych prav
a povinnosti oboch zmluvnych stran. V pripade odstipenia od zmluvy sa zmluvné strany budu
riadit’ ustanovenim § 344 a nasl. Obchodného zakonnika.

Clanok VIII.
Ostatné dojednania

8.1 Predéavajaci suhlasi so spracovanim svojich osobnych tdajov v informa¢nom systéme
kupujiceho, za ucelom evidencie v pocitacove] databaze ana vSetky ukony spojené s
obchodnym stykom a to po dobu trvania vzdjomnej spoluprace.

8.2 Kupujtci si vyhradzuje pravo odoberat” tovar auzatvarat zmluvy na rovnaky alebo
podobny predmet zdkazky aj s inymi dodavatel'mi v sulade s platnymi pravnymi predpismi.

ClanokIX.
Zaverefné ustanovenia



9.1 Téato zmluva mé jednu neoddeliteI'nu prilohu: Priloha ¢. 1 — ocenenie jednotlivych druhov
tovaru. VSetky zmeny a dodatky, ktoré menia obsah tejto dohody, musia byt vyhotovené
v Cislovanej pisomnej forme a podpisané oboma zmluvnymi stranami.

9.2 Ak niektoré ustanovenia tejto dohody nie su celkom alebo scasti u¢inné alebo neskor
stratia UCinnost’, nie je tym dotknutd platnost ostatnych casti dohody. Na neplatné casti
dohody musi byt’ vypracovany dodatok, ktory bude podpisany obidvoma zmluvnymi stranami
na znak stihlasu so zmenou podmienok doddvok tovaru. Strany sa zavdzuju urovnat’ vSetky
spory vzniknuté v suvislosti s touto zmluvou predovsetkym dohodou.V spornych pripadoch sa
zmluvné strany riadia ustanoveniami Obchodného zdkonnika a vSeobecne zavdznymi
pravnymi predpismi na tizemi Slovenskej republiky. Tymito predpismi sa riadia aj vztahy,
ktoré nie st upravené touto dohodou.

9.3 Ramcova dohoda je vyhotovend v troch rovnopisoch, z ktorych dve vyhotovenia obdrzi
kupujici a jedno vyhotovenie predavajuci. Tato zmluva nadobuda platnost’ 1.marca 2013
a ucinnost’ dilom nasledujicim po dni zverejnenia v Centralnom registri zmluv.

9.4 Zmluvné strany prehlasujt, ze si tuto dohodu precitali, jej obsahu porozumeli a na znak
toho, ze obsah dohody zodpoveda ich skuto¢nej a slobodnej voli, ju podpisali.

V Bratislave diia V Bratislave dna
za predavajiceho za kupujlaceho
Mgr. Emilia Achbergerova JUDr. Roman Paldan
konatel riaditel SUZA



Priloha k Ramcovej dohode 1/3/2013 — SUZA

Jednotkova cena | Predpokladané mnoZstvo spolu

Nizov MJ | "VEUR (s DPH) (15 mesiacov)

Bazant prsia b.k. - mrazené -12°/-18°C,
mnozstvo kolagénu z celkovych bielkovin do 11
hmotnostnych %,voda do 1,8%, tuk do 2,3%,
hodnota aktivity vody do 0,89, PH 5,5-6,2 kg

17,59 4,5

Bravcova krkovicka s.k. - br. krkovicka min
80%, voda a sol’ max do 0,5%, stabilizator, 3.29 225
antioxidant, dextrdza, zahust'ovadlo, regulatory ’ ’
kyslosti chladené do 4°C kg

Bravcova krkovicka b.k. - br. krkovi¢ka min
80%, voda a sol’ max do 0,5%, stabilizator, 4,49 607,1
antioxidant, dextrdza, zahust'ovadlo, regulatory
kyslosti chladené do 4°C kg

Bravcéové karé s.k. - br. karé s.k. 100% chladené 4,29 43,5
do 4°C kg

Bravcové karé b.k. - bravéové karé b.k. chladené 4,99 2 463,8
do 4°C kg

Bravéova panenka - br. panenka 100% chladené 0,01 15159
do 4°C ke

Bravéové stehno k.a.b.k. - br. stehno 90%, sol’ do
3,5%, stabilizatory, antioxidanty, 4,49 1540,5
zahustovadlo,konzervanty , chladené do 4°C kg

Bravcové stehno s.k.tidené - br. stehno 90%, sol’
do 3,5%, stabilizatory, antioxidanty,
zahust'ovadlo,konzervanty kg

4,99 153,2

Brav.karé s.k.aden¢ - br. karé tepelne
opracované, solené, dextroza, stabilizator, 4.49 12.0
konzervanty, antioxidanty, korenie, $krob, ’ ’
farbivo, zahust'ovadlo, voda kg

Brav. karé b.k.adené - br. karé tepelne
opracované, solené, dextroza, stabilizator, 4,99 103,4
konzervanty, antioxidanty, korenie, $krob,
farbivo, zahust'ovadlo, voda kg

Bravéovy bok b.k - br. bok b.k. 90%, voda a sol’ 2,39 266,6
do 3%, stabilizator, antioxidant, konzervant kg

Bravéova pecen - vnttornost’ chladena kvalita - v 1,59 90,0
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg

Bravcova pecen mrazena - vo vsetkych castiach
teplota -12°C a viac ako 18°C, v stlade s
organoleptickymi vlastnostami kg

1,59 10,5




Brav.krkovicka s.k.udena - br. krkovicka
64%,voda, sol’, konzervanty, Skrob,
zahust'ovadlo, stabilizator, regulator kyslosti,
dextrdza, antioxidant, sdjovy protein

3,39

9,0

Brav.krkovic¢ka b.k.idena br. krkovicka 95%,
voda, sol’, konzervanty

3,99

2444

Brav.lah6d.karé idenéb .k - br. karé b.k. 62%,
voda, sol’, konzervanty, skrob, zahust'ovadlo,
stabilizator, dextroza, antioxidant, aroma, ziv.
bielkovina

4,99

22,5

Bravéova panenka k.1. - br. panenka 95%, voda,
sol’, konzervanty

kg

7,29

840,0

Bravcova panenka mraz. - vo vSetkych Castiach
teplota -12°C a viac ako 18°C

kg

7,29

37,5

Bravcoveé pliecko b.k. - br. pliecko 100%
chladené do 4°C

3,99

45,0

Brav.koleno bavorské - br. koleno s. k. min 80%,
voda, sol’, Skrob, konzervanty, zahustovadla,
dextroza, antioxidanty

42

62,4

Brav.kol. bavor.udené b.k. - br. koleno b.k., 90%,
sol’ do 3,5%, stabilizatory, antioxidanty,
zahustovado,konzervanty

3,99

18,6

Kosti na hov. vyvar - Cerstvé , v sulade s
organoleptickymi vlastnostami

0,1

512,1

Oskvarky kombinacia loja s mdsom, v stlade s
organoleptickymi vlastnostami

kg

3,5

88,2

Moravské méso udené - br. stehno 66%, voda,
sol’, konzervanty, Skrob, zahustovadlo, Ziv.
bielkovina, stabilizator, regulator kyslosti,
dextréza, antioxidant, koreniny, aroma, zem.
Skrob, maltodextrin farbivo

4,49

6,0

Slanina idena s koZou - br. chrbtova slanina
tepelne opracovana, E 250

kg

112,5

Oravska slanina - br. bok 85%,voda, soliaca
zmes, E - 250,1442,450,451,407,621,301,415,
minimalny obsah soli

kg

3,99

556,1

Anglicka slanina - br. bok b.k. 60%,voda a sol’
do 3,3%, skrob, stabilizator, zahustovadlo,cukry,
antioxidanty, aroma, konzervanty

kg

2,29

10,5

Bravcova Sunka dusena Standard tepelne
opracovana - br. stehno 50%, voda, sol,
konzervanty, skrob, dextrdza, zahust'ovadlo,
stabilizator, maltodextrin, zivo¢i$na bielkovina,
antioxidant

3,99

588.0




Debrecinska Sunka - br. stehno 50%, voda, sol’,
konzervanty, skrob, dextrdza, zahust'ovadlo,
stabiliztator, bielkoviny, antioxidanty, aroma,
vlakniny, farbivo

kg

4,99

49,5

Brav.klobasa ud.Stupavska v br. ¢reve -
zlatohnedej az tmavohnedej farby , povrch
nerovny zretelné zrnenie, ruzovocéervena farba,
nepravidelna mozaika zrn so 10 mm, chude¢ zrna
35%, vzduchové dutinky a kolagénne Castice
pripustné, konzistencia sudrzna, tuhsia, na dotyk
povrch zrnity, vona po Cerstvej idenine,
korenend, mierne paliva, po ohriati $tavnata

kg

3,9

423,0

Mad’arska klobasa - br. miso, koreniny, tuk, sol’
extrakty, dextrdza, stimulator, antioxidant,
cesnak, stabilizator, konzervant na 100 g
hotového vyrobku pouzitie 108 g misa

kg

3,5

15,0

Domaca klobasa udena v br. ¢reve - zlatohnedej
az tmavohnedej farby , povrch nerovny zretelné
zrnenie, ruzovocervena farba, nepravidelna
mozaika zrn so 10 mm, chudeé zrna 35%,
vzduchové dutinky a kolagénne Castice pripustné,
konzistencia sudrzna, tuhsia, na dotyk povrch
zrnity, vona po ¢erstvej idenine, korenena,
mierne paliva, po ohriati $tavnata

kg

3,99

235,1

Cabajska klobasa - br. miso 75%, hov. méso
21%, sol’, konzervanty, koreniny,
dextroza,antioxidant

kg

6,99

10,5

Spisské parky - br. méso min 40%, hov. miso
min 5%, br. koze, voda, sol’, $krob, stabilizator,
zahustovadlo,cukry, antioxidanty, aroma,
konzervanty

2,99

327,8

Viedenské parky - br. médso 51%, br. koza, voda,
sol’, konzervanty, skrob, sdjova bielkovina,
stabilizator, antioxidant, zvyraznova¢ chuti,
dextroza, koreniny, farbiva, arbma

kg

3,99

33,0

Malokarpatska salama - br. miso, slanina, hov.
mdso, sol’, koreniny, dextrdza, stabilizator,
konzervant, antioxidant, koreniny, farbiva, na
100 g hotového vyrobku pouzitie 105 g mésa

kg

5,49

63,5

Salam Nitran - br. mdso 69%, hov. méiso 27%,
sol’, konzervanty, koreniny, dextroza, cukor,
antioxidanty

4,69

10,5

Tirolska sunka 1kg - PH 5,5-6,2 susené, pomer
vody - bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

35

5.2

Parmska Sunka - PH 5,5-6,2 suSené, pomer vody
- bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

48,5

7,5

Sunka prosciutto - PH 5,5-6,2 suené, pomer
vody - bielkoviny do 3,4, vodna aktivita do 0,90

kg

20,75

30,2

Slanina pancetta - chrbtova slanina bez koze,
90%, sol’, konzervanty

kg

30,99

6,0




Br. tlacenka 1kg - domaca, br. méso,tuk, koze,
vnutornosti, sol’, cesnak, koreniny, stabilizator,
dextroza, Skrob, cukor, konzervanty

kg

2,12

8,5

Jaternice - br. miso 39%, br. koZza 9%,br. pecen
8%, br. plica 7%,vyvar, zemle, sol, korenie,
krupy, obsah tuku 35%

1,75

148,4

Hovad. svie¢kovica k.u - hov. svieCkovica 100%
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnost'ami

27,9

138,0

Hov.svieCkovica mraz.k.u. - bez retiazky
vakuum, v stilade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

22

132,2

Hov. roStenka k.u - hov. roStenka 100% chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnost'ami

kg

11,99

1 058,3

Hov.ro$tenka nizka b.k. - hov. rostenka 100%
chladena do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnost'ami

kg

9,99

108,0

Hov.zadné b.k. k.0. -hov. zadné 100%, chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnost'ami

kg

7,49

1507,5

Hov.zadné b.k. - hov. zadné 100% chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

0,01

1515,8

Hov. vyrez na gulas - hov. vyrez 100% chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

2,4

145,5

Hov.mocing - hov. mocing 100% chladené do
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

6,2

55,5

Hov.drzky predvarené - hov drzky 99%,
stabilizator, antioxidanty

2,99

45,0

Hov.drzky predvar.mrazené, krajané 1 kg vrecko

2,99

411,0

Hov. jazyk udeny - vnutornost’ chladena kvalita -
v sulade s organoleptickymi vlastnostami

6,39

5,0

Tel’acia svieckova k.q. - tel’ svieCkovica 100%,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

32

10,5

Tel'acia panenka k.1. - tel’. panenka 100%,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

32

12,0

Telacie stehno k.u. - tel. stehno 100%, chladené
do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnost'ami

kg

17,99

19,5

Hus cela kimna pit.mrazena - 12°C a viac ako
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

4,49

7,1

Husacie prsia b.k. s kozou - chladené do 4°C, v
sulade s organoleptickymi vlastnostami

11,05

10,5

Husacia pecen nekfmn.husi - tmava cca lkg,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

4,9

3,0

Husacia pecen kfmn.husi - 600-700g vakuum,
chladené do 4°C, v sulade s organoleptickymi
vlastnostami

kg

26,5

6,2
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Husacie stehna mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v

5,5 10,5
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg
Kacacie stehno mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v 4.9 204.6
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kacacia pecen s kfmn.kac. - tmava 1 kg vakuum,
chladené do 4°C, v stilade s organoleptickymi 26,5 4,5
vlastnostami kg
Kacacia pecen s nekimn.kaé. - chladené do 4°C, 39 150.2
v sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kacacie prsia s kozou - vol'ne lozené, chladené
do 4°C, v stlade s organoleptickymi 11,6 18,0
vlastnostami kg
Kacacie prsia b.k. - vol'ne loZené, chladené do 11.6 3953
4°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami | kg ’ ’
Kacica oCistend bez drobov - chladené do 4°C, v 35 34.7
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie pecene - 1 kg vakuum, chladené do 4°C, 26 379 5
v sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie stehna b.k.spod. - chladené do 4°C, v 349 5775
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie stehna celé.kalibr. - chladené do 4°C, v 2.49 3 055.5
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie kridla - chladené do 4°C, v sulade s 1.99 100.8
organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie prsia b.k.bez koze - chladené do 4°C, v 4.99 27075
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie prsia - chladené do 4°C, v sulade s 2.99 2009.0
organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Kuracie stehna horné - chladené do 4°C, v stlade 2.99 18.0
s organoleptickymi vlastnost'ami kg ’ ’
Mor¢acie prsia - chladené do 4°C, v sulade s 5.99 2396.4
organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Morcacie stehno b.k. chlad. - chladené do 4°C, v 4.5 45.9
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Jahnacie stehno b.k.mraz. - 12°C a viac ako 14.9 12.5
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami | kg ’ ’
Jahnaci chrbat b.k. mraz. - 12°C a viac ako 29 12.0
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami | kg ’
Jelen stehno b.k. mraz. - 12°C a viac ako 18°C, 14.9 132.0
v sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Jelen svieckova mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v 25 15.0
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’
Jelen chrbat b.k. mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v 29 12.0
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’
Jelen gulas, mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v 8.5 113
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Srncie stehno b.k. mraz. - 12°C a viac ako 18°C, 18.75 10.0
v sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
Srnéi gulas, mraz. - 12°C a viac ako 18°C, v 9.99 15.0
sulade s organoleptickymi vlastnostami kg ’ ’
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Diviak stehno b.k. mraz. - 12°C a viac ako 18°C,
v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

13,99

69,6

Diviak stehno s kost'ou mraz. - 12°C a viac ako
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

13,99

18,8

Danielia svieCkovica k.u.mraz. - 12°C a viac ako
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

33,39

10,5

Krali¢ie méso v celosti mraz. - 12°C a viac ako
18°C, v sulade s organoleptickymi vlastnostami

kg

8,7

10,5

Vajicka stredne vel’ké - bielkoviny 6,5 g,
uhl'ovodiky z toho $kroby a cukry 0,7 g, tuky 5,8
g, sodik 0,072 g, chov v obohatenych klietkach

kg

0,15

88 560,0

Debrecinska pecienka - br. karé min 80%, sol,
voda, stabilizator, bielkoviny, §krob,
zahustovadlo, dextroza, koreniny, konzervanty

ks

4,99

9,7

Spekacky - br. mast’ 26%,br. méso 25%, hov.
maéso 15%, br. koza,voda, Skroby, stabilizatory,
zahustovadla, barviva, konzervanty, obsah tuku
39%

kg

2,8

5,5

Sunka - br. stehno bez kosti 70%, voda, sol,
Skrob, stabilizator, zahust'ovadlo, dextroza,
konzervanty, aroma, koreniny, farbivo
,antioxidant

4,3

6,0

Prasiatko 1 kg - 100% cCerstvé

4,9

21,1

Prepelica 1ks - mrazené -12°/-18°C, mnoZstvo
kolagénu z celkovych bielkovin do
11Thmotnostnych %,voda do 1,8%, tuk do 2,3%,
hodnota aktivity vody do 0,89,

7,9

14,3

Bravéové ¢reva vycistené - solené, 15% soli,
schladené najviac na 3° C

0,17

0,3

12




