Strednd odbornd Skola

Studijny odbor: 6421 4 spoloéné stravovanie

D OHODA :'\‘ . 4 it |
o zabezpeceni odbornej praxe Ziakov SOS v Leviciach =

uzatvorend medzi riaditelom SOS v Leviciach
Mgr. Zuzanou Nemcokovou

a organizdciou :

Obsah dohody:
A/ ORGANIZACIA

1. Zabezpeci v dobe od 20.05.2013 do 31.05.2013 pozadované podmienky
pre vykonanie odbornej praxe Ziaka(cky)
meno a priezvisko /y/c’/ﬁ% kL/NE?U’ .................

2. Uskutocni vstupmil inStruktdz (Skolenie) Ziakov z oblasti ochrany a bezpecnosti
zdravia pri prdci, hygieny prdce a protipoZiarnej ochrany.

3. Zabezpeci pre Ziakov vhodné pracovné podmienky v pracovnom case stanovenom
Zdkonnikom prdce. N— s

4. Poveri pracovnika (Cku) /j‘bﬁaf 4‘”6/#@&7{“5!’4 ..... zodpovedného za odborné
vedenie Ziakov a evidovanie ich dochddzky na odbornii prax.

5. Umozni Ziakom ziskat’ maximum teoretickych a praktickych skiisenosti, prehibit praktické
zrucnosti ziskané v 3- rocnom ucebnom odbore kuchdr, hostinsky, cukrdr, casnik s cielom
rozvijat podnikatelské myslenie vo vietkych oblastiach hotelového produktu.

6. Po ukonceni odbornej praxe vyznaci jej absolvovanie na prilozenom Potvrdeni
o absolvovant odbornej praxe.

7. V pripade vychovnych a organizacnych problémov je nutné konkrétny pripad riesit
s riaditelstvom SOS.

8. Riaditel'stvo SOS wvita krétke hodnotenie odbornej praxe Ziakov.

B/SKOLA

1. Pouci Ziakov o déslednosti dodrZiavania bezpecnostnych, hygienickych a protipoZiarnych
predpisov.

2. Upozorni Ziaka(Cku) na povinnost pravidelnej dochddzky na odbornii prax.

3. Upozorni Ziaka (Cku), Ze absolvovanie odbornej praxe vrozsahu spolu 70 hodin je
podmienkou postupu do dalSieho roénika.

4. Zabezpeci, aby si Ziak(¢ka) viedla Dennik odbornej praxe, v ktorom si bude zaznamendvat
vykondvané prdce, posirehy a nové poznatky. Dennik bude zdrover slizit’ ako prostriedok
kontroly pravidelnosti dochddzky na prax.



5. Nazdklade ziskanych vedomosti a skisenosti Je Ziak(¢ka) povinny(d) pisomne vyhotovit
spravu o absolvovani odbornej praxe v uréenom rozsahu a ndlezitostiach.

6. Umozni a podpori aplikéciu ziskanych skisenosti a vedomosti Fiakov z odbornej
praxe na teoretickom vyucovani a pri spracovani pripadovej Stidie ndvrhu
podnikatelského zdmeru a plénu ubytovacieho zariadenia,

7.V pripade signalizovania akychkolvek problémov suvisiacich s prevddzkou prdce
zabezpedt ich riesenie.

8. Vyucujiice odbornej praxe vykonaju ndavstevy s cielom kontroly priebehu praxe.

C/ Rdmcovd obsahovd ndplyi odbornej praxe

1. Hlavné dlohy a poslanie podniku
2. Organizacnd Struktira podniku
3. Prdca vo vyrobnom stredisku
- alternativne stravovanie a diétne jedld
- Jedld cudzich kuchyri
- vidiecka strava a regiondine jedld
- priprava jeddl na osobitné druhy slavnostného stolovania
- prdca s modernymi technologickymi zariadeniami
- normovanie jeddl
- prevaddzkovd evidencia vo virobnom stredisky
4. Prdca v odbytovom stredisku
- servis jeddl cudzich kuchyri
- obsluha pri sldvnostnych hostindch
- prdca casnika pri stole hostea — Jlambovanie, miesanie Saldtov, dochucovanie jedd]
- wyuctovanie s hostom
- prdca s registracnou pokladiiou
- prevddzkovd evidencia v odbytovom stredisky
5. Prdcav bare
- prdca v dennom bare
- prdca v noénom bare
- priprava nealkoholickych a alkoholickych miesanych ndpojov
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